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GB
Do not use the barbecue in a confined space and/or habitable space e.g. houses, tent, caravans, motor homes, boats. Danger of
carbon monoxide poisoning fatality.

FR
N'utilisez pas le gril dans un espace confiné ou habitable, p. ex., dans une maison, une tente, une caravane, une caravane
motorisée ou un bateau. Danger de mort par empoisonnement au monoxyde de carbone.

DE
Den Grill nicht in geschlossenen Rdumen und/oder bewohnbaren Rdumlichkeiten wiez. B. Hausern, Zelten, Wohnwagen,
Wohnmobilen, Booten benutzen. Es besteht Todesgefahr durch Kohlenmonoxidvergiftung.

IT
Mon utilizzare il barbecue in ambienti chiusi /o locali abitabili, come abitazioni, tende, roulotte, case mobili, barche. Pericolo
di avwwelenamento da monossido di carbonio.

ML
Gebruik de barecue niet in afgesloten en/of bewoonbare ruimtes, zoals bijvoorbeeld huizen, tenten, motorcaravans, campers
en boten. Dodelijk gevaar voor koolmonoxidevergiftiging.

SE
Anvind inte grillen i trdnga utrymmen eller i boendeutrymmen, som till exempel hus, télt, husvagnar, husbilar, batar. Risk for
kolmonoxidfargiftning.

Fl
A3 kayta grillid suljetussa tilassa ja / tai asuttavassa tilassa, esim. taloissa, teltoissa, asuntovaunuissa, matkailuautoissa,
veneissd. Vaarana hiilimonoksidista johtuva myrkytyskuolema.

ES
No use la parrilla en un espacio confinado y/o espacio habitable, como p. ej. en casas, tiendas de camping, remalgues, casas
rodantes, botes, etc. Existe el peligro de muerte por envenenamiento con monodxido de carbono

PT
Néo utilize o churrasco num espago confinado efou habitado, por exemplo, casas, tendas, caravanas, autocaravanas, barcos.
Perigo de morte por envenenamento com mondxido de carbono.

DK
Brug ikke grillen i et begraenset rum og/eller beboeligt rum f.eks. huse, telte, campingvogne, mobile huse, bade. Fare for
kulilteforgiftning.

NO
lkke bruk grillen i lukkede omrader eller innendors, som for eksempel i hus, telt, campingvogn, bobil eller bat. Fare for dadelig
karbonmonoksidfaorgiftning.

SK
Gril nikdy nepouiivajte v uzavretych priestoroch a/falebo obytnych priestoroch ako dom, stan, karavan, obytny prives, lod a
pod. MbZe dbjst k ohrozeniu Zivota v dasledku otravy kysliénikom uhligitym.

1S
Ekki nota grillid i lokudu rymi og/eda ibidarhaefu rymi t.d. hasi, tjaldi, hjolhysi, bifreidum eda batum. Haetta &
kolmdnoxidseitrun.

cZ
MepouZivejte gril v uzavfenych prostorech nebo obydlich, napfiklad v domé, ve stanu, karavanu, v obytnych vozech, na lodich.
Hrozi nebezpeti smrielné otravy oxidem uhelnatym.

IL
N7UN7 0120 AP .00, 0NIARY WAWEN 200 170, [NNE L TR N IR0, 0N1AR7 wawnw 9702 k11120 Dipna P wnnwent iwm
N7 oNa? NV ¥an TN [pne

RO
Nu utilizati gratarul in spatii inchise sifsau spatii de locuit, precum in cas, in cort, in rulotd, autorulota sau in barci. Exista
pericolul letal de intoxicatie cu monoxid de carbon.

GR
MRV XpNOLULOTIOLEITE TO WMAPUMEKLOU OF TTEPLOPLOPEVO XWPO Kal [ 1 KOTOLKA OO XWeo, TLY. OTiTL, oKV, TPOXOoTLTa,
pnyovorivnta orita, Baprec. KivBuvog Bavatouw amo Snintnplaon pe povoteifio Tou avBpoka.

HU
Me hasznélja a grillet zért térben és / vagy lakhato térben, pl. hzak, sator, lakdkocsik, motorhazak, csonakok. A szénmonoxid
mérgezés haldlos kimenetell veszélye.

BG
He wanonzeaite Bapbekio B 33TBOPEHO NPOCTPAHCTED U [ AWM 0BUTaEMa NAOLL, HAMP. KBLLM, NaNaTKH, KAPaBaHK, MOTOPHK
KDbLUM, NogKH. ONacHOCT OT CMBPTHOCT OT OTPABAHE C BbIIEpO4EH OKCHI.
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INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave this manual with consumer.

CONSUMER:

Keep this manual for future reference.

Questions:
If you have questions during assembly or use of this appliance
contact your local dealer.

If you smell gas:

1. Shut off gas to the appliance.
2. Extinguish any open flames.
3. Open lid.

4. If odor continues, keep away from the appliance and
immediately call your gas supplier or your fire
department.

1. Do not store or use petrol or other flammable liquids
in the vicinity of this or any other appliance.

2. A gas cylinder not connected for use shall not be
stored in the vicinity of this or any other appliance.

* Read and follow all safety statements, assembly
instructions and use and care directions before
attempting to assemble and cook.

* Some parts may contain sharp edges. Wearing
protective gloves is recommended.

Grease Fires

® Putting out grease fires by closing the lid is not
possible. Barbecues are well ventilated for safety
reasons.

® Do not use water on a grease fire, Personal injury
may result. If a persistent grease fire develops, turn
knobs and gas cylinder off.

® If appliance has not been regularly cleaned, a
grease fire can occur that may damage the product.
Pay close attention while preheating or burning off
food residue to insure that a grease fire does not
develop. Follow instructions on general appliance
cleaning and cleaning the burner assembly to
prevent grease fires. The best way to prevent grease
fires is regular cleaning of the appliance.

® Do not leave barbecue unattended while preheating
or burning off food residue on HI. If barbecue has
not been regularly cleaned, a grease fire can occur
that may damage the product.

For Safe Use of Your Appliance and to Avoid
Serious Injury:
* USE OUTDOORS ONLY. NEVER USE INDOORS.
Read the instructions before using the appliance.
Always follow these instructions.
Do not move the appliance during use.
« Accessible parts may be very hot. Keep young children
away. Do not let children operate or play near appliance.
« Turn off the gas supply at the cylinder after use.
« This appliance must be kept away from flammable
materials during use.
Do not block holes in sides or back of appliance.
Check burner flames regularly.
Do not block venturi openings on burner.
Use appliance only in well-ventilated space. NEVER use
in enclosed space such as carport, garage, porch,
covered patio, or under an overhead structure of any kind.
« DO NOT cover grates with aluminum foil or any other
material. This will block burner ventilation and create a
potentially dangerous condition resulting in property
damage and/or personal injury.
» Use appliance at least 1m from any wall or surface.
 Maintain 3m clearance to objects that can catch fire or
sources of ignition such as pilot lights on water heaters,
live electrical appliances, etc.

» NEVER attempt to light burner with lid closed. A buildup
of non-ignited gas inside a closed appliance is hazardous.

« Always turn off gas at cylinder and disconnect regulator
before moving gas cylinder from specified operating
position.

« Never operate appliance with gas cylinder out of correct
position specified.

« Do not modify the appliance. Any modifications is strictly
prohibited. Sealed parts are not to be manipulated by the
user. Do not disassemble injectors.




Safety Tips

- Before opening gas cylinder valve, check the regulator for
tightness.

« When appliance is not in use, turn off all control knobs and
gas.

« Use long-handled barbecue utensils and oven mitts to avoid
burns and splatters. Use protective gloves when handling
hot components.

 Maximum load for hot plate and side shelf is 4.5 Kg.
Cooking vessel minimum dia 200mm and maximum dia. 260
mm.

« The grease cup (if equipped) must be inserted into appliance
and emptied after each use. Do not remove grease cup until
appliance has completely cooled.

« Be very careful when you open the lid, since hot steam may
escape.

« Be very careful when children, the elderly, or pets are
nearby.

« If you notice grease or other hot material dripping from
appliance onto valve, hose or regulator, turn off gas supply at
once. Determine the cause, correct it, then clean and
inspect valve, hose, and regulator before continuing.
Perform a leak test.

« Do not store objects or materials inside the appliance cart
enclosure that would block the flow of combustion air to the
underside of either the control panel or the firebox bowl.

« DO NOT disconnect or change gas container within 3m of an
open flame or other ignition source.

Cylinder Placement
Cylinder cannot be placed under or in the appliance. Cylinders
are to be placed to the side and rear of the appliance.
Cylinders are to be a maximum diameter of 345mm and
maximum height of 600mm. Cylinders placed on the ground
shall not be placed under the hot plate.

Regulator Requirements
A regulator must be used with this appliance. Use only gas
regulator supplied with your barbeque. If a regulator is not
supplied then use only regulator certified according to
EN16129 (Flow rate max. 1.5 kg/h) and approved for your
country and gas specified in Technical Data.You must use a
gas tank that is compatible with your regulator.

Hose Requirements

Use only approved hose which is certified to appropriate EN
standard and does not exceed 1.5m length. For Finland, the
hose length shall not exceed 1.2m.

Before each use, check to see if hoses are cut or worn. Make
sure hose is not kinked. Make sure that when connected
hose does not touch any warm surfaces. Replace damaged
hoses before using appliance. Replace hose as required by
national requirements.

The barbecue has to be installed on a secure level base prior to use.

Gas Lighting Instructions- Ignitor Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. To ignite, push and turn IGNITION BURNER # knob to
HIGH. Immediately, push and hold ELECTRONIC IGNITOR
button
until the burner lights.

5. If ignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner
controls off O , wait 5 minutes and repeat the lighting
procedure.

6. To ignite remaining burners, turn knob to the ¢ HIGH position
starting with the burners closest to IGNITION BURNER #
first.

If ignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner
controls O off, wait 5 minutes and repeat the lighting
procedure. If the burner does not ignite with the valve
open, gas will continue to flow out of the burner and
could accidently ignite with risk of injury.

Match-Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Place match into match holder (hanging from side panel of
barbecue). Light match; then light burner by placing match
through the match light hole on side of barbecue. Immediately
push in and turn burner knob to the ¥ HIGH position. Be sure
burner lights and stays lit.

5. Light adjacent burners in sequence by pushing knobs in and
turning to the ¢ HIGH position.




NOTE: Your barbecue may NOT be equipped with a

Hot plate!

Hot plate Ignitor Lighting

*Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Turn hot plate knob to the & HIGH position, push and hold
ELECTRONIC IGNITOR button.

5. If hot plate does NOT light within 5 seconds, turn knob to O
(off), wait 5 minutes, then repeat lighting procedure.

Hot plate Match Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Place lit match near burner. Immediately turn hot plate knob
to the ¥ HIGH position. Be sure burner lights and stays lit.

J
'/ Nt

Leak Testing Valves, Hose and Regulator

Leak test before first use, at least once a year, and every time

the cylinder is changed or disconnected.

1. Turn all appliance control knobs to O .

2. Be sure regulator is tightly connected to gas cylinder.

3. Turn on Gas. If you hear a rushing sound, turn gas off
immediately. There is a major leak at the connection.
Correct before proceeding.

4. Brush soapy solution (mixture of half soap and half water)
onto hose connections.

5. If growing bubbles appear, there is a leak. Turn off gas at
cylinder immediately and check tightness of connections. If
leak cannot be stopped do not try to repair. Call for
replacement parts.

6. Always turn off gas at cylinder after performing leak test.

IF APPLIANCE FAILS TO LIGHT

» Make sure gas is turned on at cylinder.
» Make sure there is gas in the cylinder.
* Does the ignitor make a sparking noise?
If yes check for spark at burner.
If no spark check for damaged or loose wires.
« [f wires are OK check for cracked or broken electrode,
replace if needed.
* If wire or electrodes are covered by cooking residue, clean
electrode tip with alcohol wipe if needed.
If needed replace wires.
If no sound check battery.
Make sure battery is installed correctly.
Check for loose wire connection at module and switch.
If ignitor continues to not work then use match.

SPIDER ALERT!

SPIDER AND WEBS
INSIDE BURNER

If your barbeque is getting hard to light or the flame is weak,
check and clean the venturis and burners.

Spiders or small insects are known to create “flashback”
problems by building nests and laying eggs in the barbeque’s
venturi or burner obstructing the flow of gas. The backed-up
gas can ignite behind the control panel. This flashback can
damage your barbeque and cause injury. To prevent
flashbacks and ensure good performance, the burner and
venturi tube assembly should be removed and cleaned
whenever the barbeque has been idle for an extended period
of time.




Charcoal Lighting Instructions

N~ W =

9.

With a cold barbecue, remove cooking grates and heat tents.
Place charcoal tray in barbecue.

Place single layer of charcoal in tray, 1.4 kg. maximum.
Replace cooking grates.

With lid open, ignite burners using Gas Lighting Instructions.
Operate gas burners on & HIGH for 15 minutes with lid closed.
Turn controls knobs to O (off).

Open lid and wait 5 minutes, or until the charcoal turns white,
before adding food.

Do not cook before fuel has a coating of ash.

NOTE: The barbecue should be heated up and the fuel kept red hot
for at least 30 minutes prior to your first cook.

Do not operate gas burners for more than 15 minutes
when using charcoal.

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-
lighting! Use only firelighters complying to EN1860-3!
Never use lighter fluid, kerosene, gasoline or alcohol to
light charcoal.

Never use wood chunks or instant light in your
barbecue.

Start charcoal ONLY with charcoal tray properly placed
in the firebox. See figure.

Remove charcoal tray from firebox and store when
using as a gas only barbecue.

Do not operate gas burner with charcoal tray installed in
the firebox without charcoal.

CARBON MONOXIDE HAZARD: Burning charcoal inside can

ki
N

Il you. It gives off carbon monoxide, which has no odor.
EVER burn charcoal inside homes, vehicles, or tents.

After a charcoal fire appears extinguished, unconsumed
embers can retain heat for up to 24 hours, and if fresh air, can
burst into flame unexpectedly. Any such embers outside the
firebox of the barbecue pose a fire hazard and exposed to can
ignite combustible surfaces such as wooden decks.

Cleaning Recommendations

Clean up of the barbecue after each charcoal use is required.
Make sure coals are completely extinguished and the unit
has adequately cooled before cleaning.

Removed charcoal tray and clean out all ashes.

Note: After use, the charcoal tray may discolor. This is normal
during use.

Proper Charcoal Tray Placement



Cleaning the Burner Assembly

Follow these instructions to clean and/or replace parts of burner
assembly or if you have trouble igniting barbecue.

1. Turn gas off at control knobs and LP cylinder.

2. Remove cooking grates and heat tents.

3. Remove carryover tubes and hardware securing burners.

4. Detach electrode from burner.

NOTE: Removal/Detachment method will depend on the burner
configuration. See different configurations in illustrations below.
5. Carefully lift each burner up and away from valve openings.

We suggest three ways to clean the burner tubes. Use the

one easiest for you.

A. Bend a stiff wire (a light weight coat hanger works well)
into a small hook. Run the hook through each burner tube
several times.

—— >
B. Use a narrow bottle brush with a flexible handle (do not
use a brass wire brush). Run the brush through each
burner tube several times.

C. Wear eye protection: Use an air hose to force air into
the burner tube and out the burner ports. Check each port
to make sure air comes out each hole.

6. Wire brush entire outer surface of burner to remove food
residue and dirt.

7. Clean any blocked ports with a stiff wire such as an open
paper clip.

8. Check burner for damage due to normal wear and corrosion,
some holes may become enlarged. If any large cracks or
holes are found, replace burner.

VERY IMPORTANT: Burner tubes must reengage
valve openings. See illustrations at right.

Correct burner-to-
valve engagement

9. Attach electrode to burner.

10. Carefully replace burners.

11. Attach burners to brackets on firebox.

12. Reposition carryover tubes and attach to burners. Replace
heat tents and cooking grates.

13. Before cooking again on barbecue, perform a “Leak Test”
and “Burner Flame Check’.

Remove

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

Storing Your Appliance

«Clean cooking grates.

«Store in dry location.

*When gas cylinder is connected to appliance, store outdoors
in a well-ventilated space and out of reach of children.

«Cover appliance if stored outdoors.

«Store appliance indoors ONLY if gas cylinder is turned off and
disconnected, removed from appliance and stored outdoors.

*When removing appliance from storage check for burner
obstructions.

General Appliance Cleaning

+Clean appliance often, preferably after each cookout. If a
bristle brush is used to clean any of the appliance cooking
surfaces, ensure no loose bristles remain on cooking surfaces
prior to barbecueing. It is not recommended to clean cooking
surface while appliance is hot. Appliance should be cleaned
at least once a year.

Do not mistake brown or black accumulation of grease and
smoke for paint. Interiors of gas barbecues are not painted at
the factory (and should never be painted). Apply a strong
solution of detergent and water or use a appliance cleaner
with scrub brush on insides of appliance lid and bottom.
Rinse and allow to completely air dry. Do not apply caustic
appliance/oven cleaner to painted surfaces.

* Plastic parts: Wash with warm soapy water and wipe dry.

+ Do not use citrisol, abrasive cleaners, degreasers or a
concentrated appliance cleaner on plastic parts. Damage to
and failure of parts can result.

«Porcelain surfaces: Because of glass-like composition, most
residue can be wiped away with baking soda/water solution or
specially formulated cleaner. Use nonabrasive scouring
powder for stubborn stains.

+Painted surfaces: Wash with mild detergent or nonabrasive
cleaner and warm soapy water. Wipe dry with a soft
nonabrasive cloth.

*Stainless steel surfaces: To maintain your appliance’s high
quality appearance, wash with mild detergent and warm
soapy water and wipe dry with a soft cloth after each use.
Baked-on grease deposits may require the use of an abrasive
plastic cleaning pad. Use only in direction of brushed finish to
avoid damage. Do not use abrasive pad on areas with
graphics.

+ Cooking surfaces: If a bristle brush is used to clean any of the
appliance cooking surfaces, ensure no loose bristles remain
on cooking surfaces prior to barbecueing. Itis not
recommended to clean cooking surfaces while appliance is
hot.



IMPORTANT!

PLEASE READ!

.
CH Gas Cylinder + Foreign Regulator

A4

Foreign

&

Gas Cylinder + CH Regulator

A regulator must be used with this
appliance. Use only the gas regulator
supplied with your barbeque. If a regulator
is not supplied then use only a regulator
certified according to EN16129 (Flow
rate max. 1.5 kg/h) and approved for your
country and gas specified in Technical
Data.

For Switzerland Only

There is a danger of fire and explosion
with gas appliances which are equipped
with foreign pressure regulators and are
not compatible with the gas tanks and gas
regulators available in Switzerland

Due to the different sealing systems, it is
impossible to properly seal the regulator to
the gas tank. Gas will escape here and
can be ignited by flame or sparks. A life-
threatening explosion, and/or property
damage can result. Swiss and German
tanks and regulators cannot be intermixed.

For safety reason, please check your grill
regulator and gas tank connection and
make sure it follows in one of the allowed
cases shown in the pictures.

Perform a leak check each time you
connect your grill to the gas tank.

GB



TECHNICAL DATA
CHAR-BROIL, GmbH

Appliance Name Gas Barbeque/Gas Girill
Total Nominal Heat Input 13,6 KW (990 g/h)
Gas Category 13+(28-30/37) I13B/P(30) I13B/P(50)
Model No. 468300618 468300218, 468300218CH
Gas Type Butane Propane Butane, Propane or their| Butane, Propane or their
mixtures mixtures
Gas Pressure 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Injector Size (Dia. mm) Barbecue: 0,91 x 3 pcs Barbecue: 0,91 x 3 pcs Barbecue: 0,79 x 3 pcs
Hotplate:0,92 x 1 pcs Hotplate:0,92 x 1 pcs Hotplate:0,81 x 1 pcs
Destination Countries GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
Electrical Supply 1.5VDC Battery
WARNING!

Most surfaces on this unit are hot when in use. Use extreme caution. Keep others away from unit Always wear protective clothing
to prevent injury or burning..

Do not move this unit during operation.

Never substitute gasoline, kerosene or alcohol for charcoal starter. In this case, paraffin-based starter cubes can be substituted for
charcoal starter. Never use charcoal starter fluid with an electric starter.

Do not use this unit on or near combustible surfaces or structures such as wood decks, dry leaves or grass, vinyl or wood siding, etc.
After a charcoal fire appears extinguished, unconsumed embers can retain heat for up to 24 hours, and if exposed to fresh air, can
burst into flame unexpectedly. Any such embers outside the firebox of the barbecue pose a fire hazard and can ignite combustible
surfaces such as wooden decks.

Failure to follow all manufacturer’s instructions could result in serious personal injury and/or property damage.

CARBON MONOXIDE HAZARD

Burning charcoal inside can kill you. It gives off carbon monoxide, which has no odor. NEVER burn charcoal inside homes, vehicles,
or tents.

Do not cook before the fuel has a coating ash.

WARNING! - this barbecue will become very hot, DO NOT move it during operation.

Do not use indoors.

WARNING! DO NOT use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!

WARNING! Keep children and pets away.

FAILURE TO READ AND FOLLOW INSTRUCTIONS FOR LIGHTING CHARCOAL MAY RESULT IN SERIOUS PERSONAL INJURY
AND OR PROPERTY DAMAGE.

ALWAYS USE CAUTION WHEN HANDLING HOT COALS TO PREVENT INJURY.

ALWAYS LIGHT THE FIRE WITH THE BARBECUE LID OPEN.




INSTALLATEUR/ASSEMBLEUR :

Remettez ce manuel au consommateur.

CONSOMMATEUR :

Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

Questions :
Si vous avez des questions pendant I'assemblage ou
['utilisation de cet appareil, contactez votre revendeur local.

Si vous sentez une odeur de gaz:

1. Coupez I'alimentation en gaz de I'appareil.
2. Eteignez toute flamme nue.

3. Ouvrez le couvercle.

4. Si I'odeur persiste, tenez-vous a I'écart de I'appareil
et appelez immédiatement votre fournisseur de gaz ou
la caserne de pompiers la plus proche.

1. N'entreposez pas ou n'utilisez pas de I'essence ou
d'autres liquides inflammables a proximité de cet
appareil ou de tout autre appareil.

2. Une bonbonne de gaz non raccordée ne doit pas étre
entreposée a proximité de cet appareil ou de tout
autre appareil.

« Vlisez et suivez toutes les consignes de sécurité, les
instructions d'assemblage et consignes d'utilisation et
d'entretien avant d'essayer d'assembler et de cuisiner.

« YCertaines pieces peuvent contenir des rebords tranchants. Il
est recommandé de porter des gants de protection.

Feux de graisse

® Il n'est pas possible d'éteindre les feux de graisse
en fermant le couvercle. Les barbecues sont bien
ventilés pour des raisons de sécurité.

« N'utilisez pas d'eau sur un feu de graisse, cela peut
entrainer des blessures. Si un feu de graisse
persistant se développe, fermez les boutons de
réglage et la bonbonne de gaz.

- Sil'appareil n'a pas été nettoyé régulierement, un feu
de graisse peut se produire et il pourrait
endommager le produit. Faites particulierement
attention pendant le préchauffage ou lorsque vous
briilez des résidus alimentaires pour vous assurer
qu'un feu de graisse ne démarre pas. Suivez les
instructions sur le nettoyage général de I'appareil et
sur le nettoyage de I'ensemble du brileur pour éviter
les feux de graisse. La meilleure fagon d'éviter les
feux de graisse est de nettoyer réguliérement
I'appareil.

« Ne laissez pas le barbecue sans surveillance
pendant le préchauffage ou lorsque vous briilez des
résidus alimentaires sur Hl. Si le barbecue n'a pas
été nettoyé réguliérement, un feu de graisse peut se
produire et il pourrait endommager le produit.
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Pour une utilisation siire de I'appareil et afin

d'éviter de graves blessures :

+ UTILISEZ UNIQUEMENT A L'EXTERIEUR. NE L'UTILISEZ
JAMAIS A L'INTERIEUR. Lisez les instructions avant d'utiliser
I'appareil. Suivez toujours ces instructions.

 Ne déplacez pas l'appareil pendant son utilisation.

« Les parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Tenez les
enfants en bas age a I'écart. Ne laissez pas les enfants
manipuler ou jouer prés de I'appareil.

« Coupez l'alimentation en gaz au niveau de la bonbonne de gaz
aprés utilisation.

« Cet appareil doit étre tenu a I'écart des matiéres inflammables
pendant ['utilisation.

» N'obstruez pas les trous dans les cdtés ou a l'arriere de
I'appareil.

« Vérifiez régulierement les flammes des brileurs.

» N'obstruez pas les ouvertures venturi sur le brileur.

« Utilisez I'appareil uniquement dans des espaces bien ventilés.
Ne l'utilisez JAMAIS dans un espace clos comme un abri pour
voiture, un garage, un porche, une terrasse couverte ou sous
une structure suspendue de toute sorte.

 N'utilisez pas de briquettes en charbon de bois ou en céramique
dans un appareil a gaz.

» NE COUVREZ PAS les grilles avec du papier aluminium ou tout
autre matériau. Cela bloquera la ventilation du brileur et créera
un environnement potentiellement dangereux pouvant causer
des dégats matériels et/ou des blessures.

« Utilisez I'appareil a au moins 1 m de tout mur ou de toute
surface.

» Maintenez un espace de 3 m avec les objets qui peuvent
s'enflammer ou des sources d'ignition comme des voyants
lumineux sur les chauffe-eau, des appareils électriques
sous tension, etc.

Ne tentez JAMAIS d'allumer un brdleur avec le couvercle
fermé. Une accumulation de gaz non allumé a l'intérieur
d'un appareil fermé est dangereux.

Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne et
déconnectez le régulateur avant de déplacer la bonbonne
de gaz de sa position.

N'utilisez jamais I'appareil avec une bonbonne de gaz en
dehors de sa bonne position.

Ne modifiez pas I'appareil. Toute modification est
strictement interdite. Les parties soudées ne doivent pas
étre manipulées par l'utilisateur. Ne démontez pas les
injecteurs.




Conseils de sécurité

« Avant d'ouvrir la vanne du gaz, vérifiez I'étanchéité du
régulateur.

« Lorsque l'appareil n'est pas en cours d'utilisation, fermez
tous les boutons de commande ainsi que le gaz.

« Utilisez des ustensiles de barbecue a long manche et des
gants de cuisine pour éviter les brilures et les
éclaboussures. Utilisez des gants de protection lorsque vous
manipulez des composants chauds.

« Diametre minimum de 200 mm et diamétre maximum de 260
mm pour le récipient de cuisson.

« Le récipient a graisse (si équipé) doit étre inséré dans l'appareil
et vidé aprés chaque utilisation. Ne retirez pas le récipient a
graisse tant que I'appareil n'a pas complétement refroidi.

« Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez le couvercle,
puisque de la vapeur chaude peut s'échapper

« Soyez trés prudent lorsque des enfants, des personnes
agées ou des animaux domestiques sont & proximité

« Si vous remarquez de la graisse ou toute autre matiére
chaude qui coule sur la vanne, le tuyau ou le régulateur,
coupez toute I'alimentation en gaz. Déterminez la cause,
corrigez-la, puis nettoyez et vérifiez la soupape, le tuyau et
le régulateur avant de continuer.

Effectuez un test d'étanchéité.

« N'entreposez pas d'objets ou de matériaux a l'intérieur du
chariot de I'appareil qui pourraient bloquer la circulation de I'air
de combustion vers le dessous du panneau de commande ou
de la chambre de combustion.

« NE déconnectez ou NE changez PAS la bonbonne de gaz a moins
de 3 m d'une flamme nue ou de toute autre source dlignition.

Position de la bonbonne
Cylindre ne peut pas étre placé sous ou dans l'appareil.
Cylindres doivent étre placés sur le coté et a l'arriere de
I'appareil. Les bouteilles doivent étre un diamétre maximal de
345 mm et une hauteur maximale de 600 mm. Les bouteilles
placées sur le terrain ne doivent pas étre placés sous la plaque
chauffante.

Exigences relatives au régulateur

Un régulateur doit étre utilisé avec cet appareil. N'utilisez que le
régulateur de gaz fourni avec votre barbecue. Si un détendeur
n'est pas fourni, utilisez uniquement un détendeur certifié
conforme a la norme EN16129 (débit max. 1,5 kg / h) et
approuvé pour votre pays et le gaz spécifié dans les données
techniques. Vous devez utiliser une bouteille de gaz a essence
compatible avec votre régulateur.

Exigences relatives au tuyau

Utilisez uniquement un tuyau approuvé qui est certifié selon les
normes EN et qui ne dépasse pas 1,5 m de long. Pour la
Finlande, la longueur du tuyau ne doit pas dépasser 1,2 m.
Avant chaque utilisation, vérifiez si les tuyaux sont coupés ou
usés. Assurez-vous que le tuyau n'est pas entortillé. Assurez-
vous qu'une fois connecté, le tuyau ne touche aucune surface
chaude. Remplacez les tuyaux endommagés avant d'utiliser
I'appareil. Remplacez le tuyau tel que requis par les exigences
nationales.

Eclairage de gaz instructions- Allumage

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O (off).

2. Ouvrez le couvercle pendant l'allumage ou la nouvelle tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Pour allumer, poussez et tournez le bouton ONDULEUR
d'ALLUMAGE a HAUT d . Immédiatement, appuyez et maintenez
enfoncé le bouton ELECTRONIC IGNITOR jusqu'a # ce que le
brdleur s'allume.

5. S'ln'y a PAS d'allumage dans les 5 secondes, mettez les boutons de
commande du brlleur vers la position O, attendez 5 minutes et
répétez la procédure d'allumage.

6. Pour allumer les autres brileurs, tournez le bouton de commande
¢ vers la position HIGH, en commencant d'abord avec les brileurs

les plus proches du BRULEUR D'ALLUMAGE 4.

Fermez les boutons de commande et la bonbonne

de gaz lorsque vous.
u /N\| WmISE EN GARDE

S'il n'y a PAS d'allumage dans les 5 secondes, mettez les
boutons de commande en position O (off), attendez

5 minutes et répétez la procédure d'allumage. Si le
brileur ne s'allume pas avec la vanne ouverte, le gaz
continuera de s'échapper du briileur et pourrait
accidentellement s'enflammer et causer des blessures.

Allumage par allumette

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O (off).

2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle tentative
d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Placez I'allumette dans le porte-allumettes (qui est suspendu au
panneau latéral du barbecue). Allumez l'allumette ; puis allumez le
brlleur en plagant l'allumette & travers le trou d'allumage par allumette
sur le coté du barbecue. Appuyez immédiatement sur le bouton du
brlleur et tournez-le vers la ¥ position HIGH. Assurez-vous que le
brlleur s'allume et reste allumé.

Le barbecue doit étre installé sur une base de niveau sécurisée avant utilisation.

1"



REMARQUE: Votre barbecue peut ne PAS étre équipé
d'une plaque chauffante!

Dispositif d'allumage de la plaque chauffante

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a l'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O (off).
2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle
tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Tournez le bouton de la plaque chauffante vers la position &

HIGH, appuyez et maintenez le bouton d ALLUMAGE

ELECTRONIQUE.

5. Si la plaque chauffante ne s'allume PAS dans les 5
secondes, tournez le bouton O vers la position (off), attendez
5 minutes, puis répétez la procédure d'allumage.

Allumage de la plaque chauffante par allumette
* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O (off).

2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle

tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Placez l'allumette allumée prés du brileur. Tournez
immédiatement le bouton de la plaque chauffante vers la
position ¥ HIGH. Assurez-vous que le brileur s'allume et
reste allumé.

Test d'étanchéité des vannes, du tuyau et du

régulateur

Effectuez un test d'étanchéité avant la premiére utilisation, au

moins une fois par an et a chaque fois que vous changez ou

déconnectez la bonbonne.

1. Mettez tous les boutons de commande en position O.

2. Assurez-vous que le régulateur est solidement relié a la
bonbonne de gaz.

3. Ouvrez le gaz. Si vous entendez un bruit strident, coupez
immédiatement le gaz. Il y a une fuite importante au niveau
du raccordement. Corrigez avant de poursuivre.

4. Passez une solution savonneuse (mélange constitué a moitié
de savon et a moitié d'eau) sur les raccords des tuyaux.

5. Si des bulles apparaissent, il y a une fuite. Coupez
immédiatement le gaz au niveau de la bonbonne et vérifiez
I'étanchéité des raccordements. Si la fuite ne peut pas étre
arrétée, n'essayez pas de la réparer. Appelez pour obtenir
des pieces de rechange.

6. Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne aprés
avoir effectué le test de fuite.
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SI L'APPAREIL NE S'ALLUME PAS

« Assurez-vous que la bonbonne de gaz est ouverte.

« Veérifiez qu'il y a du gaz dans la bonbonne.

« L'allumeur fait-il un bruit d'étincelles? Si oui, vérifiez s'il y a
des étincelles au niveau du brileur.

 S'iln'y pas d'étincelles, vérifiez s'il y a des cables
endommagés ou laches.

« Siles cables sont en bon état, vérifiez s'il y a une électrode
fendue ou cassée, procédez & un remplacement si
nécessaire.

« Siles cables ou les électrodes sont couverts par des résidus
de cuisson, nettoyez la pointe de I'électrode a l'aide d'un
chiffon imbibé d'alcool, si nécessaire.

« Au besoin, remplacez les cables.

« S'iln'y a pas de bruit, vérifiez la batterie.

» Assurez-vous que la batterie est correctement installée.

« Vérifiez s'il y a des connexions laches des cables au niveau
du module et de l'interrupteur.

« Sil'allumeur continue a ne pas fonctionner, utilisez une
allumette.

ALERTE CONTRE LES ARAIGNEES !

ARAIGNEES ET
TOILES D'ARAIGNEE

Si votre barbecue s'allume difficilement ou si la flamme est
faible, vérifiez et nettoyez les brlleurs et les venturis.

Des araignées ou de petits insectes sont connus pour créer
des problémes de retour de flamme en construisant des nids
et en pondant des ceufs dans le venturi ou le brileur du
barbecue, obstruant la circulation du gaz. Le gaz bloqué peut
s'enflammer derriére le panneau de commande. Ce retour de
flamme peut endommager votre barbecue et causer des
blessures. Pour éviter les retours de flamme et garantir de
bonnes performances, le brileur et 'ensemble tube venturi
doivent étre retirés et nettoyés a chaque fois que le barbecue
reste inutilisé pendant une longue période.




Instructions d'allumage du charbon
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. Vérifiez que le barbecue est, retirez les grilles de cuisson.

. Placez le plateau a charbon dans le barbecue.

. Placez une seule couche de charbon sur le plateau, 1,4 kg au maximum..

. Replacez les grilles de cuisson.

. En laissant le couvercle ouvert, allumez les brdleurs en suivant les
Instructions d'allumage au gaz.

. Faites fonctionner les brlleurs en position 4 HIGH pendant
15 minutes avec le couvercle fermé.

. Mettez tous les boutons de commande en position O (off).

. Ouvrez le couvercle et attendez 5 minutes, ou jusqu'a ce que le
charbon devienne blanc, avant d'y ajouter des aliments.

. Ne pas cuire avant que le carburant ait un revétement de cendres.

REMARQUE: Le barbecue doit étre chauffé et le carburant doit rester

a

u chaud pendant au moins 30 minutes avant la premiére cuisson.

« Ne faites pas fonctionner les briileurs a gaz pendant
plus de 15 minutes lorsque vous utilisez du charbon.

» N'utilisez jamais d'essence a briquet, de kéroséne,
d'essence ou d'alcool pour allumer du charbon.

« Attention! Ne pas utilizer d'alcool, d'essence ou tout autre
liquid analogue pour allumer ou réactiver le barbecue

« N'utilisez jamais de morceaux de bois ou de produit a
allumage instantané dans votre barbecue.

 Allumez le charbon UNIQUEMENT lorsque le plateau a
charbon est correctement positionné dans le chambre
de combustion. Voir la figure.

« Retirez le plateau a charbon de la chambre de
combustion et rangez-le si vous utilisez uniquement le
barbecue avec du gaz.

» N'activez pas le brilleur a gaz si le plateau a charbon est
installé dans la chambre de combustion sans charbon.

RISQUE D'INTOXICATION PAR MONOXYDE DE CARBONE
Faire brller du charbon & l'intérieur peut étre mortel. Il dégage
du monoxyde de carbone qui n'a aucune odeur. Ne brilez
JAMAIS du charbon a l'intérieur d'un domicile, de véhicules ou
de tentes.

Lorsqu'un feu de charbon semble éteint, les braises ardentes
peuvent conserver la chaleur pendant 24 heures et, si de l'air
frais circule, elles peuvent soudainement s'enflammer. Toute
braise ardente a I'extérieur de la chambre de combustion du
barbecue pose un risque d'incendie et, si exposée, peut
enflammer des surfaces inflammables telles que des terrasses
en bois.
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Bon positionnement du plateau a charbon

Recommandations de nettoyage

« |l est nécessaire de nettoyer réguliérement le barbecue
aprés chaque utilisation.

« .Assurez-vous que les braises sont complétement éteintes et
que l'appareil a suffisamment refroidi avant de le nettoyer.

« .Enlevez le plateau a charbon et retirez toutes les cendres.

Remarque : Le plateau a charbon peut se décolorer aprés
I'utilisation. Cela est tout a fait normal.



Nettoyage de I'ensemble brileur

Suivez ces instructions pour nettoyer et/ou remplacer les pieces de
I'ensemble brileur ou si vous avez des difficultés a allumer le
barbecue.

1. Coupez le gaz avec les boutons de commande et au niveau de
la bonbonne GPL.

2. Retirez les grilles de cuisson et les tentes thermiques.

3. Retirez les tuyaux de transfert et les fixations des br{leurs.

4. Détachez I'électrode du brileur.

REMARQUE: La méthode de retrait/détachement dépendra de la
configuration du brileur. Consultez les différentes configurations dans
les illustrations ci-dessous.

5. Soulevez délicatement chaque brdleur et éloignez des ouvertures
des vannes. Nous suggérons trois fagons de nettoyer les tuyaux du
brdleur. Utilisez la méthode qui vous semble la plus simple.

A. Pliez un fil rigide (un Iéger cintre fonctionne bien) pour former
un petit crochet. Insérez le crochet dans chaque tuyau du
brdleur a plusieurs reprises.

C—— o
B. Utilisez un écouvillon étroit avec un manche flexible (n'utilisez
pas de brosse en laiton). Insérez le crochet dans chaque
tuyau du brdleur a plusieurs reprises.

C. Portez des lunettes de protection: Utilisez un tuyau d'air
pour forcer I'air dans le tuyau du brlleur et le faire sortir par les
orifices du braleur. Vérifiez chaque orifice pour vous assurer
que l'air sort de chaque trou.

6. Utilisez une brosse métallique sur toute la surface extérieure du
brdleur pour enlever les résidus alimentaires et la saleté.

7. Nettoyez tous les orifices bloqués a I'aide d'un fil rigide comme un
trombone déplié.

8. Vérifiez si le brlileur présente des dommages dus a l'usure et a la
corrosion, certains trous pouvant s'élargir. Si vous constatez de
grosses fissures ou des trous, remplacez le braleur.

TRES IMPORTANT: Les tuyaux du brileur doivent
s'imbriquer avec les ouvertures des vannes.
Consultez les illustrations a droite.

Bonne imbrication
bruleur a vanne

9. Fixez I'électrode au brileur.

10. Repositionnez délicatement les brlleurs.

11. Fixez les brleurs aux supports de la chambre de combustion.
12. Repositionnez les tuyaux de transfert et fixez-les aux brileurs.
Replacez les tentes thermiques et les grilles de cuisson.

13. Avant de réutiliser le barbecue, procédez a un « Test de fuite » et
une « Verification de la flamme du brdleur ».

~
- / ? / Enlevez

les vis

? <
! 3
; Q Tuyau de fra B

Chambre de
combustion

Soulevez ['électrode a
I'aide d'un tournevis
tournevis a lame plate

Support de brileur de -
ambre a combustion
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Rangement de votre appareil

* Nettoyez les grilles de cuisson.

* Conservez dans un endroit sec.

+ Lorsque la bonbonne de gaz est raccordée a l'appareil,
rangez I'appareil dans un espace bien ventilé et hors de
portée des enfants.

* Recouvrez I'appareil s'il est entreposé a l'extérieur.

+ Rangez I'appareil a l'intérieur seulement si la bonbonne de
gaz est fermée et débranchée, retirée de I'appareil et rangée
a l'extérieur.

+ En sortant I'appareil de I'endroit ou il était rangé, vérifiez si le
brdleur est obstrué.

Consignes générales de nettoyage de I'appareil

* Nettoyez réguliérement l'appareil, de préférence aprés
chaque utilisation. Si une brosse avec soies est utilisée pour
le nettoyage des surfaces de cuisson de I'appareil, assurez-
vous qu'aucun poil ne reste accroché aux surfaces de
cuisson avant de commencer a utiliser le barbecue. Il n'est
pas recommandé de nettoyer la surface de cuisson lorsque
I'appareil est chaud. L'appareil doit étre nettoyé au moins une
fois par an.

* Ne confondez pas |'accumulation brune ou noire de graisse
et de fumée avec de la peinture. Les intérieurs des barbecues
au gaz ne sont pas peints a l'usine (et ils ne doivent jamais
'étre). Appliquez une forte solution d'eau et de détergent ou
utilisez un produit nettoyant pour appareil avec une brosse a
récurer pour les parties intérieures du couvercle et du fond de
I'appareil. Rincez et laissez sécher a I'air complétement.
N'appliquez pas de nettoyant a base de soude caustique pour
appareil/four sur les surfaces peintes.

* Parties en plastique: lavez a I'eau savonneuse et essuyez.

N'utilisez pas de citrisol, de nettoyants abrasifs, de
dégraissants ou un nettoyant concentré pour appareil sur les
parties en plastique. Cela pourrait causer des dommages et
un mauvais fonctionnement de certaines piéces.

* Surfaces en porcelaine: en raison de la composition proche
du verre, la plupart des résidus peuvent étre éliminés a l'aide
d'une solution de bicarbonate de soude/eau ou d'un nettoyant
spécialement formulé. Utilisez une poudre a récurer non-
abrasive pour les taches tenaces.

« Surfaces peintes: lavez avec un détergent doux ou un
nettoyant non-abrasif et de I'eau tiéde savonneuse. Essuyez
a l'aide d'un chiffon non abrasif.

« Surfaces en acier inoxydable: pour maintenir I'aspect haute
qualité de votre appareil, lavez a l'aide d'un détergent doux et
d'eau tiede savonneuse et essuyez avec un chiffon doux
aprés chaque utilisation. Les dépbts de graisse incrustée
peuvent nécessiter I'utilisation d'un tampon de nettoyage
abrasif en plastique. Utilisez uniquement dans le sens du fini
brossé pour éviter d'endommager la surface. N'utilisez pas de
tampon abrasif sur les zones avec des images graphiques.

« Surfaces de cuisson: si une brosse avec soies est utilisée
pour le nettoyage des surfaces de cuisson de l'appareil,
assurez-vous qu'aucun poil ne reste accroché aux surfaces
de cuisson avant de commencer a utiliser le barbecue. Il n'est
pas recommandé de nettoyer les surfaces de cuisson lorsque
I'appareil est chaud.



IMPORTANT! LISEZ S'IL VOUS PLAIT!

Bonbonne de gaz étrangére + CH Détendeur
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Un régulateur doit étre utilisé avec cet
appareil. N'utilisez que le régulateur de
gaz fourni avec votre barbecue. Si un
détendeur n'est pas fourni, utilisez
uniquement un détendeur certifié
conforme a la norme EN16129 (débit max.
1,5 kg / h) et approuvé pour votre pays et
le gaz spécifié dans les données
techniques. Vous devez utiliser une
bouteille de gaz a essence compatible
avec votre régulateur.

Uniquement Pour La Suisse

Il existe un risque d’incendie et
d’explosion avec les appareils ménagers a
gaz qui sont eéquipés avec des détendeurs
étrangers, qui ne sont pas compatibles
avec les réservoirs de gaz et les
détendeurs disponibles en Suisse.

A cause des différents systémes de
fermeture, il est presque impossible de
sceller proprement le détendeur avec le
réservoir de gaz. Le gaz va ensuite
s’échapper et peut étre enflammé par
flamme ou étincelles. Une explosion
mortelle, et/ou dommages matériels
peuvent en résoudre. Réservoirs,
détendeurs suisses et allemands ne
peuvent pas étre raccordés.

Pour des raisons de sécurité, veuillez
vérifier le régulateur de votre barbecue, le
Kit de raccordement de bouteilles et
assurez-vous que ¢a correspond avec |'un
des cas permis illustré dans les images.

Effectuez une vérification de fuite chaque

fois que vous connectez votre barbecue
au réservoir.

FR, CH



DONNEES TECHNIQUES
CHAR-BROIL, GmbH

Barbecue au gaz / Gril au gaz
13,6 kW (990g/h)
I13B/P(30)

Nom de l'appareil

Débit calorifique nominal total

Catégorie de gaz 13+(28-30/37) 13B/P(50)

N° de modéle. 468300618 468300218, 468300218CH

Type de gaz Butane Propane Butane, Propane ou Butane, Propane ou leurs
leurs mélanges mélanges

Pression du gaz 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Taille de l'injecteur taille (g mm)

Barbecue : 0,91 x 3 pcs

Barbecue : 0,91 x 3 pcs

Barbecue : 0,79 x 3 pcs

Plaque chauffante :
0,92 x 1 pcs

Plaque chauffante :
0,92 x 1 pcs

Plaque chauffante :
0,81 x 1 pcs

Pays de destination

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Fourniture électrique Batterie 1.5VDC

ATTENTION!

La plupart des surfaces de cet appareil sont chaudes lors de I'utilisation. Faites preuve d'une grande prudence. Maintenez les autres
personnes a |'écart et portez toujours des vétements de protection pour éviter les blessures.

Ne déplacez pas I'appareil lorsque vous ['utilisez.

N'utilisez jamais d'essence, de kérosene ou de |'alcool pour allumer le charbon de bois. Dans ce cas, des cubes de paraffine peuvent
étre utilises pour allumer le feu. N'utilisez jamais un allume-feu liquide avec un démarreur électrique.

Utilisez la protection requise pour éviter les brllures.

N'utilisez pas cet appareil sur ou a proximité de surfaces ou de structures combustibles comme des tables en bois, de I'nerbe ou des
feuilles séches, des parois en vinyle ou en bois, efc.

Aprés qu'un feu de charbon de bois semble éteint, des braises non consumées peuvent retenir la chaleur jusqu'a 24 heures, et
peuvent s'enflammer de maniére inattendue en cas d'exposition & un courant d'air. De telles braises en dehors du foyer du gril
entrainent un risque d'incendie et peuvent enflammer des surfaces combustibles telles que des surfaces en bois.

Le fait de ne pas suivre toutes les instructions du fabricant peut entrainer de graves blessures et/ou des dommages matériels.

DANGER LIE AU MONOXYDE DE CARBONE
La combustion de charbon dans un espace confiné peut vous tuer. Elle dégage du monoxyde de carbone, qui n'a pas d'odeur. Ne brilez

JAMAIS du charbon de bois a l'intérieur de résidences, de véhicules ou de tentes.

Ne pas cuire avant que le carburant ne contienne de cendres.
ATTENTION! - ce barbecue devient trés chaud, NE PAS le déplacer pendant le fonctionnement.

Ne pas utiliser a l'intérieur.
ATTENTION! N'UTILISEZ PAS d'essence ou d'essence pour I'éclairage ou le ré-éclairage! Utiliser uniquement des pare-feux
conformes a la norme EN 1860-3!ATTENTION! Gardez les enfants et les animaux domestiques loin.

LE FAIT DE NE PAS SUIVRE TOUTES LES INSTRUCTIONS POUR ALLUMER LE CHARBON PEUT ENTRAINER DE GRAVES
BLESSURES ET/OU DES DOMMAGES MATERIELS.

IF_;ﬂETSESSETROUJOURS PREUVE DE PRUDENCE LORS DE LA MANIPULATION DE CHARBONS ARDENTS POUR EVITER DE VOUS
ALLUMEZ TOUJOURS LE FEUAVEC LE COUVERCLE DU GRIL OUVERT.
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INSTALLATEUR/MONTEUR:

Dieses Handbuch ist zum Verbleib beim Verbraucher bestimmt.
VERBRAUCHER:

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf.
Fragen:

Wenn Sie wahrend der Montage oder bei der Nutzung dieses
Gerats Fragen haben, wenden Sie sich an Ihren Handler vor Ort.

Wenn Sie Gas riechen:

1. Schalten Sie die Gaszufuhr des Gerats ab.
2. Loschen Sie jegliches offenes Feuer.

3. Offnen Sie den Deckel.

4. Wenn der Geruch weiterhin anhalt, bleiben Sie dem
Gerét fern und rufen Sie lhren Gaslieferanten oder Ihre
Feuerwache umgehend an.

1. Lagern Sie weder Benzin noch andere brennbare
Flussigkeiten in der Nahe dieser oder anderer
Haushaltsgerate auf.

2. Eine Gasflasche, die nicht zur Nutzung angeschlossen ist,
soll nicht in der Nahe dieser oder anderer Haushaltsgerate
aufbewahrt werden.

« Lesen und befolgen Sie vor der Montage oder Inbetriebnahme
zum Kochen alle Sicherheitshinweise, Montage- und
Nutzungsanweisungen sowie Pflegeanleitungen.

« Einige Teile kdnnen scharfe Kanten aufweisen. Wir empfehlen,
Schutzhandschuhe zu tragen.

Fettbrande

Einen Fettbrand durch SchlieRen des Deckels zu loschen, ist
nicht méglich.Grillgeréte sind aus Sicherheitsgriinden sehr
gut beliiftet.

Laschen Sie einen Fettbrand nicht mit Wasser, dies
konntezuVerletzungen fiihren Wenn sich ein fortdauernder
Fettbrand entwickelt, schlieRen Sie die Drehkndpfe und die
Gasflasche.

Wenn dieses Gerét nicht regelméaRig gereinigt wurde, kann
ein Fettbrand auftreten, der das Produkt beschédigen
konnte.Achten Sie daher sehr darauf, wenn Sie vorheizen
oder Lebensmittelriickstande abbrennen, sicherzustellen,
dass sich kein Fettbrand entwickelt. Befolgen Sie die
Anweisungen der liblichen Geratereinigung und Reinigung
des Brennerautomaten, um Fettbrande zu verhindern. Der
beste Weg, Fettbrande zu verhindern, besteht in der
regelmaBigen Reinigung des Gerits.

Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie
vorheizen oder Lebensmittelriickstande auf hoher Stufe
abbrennen. Wenn der Grill nicht regelmaRig gereinigt
wurde, kann ein Fettbrand auftreten, der das Produkt
beschéadigen konnte.
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Zur sicheren Verwendung lhres Gerats und zur

Vermeidung ernsthafter Verletzungen:

* NUR IM FREIEN VERWENDEN. NIEMALS IN GESCHLOSSENEN
RAUMEN VERWENDEN.

Lesen Sie die Anweisungen vor Inbetriebnahme des
Gerats.Befolgen Sie stets folgende Anweisungen:

» Bewegen Sie das Gerat wahrend der Nutzung nicht.

Zugangliche Teile kénnen sehr heil} sein. Halten Sie kleine Kinder fem.
Lassen Sie Kinder nichtin der Nahe des Gerats herumtollen oder spielen.
Drehen Sie die Gaszufuhr an der Flasche nach Gebrauch ab.
Dieses Gerat muss von brennbarem Material wéhrend des
Gebrauchs ferngehalten werden.

Verdecken Sie nicht die Locher an den Seiten oder im hinteren
Bereich des Geréts.

Priifen Sie die Brennerflammen regelmaRig.

Blockieren Sie den Venturi-Ventilauslass am Brenner nicht.
Benutzen Sie das Gerét nur an einem gut bellifteten Ort. Benutzen Sie das
Gerét NIEMALS in einem geschlossenen Raum wie einem Carport, einer
Garage, einer Veranda, einem tiberdachten Hof oder unter einer
Uberdachung jeglicher Art.

Bedecken Sie die Grillroste NICHT mit Aluminiumfolie oder anderem
Material. Dies blockiert die Brenner-Ventilation und schafft einen potentiell
gefahriichen Zustand, der in Sach- und/oder Personenschaden
resultieren konnte.

Benutzen Sie das Gerat mindestens einen Meter von jeder Wand oder
Oberfldche entfemt.

Halten Sie 3 m Abstand zu Gegensténden ein, die Feuer fangen
kdnnten, oder zu Ziindquellen wie Kontroll-Leuchten von
Wasserkochemn, angeschalteten Elektrogeréten usw.

Versuchen Sie NIEMALS, den Brenner mit geschlossenem
Deckel zu ziinden. Eine Ansammlung von nicht-entziindetem
Gas innerhalb eines geschlossenen Geréts ist gefahrlich.
Nehmen Sie das Gerat mit Gasflasche nicht auRerhalb seines
bestimmungsmalig korrekten Einsatzorts in Betrieb.

Nehmen Sie keine Veranderungen am Gerat vor.Jegliche
Veranderung ist strengstens untersagt. Versiegelte
Bauteile durfen nicht vom Benutzer manipuliert werden.
Demontieren Sie die Injektoren nicht.




Sicherheits-Tipps

» Bevor Sie ein Gasflaschen-Ventil &ffnen, priifen Sie den Regler auf
Dichtigkeit.

« Wenn das Gerét nicht in Gebrauch ist, stellen Sie die Gaszufuhr mit den
Drehreglem ab.

« Benutzen Sie Grillwerkzeug mit langem Griff und Topflappen, um
Verbrennungen und Brandblasen zu vermeiden. Verwenden Sie
Schutzhandschuhe, wenn Sie mit heilken Gerateteilen hantieren.

« Die maximale Belastung fiir die Heizplatte und die Seitenablage
betragt 4,5 kg. Der Mindestdurchmesser des Kochtopfs betragt
200 mm und der Hochstdurchmesser 260 mm.

« Eine Fettwanne (sofem vorhanden) muss in das Gerat eingeschoben
werden und nach jedem Gebrauch geleert werden. Entfemen Sie die
Fettwanne nicht, bevor sich das Gerét nicht komplett abgekiihit hat.

« Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel 6ffnen,
da heilker Dampf entweichen kdénnte.

« Selen Sie besonders vorsichtig, wenn Kinder, Senioren oder Haustiere
in der Nahe sind.

« \Wenn sie bemerken, dass Fett oder anderes heilles Material vom
Gerat auf das Ventil, den Schlauch oder den Regler tropft, schalten Sie
sofort die Gaszufuhr ab. Bestimmen Sie die Ursache, beheben Sie sie,
saubem und inspizieren Sie dann das Venti, den Schiauch und den
Regler, bevor Sie fortfahren.Flihren Sie einen Dichtigkeitstest durch.

« Lagem Sie keine Gegenstande oder Materialien im Geratewagen-
Gehé&use, das den Verbrennungsluft-Durchsatz zur Unterseite von
entweder der Bedienleiste oder der Wanne des Brennraums
blockieren wiirde.

« Unterbrechen Sie den Anschluss NICHT oder wechseln Sie NICHT die
Gasflasche innerhalb von 3 m von einer offenen Flamme oder einer
anderen Zindquelle entfemt.

Unterbringung der Gasflasche
Die Gasflaschen darf nicht unter oder in das Gerét gestellt
werden. Die Gasflaschen sind an der Seite und an der
Rickseite des Gerates anzuordnen. Die Gasflaschen sollten
einen maximalen Durchmesser von 345 mm und eine
maximale Hohe von 600 mm haben. Gasflaschen die auf dem
Boden platziert werden, durfen nicht unter der Heizplatte
platziert werden.

Anforderungen an den Gasdruckregler

Ein Regler muss mit diesem Geréat verwendet werden.
Verwenden Sie nur den mit lhrem Grill gelieferten Gasregler.
Wenn kein Regler geliefert wird, verwenden Sie nur einen
Regler, der nach EN16129 (Durchflussrate max. 1,5 kg / h)
zertifiziert und fur lhr Land und Gas zugelassen ist, wie in den
Technischen Daten angegeben. Sie missen eine Gasflasche
verwenden, die mit Ihrem Druckminder kompatibel ist

Anforderungen an Schlauche

Nutzen Sie nur zugelassene Schlduche, die nach
ordnungsgeméalen EN-Normen zertifiziert sind und die eine
Lange von 1,5 mnicht Uberschreiten. In Finnland darf die
Schlauchlange 1,2 mnicht iberschreiten.

Prifen Sie vor jeder Nutzung, ob die Schlduche Risse oder
Abnutzungen aufweisen. Vergewissern Sie sich, dass der
Schlauch nicht geknicktist.Sorgen Sie dafir, dass der
angeschlossene Schlauch nicht mitheilRen Oberflachen in
Berlhrung kommt.Ersetzen Sie beschadigte Schlduche, bevor
Sie das Gerat verwenden. Ersetzen Sie den Schlauch, wie es
die Richtlinienin Ihrem Land erfordern.
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Gas entziinden mit elektronischem Ziindbrenner

+ Lehnen Sie sich nicht liber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Ziindens oder des
erneuten Zlndens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Zum Zinden driicken Sie den ZUNDBRENNER-Knopf auf
HOCH 4. Driicken und halten Sie den ELEKTRONISCHEN
ZUNDBRENNER-Knopf,, bis der Brenner ziindet.

5. Wenn die Ziindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt,
drehen Sie den Brenner-Regler auf O, warten Sie 5 Minuten
und wiederholen Sie den Zindvorgang.

6. Um die verbleibenden Brenner zu ziinden, drehen Sie den

Drehknopf auf die Position ¢ HOCH.

Drehen Sie die Regler und Gasflasche bei Nichtgebrauch aus.

u /M|  AcHTuNG

Wenn die Ziindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt, drehen
Sie den Brenner-Regler auf O, warten Sie 5 Minuten und
wiederholen Sie den Ziindvorgang. Wenn der Brenner nicht mit
gedffnetem Gas-Ventil ziindet, wird weiterhin Gas aus dem Brenner
austreten, und dies konnte versehentlich geziindet werden, wobei
ein Verletzungsrisiko besteht.

Gas entziinden mit Streichholz

« Lehnen Sie sich nicht iiber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Zlindens oder des emeuten Zlindens.
3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Legen Sie die Streichhdlzer in den Streichholz-Halter (hangt an der
Seitenverkleidung des Grills).Ziinden Sie das Streichholz an; zinden Sie dann
den Brenner, indem Sie das Streichholz durch das Streichholz-Loch an der
Seite des Grills halten. Driicken und drehen Sie den Brenner-Drehknopf sofort
auf die Stellung & HOCH. Vergewissem Sie sich, dass der Brenner brennt und
angeziindet bleibt.

5. Ziinden Sie angrenzende Brenner der Reihe nach, indem Sie die
Drehkndpfe in gedriickter Stellung auf HOCH drehen.




HINWEIS: Unter Umstanden ist ihr Grill-Modell nicht mit einer

Heizplatte ausgestattet.

Ziinden des Ziindbrenners der Heizplatte

Lehnen Sie sich nicht iiber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Ziindens oder des emeuten Ziindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Drehen Sie den Heizplatten-Drehknopf auf die Position & HOCH, drlicken und
halten Sie den ELEKTRONISCHEN ZUNDBRENNER-Knopf.

5. Wenn sich die Heizplatte NICHT innerhalb von 5 Sekunden entzlindet,
drehen Sie den Knopf auf O (aus), warten Sie 5 Minuten und wiederholen
Sie dann den Ziindvorgang.

Ziinden der Heizplatte mit Streichholz

+ Lehnen Sie sich nicht liber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Zlindens oder des emeuten Zlindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Halten Sie das angezlindete Streichholz an den Brenner. Drehen Sie den
Heizplatten-Drehknopf sofort auf die Position  HOCH Vergewissem Sie sich,
dass der Brenner brennt und geziindet bleibt.

Dichtigkeitstest fiir Ventile, Schlauch und Regler
Fihren Sie einen Dichtigkeitstest vor der Erstinbetriebnahme durch,
mindestens einmal pro Jahr und jedes Mal, wenn die Gasflasche
gewechselt wurde oder die Verbindung getrennt war.

1. Drehen Sie alle Drehregler des Gerates auf O.

2.Vergewissern Sie sich, dass der Gasdruckregler mit der
Gasflasche fest verbunden ist.

3. Drehen Sie das Gas an. Falls Sie ein zischendes Gerausch horen,
stellen Sie das Gas sofort ab.Es gibt eine grofiere Undichtigkeit in der
Verbindung. Reparieren Sie diese, bevor Sie fortfahren.

4. Birsten Sie eine seifige Losung auf die Schlauchverbindungen
(Mischung aus halb Seife und halb Wasser).

5. Wenn Blasen auftauchen, die immer groRer werden, ist dort eine
Undichtigkeit. Stellen Sie das Gas an der Flasche sofort ab und
priifen Sie, ob die Verbindungen fest sind Wenn die Leckage nicht
abgedichtet werden kann, versuchen Sie nicht, sie zu reparieren
Fordern Sie Ersatzteile an.

6. Stellen Sie stets das Gas an der Flasche ab, nachdem Sie einen
Dichtigkeitstest durchgefiihrt haben

WENN DAS GERAT NICHT ZUNDET

* Vergewissem Sie sich, dass das Gas an der Flasche aufgedreht ist.

» Vergewissern Sie sich, dass sich Gas in der Flasche befindet.

» Macht der Ziinder ein Gerausch wie bei einer Funkenbildung?
Falls ja, prifen Sie, ob am Brenner Funken entstehen.
Falls keine Funken vorhanden sind, priifen Sie, ob die Kabel
beschadigt oder locker sind.

« \Wenn die Kabel in Ordnung sind, priifen Sie, ob Elektroden gerissen

oder gebrochen sind, ersetzen Sie sie bei Bedarf.

« Wenn Drahte oder Elektroden von Essensriickstanden bedeckt sind,

reinigen Sie die Elektrodenspitze mit einem in Alkohol getrénkten Tuch,

wenn es erforderlich ist.

Ersetzen Sie die Kabel bei Bedarf.

Wenn keine Gerausche auftreten, priifen Sie die Batterie.

Vergewissern Sie sich, dass die Batterie korrekt eingebaut ist

Priifen Sie, ob sich die Kabelverbindungen am Modul und Schalter

gelockert haben.

« Falls die Ziindung weiterhin nicht funktioniert, verwenden Sie ein Streichholz.

SPINNEN-ALARM!

SPINNEN UND SPINNEN
NETZE IM BRENNER

Wenn Ihr Grill schwer zu ziinden ist oder die Flamme schwach ist,
priifen und reinigen Sie die Venturi-Schiduche und die Brenner.

Spinnen oder kleine Insekten sind dafiir bekannt, Rickstau-Probleme
zu schaffen, indem sie Nester bauen und Eier in die Veenturi-Schlauche
oder Brenner des Grills legen, was den Gasdurchfluss behindem
kann. Das riickgestaute Gas kann sich hinter dem Bedienfeld
entziinden Dieser Riickstau kann Ihren Grill beschadigen und
Verletzungen verursachen. Um Riickstau zu verhindem und fur eine
gute Leistung zu sorgen, sollten der Brenner und die Venturi-
Schlauch-Elemente entfemt und gereinigt werden, wenn der Grill fiir
einen langeren Zeitraum unbenutzt war.

Der Grill muss vor dem Gebrauch auf einer sicheren Standflache installiert werden.




Anweisungen zum Anziinden der Holzkohle

1. Entfernen Sie die Girillroste, solange der Grill noch kalt ist.

2. Platzieren Sie die Holzkohlen-Schale im Grill.

3. Schiitten Sie eine einfache Holzkohlen-Lage in die Schale, maximal 1,4 kg.

4. Legen Sie die Grillroste wieder ein.

5. Zinden Sie die Brenner unter Berlicksichtigung der Anweisungen zur

Gas-Ziindung bei gedffnetem Deckel.

6. Lassen Sie die Gasbrenner 15 Minuten lang bei geschlossenem Deckel auf &

HOCH brennen.

7. Drehen Sie die Drehregler auf O (aus).

8. Offnen Sie die Haube und warten Sie 5 Minuten, oder bis die Holzkohle weil®
wird, bevor Sie Grillgut auflegen.

9. Nicht grillen, bevor die Kohle eine Ascheschicht aufweist.

HINWEIS: Der Girill sollte erwarmt werden und der Kraftstoff
mindestens 30 Minuten vor dem ersten Kochvorgang heil® gehalten
werden.

» Lassen Sie die Gasbrenner nicht langer als 15 Minuten
brennen, wenn Sie Holzkohle verwenden.

* Benutzen Sie niemals fliissigen Grillanziinder, Petroleum, Benzin
oder Alkohol, um die Holzkohle anzuziinden.

* Benutzen Sie niemals Holzstiickchen oder Grillanziinder in
Ihrem Girill.

» Holzkohlefeuer NUR machen, wenn die Kohleschale
richtig in die Brennkammer eingesetzt ist. Siehe
Abbildung.

* Entnehmen und verrdumen Sie die Holzkohlen-Schale aus dem
Brennraum, wenn Sie den Grill nur als Gasgrill verwenden.

 Nehmen Sie den Gasbrenner mit einer in den Brennraum
eingesetzten Holzkohlen-Schale ohne Holzkohle nicht in
Betrieb.

AN warnune N

KOHLENMONOXID-VERGIFTUNGSGEFAHR Bei Abbrennen von
Holzkohle in geschlossenen Raumen besteht Lebensgefahr. Es wird
Kohlenmonoxid abgegeben, das geruchlos ist.Brennen Sie Holzkohle
NIEMALS in Wohnungen, Fahrzeugen oder Zelten ab.

Nachdem ein Holzkohlen-Feuer aus zu sein scheint, kann unverbrauchte
Glut die Hitze bis zu 24 Stunden lang speichem, und bei einem Luftzug kann
das Feuer wieder unerwartet ausbrechen.Glut auRerhalb des
Grillbrennraums stellt ein Bandrisiko dar und kann entziindliche Oberfidchen
wie eine Holzterrasse bei Kontakt entziinden.

20

OrdnungsgemaRes Einsetzen der Holzkohlen-Schale

Reinigungsempfehlungen
* Die Reinigung des Grills nach jeder Nutzung mit Holzkohle ist erforderiich.
* Vergewissem Sie sich, dass die Kohle vollstandig geloscht wurde und

dass das Gerat ordnungsgemal’ abgekiihit ist, bevor Sie es reinigen.

« Entfernen Sie die Holzkohlen-Schale und leeren Sie die Asche aus.

Hinweis: Nach der Benutzung kann sich die Holzkohlen-Schale verfarbt
haben. Das sind normale Gebrauchsspuren.



Reinigung der Brenner-Elemente

Folgen Sie dieser Anweisung, um Teile der Brenner-Elemente zu reinigen

und/oder zu ersetzen, oder wenn Sie Schwierigkeiten haben, den Grill zu ziinden

1. Stellen Sie das Gas an den Drehreglern der Gasflasche ab.

2. Entfernen Sie die Grillroste und den Flammschutz.

3. Entfemen Sie die Schlauchfiihrung und die Schrauben, die den Brenner sichem.

4. Entnehmen Sie die Elektrode aus dem Brenner.

HINWEIS: Die Methode, wie entfemt/entnommen wird, ist abhéngig von der

Brennerkonfiguration Bitte befrachten Sie hierzu verschiedene Konfigurationen

in den Abbildungen unten.

5. Heben Sie vorsichtig jeden Brenner an und von den VentiGfinungen weg.
Wirempfehlen drei Methoden, die Brennerschiduche zu reinigen. Verwenden Sie
diejenige, die flir Sie am leichtesten ist.

A. Biegen Sie einen festen Draht (ein Leichtmetall-Kleiderblgel ist fir diesen
Zweck gut geeignet) zu einem schmalen Haken. Fiihren Sie den Haken
mehrere Male durch jeden Brennerschlauch.

C——= o
B. Verwenden Sie eine schmale Flaschenbiirste mit einem flexiblen Griff
(verwenden Sie keine Messingdrahtbiirste). Fiihren Sie die Blirste
mehrere Male durch jeden Brennerschlauch.

C. Tragen Sie eine Schutzbrille: Treiben Sie unter Druck mittels eines
Luftschlauchs Luftin den Brennerschlauch und aus den Brennerdfinungen
wieder hinaus.Priifen Sie jede Offnung, um sich zu vergewissem, dass
aus jedem Loch Luft stromt.

6. Biirsten Sie die gesamte &ulRere Oberfidche des Brenners miteiner Drahtbiirste
ab, um Essensriickstande und Schmuiz zu entfemen.

7.Reinigen Sie alle verstopften Offnungen mit einem steifen Draht wie beispielsweise
einer aufgebogenen Biroklammer.

8. Priifen Sie, ob der Brenner aufgrund von normaler Abnutzung oder Korrosion
beschédigt ist, einige Locher kdnnten geweitet sein. Wenn irgendwelche
grolRen Risse oder Locher gefunden werden, ersetzen Sie den Brenner.

SEHR WICHTIG: Die Brennerschlduche miissen wieder in die

Di kgnekteVerbi
vé?n rennerzum =

9. Befestigen Sie die Elektrode am Brenner.

10. Ersetzen Sie die Brenner vorsichtig.

11. Befestigen Sie die Brenner an den Klammem des Brennraums.

12. Bringen Sie die Schlauchfiihrung wieder an und verbinden Sie sie mit dem
Brenner. Bringen Sie den Flammenschutz und die Grillroste wieder an

13. Bevor Sie emeut kochen oder grillen, fiihren Sie einen ,Dichtigkeitstest’ und

eine ,Brennerfunktionstest” durch.
V
/? / Entfemen Sie

die Schrauben

Brennraum

Entfernen Sie die Schrauben i

Hebeln Sie die Elektrode mit einem

ne-Halterung flachen Schraubenzieher aus.

€S Brennraums
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Lagerung lhres Gerats

*Reinigen Sie den Grillrost.

sLagern Sie ihn an einem trockenen Ort.

*Wenn eine Gasflasche an das Gerat angeschiossen st lagem Sie esim
Freien an einem gut beliifieten Ort und aulerhalb der Reichwette von Kindem.

*Decken Sie das Gerat ab, wenn es im Freien gelagert wird.

sLagem Sie das Gerat NUR in einem geschlossenen Raum, wenn die
Gasflasche abgedreht ist und vom Gerat gefrenntim Freien gelagert wird

*Wenn Sie das Gerat aus dem Lager holen, priifen Sie, ob der Brenner
verstopftist.

Allgemeine Geratereinigung

*Reinigen Sie das Gerat oft, vorzugsweise nach jedem
Gebrauch. Das Gerat sollte mindestens einmal jahrlich
gereinigt werden.

*Halten Sie braune oder schwarze Fettansammlungen und
RuR nicht versehentlich fir Farbe. Die Innenseite von
Gasgrills werden im Werk nicht lackiert (und sollten niemals
lackiert werden). Benutzen Sie eine starke Seifenlauge und
Wasser oder benutzen Sie Grillreiniger mit einer
Scheuerbirste auf der Innenseite der Geratehaube und des
Geréatebodens. Splilen Sie nach und lassen Sie den Grill
vollstandig an der Luft trocknen. Verwenden Sie keine
atzendenMittel/Ofenreiniger auf lackierten Oberflachen.

* Kunststoffteile: Wischen Sie sie mit warmem Seifenwasser
ab und reiben Sie sie trocken.

* \erwenden Sie weder Zitronensaure, Scheuermittel,
Entfetter oder konzentrierte Geratereiniger an Plastikteilen.
Dies kann eine Beschadigung oder den Ausfall der Teile
verursachen.

+Porzellan-Oberflachen: Wegen ihrer Glas-artigen
Zusammensetzung kdnnen die meisten Riickstande mit einer
Backpulver-Wasser-Losung oder einem speziell zu diesem
Zweck formulierten Reiniger abgewischt werden. Verwenden
Sie Scheuersand, der nicht die Oberflache beschadigt, flr
hartnéckige Flecken.

sLackierte Oberflachen: Wischen Sie sie mit mildem und nicht
die Oberflache beschadigenden Reinigungsmittel und
warmem Seifenwasser. Reiben Sie es mit einem weichen,
nicht-scheuernden Tuch trocken.

*Edelstahl-Oberflachen: Um ein qualitdtsméaRig hochwertiges
Aussehen des Gerats zu erhalten, waschen Sie mit mildem
Reinigungsmittel und warmem Seifenwasser und reiben Sie
es nach jeder Benutzung mit einem weichen Tuch trocken.
Eingebrannte Fettablagerungen kdnnten die Benutzung eines
Kunststoff-Topfkratzer erforderlich machen. Verwenden Sie es
nur in Richtung der gebirsteten Oberflache, um Schéaden zu
vermeiden. Verwenden Sie keinen die Oberflache
beschadigenden Topfkratzer auf Bereichen mit Aufdruck.

*Koch-Oberflache: Falls ein Borstenpinsel zur Reinigung einer
der Kochflachen des Gerats verwendet wird, vergewissern
Sie sich vor dem Grillen, dass keine losen Borsten auf der
Kochflache verblieben sind. Es ist nicht empfehlenswert, die
Kochoberflache zu reinigen, wéhrend das Gerat noch heild ist.



WICHTIG! BITTE LESEN SIE!

. A
CH Gasflasche + Ausland Druckregler

Ausland Gasflasche + CH Druckregler
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Ein Regler muss mit diesem Gerat
verwendet werden. Verwenden Sie nur
den mit lhrem Grill gelieferten Gasregler.
Wenn kein Regler geliefert wird,
verwenden Sie nur einen Regler, der nach
EN16129 (Durchflussrate max. 1,5 kg / h)
zertifiziert und fur lhr Land und Gas
zugelassen ist, wie in den Technischen
Daten angegeben. Sie missen eine
Gasflasche verwenden, die mit lhrem
Druckminder kompatibel ist.

Nur fiir die Schweiz

Es besteht die Gefahr von Feuer und
Explosion mit Gasgeraten, welche mit
einem auslandischen Druckminder
reguliert werden. Diese sind nicht
kompatibel mit den Gastanks und
Gasdruckminderer, die in der Schweiz
verfligbar sind.

Durch die unterschiedlichen
Dichtungssysteme ist es unmdglich, den
Regler ordnungsgemaf mit den Gastank
zu versiegeln. Hier wird Gas entweichen
und kann durchaus durch Flammen oder
Funken Feuer fangen und sich entziinden.
Ein Lebensbedrohliche Explosion
und/oder Schaden ihres Eigentums
kénnten entstehen. Schweizerische und
deutsche Gasflasche und Druckregler
kénnen nicht miteinander
zusammengefihrt werden.

Aus Sicherheitsgrinden, Uberprifen Sie
bitte den Druckminderer lhres Grills und
Ihr Gastank-Anschluss und vergewissern
Sie sich, dass es den abgebildeten
Gebrauchsanweisungen entspricht.
Fuhren Sie jedes Mal eine

Leckageprifung durch, wenn Sie ihren
Grill mit dem Gastank verbinden wollen.

DE, CH



TECHNISCHE DATEN
CHAR-BROIL, GmbH

Geratebezeichnung Gas-Girill
Gesamtnennwarmezufuhr 13,63 kW (991,9g/h)
Gas-Kategorie 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)

Modell-Nr 468300618 468300218, 468300218CH

Gas-Art Butan Propan Butan, Propan oder Butan, Propan oder deren
deren Gemische Gemische

Gasdruck 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Injektorgrofie (Durchm. mm)

Grill:: 0,91 x 3 Stk

Grill: 0,91 x 3 Stk

Grill: 0,79 x 3 Stk

Heizplatte:0,92 x 1 Stk

Heizplatte:0,92 x 1 Stk

Heizplatte:0,81 x 1 Stk

IBestimmungslander

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Stromversorgung

1,5 VDC Batterie

WARNUNG!

Wahrend des Betriebs sind die meisten Oberflachen des Gerats heil. Seien Sie besonders vorsichtig. Halten Sie andere Personen
vom Grill fern Tragen Sie stets Schutzkleidung, um Verletzungen zu verhindern.

Halten Sie Kinder und Haustiere vom Grill fern.

Bewegen Sie den Grill wéhrend des Betriebs nicht.

Ersetzen Sie Grillstarter niemals durch Benzin, Kerosin oder Alkohol. Ersetzen Sie diese in diesem Fall durch Grillanziinder auf
Paraffinbasis. Verwenden Sie Grillstarterfliissigkeit niemals mit einem elektrischen Ziinder.

Das Nichtbeachten der Herstellerhinweise kann zu schweren Verletzungen bzw. Sachschéden flhren.

Wahrend des Betriebs konnen alle Oberflachen heilt sein. Treffen Sie Sicherheitsmalinahmen, um Verbrennungen

Zu vermeiden.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Oberflachen oder Konstruktionen wie Holzterrassen,
trockenem Laub oder Gras, Vinyl- oder Holzverkleidungen usw.

Nachdem ein Holzkohlefeuer erloschen scheint, kann die Glut noch bis zu 24 Stunden Hitze erzeugen und unerwartet Flammen
auslosen, wenn Frischluft zustromt. Jegliche Glut aulerhalb der Feuerschale des Grills stellt eine Brandgefahr dar und kann
brennbare Oberflachen wie Holzterrassen entziinden.

KOHLENMONOXID-GEFAHR

Brennende Holzkohle in Innenrdumen kann tddlich sein.
Sie gibt das geruchlose Kohlenmonoxid ab. Lassen Sie Holzkohle NIEMALS in Hausern, Fahrzeugen oder Zelten brennen.

NacKochen Sie nicht, bevor der Treibstoff eine Beschichtung hat.
WARNUNG! - dieser Grill wird sehr heil}, verschieben Sie ihn NICHT wahrend des Betrigbs.

Nicht im Haus benutzen.

WARNUNG! Verwenden Sie NICHT Spiritus oder Benzin fiir Beleuchtung oder Nachbeleuchtung! Nur Feuerléscher nach EN 1860-3

verwenden!

WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere weg.errassen entziinden.
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INSTALLATORE/ASSEMBLATORE:

Lasciare il presente manuale al consumatore.

CONSUMATORE:

Conservare il presente manuale per riferimenti futuri.

Domande:
Se avete domande durante il montaggio o I'utilizzo di questo
apparecchio contattare il rivenditore locale.

Se si sente odore di gas:

1. Chiudere I'alimentazione del gas all'apparecchio.
2. Spegnere le eventuali fiamme libere.

3. Aprire il coperchio.

4. Se si continua ad avvertire odore, mantenersi lontani
dall'apparecchio e chiamare immediatamente il proprio
fornitore di gas o il comando locale dei vigili del fuoco.

1. Non conservare o utilizzare benzina o altri liquidi
infammabili in prossimita di questo o di altri
elettrodomestici.

2. Non conservare alcuna bombola di gas non collegata
per l'uso in prossimita di questo o di altri
elettrodomestici.

* Leggere e seguire tutte le istruzioni di sicurezza, le
istruzioni di montaggio e le indicazioni per l'uso e la
manutenzione prima di assemblare e cucinare.

* Alcune parti possono contenere bordi taglienti.
Indossare guanti di protezione, se consigliato.

Grasso in fiamme

® Se il grasso inizia a bruciare, non é possibile
spegnerlo chiudendo semplicemente il coperchio.
| barbecue sono ben ventilati per motivi di sicurezza.

® Non utilizzare acqua sul grasso in fiamme, onde
evitare possibili lesioni personali. Se un incendio si
sviluppa dal grasso in fiamme, ruotare le manopole
e la bombola del gas in posizione spenta (OFF).

® Se l'apparecchio non viene pulito regolarmente, &
possibile che il grasso si incendi, con il rischio di
danneggiare il prodotto. Fare molta attenzione
durante il preriscaldamento o lo spegnimento di
residui di alimenti in fiamme, al fine di garantire che
il grasso non si incendi. Seguire le istruzioni per la
pulizia generale dell'apparecchio e la pulizia del
gruppo bruciatore, al fine di impedire che il grasso
si incendi. Il modo migliore per impedire che il
grasso si incendi & eseguire una pulizia regolare
dell'apparecchio.

® Non lasciare incustodito il barbecue durante il
preriscaldamento o lo spegnimento di residui di
alimenti in fiamme. Se il barbecue non viene pulito
regolarmente, & possibile che il grasso si incendi,
con il rischio di danneggiare il prodotto.
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Per un utilizzo sicuro del proprio apparecchio e

per evitare lesioni gravi:

¢ UTILIZZARE SOLO ALL'APERTO. NON PER USO INTERNO.

Leggere le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio. Attenersi

sempre alle istruzioni.

= Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

« Le parti accessibili potrebbero essere surriscaldate. Tenere
lontano dalla portata dei bambini. Non permettere ai bambini
di utilizzare o giocare nelle vicinanze dell'apparecchio.

« Chiudere il rubinetto del gas in prossimita della bombola
dopo l'uso.

« Questo apparecchio deve essere tenuto lontano da

materiali infiammabili durante I'uso.

Non ostruire i fori ai lati 0 sulla parte posteriore dellapparecchio.

Controllare le fiamme del bruciatore regolarmente.

Non ostruire le aperture del tubo di Venturi poste sul bruciatore.

Utilizzare I'apparecchio solo in uno spazio ben ventilato.

Non utilizzare mai in uno spazio chiuso, come posti auto

coperto, garage, portici, patio coperti o al di sotto di una

struttura sopraelevata di qualsiasi tipo.

« NON coprire le griglie con un foglio di alluminio o di qualsiasi
altro materiale. In questo modo, si ostruira la ventilazione del
bruciatore e si creera una condizione potenzialmente
pericolosa causando danni a cose o beni e/o lesioni personali.

« Utilizzare I'apparecchio entro una distanza di almeno
1 metro da qualsiasi parete o superficie.

» Mantenere 3 metri di spazio libero da oggetti che possono
incendiarsi 0 da fonti di accensione, come fiamme pilota di
scaldaacqua, dispositivi elettrici vitali ecc.

L] L] L] L]

« NON tentare MAI di accendere il bruciatore con il
coperchio chiuso. Un accumulo di gas non acceso
all'interno di un apparecchio chiuso € pericoloso.

 Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola e
scollegare il regolatore prima di spostare la bombola del
gas dalla posizione di funzionamento specificata.

« Non utilizzare mai I'apparecchio con una bombola di gas
mal posizionata rispetto alla sede corretta specificata.

 Non modificare I'apparecchio. Qualsiasi modifica &
severamente vietata. Le parti sigillate non devono essere
manipolate dall'utilizzatore. Non smontare gli iniettori.




Suggerimenti per la sicurezza

« Prima di aprire la valvola della bombola del gas, controllare
la tenuta del regolatore.

« Se 'apparecchio non € in uso, spegnere tutte le manopole di
controllo e il gas.

« Utilizzare utensili da barbecue con manico lungo e guanti da
forno per evitare ustioni e schizzi. Utilizzare guanti protettivi
quando si maneggiano componenti caldi.

e |l carico massimo per la piastra calda e il ripiano laterale ¢ di
4,5 kg. Recipiente di cottura con diametro minimo di 200 mm
e diametro massimo di 260 mm.

« La coppa raccogli grassi (se presente) deve essere inserita
nell'apparecchio e svuotata dopo ogni utilizzo. Non
rimuovere la coppa raccogli grassi prima del completo
raffreddamento dell'apparecchio.

« Fare molta attenzione quando si apre il coperchio, in quanto
potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.

« Fare molta attenzione quando sono presenti bambini,
anziani o animali nelle vicinanze.

» Se si nota grasso o altro materiale caldo gocciolare
dall'apparecchio sulla valvola, sul tubo o sul regolatore,
spegnere immediatamente I'alimentazione del gas.
Determinare la causa, correggerla, quindi pulire e
ispezionare la valvola, il tubo flessibile e il regolatore prima
di continuare. Eseguire una prova di tenuta.

« Non riporre oggetti o materiali all'interno del mobile carrello
dell'apparecchio che potrebbero bloccare il flusso dell'aria di
combustione sulla parte inferiore del pannello di controllo o
della ciotola del focolare.

» NON scollegare o sostituire il contenitore di gas entro una
distanza di 3 metri da una fiamma libera o altra fonte di
accensione.

Posizionamento della bombola
Il cilindro non puo essere posto sotto o all'interno
dell'apparecchio. cilindri sono da posizionare a lato e posteriore
dell'apparecchio. | cilindri sono essere un diametro massimo di
345 millimetri e l'altezza massima di 600 mm. Cilindri posizionati a
terra non sono poste sotto la piastra calda.

Requisiti del regolatore
Un regolatore deve essere usato con questo apparecchio.
Utilizzare solo il regolatore del gas fornito con il barbecue. Se
non si fornisce un regolatore, utilizzare solo il regolatore
certificato secondo EN16129 (portata max 1,5 kg / h) e
approvato per il proprio paese e gas specificato in Dati tecnici.
E necessario utilizzare una bombola di gas compatibile con il
regolatore.

Requisiti dei tubi flessibili
Utilizzare solo un tubo flessibile approvato che sia certificato
secondo i requisiti della normativa EN e che non superi 1,5
metri di lunghezza. Per la Finlandia, la lunghezza del tubo
flessibile non deve superare 1,2 metri.
Prima di ogni utilizzo, verificare che i tubi flessibili non
presentino tagli o segni di usura. Accertarsi che il tubo flessibile
non sia piegato. Accertarsi che una volta collegato il tubo
flessibile non venga a contatto con superfici calde. Sostituire i
tubi flessibili danneggiati prima di utilizzare I'apparecchio.
Sosﬁituirlg il tubo flessibile come richiesto dalle normative
nazionali.

25

Istruzioni Gas llluminazione -accenditore

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Per accendere, spingere e ruotare la manopola accensione del
bruciatore # aALTO & . Immediatamente, spingere e tenere
premuto il pulsante IGNITOR ELETTRONICA fino ad accensione
avvenuta.

5. Se l'accensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le
manopole di controllo del bruciatore in posizione “spenta” O

6. Per accendere i bruciatori rimanenti, ruotare la manopola in
posizione “alto” & (HIGH) partendo dai bruciatori piu vicini al
primo BRUCIATORE DI ACCENSIONE: 4.

Ruotare le manopole di controllo e la bombola del gas
in posizione spenta (OFF) quando non in uso.

u /N\| ATTENZIONE

Se I'accensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le
manopole di controllo del bruciatore in posizione “spenta”
O attendere 5 minuti e ripetere la procedura di accensione.
Se il bruciatore non si accende con la valvola aperta, il gas
continuera a fluire fuori dal bruciatore e potrebbe
accidentalmente incendiarsi con rischio di lesioni.

Accensione con fiammiferi

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Mettere un fiammifero nel supporto per fiammiferi (appeso al
pannello laterale del barbecue). Accendere il fiammifero; quindi,
accendere il bruciatore mettendo facendo passare il fiammifero
all'interno del foro di accensione sul lato del barbecue.
Spingerlo immediatamente all'interno e ruotare la manopola del
bruciatore in posizione “alto” ¢ (HIGH). Accertarsi che
I'accensione sia avvenuta e rimanga accesa.

5. Accendere i bruciatori adiacenti in sequenza spingendo le
manopole e ruotandole in posizione “alto” ¥ (HIGH).




NOTA: Il barbecue dell'utente potrebbe NON essere
dotato di una piastra calda!

Accensione della piastra calda con accenditore

*Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Ruotare la manopola della piastra calda in posizione “alto” &
(HIGH), premere e tenere premuto Pulsante
ACCENDITORE ELETTRONICO.

5. Se la piastra calda non si accende entro 5 secondi, ruotare la
manopola su “spento” O (off), attendere 5 minuti, quindi
ripetere la procedura di accensione.

Accensione della piastra calda con fiammiferi

+ Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Avvicinare il fiammifero al bruciatore. Spegnere
immediatamente la manopola della piastra calda portandola
in posizione “alto” ¢ (HIGH). Accertarsi che l'accensione sia

Prove di tenuta delle valvole, del tubo flessibile e

del regolatore

Eseguire una prova di tenuta prima del primo utilizzo, almeno

una volta I'anno e ad ogni sostituzione o disconnessione della

bombola.

1. Ruotare tutte le manopole di controllo dell'apparecchio in
posizione O .

2. Accertarsi che il regolatore sia strettamente collegato alla
bombola del gas.

3. Accendere il gas. Se si sente un suono impetuoso, spegnere
immediatamente il gas. In tal caso, si € in presenza di una
grande perdita in prossimita del collegamento. Correggere |l
problema prima di procedere.

4. Spazzolare i collegamenti del tubo flessibile con una
soluzione saponata (miscela per meta di acqua e sapone).

5. Se compaiono bolle d'aria, significa che € presente una
perdita. Spegnere immediatamente il gas in prossimita della
bombola e verificare la tenuta dei collegamenti. Se non €
possibile arrestare la perdita, non tentare di riparare.
Ordinare le parti di ricambio.

6. Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola dopo
avere eseguito la prova di tenuta.
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IN CASO DI MANCATA ACCENSIONE
DELL'APPARECCHIO

* Accertarsi che il gas sia acceso in prossimita della bombola.
* Accertarsi che il gas sia presente all'interno della bombola.
* L'accenditore produce un rumore di scintille?
In presenza di scintille, controllare la presenza di scintille
in prossimita del bruciatore.
In assenza di scintille, controllare I'eventuale presenza di
fili danneggiati o allentati.

» Se i cavi sono integri, controllare che gli elettrodi non siano
incrinati o rotti, sostituire se necessario.

* Seifili o gli elettrodi sono coperti da residui di cottura, pulire

gli elettrodi con un batuffolo imbevuto di alcool, se

necessario.

Se necessario, sostituire i cavi.

In assenza di rumori, controllare la batteria.

Accertarsi che la batteria sia installata correttamente.

Controllare I'eventuale presenza di collegamenti di fili

allentati in prossimita del modulo e dell'interruttore.

 Se l'accenditore continua a non funzionare, utilizzare un
fiammifero.

ALLERTA RAGN!I!

PRESENZA DI RAGNI E RAGNATELE
ALL'INTERNO DEL BRUCIATORE

Se l'apparecchio per barbecue & sempre difficile da
accendere o la fiamma & debole, controllare e pulire il tubo di
Venturi e i bruciatori.

Ragni o piccoli insetti sono noti per creare problemi di “ritorno
di fiamma” costruendo nidi e deponendo le uova all'interno del
tubo di Venturi dell'apparecchio per barbecue o del bruciatore
ostacolandone il flusso di gas. Il gas di un ritorno di fiamma
pud incendiarsi dietro il pannello di controllo. Il ritorno di
fiamma pud danneggiare I'apparecchio per barbecue e
causare lesioni. Per evitare ritorni di fiamma e garantire una
buona prestazione, il gruppo del bruciatore e del tubo di
Venturi deve essere rimosso e pulito ogni volta che
I'apparecchio per barbecue rimane inattivo per un periodo di
tempo prolungato.

Il barbecue deve essere installato su una base sicura prima
dell'uso.




Istruzioni per I'accensione con carbonella

. Con il barbecue freddo, rimuovere le griglie di cottura.

. Posizionare il vassoio di carbonella all'interno del barbecue.

. Posizionare un singolo strato di carbonella all'interno del vassoio,

massimo 1,4 kg.

4. Riposizionare le griglie di cottura.

5. Con il coperchio aperto, accendere i bruciatori utilizzando le
istruzioni per I'accensione con gas.

6. Ruotare le manopole dei bruciatori a gas in posizione “alto” &
(HIGH) per 15 minuti con il coperchio chiuso.

7. Ruotare le manopole di controllo in posizione “spento” O (off).

8. Aprire il coperchio e attendere 5 minuti o fino a quando la
carbonella diventa bianca, prima di aggiungere il cibo.

9. Non cucinare prima che il carburante ha un rivestimento di cenere.

NOTA: Il barbecue deve essere riscaldato e il carburante conservato
rosso caldo per almeno 30 minuti prima il vostro primo cuoco.

 Non utilizzare i bruciatori a gas per piu di 15 minuti
quando si utilizza la carbonella.

* Non utilizzare mai liquido infiammabile, cherosene,
benzina o alcool per accendere la carbonella.

e ATTENZIONE! Non utilizzare alcool o benzina per accenderlo!
Utilizzare esclusivamente accendifuoco conformi alla EN 1860-3!

* Non utilizzare legna o accenditori istantanei all'interno
del barbecue.

 Accendere la carbonella SOLO con il vassoio di
carbonella posizionato correttamente nel focolare.
Vedere la figura.

 Rimuovere il vassoio di carbonella da focolare e
immagazzinarlo quando si utilizza il barbecue solo a gas.

* Non utilizzare il bruciatore a gas con il vassoio di
carbone installato nel focolare, senza carbonella.

RISCHIO ASSOCIATO AL MONOSSIDO DI CARBONIO La
combustione della carbonella in un luogo chiuso pud essere
letale. Sviluppa monossido di carbonio, che € inodore. NON
bruciare MAI la carbonella all'interno di abitazioni, veicoli o tende.

Una volta che il fuoco della carbonella appare spento, le braci
non consumate possono trattenere il calore per un massimo di
24 ore e in presenza di aria pulita potrebbe generare fiamme
in modo imprevisto. Le braci fuori dal focolare del barbecue
costituiscono un pericolo di incendio e se esposte a superfici
infiammabili, come il pavimento di legno di una veranda,
potrebbero causarne l'incendio.
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Corretto posizionamento del vassoio della carbonella

Raccomandazioni per la pulizia

@ Pulire il barbecue dopo ogni utilizzo della carbonella.

@ Verificare che i carboni siano completamente spenti e che
l'unita si sia adeguatamente raffreddata prima della pulizia.

@ Rimuovere il vassoio della carbonella e pulire via tutte le
ceneri.

Nota: Dopo I'utilizzo, il vassoio della carbonella potrebbe
scolorire. Questo & normale durante I'uso.



Pulizia del gruppo bruciatore

Seguire queste istruzioni per pulire e/o sostituire le parti del gruppo
bruciatore o in caso di problemi con I'accensione del barbecue.

1. Spe?nere il gas in prossimita delle manopole di controllo
e della bombola di PL.

2. Rimuovere le griglie di cottura e i diffusori di calore a tenda.

3. Rimuovere le minuterie di fissaggio dai tubi diffusori e dai
bruciatori.

4. Scollegare I'elettrodo dal bruciatore.
NOTA: Il metodo di rimozione/scollegamento dipendera dalla
configurazione del bruciatore. Vedere le diverse
configurazioni nelle illustrazioni riportate di seguito.

5. Sollevare delicatamente ogni bruciatore verso ['alto e lontano
dalle ai)ertur_e delle valvole. Suggeriamo tre modi per pulire i
tubi del bruciatore. Utilizzare il metodo ritenuto pit facile.

A Piecj;are un filo metallico rigido (ad esempio, un appendiabiti
sottile aperto) a forma di piccolo uncino. Far passare
l'uncino attraverso ogni tubo del bruciatore diverse volte.

C—— 2
B. Utilizzare una spazzola per la pulizia delle bottiglie stretta
con un manico flessibile (non utilizzare una spazzola

metallica a setole di ottone). Far passare la spazzola
attraverso ogni tubo del bruciatore diverse volte.

C. Indossare occhiali protettivi: Utilizzare un tubo flessibile
per |'aria compressa per forzare I'aria allinterno del tubo
del bruciatore e le fessura del bruciatore. Controllare ogni
porta per assicurarsi che |'aria fuoriesca da ogni foro.

6. Spazzolare con la spazzola metallica tutta la superficie
esterna del bruciatore per rimuovere i residui di cibo e sporco.

7. Pulire eventuali porte otturate con un filo metallico rigido, ad
esempio una graffetta aperta.

8. Controllare che il bruciatore non presenti segni di
danneggiamento, alcuni fori potrebbero allargarsi a causa
della normale usura e corrosione. In presenza di grandi
crepe o fori sostituire il bruciatore.

MOLTO IMPORTANTE: I tubi del bruciatore devono
essere perfettamente agganciati alle aperture delle
valvole. Vedere le illustrazioni riportate a destra.

Corretto aggancio del
bruciatore alla valvola

9. Collegare I'elettrodo al bruciatore.

10. Ricollocare accuratamente i bruciatori.

11. Fissare i bruciatori alle staffe poste sul focolare.

12. Riposizionare i tubi diffusori € fissarli ai bruciatori.
Riposizionare i diffusori di calore a tenda e le griglie di cottura.

13. Prima di cuocere di nuovo sul barbecue, eseguire una
“Prova di tenuta” e un “Controllo di fiamma del bruciatori”.

Focolare
®
Supporto per bruciatore :

del focolare Ny (g i@l i

®

o i

[} 5

Focolare

Staccare |'elettrodo con
un cacciavite a lama piatta
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Immagazzinaggio del barbecue

*Pulire le griglie di cottura.

«Conservare in luogo asciutto.

*Quando la bombola del gas & collegata all'apparecchio,
immagazzinare all'aperto in uno spazio ben ventilato e fuori
dalla portata dei bambini.

«Chiudere I'apparecchio con il coperchio, se immagazzinato
all'aperto.

«Immagazzinare |'apparecchio in ambiente interno SOLO se la
bombola del gas ¢ scollegata, rimossa dall'apparecchio e
immagazzinata all'aperto.

Al momento di riutilizzare I'apparecchio dopo
l'immagazzinaggio, controllare la presenza di eventuali
ostruzioni del bruciatore.

Pulizia generale dell'apparecchio

*Pulire I'apparecchio regolarmente, preferibilmente dopo ogni
cottura. Se si utilizza una spazzola a setole per la pulizia di
tutti i piani di cottura dell'apparecchio, accertarsi che eventuali
setole allentate non rimangano sulle superfici di cottura prima
diiniziare a cuocere al barbecue. Non & consigliabile pulire la
superficie di cottura mentre I'apparecchio € ancora caldo.
L'apparecchio deve essere pulito almeno una volta I'anno.

*Non confondere I'accumulo di grasso e fumo di colore
marrone 0 nero per vernice. Le parti interne del barbecue a
gas non sono verniciate in fabbrica (e non devono essere mai
verniciate). Applicare una forte soluzione di acqua e
detergente o utilizzare un detergente per apparecchi
utilizzando una spazzola sulle pareti interne del fondo e del
coperchio dell'apparecchio. Sciacquare e lasciare asciugare
completamente. Non applicare detergenti caustici per
apparecchifforni sulle superfici verniciate.

* Parti in plastica: Lavare con acqua tiepida e sapone e
asciugare.

+ Non utilizzare citrisol, detergenti abrasivi, sgrassanti o un
detergente concentrato sulle parti in plastica dell'apparecchio,
onde evitarne il danneggiamento e la rottura.

«Superfici in porcellana: A causa della composizione simile al
vetro, & possibile rimuovere una maggiore quantita di residui
utilizzando una soluzione di bicarbonato di sodio/acqua o un
detergente appositamente formulato. Utilizzare detergenti in
polvere non abrasivi per le macchie ostinate.

«Superfici verniciate: Lavare con un detergente delicato o
detergente non abrasivo e acqua tiepida e sapone. Asciugare
con un panno morbido non abrasivo.

«Superfici in acciaio inox: Per mantenere l'aspetto di alta
qualita del vostro apparecchio, lavare con un detergente
delicato e acqua tiepida e sapone e asciugare con un panno
morbido dopo ogni utilizzo. | depositi di grasso cotto possono
richiedere I'utilizzo di un tampone di pulizia per plastica
abrasiva. Utilizzare solo in direzione della finitura spazzolata
per evitare danni. Non utilizzare spugne abrasive sulle aree
con grafica.

* Piano di cottura: Se si utilizza una spazzola a setole per la
pulizia di tutti i piani di cottura dell'apparecchio, accertarsi che
eventuali setole allentate non rimangano sulle superfici di
cottura prima di iniziare a cuocere al barbecue. Non &
consigliabile pulire la superficie di cottura mentre
I'apparecchio & ancora caldo.



IMPORTANTE! SI PREGA DI LEGGERE!

Bombola straniera + regolatore svizzero
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Un regolatore deve essere usato con
questo apparecchio. Utilizzare solo il
regolatore del gas fornito con il barbecue.
Se non si fornisce un regolatore, utilizzare
solo il regolatore certificato secondo
EN16129 (portata max 1,5 kg/h) e
approvato per il proprio paese e gas
specificato in Dati tecnici. E necessario
utilizzare una bombola di gas compatibile
con il regolatore.

Solo per la Svizzera

C'e pericolo di incendio e di esplosione se
si utilizzano apparecchi a gas con un
regolatore di pressione straniero e non
compatibile con le bombole a gas e
regolatori disponibili in Svizzera.

A causa del diverso sistema di
connessione, € impossibile adattare il
regolatore straniero alla bombola di gas
chiudendolo correttamente. Di
conseguenza, il gas fuoriuscirebbe e
potrebbe incendiarsi venendo a contatto
con fiamme o scintille. Un'esplosione cosi
generata puo causare morte e danni a
persone e cose.

Le bombole a gas e i regolatori svizzeri e
tedeschi non sono intercambiabili.

Per ragioni di sicurezza, si invita a
controllare il regolatore del vostro grill e la
connessione con la bombola di gas ed
assicurarsi che rientri in uno dei casi
illustrati a fianco.

Si raccomanda di eseguire un test di

perdita del gas ogni volta che si connette il
grill alla bombola.

IT, CH



DATI TECNICI
CHAR-BROIL, GmbH

Denominazione dell'apparecchio Barbecue a gas/Girill a gas
Portata termica nominale totale 13,6 kW (990g/h)
Categoria gas 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Modello n. 468300618 468300218, 468300218CH
Tipo di gas Butano Propano Butano, propano o loro Butano, propano o loro
miscele miscele
Pressione del gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Dimensioni iniettore (dia. mm) Barbecue: 0,91 x 3 pz Barbecue: 0,91 x 3 pz Barbecue: 0,79 x 3 pz
Piastra calda:0,92 x 1 pz |Piastra calda:0,92 x 1 pz| Piastra calda:0,81 x 1 pz
Paesi di destinazione GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, 1S, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
Fornitura elettrica 1.5VDC Batteria
AVVERTIMENTO!

La maggior parte delle superfici di questo apparecchio sono calde durante 'uso. Usare la massima cautela. Tenere lontano da altre
unita, indossare sempre indumenti di protezione per evitare lesioni.

Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

Non sostituire mai un accendifuoco per carbonella con benzina, cherosene o alcol. In questo caso, & possibile utilizzare cubetti
accendifuoco a base di paraffina al posto dell'accendifuoco per carbonella. Non utilizzare mai un accendifuoco liquido per carbonella
con l'accendifuoco elettrico.

La mancata osservanza di tutte le istruzioni del fabbricante pud causare gravi lesioni personali e/o danni alle cose.

Tutte le superfici possono surriscaldarsi durante l'uso. Utilizzare protezioni idonee a impedire di ustionarsi.
Non utilizzare I'apparecchio sopra o accanto a superfici combustibili o strutture quali ponti di legno, foglie secche o erba, rivestimenti
in vinile o legno ecc.

Quando un fuoco di brace appare spento, le braci non consumate possono trattenere il calore fino a 24 ore e se esposte all'aria
aperta potrebbero scoppiare in fiamme in modo imprevisto. Le braci al di fuori del focolare della griglia costituiscono un pericolo di
incendio e possono accendere superfici combustibili, come i ponti di legno.

RISCHIO DEL MONOSSIDO DI CARBONIO
Bruciare la carbonella in ambienti interni pud essere letale. La carbonella emette monossido di carbonio, che & inodore. NON bruciare
MAI la carbonella all'interno di abitazioni, veicolio tende da campeggio.

Non cuocere prima che il carburante abbia una cenere di rivestimento.

AVVERTIMENTO! - questo barbecue diventa molto caldo, NON muovere durante il funzionamento.

Non utilizzare all'interno.

AVVERTIMENTO! NON utilizzare alcool o benzina per illuminare o ri-iluminare! Utilizzare solo i candeggianti conformi a EN 1860-3!
AVVERTIMENTO! Tenere i bambini e gli animali domestici lontani.
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INSTALLATEUR/MONTEUR:

Laat deze handleiding bij de consument achter

CONSUMENT:

Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.

Vragen:
Indien u vragen heeft gedurende de montage of het gebruik
van contact your local dealer.

Indien u gas ruikt:
1.Draai de gaskraan dicht.
2.Doof open vuur.
3. Open de deksel.

4. Als de stank aanhoudt, blijf op afstand van het
apparaat en bel onmiddellijk uw gasleverancier of de
plaatselijke brandweer.

1. Sla geen benzine of licht ontvlambare vloeistoffen in
de buurt van dit of enig ander apparaat op.

2. Een niet aangesloten gasfles mag nooit in de buurt
van dit of enig ander apparaat opgeslagen worden

« Lees zorgvuldig en volg alle veiligheidsinstructies, montage
handleiding en gebruiks- en onderhoudsinstructies op
voordat u begint met monteren en koken.

* Sommige onderdelen kunnen scherpe randen hebben. Het
gebruik van beschermende handschoenen wordt aanbevolen.

Vetbrand

® Een vetbrand uitmaken door de deksel te sluiten in niet
mogelijk. Om redenen van veiligheid zijn de grillen goed
geventileerd.

® Vermijd gebruik van water in geval van een vetbrand,

aangezien dit kan leiden tot persoonlijk letsel.

« Indien het apparaat niet regelmatig wordt schoongemaakt,
kan een vetbrand ontstaan dat het product kan
beschadigen. Let erop in geval van voorverhitten of
verbranden van voedselresten dat geen vetbrand kan
ontstaan. Volg de Algemene Reingingsinstructies en
Instructies voor het Reinigen van de Branders op om zo
vetbrand te voorkomen. De beste manier om vetbrand te
voorkomen is het regelmatig reinigen van het apparaat.

® Laat de barbecue niet onbeheerd achter tijdens het

voorverwarmen of afbranden voedselresten op HI. Als
de barbecue niet regelmatig wordt schoongemaakt,
kan een vetbrand ontstaan wat het product kan
beschadigen.

Voor Veilig Gebruik van Uw apparaat en om Ernstig

Letsel te Voorkomen:

* ALLEEN BUITEN TE GEBRUIKEN. GEBRUIK NOOIT BINNENSHUIS.

Lees de instructies zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik neemt

Volg altijd de onderstaande instructies op.

« Verplaats het apparaat nooit tijdens gebruik.

« Toegankelijke onderdelen kunnen erg warm worden.Houd jonge
kinderen uit de buurt. Laat kinderen nooit het apparaat bedienen
of in de omgeving van het apparaat spelen.

 Schakel de gastoevoer van de gasfles uit na gebruik.

» Houd dit apparaat ver van brandbare materialen tijdens gebruik.

« Blokkeer geen van de gaten aan de zijkanten of achterkant
van het apparaat.

« Controleer de brander vlammen regelmatig.

« Blokkeer geen van de venturi buisjes van de brander.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend in een goed geventileerde ruimte.
Gebruik NOOIT in een afgesloten ruimte zoals een carport,
garage, veranda, overdekte patio, of onder een onder wat voor
een overdekking dan ook.Gebruik nooit houtskool of keramische
briketten in een gastoestel.

* Roosters NOOIT met aluminiumfolie of een ander materiaal
afdekken. Dit blokkeert ventilatie van de brander en kan tot een
mogelijk gevaarlijke situatie leiden met materiéle schade en/of
persoonlijk letstel als gevolg.

« Gebruik het apparaat minstens 1 m van elke wand of opperviak.

« Zorg voor een afstand van minstens 3 m van objecten die viam
kunnen vatten of ontstekingsbronnen zoals waakviammen van
waterboilers, ingeschakelde elektrische apparaten, enz.

« Probeer NOOIT om een brander aan te steken met een gesloten
dekstel. Een cumulatie van niet-ontbrand gas in een afgesloten
apparaat is gevaarlik.

» Schakel altiid gas van de gasfles uit en koppel de regelaar los
voordat u de gasfles van diens specifieke positie verwijderd.

« Gebruik het apparaat nooit met een gasfles in een incorrecte
positie.

« Maak geen aanpassingen aan het apparaat. Elke aanpassing of
verandering is streng verboden. Afgedichte onderdelen mogen
door de gebruiker niet aangepast worden.De injectoren niet
demonteren.
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Veiligheidstips

» \Voordat u de gasfles opent, controleer of de regelaar goed vast zit.

« Wanneer het apparaat nietin gebruik is, schakel dan alle regelknoppen
engas uit.

« Gebruik barbecue gereedschap met lange stelen en ovenwanten om
brandwonden en spatten te voorkomen. Gebruik beschermende
handschoenen bij het hanteren van hete onderdelen.

« De maximale belasting voor een kookplaat en zijblad is 4,5kg. De
kookpan heeft een minimum diameter van 200mm en een maximum
diameter van 260 mm. NB: Uw barbecure kan mogelijkerwijs NIET
zijn vitgerust met een KOOKPLAAT.

« De vetopvangbak (indien aanwezig) moet moet in het apparaat
aangebracht worden en na gebruik geleegd worden. Verwijder de
vetopvangvbak alleen dan wanneer het apparaat volledig afgekoeld is.

« Wees voorzichtig wanneer u de deksel opent, aangezien hete
stoom kan ontsnappen.

« Wees heel voorzichtig als er kinderen, bejaarden of huisdieren in
de buurt zijjn.

« Indien u ziet dat vet of een andere hete substantie uit het apparaat
druipt op ventiel, slang of regelaar, schakel dan onmiddellik het gas uit.
Vind de oorzaak, cormigeer het, en inspecteer en reinig ventiel, slang en
regelaar voordat u doorgaat. Vioer een lekkagetest uit Perform a leak
test.

« Sla geen voorwerpen of materialen op in de apparatenwagen
behuizing wat de verbrandingsluchttoevoer naar de onderkant van
zowel het controlepaneel of van de vuurhaard kan blokkeren.

« Ontkoppel of vervang de gasfles NOOIT binnen 3 meter van
een open vuur of een andere ontstekingsbron.

Plaatsen Gasfles
Cilinder kan niet onder of in het apparaat worden geplaatst.
cilinders moeten worden geplaatst aan de zijkant en achterkant
van het apparaat. Cilinders een maximale diameter van 345
mm en de maximale hoogte van 600 mm zijn. Cilinders die op
de grond vormt onder de verwarmingsplaat geplaatst.

Vereisten Regelaar
Een regelaar moet met dit apparaat gebruikt worden. Gebruik
uitsluitend de gasregelaar die met uw barbecue geleverd wordt. Als
deze regelaar niet geleverd is, dan mag alleen een regelaar gebruikt
worden die is gecertificeerd volgens EN126129 (Stroomsnelheid
maximaal 1,5kg per uur) en is goedgekeurd voor uw land en gas zoals
gespecificeerd in Technische Gegevens.

Slang Vereisten

Gebruik uitsluitend een goedgekeurde slang die voldoet aan de
betreffende EN-standaard en die niet langer is dan 1,5m. Voor
Finland, de lengte van de slang mag niet langer zijn dan 1,2m.

Voor elk gebruik,dient u te controleren dat de slangen niet gebroken of
versleten zijn. Zorg ervoor dat de slang niet geknikt is. Zorg ervoor dat
de aangesloten slang niet in aanraking komt met warme
oppervlakken. Vervang beschadigde slangen voordat u het apparaat
gebruikt. Vervang de slang overeenkomstig nationale voorschriften.
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Gasontsteking handleiding - Aansteker aansteken

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai de gasbrander regelkleppen aan tot O (uit).

2. Open de deksel gedurende het aansteken en opnieuw aansteken.

3. Draai gas AAN op de gasfles.

4. Om ontbranden, duw en draai aansteekbrander knop # op HIGH
. Onmiddellijk, duw en houd ELECTRONIC ontsteker ingedrukt
totdat de brander brandt.

5. Als het aansteken NIET binnen 5 seconden gebeurt, draai
de branderknoppen"aan" O, wacht 5 minuten en herhaal de
aansteekprocedure.

6. Om de overige branders aan te steken, draai de branderknop 4 HOOG
beginnend met de branders het dichtst bij de AANGESTOKEN
BRANDERI #.

/N\| waARscHUWING

Als het aansteken NIET binnen 5 seconden gebeurt,
draai de branderknoppen O uit, wacht 5 minuten en
herhaal de aansteekprocedure. Als de brander niet gaat
branden met de klep open, dan kan gas uit de brander
lekken en ontbranden wat letsel kan veroorzaken.

Aansteken met Lucifers

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controleklep naar O (uit)

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.
3. Draai gas op de glasfles AAN.

4. Plaats lucifer in luciferhouder (bevindt zich aan de zijkant van de
barbecue). Steek lucifer aan en steek de branderopening aan door de
|lucifer aansteekopening aan de zijkant van de barbecue. Duw de
branderknop onmiddellijk in en draai deze ¥ HOOG. Zorg ervoor dat
de branders aan blijven.

5. Steek de aangrenzende branders in volgorde aan door op de knoppen
te duwen en te draaien "naar"é HOOG




NB: Uw barbecue kan mogelijkerwijs NIET zijn uitgerust met een

KOOKPLAAT!

Kookplaat aansteker aansteken

Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controlekleppen naar O (uit).

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.

3. Draai gas op de gasfles AAN.

4. Draai de kookplaatknop 4 HOOG en druk op de
ELEKTRONISCHE AANSTEKER knop en houd deze ingedrukt.

5. Als de kookplaat NIET binnen 5 seconden aansteekt, draai aan de knop
naar QO (uit), wacht 5 minuten en herhaal de aansteekprocedure.

Kookplaat Aansteken met Lucifers

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controlekleppen naar O (uit).

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.

3. Draai gas op de gasfles AAN.

4. Plaats een aangestoken lucifer in de & brander. Draai de
hitteplaat knop onmiddellijk naar de 4 HOOG stand. Zorg
ervoor dat de brander aangaat en aan bilijft.

Lektest Kleppen, Slang en Regelaar

U dient een lektest uit te voeren voor het eerste gebruik, en

minstens een keer per jaar alsmede wanneer de gasfles wordt

vervangen of losgekoppeld.

1. Draai alle bedieningsknoppen van het apparaat naar O.

2. Zorg ervoor dat de regelaar nauw verbonden is met de gasfles.

3. Draai gas aan. Indien u een ruisend geluid hoort, gas onmiddellijk
uitdraaien. Eris dan een substantieel lek bij de verbinding. Corigeer
dit voordat u doorgaat.

4. Bestrik met een zeepoplossing (mengsel van half zeep en half water)
de slangverbindingen en de plaatsen op de slangverbindingen.

5. Als luchtbellen verschijnen, is er een lek. Draai het gas van de gasfles
onmiddellijk uit en controleer de afsluitingen van de verbindingen.
Indien het lek niet verholpen kan worden, probeer het in geen geval
zelf te repareren. Bel voor vervangende onderdelen.

6. Draai altiid het gas van de gasfles uit nadat een lektest is uitgevoerd.

ALS APPARAAT NIET AANGESTOKEN KAN WORDEN

» Controleer of gas"er" in de gasfles aangesloten is.
* Zorg ervoor dat gas"er" in de gasfles is.
» Maakt de ontsteker een vonkend geluid?
Indien ja, controleer de brander voor vonken.
Indien er geen vonk is, zoek voor beschadigde of losse draden.

¢ Indien de draden in orde zijn, controleer dan of de eleckirode gescheurd
of gebroken is, en vevang indien nodig.

» Wanneer draden of elekirodes met kookresten bedekt zijin, reinig dan

indien nodig de elektrode met een alcoholdoekje.

Indien nodig, vervang draden.

Indien geen geluid, controleer dan de batterij.

Zorg ervoor dat de batterij correct geinstalleerd is.

Controleer of er losse verbindingen bij de module of schakelaar zin.

Indien de aansteker weigert te werken, gebruik dan een lucifer.

SPINNEN EN

SPINNENWEBBEN
IN DE BRANDER

Wanneer uw barbecue moeizaam aangaat of de vlam zwak
is, controleer en reinig de venturi buisjes en branders.

Spinnen en kleine insecten staan erom bekend dat zijj “flashback”
problemen veroorzaken doordat zij nesten bouwen en eieren
leggen in de venturi buisjes en branders van de barbecue, waardoor
de toevoer van gas wordt belemmerd. Het gecumuleerd gas kan
achter het controlepaneel ontvlammen. Deze flashback kan uw
barbecue beschadigen en letsel veroorzaken. Om flashbacks te
voorkomen en voor een goede prestatie zorg te dragen, dienen
brander en de venturi buisjes verwijderd en schoongemaakt te
worden wanneer de barbecue geruime tijd ongebruikt is.

De barbecue moet voor gebruik op een stevige vlakke ondergrond worden geinstalleerd.




Aansteken van Houtskool Instructies

. In geval van een koude barbecue, verwijder kookroosters.

. Plaats houtskoollade in barbecue.

. Plaats een enkele houtskoollaag in de lade, maximaal 1,4 kg.

. Vervang kookroosters.

. Met open dekstel, steek branders aan volgens de Gasaansteken Instructies.

. Zet gasbranders op 4 HOOG voor 15 minutesn met gesloten deskel.

. Draai controleknoppen naar O (uit)

. Open deksel en wacht 5 minuten, of totdat de houtskool wit wordt,
voordat eten toegevoegd wordt.

9. Niet koken voordat brandstof heeft een coating van as.

ONO 0T WN -

OPMERKING: De barbecue moet worden opgewarmd en de
brandstof gehouden roodgloeiende gedurende ten minste 30 minuten
voor de eerste kok.

 Gebruik de gasbranders niet meer dan 15 minuten

wanneer houtskool gebruikt wordt.

¢ WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine om de barbecue
aan te steken of opnieuw te doen branden. Uitsluitend
aanmaakblokjes gebruiken die conform EN1860-3 zijn!

» Gebruik nooit aanstekervloeistof, kerosine, benzine of
alcohol om houtskool aan te steken.

 Gebruik nooit houtsnippers of direct licht in uw barbecue.

« Start houtskool UITSLUITEND met houtskoollade op juiste
wijze geplaatst in de vuurbox. Zie afbeelding.

* Verwijder houtskoollade van de vuurbox en sla op wanneer
uitsluitend als gasbarbecure wordt gebruikt.

* Gebruik gasbrander nooit met geplaatste houtskoollade in de
vuurbox zonder houtskool.

KOOLMONOXIDE GEVAAR Houtskool binnen verbranden kan
dodelijk zijn. Het veroorzaakt koolmonoxide, dat geen geur heeft.
Daarom houtskool NOOIT binnenhuis of binnen voertuigen of tenten
verbranden.

Nadat een houtskoolvuur uit schijnt te zijn, kunnen niet verbrande
sintels nog 24 uur warmte vasthouden, en kunnen, indien blootgesteld
aan buitenlucht, plotseling viam vatten. leder van deze sintels buiten de
vuurbox van de grill vormen een brandgevaar en kunnen brandbare
opperviakken zoals houten dekken vlam laten vatten.

Aanbevelingen voor Reinigen

* De barbecue dient na ieder houtskoolgebruik gereinigd te worden.

* Zorg ervoor dat alle kooltjes volledig gedoofd zijn en de eenheid
voldoende is afgekoeld alvorens te reinigen.

* Verwijder houtskoollade en verwijder alle as.

NB: Na gebruik kan de houtskoollade verkleurd zijn. Dit is normal
tijdens gebruik.
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Juiste Plaatsing Houtskoollade




Reinigen van de Brander

\lolg deze instructies op voor het reinigen en/of vervangen van onderdelen van

de brander of indien u problemen heeft met het aansteken van het apparaat.

1. Draai gas uit van de bedieningsknoppen en de gasfles.

2. Verwijder kookroosters en vlammendempers.

3. Verwijder elektrode van brander.

4. \erwijder slangen en branders.

NB: Verwijdering / Ontkoppeling methode zal athangen van de brander

configuratie. Zie verschillende configuraties in de onderstaande

afbeeldingen Removal/Detachment method will depend on the bumer

configuration. See different configurations in illustrations below.

5. Til elke brander voorzichtig op en weg van de klepopeningen.

A. Buig een stevige metalen draad (een lichtgewicht kleerhanger werkt

goed) in de vorm van een een kleine haak. Vioer de haak
verschillende keren door elke brander.

> 2

B. Gebruik een smalle flessenborstel met een flexibel handvat
( gebruik geen staaldraadborstel), voer de borstel
verschillende malen door elke brander.

C. Draag een veiligheidsbril: Gebruik een luchtslang om lucht in
branderbuis en uit branderopeningen te persen. Controleer
iedere opening om er zeker van de Zijn dat lucht uit elk gat komt.

6. Borstel de gehele buitenkant van brander om voedselresten en vuil te
verwijderen.

7. Reinig geblokkeerde openingen met een stevige metalen draad zoals
een uitgebogen paperclip.

8. Controleer brander op schade; ten gevolge van dagelijks gebruik
en corrosie kunnen sommige gaten vergroot zijn. Indien grote
scheuren of gaten worden gevonden, vervang brander.

HEEL BELANGRIJK: Branderslangen moeten klepopeningen
opnieuw inschakelen. Zie illustratie aan de rechterkant.

guist verbin iP van
rander naar kle

9. Bevestig elektrode aan brander

10. Vervang branders voorzichtig.

11. Bevestig branders aan beugels op vuurhaard.

12. Plaats slangen en verbind met branders. Vervang viammendempers
en kookroosters.

13. Voor het opnieuw gebruiken vna de barbecue, voer een
“Lektest” en een “Brander Viam Controle Test” uit.

Da— Vervider

Vuurbox Schroeven

Wrik elektrode los met een
platte schroevendraaier
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Opslaan van uw Apparaat

*Reinigen kookroosters.

+Opslaan op een droge plek.

*Wanneer een gasfles is aangesloten op het apparaat, dan buiten
opslaan in een goed geventileerde ruimte en buiten het bereik van
kinderen houden.

*Dek het apparaat af indien buiten opgeslagen.

«Sla het apparaat ALLEEN DAN binnenshuis op indien de gasfles is
afgesloten en losgekoppeld, alsmede verwijderd van het apparaat
en buiten opgeslagen.

*Wanner het apparaat uit de opslag wordt gehaald, dient het op brander
obstructies gecontroleerd te worden

Algemene Reiniging Apparaat

*Reinig het apparaat vaak, vooral na koken. Als een borstel wordt
gebruikt voor het reinigen, zorg er dan voor dat geen borstelharen
achterblijven op het kookoppervlak voordat met grillen wordt
begonnen. Het is niet raadzaam het kookoppervlak te reinigen
terwijl het apparaat warm is. Het apparaat dient minstens een keer
per jaar gereinigd te worden.

*Zie in geen geval bruine of zwarte ophoping van vet voor verf aan.
De binnenkant van een gas grill wordt nooit geschilderd tijdens
fabricage. (en mag ook nooit geschilderd worden). Gebruik een
sterke oplossing van reinigingsmiddel en water of gebruik een
apparaat reiniger met schrobborstel voor het reinigen van de
binnenkant van deksel en onderkant van het apparaat. Afspoelen
en in de open lucht volledig laten drogen. Gebruik geen agressieve
reiniger of ovenreiniger op geschilderde opperviakken

* Kunststofonderdelen: Was met warm zeepwater en droog af.
+ Gebruik geen citrisol, schuurmiddelen, ontvetters of een
geconcentreerde reiniger voor kunststof onderdelen. Dit kan
resulteren in schade aan en uitval van onderdelen.

*Porceleinen opperviakken: Door de glasachtige samenstelling kan de
meeste aanslag eenvoudig verwijderd worden met zuiveringszout /
wateroplossing of een speciaal schoonmaakmiddel. Gebruikeen niet-
schurend schuurmiddel voor hardnekkige viekken.

*Geschilderde opperviakken: Reinig met een mild schoonmaakmiddel
of een niet-schurend reinigingsmiddel en warm zeepwater. Droog met
een zacht, niet-schurend doekje.

*Roestvrijstalen opperviakken: Om het hoogwaardig uiterlijk van
uw apparaat te behouden, reinig met een mild
schoonmaakmiddel en warm zeepwater en droog een zacht
doekje na elk gebruik. Voor het verwijderen van ingebakken vet
kan gebruik van een schuursponsje nodig zijn. Gebruik alleen in
de richting van geborstelde afwerking om schade te voorkomen.
Gebruik geen schuursponsjes op plaatsen met een afbeelding.

+ Kookoppervlakken: Als een borstel wordt gebruikt voor het reinigen
van een kookoppervlak, zorg er dan voor dat er geen losse
borstelharen op het kookopperviak achterblijven voordat met grillen
wordt begonnen. Het is niet raadzaam het kookopperviak te
reinigen terwijl het apparaat warm is.



TECHNISCHE GEGEVENS
CHAR-BROIL, GmbH

Apparaatnaam

Gas Barbecue  Girill

Totale nominale warmtebelasting

13,6 kKW (990 g/h)

Gas Categorie

13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Modelnummer 468300618 468300218, 468300218CH
Gas Type Butaan Propaan Butaan, Propaan of een| Butaan, Propaan of een
menging van de twee menging van de twee
Gasdruk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Injector Grootte (Diameter. mm)

Barbecue: 0,91 x 3 stuks

Barbecue: 0,91 x 3 stuks

Barbecue: 0,79 x 3 stuks

Kookplaat:0,92 x 1 stuks

Kookplaat:0,92 x 1 stuks

Kookplaat:0,81 x 1 stuks

|Bestemmingslanden

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Elektrische Voeding

1.5Vdc Battery

WAARSCHUWING!

De meeste oppervlakken van dit apparaat worden heet tijdens gebruik. Wees uiterst voorzichtig. Houd anderen uit de buurt van het
apparaat. Draag altijd beschermende kleding om letsel te voorkomen.

Dit apparaat nooit verplaatsen tijdens gebruik.

De houtskoolstarter nooit vervangen met benzine, kerosine of alcohol. In zo'n geval kunnen op paraffine gebaseerde aanmaakblokjes
de houtskoolstarter vervangen. Gebruik nooit houtskoolstarter vioeistof met een elektrische aansteker.

Het niet opvolgen van alle instructies van de fabrikant kan leiden tot ernstig persoonlijk letsel en/of materiéle schade.

Alle oppervakken kunnen heet worden tijdens gebruik. Gebruik passende bescherming om brandwonden te voorkomen. Gebruik het
apparaat nooit in, op of bij ontvlambare oppervakken zoals houten dekken, droge bladeren of droog gras, vinyl of houten

gevelbekleding, enz.

Nadat een houtskoolvuur uit schijnt te zijn, kunnen niet verbrande sintels nog 24 uur warmte vasthouden, en kunnen, indien

blootgesteld aan buitenlucht, plotseling vlam vatten. leder van deze sintels buiten de vuurbox van de grill vormen een brandgevaar
en kunnen brandbare oppervlakken zoals houten dekken viam laten vatten.

KOOLMONOXIDE GEVAAR

Houtskool binnen verbranden kan dodelijk zijn. Het veroorzaakt koolmonoxide, dat geen geur heeft. Daarom houtskool NOOIT
binnenhuis of binnen voertuigen of tenten verbranden.

Kook niet voordat de brandstof een deklaag heeft.
WAARSCHUWING! - Deze barbecue wordt erg heet, beweeg het niet tijldens gebruik.

Gebruik niet binnen.

WAARSCHUWING! Gebruik GEEN of benzine voor verlichting of verlichting! Gebruik alleen brandweerlieden die voldoen aan EN

1860-3!

WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren weg.
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INSTALLATOR/MONTOR:

Lamna denna bruksanvisning till konsumenten.

KONSUMENT:

Spara denna bruksanvisning for framtida referens.

Fragor:

Kontakta din lokala aterforsaljare om du har nagra fragor om
montering eller anvandning av anordningen.

Om du kanner lukten av gas:

1. Sting av gasen till anordningen.
2. Sléck eventuella 6ppna lagor.

3. Oppna locket.

4, Om lukten kvarstar bor du omedelbart ringa din
gasleverantor eller brandkaren och halla dig pa
avstand fran anordningen.

1. Forvara inte och anvénd inte bensin eller andra
brandfarliga vatskor i narheten av denna eller nagon
liknande anordning.

2. En gasolflaska som inte ar ansluten fér anvandning
far inte forvaras i narheten av denna eller nagon
liknande anordning.

IAKTTA FORSIKTIGHET

* L&s och folj alla sakerhetsanvisningar, monteringsinstruktioner
och bruks- och underhallsanvisningar innan du monterar
grillen och bérjar grilla.

* Vissa delar kan ha vassa kanter. Du rekommenderas att
anvanda skyddshandskar.

Fettbrander

® Det gar inte att slacka fettbrander genom att stanga
locket. Grillar ar valventilerade av sakerhetsskal.

® Anvéand inte vatten pa en fettbrand, da det kan leda
till personskador. Om en ihallande fettbrand
utvecklas ska du vrida av vreden och gasolflaskan.

® Om anordningen inte har rengjorts regelbundet kan
fettbrander uppsta, vilket kan skada produkten. Var
uppmarksam vid forvarmning eller vid bortbranning
av matrester for att sakerstalla att en fettbrand inte
utvecklas. Folj anvisningarna angaende allmén
rengoring av anordningen och rengéring av
brannaren for att forhindra fettbrander. Fettbrander
forebyggs bast genom regelbunden rengéring av
anordningen.

® Lamna inte grillen obevakad under forvarmning
eller bortbranning av matrester pa Hl. Om
anordningen inte har rengjorts regelbundet kan
fettbrander uppsta, vilket kan skada produkten.
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For saker anvandning av anordningen och for

att undvika allvarliga skador:

+ ANVAND ENDAST UTOMHUS. ANVAND ALDRIG INOMHUS.

Las anvisningarna innan du anvander grillen.

Folj alltid dessa anvisningar.

« Flytta inte grillen nar den anvands.

« Atkomliga delar kan bli mycket varma. Hall smé barn borta
fran grillen. Lat inte barn anvéanda grillen eller leka i
narheten av den.

« Stang av gastillférseln fran gasolflaskan efter anvandning.

« Denna anordning maste hallas borta fran brandfarliga

material under anvandning.

Blockera inte hal pa grillens sidor eller baksida.

Hall brannarlagorna under uppsikt.

Blockera inte brénnarens venturirdr.

Anvand endast pa valventilerade platser. Anvand ALDRIG

i slutna utrymmen sasom carport, garage, veranda,

inglasad altan eller under nagon takforsedd struktur av

nagot slag.

« Tack INTE over gallret med aluminiumfolie eller nagot
annat material. Det blockerar brénnarens ventilation och
skapar ett potentiellt farligt tillstand, som kan leda till
skador pa egendom och/eller personskador.

« Anvand grillen pa ett avstand pa minst 1 m fran vagg
eller annan yta.

« Hall ett sékerhetsavstand pa 3 m fran foremal som kan
fatta eld eller antdndningskallor, sasom kontrollampor pa
varmvattenberedare, igangsatta elektriska apparater 0.s.v.

 Forsok ALDRIG att tanda brannaren med locket stangt.
En ansamling av ej antand gas inuti en sluten anordning
ar farlig.

« Stang alltid av gasen pa gasolflaskan och koppla fran
regulatorn innan du flyttar gasolflaskan fran den angivna
anvandningsplatsen.

« Anvénd aldrig anordningen om gasolflaskan inte ar pa ratt
plats enligt vad som har specificerats.

« Modifiera inte anordningen. Alla typer av modifieringar ar
strangt forbjudna. Slutna delar far inte manipuleras av
anvandaren. Montera inte isar injektorerna.




Sakerhetstips

« Kontrollera regulatorns tathet innan du dppnar gasventilen.

« Sténg av alla kontrollvred och gasen nar anordningen inte
anvands.

« Anvand grillredskap med langt skaft och grytvantar for att
undvika brannskador och stank. Anvand skyddshandskar nar
du hanterar varma komponenter.

« Maximal belastning pa varmeplattan och sidohyllan ar 4,5 kg.
Kokkarl med en minsta diameter pa 200 mm och en maximal
diameter pa 260 mm.

« Droppskalen (om sadan finns) maste féras in i anordningen
och tdmmas efter varje anvandning. Ta inte bort droppskalen
forran anordningen har svalnat helt och hallet.

« Var mycket forsiktig nér du ppnar locket, da het anga kan
uppsta.

« Var mycket forsiktig nér barn, &ldre personer eller husdjur ar
i nérheten.

« Om du upptacker att fett eller nagot annat hett droppar fran
anordningen ner pa ventilen, slangen eller regulatorn maste
du omedelbart stanga av gastillforseln. Faststall orsaken,
atgarda problemet och rengor och inspektera ventilen,
slangen och regulatorn innan du fortsatter.

Genomfor ett lackagetest.

« Forvara inte foremal eller material inuti anordningens hdlje,
som skulle blockera férbranningsluftens fldde till undersidan
av antingen kontrollpanelen eller brannarhuset.

« Koppla INTE frén eller byt gasbehallare pa ett avstand
kortare an 3 m fran en dppen laga eller annan
antandningskalla.

Gasflaskans placering

Cylindern kan inte placeras under eller i apparaten. cylindrar ska
placeras pa sidan och baksidan av apparaten. Cylindrar ar att vara
en maximal diameter pa 345mm och maximal héjd pa 600 mm.
Cylindrar placerade pa marken far inte placeras under den varma
plattan.

Krav for regulator
En regulator maste anvandas med denna anordning. Anvand
endast den gasregulator som medfdljer grillen. Om det inte
medfdljer nagon regulator ska du endast anvanda en regulator
som certifierats enligt EN16129 (flédeshastighet pa max. 1,5
kg/tim.) och som ar godkand for ditt land och fér den gas som
specifieras i avsnittet Tekniska data.

Krav for slang

Anvand endast en godkéand slang som certifierats enligt lamplig
EN-standard och som inte &r langre an 1,5 m. For Finland ska
slangen inte vara langre an 1,2 m.

Kontrollera att slangen inte ar skadad eller utsliten. Se till att
slangen inte har snott sig. Se till att slangen inte vidrér nagra
varma ytor nar den ar ansluten. Byt ut skadade slangar innan
du anvander anordningen. Byt ut slangen i enlighet med
nationella krav.

Grillen maste installeras pa en séaker niva fore anvandning.
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Gasontsteking Instructie Tanda med

tandanordningen

+ Luta dig inte 6ver grillen nar du tander den.

1. Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).

2. Oppna locket nar du tander grillen.

3. Sétt PA gasen pa LP-flaskan.

4. For att antanda, tryck och vrid tandningsbrannare vredet # till HOG
¥ . Omedelbart, hall ELEKTRONISK tandare knappen tills
brannaren tands.

5. Om grillen INTE tands inom fem sekunder vrider du
brannarens kontrollvred till O vantar fem minuter och
upprepar sedan tandningsproceduren.

6. Tand aterstaende brannare genom att vrida kontrollvredet till
positionen ¥ HIGH. Bérja med den brannare som ar narmast
IGNITION BURNER 4.

Sténg av kontrollvred och gasolflaskan nar de inte

anvands.

u /A\ |1akTTA FORSIKTIGHET

Om grillen INTE tands inom fem sekunder vrider du
brannarens kontrollvred till O vantar fem minuter och
upprepar sedan tandningsproceduren. Om brannaren
inte tands med ventilen 6ppen kommer gas att fortsatta
floda ur brannaren och kan oavsiktligt antandas, vilket
kan orsaka skador.

Tanda med tandstickor

+ Luta dig inte 6ver grillen nar du tander den.

1. Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).

2. Oppna locket nar du tander grillen.

3. Sétt PA gasen pa LP-flaskan.

4. Placera tandstickan i tandstickshallaren (som hanger fran
sidopanelen pa grillen). Tand tandstickan. Tand sedan brénnaren
genom att fora in tandstickan genom halet pa sidan av grillen. Tryck
omedelbart in och vrid pa brannarens kontrollvred till positionen
HIGH d. Se till att brénnaren tands och fortsatter att vara tand.

5. LTand angrénsande brannare i turordning genom att trycka in
och vrida pa vreden till positionen HIGH .




OBS! Det kan handa att din grill INTE ar utrustad med
en varmeplatta!

Tanda varmeplattan med tandanordningen
+Luta dig inte dver grillen nér du ténder den.

1. Vrid gasbrannarens kontrollvred till 1(av).

2. Oppna locket nar du tander grillen.

3. Satt PA gasen pa LP-flaskan.

4. Vrid varmeplattans kontrollvred till positionen & HIGH, tryck
in och hall inne knappen ELECTRONIC IGNITOR.

5. Om vérmeplattan INTE tands inom 5 sekunder vrider du
vredet till O (av), vantar 5 minuter och upprepar sedan
tandningsproceduren.

Tanda varmeplattan med tandstickor

* Luta dig inte dver grillen nér du tander den.

1. Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).

2. Oppna locket nar du tander grillen.

3. Satt PA gasen pa LP-flaskan.

4. Placera en tand tandsticka néra brénnaren. Vrid omedelbart
varmeplattans kontrollvred till positionen & HIGH. Se till att
brannaren tands och fortsatter att vara tand.

Lackagetest for ventiler, slang och regulator
Genomfor ett lackagetest fore forsta anvandning, minst en gang
per ar och varje gang

gasolflaskan byts ut eller kopplas fran.

1. Vrid alla kontrollvred till O.

2. Se till att regulatorn ar ordentligt ansluten till gasolflaskan.

3. Sétt pa gasen. Stang omedelbart av gasen om du hor ett
susande ljud tryck. Det betyder att anslutningen lacker.
Atgarda detta innan du fortsatter.

4. Pensla med en tvallésning (en blandning av halften tval,
haften vatten) pa slangens anslutningar.

5. Om det uppstar bubblor finns det en lacka. Stang omedelbart
av gasen pa gasolflaskan och kontrollera att anslutningarna
ar tata. Om lackan inte kan atgardas ska du inte forsoka att
reparera skadan. Ring efter reservdelar.

6. Stang alltid av gasen pa gasolflaskan nar du har utfort ett
lackagetest.
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OM ANORDNINGEN INTE TANDS

« Se till att gasen ar paslagen pa gasolflaskan.

+ Se till att det finns tillrackligt med gas i gasolflaskan.

* Hor du ett gnistljud fran tandaren?
Om du hor det kontrollerar du om det finns gnistor vid
brénnaren.
Om du inte ser nagra gnistor letar du efter skadade eller
|6sa ledningar.

» Om ledningarna ar ok letar du efter spruckna eller trasiga

elektroder och byter ut dessa om sa kravs.
 Om ledningar eller elektroder &r tackta av rester fran
Ewgtlagningen rengor du elektrodspetsen med alkohol om sa
ravs.

Om sa kravs byter du ut ledningarna.

Omdu inte hér nagot gnistljud kontrollerar du batteriet.

Se till att batteriet ar ordentligt isatt.

Leta efter I6sa ledningar vid modulen och brytaren.

Om téndaren fortfarande inte fungerar anvander du en

tandsticka istallet.

VARNING FOR SPINDLAR!

SPINDLAROCH
SPINDELNAT | BRANNAREN

Om grillen ar svar att tanda eller om lagan ar svag kontrollerar
du och rengdr venturiréren och brannarna.

Spindlar eller sma insekter skapar ofta "bakeldsproblem"”
genom att bygga bon och lagga agg i grillens venturirdr eller
brannare, vilket kan hindra gasflédet. Den ansamlade gasen
kan antandas bakom kontrollpanelen. Denna bakeld kan
skada grillen och orsaka skador. Forebygg bakeld och
sakerstall god prestanda genom att ta bort och rengéra
brannaren och venturiréren nar anordningen har statt
oanvand under en langre tid.




Instruktioner for tandning med trakol

ko~

~No

Nér grillen &r kall tar du bort grillgallren.

Lagg trakol i grillen.

Lagg ett enda lager av trakol i facket. Max. 1,4 kg.

Satt tillbaka grillgaller.

Med locket 6ppet tdnder du brénnare enligt instruktionerna for
tandning med gas.

Anvand gasolbrannare pa ¢ HIGH i 15 minuter med locket stangt.
Vrid kontrollvreden till O (av).

Oppna locket och véanta 5 minuter eller tills kolen blir vit innan du
lagger pa maten.

9. Laga inte innan branslet har en belaggning av aska.

OBS: Grillen ska varmas upp och brénslet héll glédhet i minst 30
minuter fore forsta kock.

Anvand inte gasolbrannare i mer an 15 minuter nar du
anvander tréakol.

VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for att tdnda
grillen. Anvand endast brasténdare som efterlever EN1860-
3!

Anvand aldrig tandvéatska, fotogen, bensin eller alkohol
for att tanda kolen.

Anvand aldrig trabitar eller portionspasar med kol i din
grill.

Téand ENDAST kolen med trakolsbrickan ordentligt pa
plats i brannarhuset. Se figur.

Avléagsna trékolsbrickan fran brannarhuset och forvara
den nér du endast anvéander grillen med gasol.

Anvand inte gasolbrannaren med trakolsbrickan i
brannarhuset utan nagon kol i.

FARA FOR KOLMONOXID Brinnande trakol i grillen kan vara
dddlig. Det avger kolmonoxid, vilket ar luktfritt. Anvand
ALDRIG trakol inomhus, i bilen eller i talt.

Nar en koleld verkar ha slocknat kan oférbrukade bitar halla
varmen i upp till 24 timmar, och om de utsatts for frisk luft kan
de plotsligt fatta eld. Alla sddana bitar som hamnar utanfor
brannarhuset utgor en brandfara, da de kan antanda
brénnbara ytor som till exempel tradack.
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Korrekt placering av trakolsbricka

Rengoringsrekommendationer

@® Du maste rengdra grillen efter varje gang du har anvant
trakol.

@ Se till att kolen har slocknat helt och att grillen har svalnat
tillrackligt fore rengoringen.

@ Avlagsna trékolsbrickan och rensa ut all aska.

OBS! Efter anvandning kan det handa att trékolsbrickan blir
missfargad. Detta &r normalt under anvandning.



Rengoéra brannaren
Follow these instructions to clean and/or replace parts of burner
assembly or if you have trouble igniting barbecue.
1. Stang av gasen med kontrollvreden och pa LP-flaskan.
2. Ta bort grillgaller och varmetalt.
3. Ta bort dverforingsror och komponenter som haller fast brannare.
4. Koppla fran elektrod fran brannare.
OBS! Metod for avidgsnande/frankoppling beror pa
brannarkonfiguration. Se olika konfigurationer i illustrationema nedan.
5. Lyft forsiktigt upp brannarna bort fran ventiloppningarna. Vi
foreslar tre olika satt for att rengdra brannarréren. Anvéand
det sétt som du tycker &r enklast.
A. Boj en styv staltrad (en latt galge fungerar bra) till en liten
krok. Kor kroken genom varje brannarrér flera ganger.
C—— o
B. Anvand en smal flaskborste med ett bdjligt skaft (anvand
inte en borste i massing). Kor borsten genom varje
brannarror flera ganger.

C. Anvind skyddsglasogon: Anvand en luftslang for att
blasa in luft i brannarréret och ut genom brénnarportarna.
Kontrollera varje port for att sakerstalla att luften kommer
ut genom alla hal.

6. Borsta hela den yttre ytan pa brannaren med en stalborste
for att fa bort matrester och smuts.

7. Rengér eventuella blockerade portar med en styv staltrad,
som till exempel ett dppnat gem.

8. Kontrollera att brannaren inte ar skadad. Pa grund av normalt
slitage och korrosion kan vissa hal forstoras. Om du upptécker
nagra stora sprickor eller hal byter du ut brénnaren.

MYCKET VIKTIGT: Brannarror maste ateranslutas
till ventiloppningar. Se illustrationer till hoger.

Karrekt fiirbindelsei mellan
brannare och venti

9. Fast elektrod till brannare.

10. Byt forsiktigt ut brannare.

11. Montera brénnare till fastena i brannarhuset.

12. Sétt tillbaka dverforingsror och fast till brannare. Satt tillbaka
varmetalt och grillgaller.

13. Innan du anvander grillen igen bor du genomféra ett
"lackagetest’och en’kontroll av brannarlaga”.

Skruva ur skruvar

Brannarhus

Band loss glektroden.
1qd for branRRA@ sparskruvmesel

» -
O
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Forvara grillen

*Rengor grillgaller.

*Férvara pa en torr plats.

*Nar gasflaskan ar ansluten till grillen ska den forvaras
utomhus pa en valventilerad plats, utom rackhall for barn.

*Tack Over grillen om den f6rvaras utomhus.

«Forvara grillen inomhus ENDAST om gasflaskan ar avstangd
och frankopplad, har avlagsnats fran grillen och forvaras
utomhus.

*Nar du tar fram grillen igen kontrollerar du att inga brannare ar
igentappta.

Rengora grillen

*Rengdr grillen ofta, helst efter varje gang den har anvants.
Om en borste anvands for rengdring av grillens tillagningsytor
bor du se till att inga lésa borststran finns kvar pa
tillagningsytan innan du barjar grilla. Du rekommenderas inte
att rengora tillagningsytor nar grillen &r varm. Grillen bér
rengéras minst en gang per ar.

*Forvéxla inte brun eller svart ansamling av fett och rok med
farg. Insidan av gasolgrillar malas inte i fabriken (och bor
aldrig mélas). Anvand en stark [6sning av rengdringsmedel
och vatten, eller anvand ett rengdringsredskap med
skrubborste pa insidan av grillens lock och botten. Plastic
parts: Wash with warm soapy water and wipe dry. Skélj och
lat lufttorka helt. Anvand inte fratande rengdringsmedel eller
ugnsrengorare pa malade ytor.

*Plastdelar: Tvatta med varmt tvalvatten och torka av.

*Anvand inte citrisol, rengdringsmedel med slipmedel,
avfettningsmedel eller koncentrerad grillrengoring pa
plastdelarna. Detta kan orsaka skador och fel pa delarna.

*Malade ytor: Tvatta med ett milt rengéringsmedel eller
rengéringsmedel utan slipmedel och varmt tvalvatten. Torka
av med en mjuk trasa.

* Ytor av rostfritt stal: Bibehall grillens hogkvalitativa utseende
genom att, efter varje anvandning, tvatta ytor av rostfritt stal
med ett milt rengéringsmedel och varmt tvalvatten.Torka
sedan av med en mjuk trasa. Fettavlagringar fran tillagningen
kan kréva att du anvander en skursvamp. Anvand endast i
den borstade ytans riktning for att undvika skador. Anvéand
inte en skursvamp pa omraden med bilder.

« Tillagningsytor: Om en borste anvands for rengdring av
grillens tillagningsytor bor du se till att inga I6sa borststran
finns kvar pa tillagningsytan innan du borjar grilla. Du
rekommenderas inte att rengdra tillagningsytor nar grillen &r
varm.



TEKNISKA SPECIFIKATIONER
CHAR-BROIL, GmbH

Anordningens namn Gasolgrill
Total nominell varmetillforsel 13,6 kW (990g/tim.)
Gaskategori 13+(28-30/37) I13B/P(30) I13B/P(50)
Modellnr 468300618 468300218, 468300218CH
Gastyp Butan Propan Butan, propan och Butan, propan och
blandningar av dessa blandningar av dessa
Gastryck| 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Injektorstorlek (dia. i mm) Grill: 0,91 x 3 st Grill: 0,91 x 3 st Grill: 0,79 x 3 st
Varmeplatta: 0,92 x 1 st Varmeplatta: 0,92 x 1 st| Varmeplatta: 0,81 x 1 st
Destinationer| GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, 1S, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
Stromforsorjning 1.5VDC Batteri

VARNING!
De flesta ytor pa denna enhet ar heta nér de anvands. Var forsiktig. Forvara andra fran enheten. Anvand alltid skyddsklader for att
forhindra skada.

Flytta inte enheten under drift.

Byt aldrig bensin, fotogen eller alkohol for trakolstart. | detta fall kan paraffinbaserade startkubar ersattas med trakolstarter. Anvand
aldrig kolstartsvatska med elstart.

Underlatenhet att f6lja alla tillverkarens instruktioner kan leda till allvarliga personskador och / eller egendomsskador.

Alla ytor kan vara heta under anvandning. Anvand skydd som kravs for att forhindra branning.
Anvand inte denna enhet pa eller néra brannbara ytor eller strukturer som tradack, torra 16v eller gras, vinyl eller trafasad etc.

After a charcoal fire appears extinguished, unconsumed embers can retain heat for up to 24 hours, and if exposed to fresh air, can
burst into flame unexpectedly. Any such embers outside the firebox of the barbecue pose a fire hazard and can ignite combustible
surfaces such as wooden decks.

Efter att ett kol visas, slackt, kan obesvarade embers behalla varme i upp till 24 timmar, och om de utsétts for frisk luft kan de
ovantat brista in i flamma. Eventuella brannskador utesluter brandfara och kan antédnda brannbara ytor som tradack.

KOLMONOXIDFARA
Brinnande kol inuti kan déda dig. Den avger kolmonoxid, som inte har nagon lukt. Brann aldrig kol inomhus, fordon eller talt.

Koka inte innan brénslet har en belaggningsaska.
VARNING! - Den har grillen blir valdigt varm, rér dig inte under drift.
Anvénd inte inomhus.

VARNING! Anvand INTE ande eller bensin for belysning eller aterbelysning! Anvand endast eldrivare som uppfyller EN
1860-3!

VARNING! Hall barn och husdjur borta.
Underlatenhet att Iasa och f6lja instruktionerna for ljuskalk kan resultera i allvarliga personskador och eller skador pa egendom.

ANVAND ALTID FORSIKTIGT UNDER HANTERING VARMA KOLOR FOR ATT FORSALJA SKADOR.
LAS ALTID BRANDEN MED BARBECUE-LIDEN OPPEN.
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ASENTAJA/KOKOAJA:

Jata tama kasikirja kuluttajalle.

KULUTTAJA:

Sailyta kayttdohje myéhempaa tarvetta varten.
Kysymykset:

Jos sinulla on kysymyksia asennuksen aikana tai laitteen
kéyttoon liittyen, ota yhteytta paikalliseen myyjaan.

BN s

Jos tunnet kaasun hajua:
1. Sammuta laitteen kaasu.
2. Avotulet sammutettava.
3. Avaa kansi.

4. Jos haju jatkuu, pysy poissa laitteen laheisyydesta
ja soita valittdmasti kaasun toimittajallesi tai
palokunnalle.

1. Ala sailyta tai kayta bensiinia tai muita palavia
nesteita taman tai muiden laitteiden laheisyydessa.

2. Kaasupulloa, jota ei ole yhdistetty kdyttoon, ei saa
sailyttaa taman, tai muiden laitteiden laheisyydessa.

« Lue ja noudata kaikkia turvallisuuslupia, asennusohjeita
seka kayta ja noudata ohjeita ennen kuin yritat koota ja
kokata.

- Joissakin osissa saattaa olla teravia reunoja.
Pukeutuminen suojakasineisiin suotavaa.

Rasvapalot

 Rasvapalon sammuttaminen sulkemalla kansi ei ole
mahdollista. Grillit ovat hyvin tuuletettavia
turvallisuussyista.

« Ala kayta vetta on rasvapaloon, seurauksena saattaa
olla Jos sitkea rasvapalo kehittyy, kdanna saatimia ja
kaasupullo pois paalta.

- Jos laitetta ei ole puhdistettu saannéllisesti, rasva
voi alkaa palaa ja vahingoittaa tuotetta. Kiinnita
huomiota, kun esilammityksen tai pohjaanpalaneen
ruoan yhteydessa rasvapalo ei paase kehittymaan.
Seuraa laitteen yleisia siivoukseen seka polttimen
kokoonpanon puhdistukseen liittyvia ohjeita
estdadksesi mahdolliset rasvapalot. Paras tapa estaa
rasvapalot, on laitteen saannéllinen puhdistus.

« Ala jata grillia valvomatta esilammityksen aikana tai
polttaessasi pois ruoan jaamia Hl:lla. Jos grillia ei
ole puhdistettu saannollisesti, rasva voi alkaa palaa
ja vahingoittaa tuotetta.

VAROITU

Laitteesi turvalliseen kayttoon seka vakavien

vahinkojen valttamiseksi:

* KAYTA AINOASTAAN ULKONA. ALA KOSKAAN KAYTA
SISATILOISSA.

Lue ohjeet ennen laitteen kédyttoonottoa.

Noudata aina naita ohjeita.

« Al3 siirr4 laitetta kayton aikana.

+ Osat saattavat olla hyvin kuumia. Pida pienet lapset
poissa. Ald anna lasten kayttaa tai leikkia laitteella.

« Katkaise kaasun tulo kaasupullosta kayton jalkeen.

« Laite on pidettava erilladn palavista materiaaleista kayton

aikana.

Al& tuki laitteen sivuilla tai takana olevia reikia.

Tarkista poltin liekit saannollisesti.

Al& peité polttimen venturin aukkoja. o

Kayta laitetta ainoastaan hyvin ilmastoidussa tilassa. ALA

KOSKAAN kayta suljetussa tilassa, kuten

autokatos,autotalli, kuisti, katettu terassi tai minka tahansa

ylarakenteen alla.

« ALA peita ritiléita alumiinifoliolla tai millaan muullakaan
materiaalilla. TAma estaa polttimen iimanvaihdon ja
aiheuttaa mahdollisen vaarallisen tilanteen joka voi johtaa
omaisuusvahinkoon ja / tai henkilévahinkoon.

« Kayta laitetta vahintaan 1m mista tahansa seinasta tai
pinnasta.

- Sailyta 3m etdisyys esineista, jotka voivat syttya
palamaan, tai sytytyslahteen kuten veden lammittimien
sytytysliekin, elédvan séhkolaitteen, jne.

» ALA KOSKAAN yrita sytyttaa poltinta kansi suljettuna.
Ei-sytytetyn kaasun kertyminen suljetussa laitteessa on
vaarallista.

« Katkaise aina kaasu kaasupullosta ja irrota séadin ennen
kaasupullon siirtamista maariteltyyn toiminta-asentoon.

« Al koskaan kayta laitetta kaasupullon ollessa pois
oikeasta asennostaan.

« Ala tee muutoksia laitteeseen. Kaikki tdman laitteen
muuntelut on ehdottomasti kielletty. Kayttajan ei tule
kasitella sinetdityja osia. Ald pura suuttimia.
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Turvallisuusvinkkeja

« Ennen kaasupullon venttiilin avaamista, tarkista saatimen
iiviys.

« Kun laite ei ole kaytossa, sammuta kaikki saatimet ja kaasu.

- Kayta pitkavartisia grilliastioita ja patakintaita palovammojen
seka roiskeiden valttdmiseksi. Kayta suojakésineita
késitellessasi kuumia osia.

« Suurin keittolevyn ja sivuhyllyn kuormitus on 4,5 Kg.

« Kypsennysastian minimihalkaisija 200mm ja suurin halkaisija
260mm.

« Rasvakuppi (jos varusteena) on asetettava laitteeseen ja
tyhjennettava jokaisen kayttokerran jalkeen. Ala poista
rasvakuppia ennenkuin laite on taysin jaahtynyt.

« Ole varovainen, kun avaat kannen, koska avatessa saattaa
tulla kuumaa hoyrya.

« Ole hyvin varovainen lasten, vanhusten, tai eldinten ollessa
l&heisyydessa.

« Jos huomaat rasvan tai muiden kuumien materiaalien
tippuvan laitteesta venttiilin, letkun tai séatimen paalle,
katkaise kaasu heti. Maarita syy, korjaa se, sitten puhdista ja
tarkasta venttiili, letku, ja saadin ennen jatkamista.

Suorita vuototesti.

- Ala sdilyta esineité tai materiaaleja laitteen sisalla karryssa,
jotka estaisivat palamisilman virtauksen alapintaan joko
ohjauspaneeliin tai tulipesan kulhoon.

« Ald irrota tai vaihda kaasuséiliota vahintdén 3 m avotulesta
tai muusta sytytyslahteesta.

Kaasupullon Sijoittaminen
Sylinteri ei voi sijoittaa alle tai laitteen. Sylinterit on sijoitettava
sivulle ja laitteen takana. Kaasupullot on oltava halkaisijaltaan
enintdan 345mm ja suurin korkeus 600 mm. Sylinterit asetettu
maahan ei saa sijoittaa alle kuumalle levylle.

Saadinta koskevat vaatimukset
Saadinta on kaytettava laitteen kanssa. Kayta ainoastaan
kaasusaadinta, joka on toimitettu laitteen mukana. Jos
saadinta ei ole toimitettu, kayta vain sertifioitua saadinta EN
16129 (virtausnopeus maks. 1,5 kg / h) ja joka on hyvaksytty
maassasi ja tayttaa kaasun maaritykset Teknisissa Tiedoissa.

Letkua koskevat Vaatimukset

Kayta vain hyvaksyttya letkua ja joka on sertifioitu EN
standardin mukaisesti ja on enintdan 1,5 m pitka. Suomen
osalta letkun pituus saa olla enintdan 1,2 m.

Ennen jokaista kayttoa, tarkista onko etta letku katkennut tai
kulunut. Varmista etta letku ei ole mutkalla. Varmista, etta
yhdistettyna letku ei osu kuumiin pintoihin. Vaihda vaurioituneet
letkut ennen laitteen kayttdd. Vaihda letku kansallisten
vaatimusten mukaan.

Grilli on asennettava turvalliseen tasolle ennen kayttoa.
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Kaasupalon Ohjeet - Sytyttimen sytytys
Al kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

. K&énna kaasupolttimen saatoventtiilit O (pois).

. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

. Kytke kaasu paalle kaasupullosta.

. Syttya, tyonna ja kdanna sytytyspolttimelle nappulaa # high & .
Valittdmasti, tyénna ja pida electronic ignitor painiketta, kunnes
poltin syttyy.

5. Jos syttymista ei tapahdu 5 sekunnissa, kdanna polttimen
ohjaimet pois O p&altd, odota 5 minuuttia ja toista
sytytysmenettely.

6. Sytyttédessa jéljella olevat polttimet, kdénna saadinta ¢ HIGH
-asentoon, alkaen SYTYTYSPOLTINTA I&himpéna olevasta
# polttimesta.

A WON —

Kéaanna saatimet ja kaasupullo pois paaltéa kun niita ei kayteta.

M| varortus ]

Jos syttymisté ei tapahdu 5 sekunnissa, kdanna polttimen
ohjaimet pois O paaltd, odota 5 minuuttia ja toista
sytytysmenettely. Jos poltin ei syty venttiilin ollessa auki,
kaasu virtaa edelleen ulos polttimesta ja voi vahingossa
syttya ja tama aiheuttaa loukkaantumisriskin.

Sytytys tulitikulla

+ Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. Kaanna kaasupolttimen saatoventtiilit O (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu péélle kaasupullosta.

4. Aseta tulitikku tulitikkupidikkeeseen (roikkuu grillin
sivupaneelissa). Sytyta tulitikku; Sytyta sitten poltin
asettamalla tulitikku lapi grillin sivussa olevasta
tulitikkureiasta. ja kdanna polttimen nuppia valittdmasti ¢
HIGH -asentoon. Varmista, etta poltin syttyy ja palaa
tasaisesti.

5. Sytyta vierekkaiset polttimet jarjestyksessa painamalla
nuppeja ja kaantamaalla ¢ HIGH -asentoon.




HUOMAUTUS: Grilliasi El VOI varustaa Keittolevylla!

Keittolevyn Sytyttimen Sytytys

«Ald kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. Kaanna kaasupolttimen saatéventtiilit O (off).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu péaalle kaasupullosta.

4. Kaanna keittolevyn nuppi ¥ HIGH -asentoon, tydnna ja pida
ELECTRONIC IGNITOR -painiketta alhaalla.

5. Jos keittolevy ei syty 5 sekunnin kuluessa, kdanna nuppi O
(pois), odota 5 minuuttia, sitten toista sytytysmenettely.

Keittolevyn Sytytys Tulitikulla

« Al kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. K&anna kaasupolttimen saatoventtiilit O (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu paalle kaasupullosta.

4. Aseta tulitikun liekki lahelle poltinta. K&anna valittomasti
keittolevyn nuppi ¢ HIGH -asentoon. Varmista, etta poltin
syttyy ja palaa tasaisesti.

:/vr\d

Venttiilien, Letkun ja Saatimen Vuototestaus
Vuototesti ennen ensimmaista kayttod, vahintaan kerran
vuodessa, ja joka kerta kaasupullo vaihdettaessa tai
irrotettaessa.

Kaasupullo vaihdetaan tai irrotetaan.

1. Kaanna laitteen kaikki ohjausnupit O.

2. Varmista, ettd saadin on tiiviisti kytketty kaasupulloon.

3. Kytke Kaasu. Jos kuulet kohisevaa aanta, kaanna kaasu
pois paalta valittdmasti. Liitoksessa on suuri vuoto. Korjaa
ennen jatkamista.

4. Harjaa saippualiuoksella (sekoitus puolet saippuaa ja puolet
vettd) letkuliitannat.

5. Jos kuplia alkaa kehittyd, on siind vuoto. Katkaise
kaasupullosta valittdmasti ja tarkista liitosten pitavyys. Jos
vuotoa ei voida pysayttaa ala yrita korjata. Edellyttaa
varaosia.

6. Katkaise aina kaasu kaasupullosta vuototestin suorittamisen
jélkeen.
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JOS LAITE EI SYTY

 Varmista ettd kaasu on kytkettyna paalle kaasupullosta.
« Varmista ettd kaasupullossa on kaasua.
o Tekeekd sytytin kipindintiaanta?
Jos tekee, tarkista polttimen kipindinti.
Ellei kipindi, tarkista onko vahingoittuneita tai irtonaisia
johtoja.
« Jos johdot ovat kunnossa, tarkista onko vaurioituneita
elektrodeja, vaihda tarvittaessa.
« Jos johdossa tai elektrodeissa on ruoanlaitosta jaamia, pyyhi
elektrodin karki alkoholilla tarvittaessa.
Tarvittaessa vaihda johdot.
Jos aanta ei kuulu tarkistaa akku.
Varmista, etta akku on asennettu oikein.
Tarkista, ovatko moduulin ja kytkimen johtojen liitannat Ioysia.
Jos sytytin ei edelleenk&an toimi, kayta tulitikkuja.

HAMAHAKKIHALYTYS!
HAMAHAKKI JA VERKOT
POLTTIMEN SISALLA

Jos grillisi sytyttdminen vaikeutuu tai liekki on heikko, tarkista
ja puhdista venturit ja polttimet.

Hamahakkien tai pienten hydnteisten tiedetaan aiheuttavan
"flashback” -ongelmia rakentamalla pesia ja laskemalla munia
grillin ventureihin tai polttimiin estden kaasun virtausta.
Tiivistynyt kaasu voi syttya ohjauspaneelin takana. Tama
"flashback” voi vahingoittaa grillia ja aiheuttaa vammoja.
Estdmaan "flashback” ja varmistamaan hyva suorituskyky,
poltin ja venturiletkun asennus tulisi poistaa ja puhdistaa aina,
kun grilli on ollut kdyttdmattémana pitkaan.




Hiilien Sytytysohjeet

. Grillin ollessa kylma, poista grilliritilat.

Aseta hiilikasetti grilliin.

Laita yksi kerros hiilta hiilikasettiin enimmaisméaaraltdan 1,4 kg.
Aseta grilliritilat takaisin.

Kannen ollessa auki, sytyta polttimet kayttden Kaasun
sytytysohjeita.

Kayta kaasupolttimia ¢ HIGH -asennossa 15 minuutin ajan kansi
suljettuna.

Kaanna saatimet nupit O -asentoon (pois).

Avaa kansi ja odota 5 minuuttia, tai kunnes hiili muuttuu
valkoiseksi, ennen ruoan lisaamista.

9. Ala valmista ennen polttoaine on pinnoite tuhkaa.

aRowd~
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HUOM: Girilli tulee kuumentaa ja polttoaineen pidettiin Red Hot
vahintadan 30 minuuttia ennen ensimmaisen kokki.

« Ala kayta kaasupolttimia yli 15 minuuttia, kun kaytat
hiilta.

« VAROITUS! Al4 kiyta alkoholia tai bensiinia sytytykseen tai
uudelleensytytykseen! Kayta vain sytyttimia, jotka ovat
standardin EN1860-3 mukaisia!

« Ala kayta sytytysnestetta, petrolia, bensiinia tai
alkoholia hiilta sytyttaessa.

« Ala kayta puuta palasina tai leimahtavaa sytytysta
grillissa.

« Aloita hiillostus VAIN hiilikasetin ollessa oikein
sijoitettuna tulipesdssa. Katso kuva. -

« Poista hiilikasetti tulipesasta ja varastoi kaytettdessa Asianmukainen Hiilikasetin sijoittaminen
grillia vain kaasulla.

« Ala kayta kaasupoltinta hiilikasetin ollessa asennettuna
tulipesassa ilman hiilta.

Puhdistus suositukset

» Siivoa grilli jokaisen hiilen kayttotarpeen yhteydessa.

* Varmista, etta hiilet ovat tdysin sammuneet ja laite jaahtynyt
riittdvasti ennen puhdistusta.

« Poista hiilikasetti ja puhdista taysin tuhkasta.

HIILIMONOKSIDIVAARA Hiilen polttaminen sisalla voi tappaa o . L
sinut. Se synnyttaa hiilimonoksidia, joka ei haise. ALA Huomautus: Kayton jalkeen hillikasetti voi varjata. Tama on
KOSKAAN polta hiilté sisalld kodeissa, ajoneuvoissa tai normaalia kayton aikana.

teltoissa.

Vaikka hiillos nayttdéd sammuneelta, voi palamatta jaanyt
hiillos pysya kuumana jopa 24 tuntia, ja jos hiillos saa raitista
ilmaa, voi liekki leimahtaa yllattaen. Kaikki tallaiset hiillokset
grillin tulipesan ulkopuolella saattavat aiheuttaa palovaaran ja
sytyttaa palavia pintoja kuten puisia kansia.
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Polttimen asennuksen puhdistus

Noudata néité ohjeita puhdistaessa ja/tai vaihtaessa osia polttimen

asennuksessa tai jos sinulla on ongelmia grillia sytyttdessa.

1. Katkaise kaasu pois sédadinnupeista ja kaasupullosta.

2. Poista grilliritila ja lammaonjakopelti.

3. Poista siirtohormet ja polttimien turvaamisen tyokalut.

4. Irrota elektrodi polttimesta.

HUOMAUTUS: Poisto- / Irrotusmenetelma riippuu polttimen

kokoonpanosta. Katso eri kokoonpanot alla olevista kuvista.

5. Nosta kukin poltin varovasti ylos ja poispain venttiilien
aukoista. Ehdotamme kolme tapaa puhdistaa polttimen
putket. Kayta yhta helpointa sinulle.

A. Taivuta jaykka johto (kevyt vaateripustin toimii hyvin)
pieneen koukkuun. Aja koukku jokaisen poltinputken
lapi useita kertoja.

—— >

B. Kayta kapeaa pulloharjaa jossa joustava kahva (ala
kayta messinkista terasharjaa). Aja harja jokaisen
poltinputken l&pi useita kertoja.

C. Kayta suojalaseja: Kayta ilmaletkua pakottamaan ilma
polttimen putkeen ja ulos polttimen porteista. Tarkista
kukin portti ja varmista iiman ulostulo kustakin reiasta.

6. Terasharjalla koko ulkopinta poltin poistaa ruoanjaanteet ja
lian.

7. Puhdista tukossa olevat portit jaykalla johdolla kuten
aukaistulla paperiliittimelld.

8. Tarkista, onko polttimeen syntynyt normaalin kulumisen ja
korroosion aiheuttamia vahinkoja, jotkut reiét voivat olla

laajentuneita. Jos suuria halkeamia tai reikia l6ytyy, vaihda

poltin.

HYVIN TARKEAA: Poltinputket taytyy jalleen
kytkea esisaatoarvoilla. Katso kuvat oikealla.
Korjaa poltin- =
venttiilin kytkennat
9. Kiinnité elektrodi polttimeen.
10. Vaihda polttimet varovasti.
1. Kiinnit polttimet tulipesén kannakkeisiin.
12. Siirré siirtohormet ja liita polttimiin. Vaihda
lammanjakopellit ja grilliritilat.
13. Ennen seuraavaa kypsennysta grillilla, suorita "Vuototesti”
ja “Polttimen Liekin Tarkistus”.

Tulipesa

Vaanna elektrodi
pois urataltalla
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Laitteesi Varastoiminen

« Puhdista grilliritilat.

o Séilyta kuivassa tilassa.

« Kun kaasupullo on liitettyné laitteeseen, varastoi ulkona
hyvin tuuletettavassa tilassa ja poissa lasten ulottuvilta.

- Peita laite, jos sita sailytetddn ulkona.

« Sailyta laitetta sisatiloissa VAIN, jos kaasupullo on kytketty
pois paalta ja irrotettu, poistettu laitteesta ja varastoituna
ulkona.

- Laitetta siirtdessé pois varastoinnista tarkista, etta
polttimessa ei ole tukoksia

Laitteen Yleinen Puhdistus

« Puhdista laite usein, suositus jokaisen kypsennyksen
jalkeen. Jos laitteen paistopinnan puhdistuksessa kaytetaan
harjaa, varmista etta harjaksia ei jaa paistopinnoille ennen
grillausta. Ei ole suositeltavaa puhdistaa paistopintaa, kun
laite on kuuma. Laite tulee puhdistaa vahintaan kerran
vuodessa.

« Al4 sekoita ruskean tai mustan rasvan kertymia rasvaa ja
maalin polttoa. Kaasugrillien sisatiloja ei maalata tehtaalla
(eika pitdisi koskaan maalata). Levité voimakasta
puhdistusainetta ja vetté tai kayta laitteen puhdistusainetta
ja jynssaysharjaa laitteen kannen sisasivuihin seka pohjaan.

 Huuhtele ja anna kuivua taysin. Ala kayta sydvyttavia aineita
laitteen / uuninpuhdistusainetta maalatuille pinnoille.

» Muoviosat: Pese lampimalla saippuavedella ja kuivaa.

« Al kéyta citrasolvia, hankaavia puhdistusaineita,
rasvanpolttoaineita tai konsentroitua puhdistusainetta
muoviosiin. Tama voi aiheuttaa vaurioita tai vikoja osiin.

« Posliini pinnat: Lasimaisesta koostumuksesta johtuen
useimmat jadmat voidaan pyyhkia ruokasoodalla /
vesiliuoksella tai erityisesti posliinille kehitetylla
puhdistusaineella. Kéytd hankaamatonta pesujauhetta
tahroihin.

» Maalatut pinnat: Pese miedolla pesuaineella tai ei hankaavia
puhdistusaineita ja lamminta saippuavetta. Kuivaa
pehmealla hankaamattomalla kankaalla.

 Ruostumattomat teraspinnat: Laittteen korkealaatuinen
ulkonakd voidaan sailyttaa pesemalld miedolla pesuaineella
ja léampimalla saippuavedelld ja pyyhi kuivaksi pehmealla
liinalla jokaisen kayton jalkeen. Tarttunut rasva voi vaatia
kaytettavaksi hiovaa muovista puhdistustyynya. Kayta vain
harjatun viimeistelyn suuntaan vahinkojen valttdmiseksi. Ala
kayta hankaustyynyja alueille, joissa gorafiikkaa.

« Keittotasot: Jos laitteen paistopinnan puhdistuksessa
kaytetdan harjaa, varmista etta harjaksia ei jaa
paistopinnoille ennen grillausta. Ei ole suositeltavaa
puhdistaa paistopintaa, kun laite on kuuma.



TEKNISET TIEDOT
CHAR-BROIL, GmbH

|Laitteen Nimi Kaasugrilli/Grilli
Nimellislampoteho 13,6 kW (990g/h)
|Kaasukategoria 13+(28-30/37) I13B/P(30) I13B/P(50)
Mallinro. 468300618 468300218, 468300218CH
|Kaasutyyppi Butaani Propaani Butaani, Propaani tai | Butaani, Propaani tai niiden
niiden seokset seokset
|Kaasun Paine 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Suuttimen Koko (Halk. mm) Girilli: 0,91 x 3 pcs Girilli: 0,91 x 3 pcs Girilli: 0,79 x 3 pcs
Keittolevy:0,92 x 1 pcs Keittolevy:0,92 x 1 pcs Keittolevy:0,81 x 1 pcs
|Kohdemaat GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, 1S, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
Sahkdinen 1.5VDC akku
VAROITUS!

Useimmat taman laitteen yksikot ovat kuumia kéytettaessa. Kayta adrimmaista varovaisuutta. Pida muut irti yksikosta Kayta
suojavaatetusta aina vammojen ehkaisemiseksi.

Al siirr4 laitetta kayton aikana.

Al3 koskaan korvaa bensiinia, kerosiinia tai alkoholia puuhiilen kdynnistimelle. T4ssé tapauksessa parafiinipohjaiset
kaynnistyskuutioita voidaan korvata puuhiilen kaynnistimelld. Ala koskaan kayta puuhiilen k&ynnistysnestetta séhkoisella
kaynnistimella.

Kaikki pinnat voivat olla kuumia kéyton aikana. Kayta suojelua tarpeen mukaan polttamisen estamiseksi.
Ala kayta tata laitetta palavien pintojen tai rakenteiden laheisyydessa tai niiden laheisyydessa, kuten puulattiat, kuivat lehdet tai

ruoho, vinyyli- tai puunsuojaus jne.

Sen jélkeen, kun hiilipalo paljastuu sammumattomana, ei-kuluttavat hiutaleet voivat sailyttaa 1&mp6a jopa 24 tuntia, ja jos ne
altistuvat raikkaaseen ilmaan, ne voivat syttya liekkiin yllattden. Kaikki sellaiset hiutaleet, jotka ovat grillin ulkopuolella, aiheuttavat

palovaaran ja voivat syttya palavia pintoja, kuten puupaloja.
Kaikkien valmistajan ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa vakavia henkildvahinkoja ja / tai omaisuusvahinkoja.

CARBON MONOXIDE VAARA L
Polttava puuhiili voi tappaa sinut. Se antaa hiilimonoksidia, jolla ei ole hajua. ALA KOSKAAN polttaa puuhiilté koteihin, ajoneuvoihin

tai teltoihin.

Al3 keitd ennen kuin polttoaineessa on paallystystuhkaa.

VAROITUS! - tamé grilli tulee hyvin kuumaksi, ALA siirra sita kdyton aikana.

Al3 kayta sisatiloissa.

VAROITUS! ALA kiyti henked tai bensiinia valaistukseen tai uudelleen valaistukseen! Kayta vain EN 1860-3 -standardin
mukaisia sytyttimia!

VAROITUS! Pida lapset ja lemmikit pois.

KAYTTOONOTTO JA LASKENTAMINEN SAILYTTAMISEKSI MAHDOLLISESTI HENKILOVAHINKOON TAI OMAISUUDESTA.

AINA KAYTA VAROITUS KAYTTAMALLA KUUMAHIHAA VAHINKOJEN ESTAMISEKS].
AINA VALAISTA TULIPAA BARBECUE LID AUKI.
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INSTALADOR/ENSAMBLADOR:

Entregue este manual al consumidor.

CONSUMIDOR:

Conserve este manual para futura referencia. Para el uso seguro de su aparato y evitar
Preguntas: lesiones serias:

Si tiene preguntas durante el ensamble o uso de este aparato + USO UNICAMENTE EN EXTERIORES. NUNCA LO USE EN
contacte a su distribuidor local. INTERIORES. Lea las instrucciones antes de usar este aparato.

Siga siempre estas instrucciones.
» No mueva el aparato cuando esta en uso.

« Las partes accesibles pueden estar muy calientes.
Mantenga los nifios menores alejados. No permita que los
nifios operen o jueguen cerca del aparato.

Si huele a gas: « Cierre el suministro de gas en el cilindro luego de usarlo.

1. Cierre el suministro de gas del aparato.. « Este aparato debe mantenerse alejado de materiales

2. Apague todas las llamas abiertas. inflamables durante su uso.

3. Abra la tapa.  No bloquee los aguijeros a los lados o respaldo del aparato.

4. Si el olor persiste, aléjese del aparato e * Revise periodicamente la llama de los quemadores.
inmediatamente llame a su proveedor de gas o al  No bloquee las aberturas de los venturis del quemador.
departamento de bomberos. « Use el aparato solo en un lugar bien ventilado. NUNCA lo

use en un espacio cerrado, tal como una cochera, garaje,
veranda, patio cubierto o debajo de una estructura
_——————————— cubierta de cualquier tipo.
ADVE RTENCIA « NO cubra las parriIIa}s con papel aluminio ni otro material.
Esto bloquea la ventilacidn de los quemadores y crea una

situacion potencialmente peligrosa que puede ocasionar

1. .NO almacene ni use petl'6|eo u Otros |iquidOS daﬁos a |a propiedad y/o |esi0nes persona|es_
inflamables cerca de este u otro aparato. « Use el aparato al menos a 1 metro de cualquier pared
2. Cuando el cilindro de gas no esta en uso no debe o superficie

almacenarse cerca de este ni de otro aparato.

 Leay siga todas las declaraciones de seguridad,
instrucciones de ensamble, uso y cuidado antes de
intentar ensamblar o cocinar.

* Algunas partes pueden contener bordes afilados. Se
recomienda usar guantes protectores.

Fuego de grasa

® No es posible apagar los incendios de grasas
cerrando la tapa. Las barbacoas estan bien
ventiladas por motivos de seguridad.

® No use agua en un fuego de grasa, puede ocasionar
lesiones personales. Si se desarrolla un fuego de
grasa persistente, apague los botones y cierre el
cilindro de gas.

® Si el aparato no se ha limpiado periédicamente,
puede ocurrir un fuego de grasa que puede dafar
el producto. Ponga especial cuidado al precalentar
o quemar residuos de comida, para asegurarse que
no se desarrolle un fuego de grasa. Siga las
instrucciones generales de limpieza del aparato y
limpieza del conjunto de quemadores para prevenir

» Mantenga un espacio libre de 3 metros de los objetos que
pueden encenderse, tales como luces piloto de
calentadores de agua, electrodomésticos conectados, etc.

» NUNCA intente encender los quemadores con la tapa
cerrada. La acumulacion de gas sin encender dentro del
aparato cerrado es peligrosa.

« Siempre cierre el gas en el cilindro y desconecte el
regulador antes de cambiar el cilindro de la posicién de
operacion especificada.

« Nunca opere el aparato con el cilindro de gas por fuera de

los fuegos de grasa. La mejor forma de prevenir los la posicion correcta especificada. I ,
fuegos de grasa es la limpieza periédica del aparato. + No modifique el aparato. Todas las modificaciones estén

* No deje la barbacoa en HIGHT (alto) desatendida estrictamente prohibidas. Las piezas selladas no deben
mientras se precalienta o quema residuos de ser manipuladas por el usuario. No desarme los
comida. Si la barbacoa no se limpia regularmente, inyectores.

puede ocurrir un incendio de grasas que puede
danar el producto.
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Consejos de seguridad

« Antes de abrir la valvula del cilindro de gas, revise que el
regulador esté apretado.

« Cuando no use el aparato, apague todas las perillas de
control y cierre el gas.

« Use utensilios para barbacoa largos y guantes para horno
para evitar quemaduras y salpicaduras. Use guantes
protectores cuando manipule componentes calientes.

« La carga maxima para la placa caliente y la bandeja lateral,
es 4,5 kilos.

« El recipiente de coccion debe tener un didmetro minimo de
200 mm y maximo de 260 mm.

- La taza de grasas (si cuenta con ella) debe estar colocada
en el aparato y se debe desocupar después de cada uso.
No retire la taza de grasas hasta que el aparato se haya
enfriado completamente.

 Sea muy cuidadoso al abrir la tapa, ya que el vapor caliente
puede escapar.

 Sea muy cuidadoso cuando haya nifios, ancianos o
mascotas cerca.

« Si nota que escurre grasa y otro material caliente del
aparato, en la valvula, manguera o regulador, cierre el
suministro de gas inmediatamente. Determine la causa,
corrijala, luego limpie e

« inspeccione la valvula, manguera y regulador antes de
continuar usandolo. Realice una prueba de fugas.

« No almacene objetos o materiales dentro de la canasta del
carro del aparato, que puedan bloquear el flujo del aire de
combustion para la parte inferior, el panel de control o la
taza de la caja de fuego.

» NO desconecte o cambie el recipiente de gas a menos de 3
metros de una llama abierta o fuente de ignicién.

Ubicacion del cilindro
Cilindro no se puede colocar por debajo o en el aparato.
cilindros son para ser colocado en el lado y la parte trasera del
aparato. Los cilindros son para ser un diametro maximo de 345
mm y la altura maxima de 600 mm. Cilindros colocados en el
suelo no estaran bajo el plato caliente.

Requisitos del regulador
Se debe usar un regulador con este aparato. Use Unicamente
el regulador de gas suministrado con la barbacoa. Si no se
suministra un regulador, entonces use unicamente un regulador
certificado de acuerdo con EN16129 (Flujo max. 1,5 kg/h),
aprobado para su pais y para el gas especificado en los
datos técnicos.

Requerimientos de manguera

Unicamente use mangueras aprobadas que hayan sido
certificadas al estandar EN y que no excedan una longitud
de 1,5 m. Para Finlandia, la longitud total de la manguera no
debe exceder 1,2 m.

Antes de cada uso, compruebe que las mangueras no estén
cortadas o desgastadas. Asegurese que la manguera no esté
retorcida. Asegurese que cuando esta conectada, la manguera
no toque superficies calientes. Reemplace las mangueras
dafiadas antes de usar el aparato. Reemplace la manguera

de acuerdo con los requerimientos nacionales. requirements.
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Las instrucciones de encendido de gas -

Encender con el encendedor

*No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Para encender, empuje y gire el mando del quemador de
encendido # a HIGH ¢ . Inmediatamente, presione y mantenga
presionado el botén ELECTRONIC IGNITOR hasta que el
quemador se ilumine.

5. Si el quemador NO enciende en 5 segundos, gire el control
del quemador a la posicién OFF (apagado) O, espere 5
minutos y repita el proceso de encendido.

6. Para encender los quemadores restantes, gire la perilla a la
posicion ¥ HIGH (alto) comenzando con los botones mas
cercanos al IGNITION BURNER (quemador de encendido
%).

DVERTENCIA

Apague los controles y cierre el cilindro de gas

cuando no use el aparato.

u /N\| PRECAUCION

Si el quemador NO enciende en 5 segundos, gire el
control O del quemador a la posicion OFF (apagado),
espere 5 minutos y repita el proceso de encendido.
Si el quemador no enciende con la valvula abierta,

el gas continuara saliendo del quemador y puede
encenderse accidentalmente con riesgo de lesiones.

Encendido con cerilla

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).
2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Ponga la cerilla en el soporte para cerillas (cuelga del panel
lateral de la barbacoa). Encienda la cerilla, luego encienda el
quemador poniendo la cerilla por el agujero para cerillas a un
lado de la barbacoa. Inmediatamente presione y gire la perilla
del quemador a la posicién ¢ HIGH (alto). Asegurese que el
quemador enciende y se mantiene encendido.

5. Encienda los quemadores adyacentes en secuencia,
presionando las perillas y girandolas a la posicion & HIGH (alto).




NOTA: ;Su barbacoa puede NO tener una placa
caliente!

Encender la placa caliente con el encendedor
*No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1.Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).
2.Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3.Abra el gas en el cilindro de LP.
4.Gire la perilla de la placa caliente a la posicion & HIGH (alto),
presione y mantenga presionado el botén

ELECTRONIC IGNITOR (encendedor electrénico).
5.Si la placa caliente NO enciende en 5 segundos, gire la
perilla a la posicion OFF O (apagado), espere 5 minutos y
luego repita el procedimiento de encendido.

Encender la placa caliente con cerillas

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1.Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Encienda la cerilla cerca al quemador. Inmediatamente gire la
perilla de la placa caliente a la posicién & HIGH (alto).
Asegurese que el quemador enciende y se mantiene encendido.

Prueba de fugas de valvulas, manguera y regulador

Revise que no haya fugas antes del primer uso, una vez al afio
y cada vez que cambia o desconecta el cilindro de gas.

1. Ponga todas las perillas de control del aparato en la posicién

2. Asegurese que el regulador esta firmemente conectado al
cilindro de gas.

3. Cierre el gas. Si escucha un siseo, cierre el gas de
inmediato. Hay una fuga de gas grande en la conexion.
Corrijala antes de continuar.

4. Aplique una solucion jabonosa (mezcla por mitad de jabon
y agua) a las conexiones de la manguera.

5. Si aparecen burbujas que crecen, hay una fuga. Cierre
inmediatamente el gas en el cilindro y compruebe que las
conexiones estén apretadas. Si no se puede detener la fuga,
no intente una reparacion. Llame para solicitar piezas de
reemplazo.

6. Siempre cierre el gas en el cilindro antes de realizar la
prueba de fugas.

SI EL APARATO NO ENCIENDE

 Asegurese que el gas esté abierto en el cilindro.

Asegurese haya gas en el cilindro.

¢ El encendedor hace un sonido de chispa?

Si lo hace, revise la chispa en el quemador.

Si no hay chispa, revise que no haya cables dafiados o sueltos.

« Silos cables estan bien, revise que el electrodo no esté
fracturado o roto y reemplacelo si es necesario.

« Silos cables o electrodos estan cubiertos por residuos de

comida, limpie la punta del electrodo con una toallita con

alcohol, si es necesario.

Si es necesario, reemplace los cables.

Si no hay sonido, revise la bateria.

Asegurese que la bateria esta instalada correctamente.

Revise que no haya conexiones del cable sueltas en el

maodulo y el interruptor.

« Si el encendedor sigue sin funcionar, use cerillas.

jALERTA DE ARANAS!

ARANAS Y TELARANAS
DENTRO DEL QUEMADOR

Si su barbacoa se hace dificil de encender o la llama es débil,
compruebe y limpie los venturis y quemadores.

Se conoce que las arafias e insectos pequefios ocasionan
problemas de "fogonazos" al construir nidos y poner huevos
en los venturis 0 quemadores, obstruyendo el paso de gas.
El gas acumulado puede encenderse detras del panel de
control. El fogonazo puede dafiar la barbacoa y ocasionar
lesiones. Para evitar los fogonazos y asegurar un buen
desempefio, el conjunto de venturi y tubo inyector debe ser
retirado y limpiado cuando la barbacoa no ha sido usada por
un periodo prolongado de tiempo.

La barbacoa debe instalarse en una base nivelada segura antes de su uso.

51




Instrucciones para encender el carbén

1. Con la barbacoa fria, retire las parillas de cocciédn.

2. Ponga la bandeja de carbdn en la barbacoa.

3. Ponga una sola capa de carbén en la bandeja, maximo 1,4 kg.

4. Vuelva a poner las parillas de coccion.

5. Con la tapa abierta, encienda los quemadores usando las
instrucciones para Encender con gas.

6. Opere los quemadores de gas en & HIGHT (alto) durante 15
minutos con la tapa cerrada.

7. Gire las perillas de control a apagado O (off).

8. Abra la tapa y espere 5 minutos, o hasta que el carb6n esté

blanco, antes de afiadir alimentos. before adding food.

9. No cocine antes de que el combustible tenga un revestimiento de

cenizas.

NOTA: La barbacoa debe calentarse y el combustible se mantendra
caliente durante al menos 30 minutos antes de su primera coccion.

BN sovenrecia i

« No opere los quemadores de gas por mas de

15 minutos al usar carbén.

jADVERTENCIA! jNo utilice bebidas alcohdlicas o gasolina para el
encendido o para volver a encender el fuego! jUtilice inicamente
encendedores de lumbre que cumplan con EN1860-3!

» Nunca use fluido encendedor, queroseno, gasolina
o alcohol para encender el carbon.

» Nunca use trozos de madera o fuego instantaneo en
la barbacoa.

« Prenda el carbon UNICAMENTE con la bandeja de
carboén colocada correctamente en la caja de fuego.
Vea la figura.

« Retire la bandeja de carbén de la caja de fuego y
almacénela cuando use la barbacoa solo con gas.

» No opere el quemador de gas con la bandeja de carbon
instalada en la caja de fuego sin carbén.the firebox
without charcoal.

L]

PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO Quemar carbén
en interiores puede matarlo. Emite mondxido de carbono,
que es inodoro. NUNCA queme carbén dentro de casas,
vehiculos o tiendas.

Después que el carbon parece haberse extinguido, las brasas
sin consumir pueden retener calor hasta por 24 horas, y si hay
aire fresco, pueden encenderse llamas inesperadamente.
Estas brasas por fuera de la caja de fuego de la barbacoa
constituyen un riesgo de incendio y pueden incendiar
superficies combustibles tales como las terrazas de madera.
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Colocacién correcta de la bandeja de carb6n

Recomendaciones de limpieza

» Es necesario limpiar la barbacoa luego de cada uso con carbon.

« Asegurese que los carbones se hayan extinguido
completamente y que la unidad se haya enfriado
adecuadamente antes de limpiarla.

« Retire la bandeja de carbdn y limpie todas las cenizas.

Nota: Luego de usarla, la bandeja de carbdn se puede
decolorar. Esto es normal durante el uso.



Limpiar el conjunto quemador
Siga estas instrucciones para limpiar y/o reemplazar piezas del conjunto
quemador, o si tiene problemas para encender la barbacoa.

1. Apague el gas en las perillas de control y cierre el
cilindro de gas LP .

2. Retire las parillas de coccién y los difusores de calor.
3. Retire los tubos de transferencia y las piezas que aseguran
los quemadores.
4. Quite el electrodo del quemador.
NOTA: El método para quitar/remover dependera de la configuracién
del quemador. Vea a continuacion diferentes configuraciones en las
ilustraciones.
5. Levante cuidadosamente cada quemador hacia arriba y alejando
de las aberturas de las valvulas. Sugerimos tres formas de
limpiar los tubos quemadores. Use la que le parezca mas facil.
A. Doble un alambre rigido (un gancho para la ropa ligero funciona
bien) formando un pequefio gancho. Pase
el gancho varias veces por cada tubo quemador.

C——— 2

B. Use un cepillo de biberén angosto con mango flexible

(no use una brocha de alambre de bronce). Pase el cepillo
varias veces por cada tubo quemador.

C. Use proteccion para los ojos: Use una manguera de aire
para forzar aire en el tubo quemador y hacia afuera de los
puertos de los quemadores. Revise todos los puertos para
asegurarse que sale aire de todos.

6. Limpie con una brocha de alambre la superficie exterior del
quemador para eliminar los residuos de comida y tierra.

7. Limpie las partes bloqueadas con un alambre rigido,
tal como un clip de papel abierto.

8. Revise que el quemador no tenga dafios debido al uso normal y

corrosion, algunos agujeros se pueden agrandar. Si ncuentra grietas
grandes o agujeros, reemplace el quemador.

MUY IMPORTANTE: Los tubos de los quemadores
deben acoplarse de nuevo en las aberturas de las
valvulas. Vea las ilustraciones a la derecha. =

Acople correcto
quemador a valvula

9. Fije el electrodo al quemador.

10. Reemplace los quemadores cuidadosamente.

11. Fije los quemadores con soportes a la caja de fuego.

12. Posicione de nuevo los tubos de transferencia y acople los

quemadores. Reemplace los difusores de calor y las parillas de
coccion.

13. Antes de cocinar nuevamente en la barbacoa, realice una
“ ”n “ vy )
Prueba de fugas™ y una "Comprobacién de llama del quemador.

Caja de fuego @ o Reire los

tornillos

Soporte de lacaja '
de fuego

Saque el electrodo con un
atornillador de punta plana
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Almacenar su aparato

* Limpie las parillas de coccion.

+ AlImacene en un lugar seco.

+ Cuando el cilindro de gas esta conectado al aparato,
almacene en exteriores en un lugar bien ventilado y lejos del
alcance de los nifios.

» Cubra el aparato si lo almacena en exteriores.

+ Almacene el aparato en interiores UNICAMENTE si el cilindro
de gas esta cerrado y desconectado, retirado del aparato y
almacenado en exteriores.

Al sacar el aparato del almacenamiento, revise que no haya
obstrucciones en los quemadores.

Limpieza general del aparato

* Limpie el aparato con frecuencia, preferiblemente después
de cada uso. Si se usa un cepillo de cerdas para limpiar las
superficies de coccion del aparato antes de asar, asegurese
que no queden cerdas sueltas en las superficies de coccion.
No se recomienda limpiar la superficie de coccion cuando el
aparato esta caliente. El aparato debe limpiarse al menos
una vez al afo.

* No confunda con pintura la acumulacién negra o café de
grasa o humo. Los interiores de las barbacoas de gas no se
pintan en la fabrica (y nunca deben pintarse). Aplique una
solucion de detergente fuerte y agua, o use un limpiador de
aparatos, cepillando el interior de la tapa y fondo del aparato.

* Enjuague y permita que se seque completamente al aire. No
aplique limpiadores de aparatos/hornos causticos a las
superficies pintadas.

* Parte plasticas: Lave con agua tibia jabonosa y seque con un
trapo.

* No use citrisol, limpiadores abrasivos, desengrasantes 0
limpiadores concentrados para aparatos en las partes
plasticas. Puede ocasionar dafios y averias a las piezas.
Superficies de porcelana: Debido a su composicion parecida
al vidrio, la mayoria de los residuos pueden limpiarse con una
solucion de agua y soda, o un limpiador especialmente
formulado. Use polvo desengrasante no abrasivo para las
manchas dificiles.

* Superficies pintadas: Lave con detergente suave o limpiador
no abrasivo y agua tibia jabonosa. Seque con un trapo suave
no abrasivo.

» Superficies de acero inoxidable: Para conservar la apariencia
de alta calidad de su aparato, lave con un detergente suave y
agua caliente jabonosa y seque con un trapo suave luego de
cada uso.

* Los depésitos de grasa quemada pueden requerir el uso de
una espuma limpiadora abrasiva de plastico. Use solamente
en direccién del acabado brufiido para evitar dafios. No use
la espuma abrasiva en areas con dibujos.

» Superficies de coccion: Si se usa un cepillo de cerdas para
limpiar las superficies de coccion del aparato antes de asar,
asegurese que no queden cerdas sueltas en las superficies
de coccion. No se recomienda limpiar las superficies de
coccion cuando el aparato esta caliente.



DATOS TECNICOS
CHAR-BROIL, GmbH

Nombre del aparato Barbacoa a gas/parrilla a gas
Entrada de calor nominal 13,6 kW (990g/h)
Categoria de gas 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Modelo No. 468300618 468300218, 468300218CH
Tipo de gas Butano Propano Butano, propano Butano, propano
O sus mezclas 0 sus mezclas

Presion del gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Tamano de inyectores Barbacoa: 0,91 x 3 piezas |Barbacoa: 0,91 x 3 piezas| Barbacoa: 0,79 x 3 piezas
(Diam. en mm)

Placa caliente: Placa caliente: Placa caliente:

0,92 x 1 piezas 0,92 x 1 piezas 0,81 x 1 piezas
Paises destino GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, 1S, CZ, AT, DE, CH, LU, SK

CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

Suministro eléctrico 1.5VDC Bateria

jADVERTENCIA!

La mayoria las superficies de esta unidad estan calientes durante el uso. Use precaucion extrema. Mantenga las demas personas
lejos de la unidad. Siempre use ropa protectora para evitar lesiones.

No mueva esta unidad durante la operacion.

Nunca use gasolina, kerosene o alcohol en vez de encendedor de carbdn. En este caso, se puede sustituir el encendedor de
carbon con cubos encendedores de parafina. Nuncia use el fluido encendedor de carb6n con un encendedor eléctrico.

La omision de seguir todas las instrucciones del fabricante puede resultar en lesiones personales serias o dafio a la propiedad.

Durante el uso todas las superficies pueden calentarse. Use la proteccion necesaria para evitar quemaduras.
No use esta unidad cerca o en superficies combustibles o de estructuras tales como terrazas de madera, hojas o pasto seco,
paredes de madera o vinilo, etc.

Después que el carbdn parece haberse extinguido, las brasas sin consumir pueden retener calor hasta por 24 horas, y si se exponen a
aire fresco, pueden encender llamas inesperadamente. Estas brasas por fuera de la caja de fuego del asador constituyen un riesgo de
incendio y pueden incendiar superficies combustibles tales como las terrazas de madera.

PELIGRO POR MONOXIDO DE CARBONO
Quemar carbén en interiores puede matarlo. Emite monoxido de carbono, que es inodoro. NUNCA queme carbén dentro de casas,
vehiculos o tiendas.

No cocine antes de que el combustible tenga una capa de cenizas.

jADVERTENCIA! - esta barbacoa se pondré muy caliente, NO la mueva durante el funcionamiento.

No lo utilice en interiores.

jADVERTENCIA! ;NO use alcohol ni gasolina para iluminar o re-iluminar! jUtilice inicamente encendedores segin EN 1860-3!
jADVERTENCIA! Mantenga alejados a los nifios y las mascotas.
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INSTALADOR/MONTADOR:

Deixe este manual com o consumidor.

CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referéncia futura.

Perguntas:
Se tiver alguma questdo durante a montagem ou utilizagdo
deste aparelho contacte o seu distribuidor local.

N perico N

Se lhe cheirar a gas:

1.Desligue o gas do aparelho.
2.Apague todas as chamas abertas.
3.Abra a tampa.

4.Se o odor persistir, mantenha-se longe do aparelho e
ligue imediatamente para o seu distribuidor de gas
ou para os bombeiros.

1.Néo guarde ou use gasolina ou outros liquidos
inflamaveis nas proximidades deste ou de qualquer
outro aparelho.

2.Uma hotija de gas que nao esteja ligada para ser
usada nao deve ser guardada nas proximidades deste
ou de qualquer outro aparelho.

* |eia e siga todos os manifestos de seguranca,
instrugdes de montagem e indicacdes de manutencgéo e
utilizacdo antes de tentar montar o aparelho e cozinhar.

* Algumas partes podem ter rebordos afiados. E
recomendado que use luvas de protegao.

Fogos de Gordura

 Nao é possivel apagar fogos de gordura ao fechar da
tampa. Os grelhadores sdo bem ventilados, por razées de
seguranga.
 Nao use agua com um fogo de gordura. Pode resultar em
lesdes pessoais. Se se der um fogo de gordura
persistente, desligue os reguladores e a botija de gas.
ISe o aparelho néo for limpo com regularidade, pode
ocorrer um fogo de gordura que o pode danificar. Tome
muita atengdo durante o pré-aquecimento ou enquanto
queima residuos de comida para se assegurar que néo se
desenvolve um fogo de gordura. Siga as gerais de limpeza
do aparelho e de limpeza da montagem dos queimadores
para prevenir fogos de gordura. A melhor forma de
prevenir fogos de gordura é limpar regularmente o
aparelho.
Néo deixe o grelhador desacompanhado enquanto estiver
a aquecer ou a queimar residuos de gordura no Hl. Se o
grelhador néo for limpo regularmente, pode dar-se um
fogo de gordura que pode danificar o produto.

Para Um Uso Seguro do Seu Aparelho e para

Evitar Lesoes Graves:

* USE SOMENTE NO EXTERIOR. NUNCA USE NO INTERIOR.

Leia as instru¢des antes de usar o aparelho.

Siga sempre estas instrucoes.

» N&o movimente o aparelho durante a sua utilizagao.

« As partes acessiveis podem estar muito quentes. Nao deixe
que as criangas operem ou brinquem perto do aparelho.

« Desligue o fornecimento de gas no cilindro depois de usar.

« Este aparelho tem de ser afastado de materiais
inflamaveis durante a sua utilizag&o.

» N&o bloqueie os furos nos lados ou na traseira do
aparelho.

« Verifique as chamas dos queimadores com regularidade.

 N&o bloqueie as aberturas de venturi no queimador

« Use o0 aparelho somente em espagos bem ventilados.
NUNCA use em espacos fechados tais como
estacionamentos cobertos, garagens, alpendres, patios
cobertos, ou debaixo de qualquer estrutura de cobertura.

« N&o use carvao ou briquetes de cerémica num aparelho a gas.

« NAO cubra as grelhas com folha de aluminio ou qualquer
outro material. Isto ira bloquear a ventilagdo do queimador
e criar uma condi¢do potencialmente perigosa que pode
resultar em lesdes pessoais e/ou danos materiais.

» Use o aparelho a pelo menos 1m de distancia de qualquer
parede ou superficie.

» Mantenha 3m de distancia para objetos que possam pegar
fogo ou de fontes de ignicao, tais como chamas-piloto,
aquecedores de agua, aparelhos elétricos acesos, etc.

« Nunca tente ligar um queimador com a tampa fechada.
Uma acumulagao de gas por queimar dentro de um
aparelho fechado é perigosa.

» Desligue sempre o0 gas na botija e desligue o regulador
antes de mover a botija de gas da posicéo de
funcionamento especificada.

 Nunca ponha o aparelho a funcionar com a botija de gas
fora da correta posicao especificada.

« Nao modifique o aparelho. Quaisquer modificagbes sdo
estritamente proibidas. As pegas seladas ndo séo para
ser manipuladas pelo utilizador. Nao desmonte os
injetores.
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Dicas de Seguranga

« Antes de abrir a valvula da botija de gas, verifique a
estanquicidade do regulador.

« Quando o aparelho néo esteja a ser usado, desligue todos
os botdes de controlo e 0 gas.

« Utilize utensilios de grelhador com pegas longas e luvas de
forno para evitar queimaduras e salpicos. Use luvas de
prote¢do quando estiver a manipular componentes quentes.

« A carga maxima do fogareiro, se equipada, e da prateleira
lateral € de 4,5 Kg. O diametro minimo da superficie de
cozedura é de 200mm e o maximo de 260mm. NOTA: O seu
grelhador pode NAO estar equipado com um Fogareiro!

« O copo de gordura (se equipado) deve ser inserido no aparelho
e esvaziado depois de cada utilizagdo. Nao retire o copo de
gordura até que o aparelho tenha arrefecido completamente.

» Tenha muito cuidado quando abrir a tampa, uma vez que
pode libertar-se vapor quente.

« Tenha muito cuidado quando criangas, idosos ou animais de
estimacéo estejam préximos.

« Se notar que gordura ou qualquer outro material quente esta
a pingar do aparelho para a valvula, mangueira ou
regulador, desligue imediatamente o fornecimento de gas.

« Determine a causa, corrija-a, € depois limpe e inspecione a
valvula, mangueira e regulador antes de prosseguir.

« Faga um teste de fugas.

« N&o guarde objetos ou materiais dentro da parte fechada do
carrinho do aparelho que possam bloquear o fluxo de
combustdo de ar para a parte de baixo tanto do painel de
controlo como da bacia da fornalha.

« NAO desligue ou troque o contentor de gas num raio de 3m
de uma chama aberta ou outra fonte de igni¢do

Posicionamento da Botija
Cilindro ndo pode ser colocada por baixo ou no interior do
aparelho. cilindros sdo para ser colocado para o lado e de tras
do aparelho. Os cilindros estdo a ser um didmetro maximo de
345 milimetros e altura maxima de 600 milimetros. Cilindros
colocados no chdo néo deve ser colocada sob a placa quente.

Requerimentos do Redutor
Deve ser utilizado um redutor com este aparelho. Use apenas
o redutor de gas fornecido com o seu grelhador. Se n&o Ihe for
fornecido um redutor, entao use um certificado pela norma
EN16129 (Caudal max. 1,5kg/h) e aprovada para o seu pais e
0 gas especificados nos Dados Técnicos.

Requerimentos da Mangueira

Use apenas mangueiras aprovadas, que sao certificadas pela
norma EN padréo apropriada e que ndao excedem os 1,5m de
comprimento. Na Finlandia, o comprimento da mangueira néo
deve exceder 0s 1,2m.

Antes de cada utilizagao, verifique se as suas mangueiras
estdo cortadas ou gastas. Assegure-se de que a mangueira
néo esta dobrada. Assegure-se de que, quando esteja ligada, a
mangueira ndo toca em nenhuma superficie quente. Substitua
as mangueiras danificadas antes de usar o aparelho. Substitua
a mangueira seguindo os requerimentos nacionais.
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Instrucdes de ignigdo de gas - Acender com

dispositivo de ignigao

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O
(off - desligado).

2 .Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gés na botija.

4. Para acender, empurre e gire o botdo do BOMBARDEIRO de
IGNICAO # para ALTO & . Imediatamente, pressione e segure o
botdo ELECTRONIC IGNITOR até que o queimador acenda.

5. Se a ignigdo NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os
controlos do queimador na posi¢do O , aguarde 5 minutos e
repita o processo de ignigao.

6. Para ligar os demais queimadores, rode o botéo para a
posicdo ¥ HIGH, comegando com os que estdo mais perto
do QUEIMADOR DE IGNICAO #.

Se a ignicdo NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os
controlos O do queimador, aguarde 5 minutos e repita o
processo de ignigcdo. Se o queimador nao se acender
com a valvula aberta, o gas continuara a fluir e pode
acender-se acidentalmente, com risco de lesoes.

Acender com fésforos

+ Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.
1.Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O
(off - desligado).

2.Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3.LIGUE o gas na botija.

4.Coloque o fésforo no suporte de fésforos (pendurado no
painel lateral do grelhador). Acenda o fésforo, e em seguida
acenda o queimador ao introduzir o fosforo através do furo de
ignicdo com fdsforo na lateral do grelhador. Pressione e rode
imediatamente o botdo do queimador para a posi¢do & HIGH.
Assegure-se de que o queimador acendeu e se mantém aceso.
5.Acenda os queimadores adjacentes sequencialmente, ao
pressionar os botdes e roda-los para a posicdo & HIGH.




NOTA: O seu grelhador pode NAO estar equipado

com um Fogareiro!

Acender o Fogareiro com Dispositivo de Igni¢ao

*Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O

(off - desligado).

2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o géas na botija

4 Rode 0 bot&o do fogareiro para a posi¢ao ¢ HIGH, pressione
e segure o botao de IGNIGAO ELETRONICA.

5. Se o fogareiro NAO acender em 5 segundos, desligue bot&o na
posicdo O off — desligado), aguarde 5 minutos e repita o processo
de ignicéo.

Acender o Fogareiro com Fésforos

+ Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores de gas

em O (off - desligado).

2 .Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gés na botija

4. Coloque o fésforo aceso perto do queimador. Rode
imediatamente o botao do fogareiro para a posicao 4 HIGH.
Assegure-se de que o queimador se acende e mantém aceso.

Testar Fugas em Valvulas, Mangueira e Redutor
Faca um teste de fugas antes da primeira utilizagéo, pelo
menos uma vez por ano, e a cada vez que trocar ou desligar
uma botija.

1. Rode todos os botdes de controlo do aparelho para O.

2. Assegure-se de que o redutor esta firmemente ligado a botija
de gas.

3. Ligue 0 Gés. Se ouvir um som de vento, desligue
imediatamente o gas. Existe uma fuga importante na
ligacdo. Corrija antes de prosseguir,

4. Esfregue uma solugdo de sabdo (mistura de uma parte de
sabdo e uma parte de agua) nas ligagdes da mangueira.

5. Se aparecerem bolhas crescentes, existe uma fuga.
Desligue o gés na botija imediatamente e verifique a firmeza
das ligacdes. Se nao for possivel estancar a fuga, ndo tente
repara-la. Ligue a encomendar pegas de substitui¢ao.

6. Desligue sempre 0 gas na botija depois de fazer o teste de fugas.

SE O APARELHO NAO LIGAR

 Assegure-se que 0 gas esta ligado na botija.
» Make sure there is gas in the cylinder. Assegure-se de que
ha gas na botija.
* O dispositivo de igni¢do faz um som de clique?
Se sim, verifique a faisca no queimador
Se ndo houver faisca verifique se os fios estdo soltos ou
danificados.
* Se os fios estiverem bem, verifique se o elétrodo esta
rachado ou partido, e substitua se necessario.
 Se os fios ou elétrodos estiverem cobertos por residuos de
cozinhados, limpe a ponta do elétrodo com um lengo
embebido em alcool se necessario.
Se necessario, substitua os fios.
Se ndo houver som, verifique a bateria.
Assegure-se de que a bateria esta corretamente instalada.
Verifique se a ligagéo dos fios esta froixa no médulo e no
interruptor.
* Se o dispositivo de igni¢cao continuar a ndo funcionar, use
um fésforo.

ALERTA DE ARANHAS!

ARANHAS E TEIAS
DENTRO DO QUEIMADOR

Se o seu grelhador esta com dificuldades em acender-se ou
se a chama estiver fraca, verifique e limpe os venturis e
queimadores.

Aranhas ou pequenos insetos sao causas conhecidas de
problemas de “flashback”, ao constuir ninhos € por ovos
dentro do venturi ou queimador dos grelhadores, obstuindo
assim a passagem do gas. O gas preso pode entrar em
combustao por detras do painel de controlo. Este flashback
pode danificar o seu grelhador e provocar lesdes. Para
prevenir flashbacks e assegurar um bom desempenho, a
montagem do queimador e tubo de venturi devem ser
removidas e limpas sempre que o grelhador tenha estado
parado por um grande periodo de tempo.

O churrasco deve ser instalado em uma base de nivel seguro antes do uso.
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Instrugdes para Acender com Carvao

1. Com o grelhador frio, remova as grelhas de cozedura.

2. Coloque o tabuleiro de carvéo no grelhadir

3. Coloque uma camada Unica de carvéo no tabuleiro, maximo 1,4kg.

4. Recoloque as grelhas de cozedura.

5. Com a tampa aberta, acenda os queimadores segundo as
Instrugdes para Acender a Gas.

6. Deixe os queimadores a gas a funcionar em & HIGH durante 15
minutos com a tampa fechada.

7. Rode os botdes de controlo para O (off — desligado).

8. Abra a tampa e aguarde 5 minutos, ou até que o carvéo fique
branco, antes de adicionar a comida.

9. N&o cozinhe antes que 0 combustivel tenha um revestimento de
cinzas.

NOTA: O churrasco deve ser aquecido eo combustivel mantido
vermelho quente por pelo menos 30 minutos antes de seu primeiro
cozinheiro.

» Nao deixe os queimadores a gas a funcionar por mais
de 15 minutos quando usar carvao.

* AVISO! Nao use aguardente ou gasolina para acender ou
reacender! Use apenas acendalhas em conformidade com a
norma EN1860-3!

 Nunca use acendalha liquida, querosene, gasolina ou
alcool para acender carvao.

* Nunca use pedagos de madeira ou acendalhas no seu
grelhador.

 Acenda o carvao APENAS com o tabuleiro de carvao
corretamente posicionado na fornalha. Veja a figura.

» Remova o tabuleiro de carvao da fornalha e guarde-o
quando usar apenas o grelhador a gas.

 Nao ponha o grelhador a funcionar a gas com o tabuleiro
de carvao na fornalha sem que este tenha carvao.

RISCO DE MONOXIDO DE CARBONO Queimar carvdo em
zonas fechadas pode mata-lo. Exala mondxido de carbono,
que n&o tem cheiro. NUNCA queime carvéo dentro de casas,
veiculos ou tendas.

Depois de um fogo de carvéo parecer extinto, brasas néo consumidas
podem reter calor por até 24 horas, e ao ar livre podem incendiar-se
inesperadamente. Quaisquer dessas brasas fora da fomalha do grelhador
representam um risco de incéndio, e quando expostas a superficies
combustiveis, tais como decks de madeira, podem atear-hes fogo.
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Remova as grelhas de cozedura

Recomendacoées de Limpeza

« E necessario limpar o grelhador depois de cada utilizagdo
com carvao.

* Assegure-se de que as brasas estdo completamente extintas
e que a unidade arrefeceu convenientemente antes de fazer
a limpeza.

» Remova o tabuleiro de carvéo e limpe todas as cinzas

Nota: Ap6s o uso, a bandeja de carvdo pode descolorir. Isso é
normal durante o uso.




Limpeza do Conjunto do Queimador

Siga estas instrugdes para limpar e/ou substituir pegas do conjunto do

queimador, ou se tiver problemas a ligar o grelhador.

1. Desligue o gas nos botdes de controlo e na botija de gas

2. Remova as grelhas de cozinhar e os distribuidores de chama.

3. Remova os tubos de transporte e as ferragens que apertam os queimadores.

4. Desprenda o elétrodo do queimador

NOTA: O método para remover/desprender ira depender da

configuragdo do queimador. Veja as diferentes configuragdes nas

ilustracdes abaixo.

5. Levante cuidadosamente cada queimador e afaste-o das aberturas
das valvulas. Sugerimos-lhe trés formas de limpar os tubos dos
queimadores. Use a que Ihe for mais facil.

A. Dobre um arame duro (um cabide leve funcionara bem) em
forma de gancho pequeno. Passe o gancho através de cada
tubo de queimador varias vezes.

C——— o

B. Use escovilhdo de garrafas estreito com uma pega flexivel (ndo
use uma escova de latdo). Passe o escovilhdo através do tubo
do queimador varias vezes.

C. Use protegao ocular: Use uma mangueira de ar para forcar o
ar a entrar no tubo do queimador e a sair pelas entradas do
queimador. Verifique cada entrada para assegurar que sai ar
de cada furo.

6. Escove toda a superficie exterior do queimador para remover
sujidades e residuos de comida.

7. Limpe todas as entradas bloqueadas com um arame duro, como,
por exemplo, um clipe de papel aberto.

8. Verifique se existem danos no queimador devido a sua normal
utilizagéo e corrosao. Alguns furos podem ter-se alargado. Se
encontrar rachas ou buracos grandes, substitua o queimador.

MUITO IMPORTANTE: Os tubos do queimador
devem reencaixar nas aberturas das valvulas.
Veja a ilustragao a direita

sncaii(e orretovalve
alvula-Queimador

9. Ligue o elétrodo ao queimador.

10. Reponha cuidadosamente os queimadores.

11. Ligue os queimadores aos suportes da cuba.

12. Reposicione os tubos de transporte de chama e ligue aos
queimadores. Reponha os distribuidores de chama e grelhas.

13. Antes de cozinhar novamente no grelhador, faga o “Teste de
Fugas” e a “Verificagéo de Chama do Queimador”.

? / Remove

Firebox

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver
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Guardar o Seu Aparelho

*Limpe as grelhas de cozinhar.

*Guarde-o num sitio seco.

*Quando a botija de gas estiver ligada ao aparelho, guarde-o
no exterior, numa area bem ventilada e fora do alcance das
criangas.

+Cubra o aparelho se o guardar no exterior.

*Guarde o aparelho no interior SOMENTE se a botija de gas
estiver desligada (nela propria e do aparelho), retirada do
aparelho e guardada no exterior.

*Quando retirar o aparelho do sitio onde estava guardado,
verifique se ha obstrugdes nos queimadores.

Limpeza Geral do Aparelho

+Limpe o aparelho com frequéncia, preferencialmente depois
de cada utilizagdo. Se usar um escovilhdo de arame para
limpar qualquer superficie de cozedura, assegure-se de que
nao restam cerdas nas superficies antes de grelhar. Ndo é
recomendado limpar as superficies de cozedura enquanto o
aparelho esta quente. O aparelho deve ser limpo pelo menos
uma vez por ano.

*Nao confunda acumulacdes de gordura pretas ou castanhas
e fumo com pintura. Os interiores de grelhadores a gas néo
sa0 pintados na fabrica (e jamais devem ser pintados).
Aplique uma solucao forte de detergente com agua, ou use
um limpador préprio com uma escova para esfregar nos
interiores da tampa e no fundo. Enxague e deixe que sequem
completamente ao ar. N&o aplique detergentes
causticos/limpa-fornos nas superficies pintadas..

* Partes plasticas: Lave com agua quente com sabao e seque
com um pano.

* N&o use citrisol, detergentes abrasivos, desengordurantes
ou limpa-grelhadores concentrados nas partes plasticas. Isto
podera resultar em danos ou falhas nas pecas..

«Superficies de porcelana: Devido a sua composicdo vitrea, a
maioria dos residuos podem ser limpos com uma solugao
aquosa de bicarbonato de s6dio ou um detergente
especialmente formulado para isto. Use p6 de limpeza néo
abrasivo para manchas mais dificeis.

Superficies pintadas: Lave com detergente suave ou limpador
ndo abrasivo e agua quente com sabdo. Seque com um pano
nao abrasivo.

«Superficies de ago inoxidavel: Para manter a aparéncia de
alta qualidade do seu aparelho, no final de cada utilizagéo
lave com detergente suave e dgua quente com sabéo,
secando depois com um pano macio.

« Superficies de cozedura: Se utilizar um escovilhdo de arame
para limpar quaisquer das superficies de cozedura,
assegure-se que nao ficam cerdas depositadas nelas antes
de grelhar. Nao é recomendado limpar as superficies de
cozedura enquanto o aparelho estiver quente.



DADOS TECNICOS
CHAR-BROIL, GmbH

Nome do Aparelho Churrasqueira a Gas/Grelhador a Gas
Caudal Térmico Nominal Total 13,6 kW (990g/h)
Categoria do Gas 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Modelo Nr.. 468300618 468300218, 468300218CH
Tipo de Gas Butano Propano Butano, Propano ou Butano, Propano ou
mistura deles mistura deles

Pressao do Gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Tamanho do Injetor (&. mm) Grelhador: 0,91 x 3 pcs Grelhador: 0,91 x 3 pcs Grelhador: 0,79 x 3 pcs

Fogareiro:0,92 x 1 pcs Fogareiro:0,92 x 1 pcs Fogareiro:0,81 x 1 pcs
Paises de Destino GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, AT, DE, CH, LU, SK

CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

Fornecimento elétrico 1.5VDC Bateria
ATENCAO!

A maioria das superficies deste aparelho esta quente durante a utilizagao. Tenha o maximo de cuidado. Mantenha as outras pessoas
afastadas do aparelho. Utilize sempre vestuario de protecéo para evitar ferimentos.

N&o mova este aparelho durante o funcionamento.

Nunca substitua o acendedor de carvao por gasolina, querosene ou alcool. Neste caso, o acendedor de carvao pode ser substituido
por acendalhas a base de parafina. Nunca utilize liquido acendedor de carvéo com um acendedor elétrico.

O n&o seguimento de todas as instru¢des do fabricante poderia resultar em danos pessoais graves e/ou danos materiais.

Todas as superficies podem estar quentes durante a utilizagéo. Utilize protecao conforme necessario para evitar queimaduras. N&o
utilize este aparelho sobre ou perto de superficies ou estruturas combustiveis, tais como balcdes de madeira, folhas secas ou erva,
revestimentos de vinil ou madeira, etc.

Depois de um fogo de carvao parecer estar extinto, as brasas néo consumidas podem reter calor durante até 24 horas e, se forem
expostas a ar fresco, podem inflamar-se inesperadamente. Essas brasas fora da caixa de fogo do grelhador apresentam um risco de
incéndio e podem incendiar superficies combustiveis, tais como balcdes de madeira.

PERIGO DE MONOXIDO DE CARBONO
A queima de carvao em espagos interiores pode mata-lo. Produz mondxido de carbono, que é inodoro.
NUNCA queime carvéao dentro de casas, veiculos ou tendas.

N&o cozinhe antes de o combustivel ter uma cinza de revestimento.
ATENGAO! - este churrasco ficara muito quente, NAO o mova durante a operagao.
Né&o use dentro de casa.

ATENGAO! NAO use alcool ou gasolina para iluminagéo ou re-iluminagao! Utilize apenas lampadas de incéndio de acordo com EN
1860-3!

ATENGAO! Mantenha as criangas e animais de estimagéo longe.
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INSTALLAT@R/MONT@R:

Efterlad denne vejledning hos kunden.

KUNDE:

Opbevar denne vejledning til senere brug.

Spergsmal:

IHvis du har spergsmal under monteringen eller om brugen af
dette apparat, skal du kontakte din lokale forhandler. contact
your local dealer.

Hvis du kan lugte gas:

1.Sluk for gassen til apparatet.
2.Sluk eventuelle flammer.
3.Abn laget.

4.Hvis lugten fortsatter, skal du holde dig vaek fra
apparatet og gjeblikkeligt ringe til din gasleverander
eller brandvasenet.

1.Undga at opbevare eller anvende benzin eller andre
braendbare vasker i naerheden af dette eller noget
andet apparat.

2.En gasflaske, der ikke er tilsluttet til brug, ma ikke
opbevares i nerheden af dette eller noget andet
apparat.

* Laes og felg alle sikkerhedsanvisninger,
monteringsvejledninger og retningslinjerne for brug og
pleje, inden du forsgger at montere og tilberede mad.

* Nogle dele kan indeholde skarpe kanter. Det anbefales
at ifare sig beskyttelseshandsker

Fedtbrande

® Det er ikke muligt at slukke fedtbrande ved at lukke
laget. En grill er velventileret for sikkerhedsmassige
arsager.

® Hald ikke vand pa en fedtbrand, det kan medfere
Hvis en vedvarende fedtbrand udvikles, skal du sla
drejeknapper og gasflaske fra.

® Hvis apparatet ikke regelmassigt rengares, kan der
opsta en fedtbrand, der kan beskadige produktet.
Var meget opmarksom under forvarmning eller
afbraending af madrester for at sikre, at en fedtbrand
ikke Folg anvisningerne om generel rengering af
apparatet og rengering af braenderanordningen for
at forhindre fedtbrande. Den bedste made at
forhindre fedtbrande er regelmaessig rengering af
apparatet.

® Efterlad ikke grillen uden opsyn under forvarmning
eller afbreending af madrester pa HI. Hvis apparatet
ikke regelmaessigt rengeres, kan der opsta en
fedtbrand, der kan beskadige produktet.

For sikker brug af apparatet og for at undga
* KUN TIL UDEND@RS BRUG. MA ALDRIG BRUGES
INDEND@RS.

Las anvisningerne for du bruger apparatet.

Folg altid anvisningerne.

« Flyt ikke apparatet under brug.

« Tilgeengelige dele kan vaere meget varme. Hold sma bern
vaek. Lad ikke barn betjene eller lege i neerheden af
apparatet.

« Sluk for gasforsyningen pa flasken efter brug.

« Dette apparat skal holdes veek fra breendbare materialer
under brug.

« Bloker ikke hullerne i siderne eller pa bagsiden af
apparatet.

« Tjek breenderflammer regelmaessigt.

« Bloker ikke venturirgr pa braenderen.

« Brug kun apparatet i velventilerede rum. Ma ALDRIG
bruges i lukkede rum sasom carport, garage,
veranda,overdaekket terrasse, eller anden overdeekkede
struktur

« Tildaek IKKE riste med aluminiumsfolie eller andet
materiale. Dette vil blokere braenderventilation og udgare
en potentielt farlig tilstand, der kan resultere i
materielskade og/eller personskade.

« Brug apparatet min. 1 m fra enhver vag eller overflade.

« Oprethold en sikkerhedsafstand pa 3 m til objekter, der
kan anteendes eller antaendelseskilder sasom
kontrollamper pa vandvarmere,

« Forseg ALDRIG at teende braender med laget lukket. En
ophobning af ikke-anteendt gas i en lukket apparat er
farlig.

« Sluk altid for gassen pa flasken og framontér regulatoren,
far gasflasken flyttes fra den angivne betjeningsposition.

« Betjen aldrig apparatet, hvis gasflasken ikke er pa den
korrekte angivne position.

« Apparatet ma ikke modificeres. Enhver andring er strengt
forbudt. Forseglede dele ma ikke manipuleres af
brugeren. Du ma ikke adskille injektorer
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Rad om sikkerhed

« For du abner gasflaskeventilen, skal du tjekke, at
regulatoren er teetsluttende.

« Nar apparatet ikke er i brug, skal alle knapper og gassen
slas fra.

« Brug langskaftede grillredskaber og grydelapper for at undga
forbrendinger og steenk. Brug beskyttelseshandsker ved
handtering af varme dele.

« Maksimal belastning for varmeplade og sidehylde er 4,5 kg.

« Gryde dia. pa minimum 200 mm and maksimum 260 mm.

« Fedtskalen (hvis sadan findes) skal indsaettes i apparatet og
temmes efter hvert brug. Fjern kke fedtskalen, for apparatet
er helt afkolet.

« Veer forsigtig nar du abner laget, da der kan opsta varm
damp.

« Veer forsigtig, nar barn, aldre, eller keeledyr er | naerheden.

« Hvis du bemeerker fedt eller andet varmt materiale, der
drypper fra apparatet pa ventil, slange eller regulator, skal du
slukke for gasforsyningen med det samme. Find arsagen, ret
den, derefter rengar og inspicer ventil, slange og regulator,
for du fortseetter.

« Udfar en leekagetest.

« Opbevar ikke genstande eller materialer inden i apparatets
kabinet, der kan blokere for strammen af forbreendingsluft pa
undersiden af enten kontrolpanelet eller breendkammerets
skal.

o Framontér IKKE eller skift gasbeholder indenfor en afstand
pa 3 m fra aben ild eller andre antaendelseskilder.

Placering af flaske
Cylinder kan ikke placeres under eller i apparatet. Cylindre
er at blive placeret pa siden og bagsiden af apparatet. Flasker
skal veere en maksimal diameter pa 345mm og maksimal
hgjde pa 600 mm. Cylindre placeret pa jorden ma ikke
placeres under den varme plade.

Krav for regulator
En regulator skal anvendes med dette apparat. Brug kun
gasregulator der medfalger grillen. Hvis en regulator ikke
medfalger, skal du kun bruge en regulator, der er certificeret i
henhold til EN16129 (stremningshastighed maks. 1,5 kg/t) og
godkendt til dit land og gas, der angives i tekniske data.

Krav for slange

Brug kun godkendte slanger, der er certificeret til passende DA
standard og ikke overstiger en leengde pa 1,5 m. Slangens
lzengde ma ikke overstige 1,2 m i Finland.

Far hver anvendelse skal du tjekke, om slangerne er
beskadigede eller slidte. Sarg for, at der ikke er knaek pa
slangen. Sarg for at slangen ikke rarer nogen varme overflader
under tilslutning. Udskift beskadigede slanger, fgr du bruger
apparatet. Udskift slangen i henhold til nationale krav.

Grillen skal installeres pa et sikkert niveau, inden brug.
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Instruktioner Gas tending - Antanding

* Lan ikke over grillen under antanding.

1. Sla gasbraenderens kontrolventiler O (fra).

2. Abn lag under antaending eller genantaending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. For at antaende, skubbe og dreje TENDING BRANDER #
knappen til HGJ & . Straks, skubbe og ELEKTRONISK teender
knappen nede, indtil breenderen lys.

5. HvisantendinglKKEskerinden5sekunder,skaldusla
breenderknappernefraO,vente5Sminutteroggentage
antaendelsesproceduren.

6. For at anteende resterende braendere, skal du ferst dreje
knappen til positionen & HIGH med de braendere, der er
teettest pa IGNITION BURNER 4.

Sla knapper og gasflaske fra, nar den ikke er | brug.

Ihvis antending IKKE sker inden 5 sekunder, skal du sla
brenderknapperne O fra, vente 5 minutter og gentage
antaendelsesproceduren. Hvis brenderen ikke antendes
med ventilen aben, vil der fortsat stromme gas ud af
braenderen og kan ved et uheld anteendes med risiko for
skader.

Taendstiksantanding

+ Leen ikke over grillen under antanding.

1.Sla gasbreenderens kontrolventiler O (fra).

2.Abn lag under anteending eller genanteending.

3.5la gassen TIL pa LP-flaskan.

4 Placér teendstik i teendstiksholderen (haengende fra grillens
sidepanel). Stryg teendstikken, derefter anteend breenderen ved
at placere teendstikken gennem anteendingshullet pa siden af
grillen. Omgaende skub og drej braenderhandtaget til positionen
¢ HIGH. Veer sikker pa, at breenderen antaendes og forbliver
antendt.

5.Anteend tilstadende braendere fortigbende ved at trykke
knapperne ind og dreje dem til positionen & HIGH.
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BEMAERK: Din grill er muligvis ikke udstyret med en varmeplade!

Antznding med varmeplade

Lzn ikke over grillen under antanding.

1. Sla gasbraenderens kontrolventiler til ( 1(fra).

2. Abn lag under anteending eller genanteending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. Drej varmepladens handtag til positionen O & HIGH, skub og
hold ELECTRONIC IGNITOR-knappen nede.

5. Hvis anteending af varmepladen IKKE sker inden 5 sekunder,
skal du sla knappen til O (fra), vente 5 minutter og gentage
anteendelsesproceduren.

Tendstiksantaending med varmeplade

+ Leen ikke over grillen under antending.

1. Sla gasbreenderens kontrolventiler O (fra).

2. Abn lag under anteending eller genanteending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. Placér den teendte teendstik naer breenderen. Drej omgaende
varmepladens handtag til positionen 4 HIGH. Veer sikker pa,
at breenderen anteendes og forbliver anteendt.

Lakagetestning af ventiler, slange og regulator
Leekagetest skal ske far fgrste ibrugtagning mindst en gang om
aret, og hver gang gasflasken udskiftes eller framonteres.
flasken udskiftes eller framonteres.

1. Drej alle apparatets knapper til O .

2. Veer sikker pa, at regulatoren tilsluttes teet pa gasflasken.

3. Teend for gassen. Hvis du harer en susende lyd, skal du
slukke for gassen. Der findes en starre laekage ved
forbindelsen. Skaden skal udbedres, far du fortsestter.

4. Barst en saebeoplasning (blanding af halvt seebe og halvt
vand)

5. Hvis der opstar bobler, findes der en leekage. pa flasken og
tiek efter om, forbindelserne er teetsluttende. laekagen ikke
kan stoppes, skal du ikke prgve at reparere. Ring efter
reservedele.

6. Sluk altid for gassen pa flasken efter udfgrelse af leekagetest
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HVIS APPARATET IKKE KAN ANTANDES

« Veer sikker pa, at der er teendt for gassen pa flasken.
« Veer sikker pa, at der er gas | flasken.
« Kommer der lyde af gnister fra teendersystemet?
Huvis ja, se om der er gnister ved braenderen.
Hvis der ikke er gnister, skal du tjekke efter, om der er
beskadigede eller Iase ledninger.
« Huvis ledningerne er OK, skal du tjekke efter for revnede eller
gdelagte elektroder, udskift hvis der er behov for det.
« Huvis en ledning eller elektroder er fyldt med madrester, skal du,
hvis der er behov for det, rengare elektrodespidsen med en klud
dyppet | sprit.
Udskift ledninger efter behov.
Hvis der ikke er nogen lyd, skal du tjekke batteriet.
Serg for at batteriet er installeret korrekt.
Tjek efter for lgse ledningsforbindelser pa modul og omskifter.
Hvis teendersystemet stadig ikke virker, skal du bruge
teendstiksanteending.

EDDERKOPPEVARSEL!

EDDERKOPPER OG SPINDELVAV
INDE | BRENDER

Hvis din grill er sveer at antaende, eller flammen er svag, skal
du kontrollere og renggre venurierne og braendere.

Edderkopper eller sma insekter er kendte for at skabe
"flashback” problemer ved at opbygge reder og laegge &g i
grillens venturi eller braender, hvilket blokerer gasstrgmmen.
Den tilbageholdte gas kan anteendes bag kontrolpanelet.
Denne flashback kan skade din grill og medfare ulykker. For
at forebygge flashbacks og sikre god funktion, bar braeenderen
og venturirgrsamlingen tages af og renses, nar grillen ikke er
blevet brugt i lsengere tid




Anvisninger for antaending med traekul

1. Fjern grillriste, nar grillen er kold.

2. Leeg treekul | grillen.

3. Leeg et enkelt lag af traekul i bakken, maksimalt 1,4 kg.

4. Leeg grillriste tilbage.

5. Abn laget og anteend braendere vha. Anvisninger for antanding
med gas.

6. Gasbreaendere skal vaere pa @ HIGH i 15 minutter med laget lukket.

7. Drej knapperne til O (fra).

8. Abn laget og vent 5 minutter, eller indtil kullene bliver hvide, for du
tilbereder mad.

9. Du ma ikke koge fer breendstof har en beleegning af aske.

BEMZAERK: Grillen skal opvarmes og breendstoffet holdes
rgdglgdende i mindst 30 minutter for din farste kok.

* Brug ikke gasbrandere i mere end 15 minutter, nar du
bruger traekul.

* ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til opteending eller
genoptanding! Brug kun optendingsblokke der opfylder at
EN1860-3!

 Brug aldrig tendvaske, petroleum, benzin eller alkohol
til at antaende trakul.

* Brug aldrig traestykker eller instant light-produkter i din
grill.

» Antand KUN traekul med traekulsbakken korrekt indsat i
brandkammeret. Se figur.

 Traekulsbakken skal fjernes fra brendkammeret og Korrekt placering af treekulsbakke
gemmes vak, nar du anvender grillen som gasgrill.

 Anvend ikke gasbrander med trekulsbakken placeret i
braendkammeret uden traekul.

Renggaringsanvisninger
* Det er ngdvendigt at rengare grillen, hver gang traekul
anvendes.

» Sorg for at kullene er fuldsteendigt slukkede, og at grillen er
ADVARSEL tilstraekkeligt afkgalet, far du rengerer den.

» Tag treekulsbakken ud og fiern alle askerester
KULILTEFARE Afbranding af treekul inden dere kan sla dig
ihjel. Det afgiver kulilte, som man ikke kan lugte. Afbreend

ALDRIG treekul i boliger, karetgjer eller telte. Bemark: Der kan forekomme misfarvning af treekulsbakken

efter brug. Dette er normalt under brug.

Selv om en treekulsafbreending synes slukket, kan glgder
indeholde varme i op til 24 timer og kan uventet bryde i
flammer, hvis de bliver udsat for frisk luft. Glader uden for
grillens breendkammer udger en brandfare og kan anteende
breendbare overflader som f.eks. treeterrasser.
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Sadan rengeres braenderanordningen

Folg disse anvisninger for rengering og/eller udskiftning af dele af

breendersamlingen, eller hvis du har problemer med at anteende

grillen

1. Sluk for gassen pa knapperne og LP-flasken.

2. Fjern tilberedningsriste og varmetelte.

3. Fjern overfaringsrar og komponenter, der holder breendeme fast.

4. Afmonter elektrode fra breenderen.

BEMARK: Fjernelses-/adskillelsesmetode afheenger af

breenderkonfigurationen. Se forskellige konfigurationer i

nedenstaende illustrationer.

5. Left forsigtigt hver braender op og veek fra ventilabninger. Vi
anbefaler tre mader at renggre breenderrgrerne. Brug den metode,
du finder lettest at anvende.

A. Bgij en stiv wire (en let bgjle fungerer godt) Kar krogen
igennem hvert breenderrer flere gange.
C——— o
B. Brug en smal flaskebarste med et fleksibelt handtag
(brug ikke en stalbgrste).brug ikke en messing
stalbarste). Ker barsten igennem hvert breenderrer flere
gange
C. Anvend gjenbeskyttelse: Brug en luftslange il at tvinge luft
ind i breenderrgret og ud af breenderudgangene. Tjek hver
udgang for at sikre, at der kommer luft ud af hvert hul.

6. Brug en stalbarste pa hele yderside af breenderen for at fierne
madrester og snavs.

7. Renger alle blokerede udgange med en stiv wire sasom en udfoldet
papirclips.

8. Tjek braenderen efter for skader som fglge af almindelig slitage og
nedbrydning, nogle huller kan blive udvidede. Hvis der findes store
revner eller huller, skal du udskifte breender.

MEGET VIGTIGT: Branderrer skal gentilsluttes
ventilabninger. Se illustrationerne til hgjre.

g Brvent

9. Fastger elektrode til breender. *

10. Udskift forsigtigt braendere.

11. Montér breendere pa breendkammerets beslag.

12. Flyt overfaringsrarene og tilslut dem til breendere. Udskift
varmetelte og grillriste.

13. Far du griller igen, skal du udfare en "leekagetest”og“Kontrol af
breenderflamme”

Lirk elektroden ud med
en flad skruetraekker
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Opbevaring af dit apparat

*Renggar grillriste.

*Opbevares pa et tort sted.

*Nar gasflasken tilsluttes apparatet, skal det opbevares
udenders i et velventileret omrade og uden for bgrns
reekkevidde.

*Tildeek apparatet, hvis det opbevares udenders.

*Opbevar KUN apparatet indendgrs, hvis der er slukket for
gasflasken, og den er framonteret og fjernet fra apparatet og
opbevares udendars.

*Nar du henter apparatet fra opbevaringen, skal du tjekke efter
for breenderblokeringer.

Generel rengoring af apparatet

*Renggr apparatet ofte, helst efter hvert brug. Hvis
en barste bruges til at renggre apparatets
tilberedningsoverflader, skal du sgrge for, at der
ikke ligger barstehar pa tilberedningsoverflader,
for du starter med at grille. Det anbefales ikke at
rengare en tilberedningsoverflade, mens apparatet
er varmt. Apparatet skal renggres mindst en gang
om aret.

*Forveksl ikke brune eller sorte ophobninger af fedt
og rag. Gasgrillens interigr males ikke pa
fabrikken (og ber aldrig veere malet). Anvend en
steerk oplgsning af rengeringsmiddel og vand eller
brug et renggringsmiddel til apparater med
skurebgrste pa indersiden af apparatets lag og
bund.

Skyl og lad det Iufttgrre helt. Anvend ikke kaustisk
apparat-/ovnrens pa malede overflader.

*Plastdele: Vask med varmt saebevand og ter efter.

* Brug ikke citrasolv, slibende renggringsmidler,
affedtningsmidler eller koncentreret
renggringsmiddel til apparater pa plastdele. Det
kan resultere i beskadigelse og svigt af d ele.

*Porcelaenoverflader: Pa grund af den glaslignende
sammensaetning, kan de fleste rester tgrres veek
med bagepulver/vandoplgsning eller specielt
fremstillede renggringsmidler. Brug ikke-slibende
skurepulver til sveere pletter.

*Malede overflader: Vask med milde
renggringsmidler eller ikke-slibende
renggringsmidler og varmt seebevand. Tar efter
med en blagdl ikke-slibende klud.

*Overflader i rustfrit stal: For at opretholde
apparatets eksklusive udseende, skal du vaske
med milde renggringsmidler og varmt saebevand
og tarre efter med en blgd klud efter hvert brug.
For indbraendte fedtaflejringer kan det veere
ngdvendigt at anvende en slibende Ma kun bruges
i retning af den barstede finish for at undga
skader. Brug ikke slibeblokke pa omrader med
grafik.

Tilberedningssoverflader: Hvis en barste bruges til
at renggre apparatets tilberedningsoverflader, skal
du sarge for, at der ikke ligger bagrstehar pa
tilberedningsoverflader, fgr du starter med at grille.
Det anbefales ikke at rengare
tilberedningsoverflader, mens apparatet er varmt.



TEKNISKE DATA
CHAR-BROIL, GmbH

Apparatnavn Gas Girill
Samlet nominel varmetilfarsel 13,6 kW (990 g/t)
Gas, kategori 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Model nr. 468300618 468300217,468300217CH
Gastype Butan Propan Butan, propan eller Butan, propan eller
blandinger deraf blandinger deraf
Gastryk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Injektorstarrelse (dia. mm) Grill: 0,91 x 3 stk. Grill: 0,91 x 3 stk. Grill: 0,79 x 3 stk.
Varmeplade: 0,92 x 1 stk. |Varmeplade: 0,92 x 1 stk.| Varmeplade: 0,81 x 1 stk.
|Bestemmelsessted, lande GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
Strgmforsyning 1.5VDC Batteri
ADVARSEL!

De fleste overflader pa dette apparat er varme under brug. Udvis stor forsigtighed. Hold andre veek fra apparatet. Ifgr dig altid
beskyttende beklzedning for at undga personskade.

Flyt ikke apparatet under drift.

Erstat aldrig teendvaeske med benzin, petroleum eller alkohol. | sadant tilfeelde kan paraffin-baserede kulbriketter erstatte
teendvaesken. Brug aldrig teendvaeske sammen med en elektrisk grillstarter.
Undladelse af at fglge alle producentens anvisninger kan resultere i alvorlig personskade og/eller skade pa ejendom.

Alle overflader kan veere varme under brug. Brug beskyttelse som pakraevet for at forhindre forbreending.
Brug ikke dette apparat pa eller nzer breendbare overflader eller strukturer som f.eks. treeterrasser, tarre blade eller tert graes, vinyl

eller traesider osv.

Selv om en treekulsafbraending synes slukket, kan glader indeholde varme i op til 24 timer og kan uventet bryde i flammer, hvis de
bliver udsat for frisk luft. Glader uden for grillens braendkammer udgar en brandfare og kan anteende breendbare overflader som

f.eks. treeterrasser.

KULILTEFARE
Afbreending af treekul inden dare kan sla dig ihjel. Det afgiver kulilte, som man ikke kan lugte. Afbreend ALDRIG traekul i boliger,

karetgjer eller telte.

Ma ikke tilberedes, far breendstoffet har en belsegningsaske.

ADVARSEL! - Denne grill bliver meget varm, beveaeg den IKKE under drift.
Brug ikke indenders.

ADVARSEL! Brug IKKE and eller benzin til belysning eller genbelysning! Brug kun firelightere, der overholder
EN 1860-3!

ADVARSEL! Hold bgrn og keeledyr veek.
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INSTALLAT@R/MONT@R:

Legg igjen denne bruksanvisningen hos brukeren.
BRUKER:

Behold denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.
Spersmal:

Ta kontakt med forhandleren hvis du har spgrsmal mens du
setter sammen eller bruker apparatet.

Dersom du lukter gass:

1. Steng av strommen til apparatet.
2. Slukk flammene.

3. Apne dekselet.

4, Dersom det fortsatt lukter gass, ma du holde deg pa
avstand fra apparatet og ringe stremleverandegren din
eller brannvesenet.

ADVARSEL

1. Ikke oppbevar bensin eller andre brennbare vasker i
narheten av dette eller andre apparater.

2. En gassflaske som ikke er tilkoblet ma ikke lagres i
narheten av dette eller andre apparater.

* Les og falg sikkerhetserklaeringene,
monteringsinstruksjonene og bruk- og
vedlikeholdsanvisningene far du monterer apparatet
eller begynner a lage mat.

* Noen deler kan ha skarpe kanter. Vi anbefaler a bruke
vernehansker.

Fettbrann

® Det er ikke mulig a slukke fettbranner ved a lukke
lokket. Grillen er godt ventilert av
sikkerhetsmessige arsaker.

® Du ma ikke helle vann pa fettbrann, da dette kan fare
til personskader. Dersom en fettbrann utarter seg,
ma du stenge av knappene og skru av gassflasken.

® Hvis apparatet ikke rengjeres regelmessig, kan det
oppsta fettbrann som potensielt kan skade
produktet. Var oppmerksom nar du forvarmer eller
brenner vekk matrester, for a forsikre deg om at det
ikke oppstar fettbrann. Felg instruksjonene for
generell rengjering og rengjering av brenneren for a
unnga fettbrann. Den beste maten a unnga fettbrann
pa, er ved a regelmessig rengjere apparatet.

® Du ma ikke la grillen sta ubevoktet under forvarming
eller mens du brenner vekk matrester med HI-
innstillingen. Dersom grillen ikke har blitt
regelmessig rengjort, kan det oppsta en fettbrann
som kan gdelegge produktet.
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For sikker bruk av apparatet og for a unnga

serigse skader:

+ KUN FOR UTEND@RS BRUK. MA ALDRI BRUKES

INNEND@RS. Les instruksjonsheftet for du bruker apparatet.

Disse instruksjonene skal alltid folges.

« Du ma ikke flytte apparatet mens det er i bruk.

« De tilgjengelige delene kan bli veldig varme. Hold yngre
barn pa avstand. Ikke la barn bruke eller leke i naerheten
av apparatet.

« Sla av gassflasken etter bruk.

« Dette apparatet ma holdes unna brennbare materialer nar

det eri bruk.

Hullene pa siden eller bak pa apparatet méa ikke dekkes til.

Sjekk flammene regelmessig.

Venturiapningene pa brenneren ma ikke dekkes til.

Grillen ma kun brukes i et godt ventilert omrade. Ma

ALDRI brukes i avgrensede omrader som garasjer,

vestibyler, lukkede garder eller under noen form for

tildekket konstruksjon.

 IKKE DEKK TIL ristene med aluminiumsfolie eller andre
materialer. Dette farer til blokkering av ventilasjonen, og
kan skape farlige situasjoner som kan fere til skade pa
eiendom og/eller personskade.

 Bruk apparatet minst én meter unna vegger eller
andre overflater.

 Oppretthold minst tre meter til andre objekter som kan ta
fyr, eller antenningskilder som tennflammer pa
varmtvannsberedere, paslatt elektrisk utstyr osv.

 Forsgk ALDRI & sla pa brenneren mens lokket er pa. En
oppsamling av ikke-patent gass inne i apparatet er farlig.

+ Du ma alltid huske & skru av gassflasken og koble fra
regulatoren far du flytter gassflasken fra den spesifiserte
bruksposisjonen.

« Apparatet ma aldri brukes mens gassflasken er i feil stilling.

 Du ma ikke endre pa apparatet. Alle former for endringer
er strengt forbudt. Forseglede deler ma ikke manipuleres
av brukeren. Du ma ikke demontere injektoren.




Sikkerhetstips

« Sjekk at regulatoren er tett far du apner gassflaske-ventilen.

« Nar apparatet ikke er i bruk, méa alle kontrollknapper og gass
slas helt av.

« Bruk grillutstyr med lange handtak og grytekluter, slik at du
unngar sprut og brannsar. Bruk vernehansker nar du
behandler varme deler.

« Maksimal vekt for kokeplaten og sidehyllen er 4,5 kg.
Kokekar pa minimum 200 mm i diameter, og maksimum 260
mm i diameter.

« Smarekoppen (hvis utstyrt) ma bli satt inn i apparatet og
temt etter hvert bruk. Du ma ikke fierne smarekoppen far
apparatet har blitt helt nedkjalt.

« Veer sveert forsiktig nar du apner lokket, da varm damp
kan sige ut.

« Veer sveert forsiktig nar det er barn, eldre eller dyr i naerheten.

« Hvis du ser at fett eller andre varme veesker fra apparatet
drypper pa ventilen, slangen eller regulatoren, ma du sla av
gassen umiddelbart. Finn ut hvorfor det drypper, fiks det og
rengjer og inspiser ventilen, slangen og regulatoren far du
fortsetter. Utfar en lekkasjetest.

« Du ma ikke lagre objekter eller andre ting inni grillen som
kan blokkere stremmen av forbrenningsluft til undersiden av
enten kontrollpanelet eller askeskuffen i brennkammeret.

« Du ma IKKE koble fra eller bytte gassflaske naermere enn tre
meter unna den apne flammen eller andre tenningskilder.

Plassering av gassflasken
Sylinderen kan ikke plasseres under eller i apparatet.

Ballonger er & bli plassert pa siden og baksiden av apparatet.

Ballonger skal vaere en maksimal diameter pa 345mm og
maksimal hgyde pa 600mm. Sylindere plassert pa bakken skal
ikke plasseres under den varme platen.

Krav for regulatorer
En regulator ma brukes sammen med dette apparatet. Bruk
kun gassregulatoren som kom med grillen. Dersom det ikke
falger med en regulator, kan du bruke en regulator som er
sertifisert i henhold til EN16129 (Maks stramningshastighet pa
1,5 kg per time) og godkjent for landet ditt, sammen med
gassen som er spesifisert i de tekniske dataene.

Krav til slangen

Bruk kun godkjente slanger som er sertifiserte etter passende
EN-standarder og ikke er lengre enn 1,5 meter. For Finland ma
ikke lengden overga 1,2 meter.

Far hvert bruk ma du sjekke slangen for brudd eller slitasje.
Pass pa at slangen ikke er bgyd. Pass pa at slangen ikke
bergrer varme overflater mens den er koblet til. Skift ut
gdelagte slanger fgr du tar i bruk apparatet. Skift ut slanger
etter hva nasjonale krav tilsier.

Grillen ma installeres pa et sikkert niva under bruk.
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Gass tenning Instruksjoner - Antenningslys

* Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.

3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. For a antennes, dytte og sla tennbrenneren knotten til HIGH & .
Umiddelbart, trykk og hold ELEKTRONISK IGNITOR # knappen fi
brenner lys.

5. Dersom tenningen IKKE slar seg pa innen fem sekunder, ma
du sla av O ,brennerkontrollene, vente fem minutter og
gjenta antenningsprosedyren.

6. For a tenne gjenvaerende brennere, ma du skru knappen il
den star pa ¥ HIGH, og start med brenneren som er
naermest IGNITION BURNER # farst.

Sla av kontrollene og gassflasken nar de ikke er i bruk.

A\| Forsikmie |\

Dersom tenningen IKKE slar seg pa innen fem sekunder,
ma du sla av O brennerkontrollene, vente fem minutter og
gjenta antenningsprosedyren. Dersom brenneren ikke
tenner nar ventilen er apen, vil gass fortsette a stremme ut
av brenneren, ta fyr ved et uhell og forarsake personskader.

Tenning av fyrstikker

+ Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.
1. Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.
3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Putt fyrstikken inn i fyrstikkholderen (som henger pa
sidepanelet pa grillen). Tenn fyrstikken, deretter tenner du pa
brenneren ved a plassere fyrstikken gjennom fyrstikkhullet pa
siden av grillen. Trykk inn og drei brennerknotten til posisjonen
¢ HIGH. Pass pa at brennerlyset er tent og forblir pa.

5. Tenn brennerne ved siden av i rekkefglge ved & trykke inn
knappene og dreie dem til posisjonen & HIGH.




MERK: Grillen din er kanskje IKKE utstyrt med en
kokeplate!

Kokeplatens tenningslys

*Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Drei kontrollventilene pa gassbrenneren til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.
3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Drei kokeplatens knott til den star i & HIGH, trykk inn og hold
inne ELECTRONIC IGNITOR-knappen.

5. Dersom kokeplaten ikke tennes i lgpet av fem sekunder, ma
du dreie knotten til O (Av), og sa vente fem minutter fer du
gjentar opptenningsprosedyren.

Tenne kokeplaten med fyrstikker

* Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.

3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Plassert den tente fyrstikken naer brenneren. Sla pa
kokeplaten med en gang og drei knotten til den star i é
HIGH. Pass pa at brennerlyset er tent og forblir pa.

Lekkasjetest av ventil, slange og regulator

Du ma teste for lekkasje far farste bruk, ofg[; deretter minst en gang

i aret, samt hver gang gassflasken blir skiftet ut eller koblet fra.

1. Drei alle kontrollknottene pa apparatet til O.

2. Pass pa at regulatoren er godt festet til gassflasken.

3. Sla pa gassen. Hvis du hgrer en raslende lyd, ma du sla av
gassen med en gang. Det er en stor lekkasje ved koblingen.
Fiks den far du fortsetter.

4. Berst sapeopplgsningen (blanding av sape og vann) inn i
slangekoblingene.

5. Dersom det oppstar bobler betyr det at det er en lekkasje.
Skru av gassen pa gassflasken umiddelbart og sjekk at
koblingene er godt festet. Dersom lekkasjen ikke kan
stoppes, ma du ikke forsgke a reparer den selv. Ring for a fa
reservedeler.

6. Du ma alltid sla av gassen fra gassflasken etter a ha utfert en
lekkasjetest.
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DERSOM APPARATET IKKE SLAR SEG PA

« Pass pa at gassen er slatt pa, pa gassflasken.
« Pass pa at det er gass pa gassflasken.
» Kommer det gnistrelyder fra tenneren?
Hvis det gjer det, ma du sjekke om det gnistrer ved
brenneren.
Hvis ikke, ma du sjekke ledningene er gdelagte eller lgse.
 Dersom ledningene var i orden, kan du sjekke om elektrodene
er sprukne eller gdelagte, og om ngdvendig bytte dem.
* Dersom ledninger eller elektroder er dekket av matrester,
rengjer du elektrodespissen med alkoholserviett (om
ngdvendig).
Ledningene kan byttes ved behov.
Sjekk batteriet hvis det ikke kommer noen lyd.
Pass pa at batteriet er riktig installert.
Sjekk etter lgse ledninger pa enheten og bryteren.
Bruk en fyrstikk hvis tenneren fortsatt ikke fungerer.

EDDERKOPPVARSEL!

EDDERKOPPER OG EDDERKOPPSPINN
INNI BRENNEREN

Dersom grillen blir vanskeligere a tenne, eller flammen er
svak, kan du sjekke og rense venturirgrene og brenneren.

Edderkopper eller sma insekter er kjent for a skape problemer
ved at flammene slas tilbake, da de bygger reder og legger
egg i grillens venturirgr eller brenner som hindrer gassflyten.
Den overfladige gassen kan selvantenne bak kontrollpanelet.
Denne tilbakekastingen av flammer kan skade grillen og
forarsake personskader. For a forhindre tilbakekasting av
flammer og serge for god ytelse, bar brenneren og
venturirgrene fiernes og vaskes hver gang grillen ikke har
veert i bruk pa en stund.




Instruksjoner for tenning av trekull

. Fjern grillristene mens grillen enda er kald.

. Plasser grillkullskuffen i grillen.

. Plasser ett lag med trekull i skuffen, maksimum 1,4 kg.

. Skift ut ristene.

. Mens lokket er apent tenner du brenneren ved hjelp av
Instruksjoner for tenning med gass.

. Kjar gassbrenneren pa & HIGH i 15 minutter mens lokket er pa.

. Vri kontrollknottene til O (av).

8. Apne lokket og vent i fem minutter, eller til trekullet har blitt hvitt,

fer du legger pa mat.
9. Ikke kok far drivstoff har et belegg av aske.

OB WON -

~N o

MERK: Cirillen skal varmes opp og drivstoff holdt redglgdende i minst
30 minutter fgr den farste kokk.

Du ma ikke bruke gassbrennere lengre enn 15 minutter
dersom du bruker trekull.

» ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin til opptenning eller
gjenopptenning! Bare bruk tennmidler som oppfyller
kravene i EN1860-3!

 Du ma aldri bruke tennvaske, parafin, bensin eller
alkohol for a tenne pa trekull.

« Bruk aldri vedkubber eller patenningspulver i grillen.

« Pass pa at trekullskuffen er plassert pa riktig mate i
brennkammeret FOR du tenner med trekull. Se
illustrasjon.

* Fjern trekullskuffen fra brennkammeret og lagre den et
annet sted nar du bruker grillen kun med gass.

 Du ma ikke bruke gassbrenneren nar trekullskuffen er

satt inn i brennkammeret uten trekull.

FARE FOR KARBONMONOKSIDFORGIFTNING Brenning av
trekull inne kan drepe. Det avgir karbonmonoksid, som ikke har
noen lukt. ALDRI brenn trekull hiemme i kjaretay eller i telt.

VARSEL

Etter at en trekullbrann ser ut til & veere slukket, kan gledende
kull holde pa varmen i opptil 24 timer, og uventet blusse opp til
igien hvis det er tilgang til luft. Alle slike gler utenfor
brennkammeret pa grillen utgjer en brannfare, og kan utsettes,
og kan veere en brannfare hvis det finnes brennbare overflater
som tredekk i naerheten.
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Slik plasserer du trekullskuffen pa riktig mate.

Anbefalinger for rengjering

* Rengjer grillen etter hver gang du har brukt trekull.

» Pass pa at trekullet er absolutt slukket og at enheten har blitt
tilstrekkelig avkjelt fer du rengjer.

* Fjern trekullskuffen og terk vekk all aske.

Merk: Etter bruk kan trekull forarsake misfarging. Dette er
normalt under bruk.



Rengjering av brennerenheten
Falg disse anvisningene for a rengjare og/eller bytte deler av
brennerenheten, eller hvis du ikke far tent pa grillen.

1. Sla av gassen ved kontrollknottene og LP-gasstanken.

2. Fjern stekerister og varmetelt.

3. Fjern overfaringsrar og deler brenneren er festet med.

4. Koble elektroden fra brenneren.

MERK: Metoden for a fierne / koble fra avhenger av brennerens
innstillinger. Se de ulike konfigurasjonene i illustrasjonene
nedenfor.

5. Laft hver enkelt brenner forsiktig opp og vekk fra
ventilapningene. Vi foreslar tre mater a rengjere
brennerrgrene pa. Bruk den som er enklest for deg.

A. Boy en stiv metalltrad (en lett kleshenger vil fungere
utmerket) til en liten krok. Kjgr kroken gjennom hver
brennerrgr flere ganger.

—— >

B. Bruk en smal flaskebgrste med fleksibelt handtak (ikke
bruk en messingstradberste). Kjer barsten gjennom
hver brennerrgr flere ganger.

C. Bruk vernebriller: Bruk en luftslange for a tvinge luft inn
i brennerrgret og ut av brennerapningene. Sjekk ved
hver der at det kommer ut luft fra alle hullene.

6. Bruk en stalberste pa hele utsiden av brenneren for & fierne
matrester og smuss.

7. Rens alle blokkerte dgrer med en stiv staltrad, som for
eksempel en apen binders.

8. Sjekk brenneren for skade fra naturlig slitasje og
rustangrep. Noen hull kan ha blitt utvidet. Brenneren ma
byttes hvis den har store sprekker eller hull.

VELDIG VIKTIG: Brennerrgrene ma kobles til
ventilapningene igjen. Se illustrasjon til hoyre.

Riktig tilkobling mellom
brenneren og ventilen

9. Fest elektroden til brenneren.
10. Skift ut brennerne forsiktig.
11. Fest brennerne til festene pa brennkammeret.
12. Endre stillingen til overfaringsrarene og fest dem til
brenneren. Skift ut varmeteltene og grillristene.
13. Fer du lager mat igjen pa grillen, ma du utfgre en
“lekkasjetest” og “Kontroll av brennerflammen’”.
Fjern

~
/ ? / skruene
¥

Brennkammer

Stette for brenneren
pa brennkammeret

Fjern elektroden med
en flat skrutrekker

Stotte for brenneren pa
brennkammeret
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Oppbevaring av apparatet

« Rengjer grillristene.

« Oppbevar dem pa et tert sted.

« Nar gassflasken er koblet til apparatet, ma den oppbevares
utenders i et omrade med god ventilasjon, og utenfor
rekkevidde for barn.

« Dekk til apparatet hvis det skal oppbevares utendars.

 Oppbevar apparatet innendars KUN dersom gassflasken er
skrudd av og frakoblet, fiernet fra apparatet og oppbevares
utendars.

« Sjekk at ingenting blokkerer brenneren nar du tar frem
apparatet igjen etter lagring.

Generell rengjering av apparatet

« Rengjer apparatet ofte, ideelt sett hver gang det har veert i
bruk. Hvis en grisebustbarste brukes til & rengjere noen av
apparatets matlagingsoverflater, ma du passe pa at ingen
buster henger igjen fer du griller. Det er ikke anbefalt &
rengjore matlagingsoverflater mens apparatet fortsatt er
varmt. Apparatet burde rengjgres minst en gang i aret.

« Pass pa at du ikke tror at svarte eller brune oppsamlinger av
fett og reyk er maling. Innsiden av gassgriller males ikke pa
fabrikken (og bar heller ikke males). Pafar et sterkt
vaskemiddel og vann, eller bruk apparatrens med
skurebgrste pa innsiden av lokket og bunnen.

« Skyll og la den lufttgrke. lkke bruk etsende apparat-/ovn-
rens pa malte overflater.

« Plastdeler: Vask med sapevann og terk med en klut.

« |kke bruk citrisol, skuremiddel, fettfiernere eller konsentrert
apparatrens pa plastdelene. Hvis dette ikke fglges, kan
delene feilfungere.

- Porselensoverflater: Den glassaktige sammensetningen gjer
at matrester kan tarkes bort med en opplgsning av
bakepulver/ivann eller et spesiallaget rensemiddel. Bruk et
ikke-slipende skrubbepulver for vanskelige flekker.

 Malte overflater; Vask med et mildt eller ikke-slipende
rengjeringsmiddel og varmt sapevann. Tark av med en myk
og ikke-slipende klut.

« Overflater av rustfritt stal: lvareta apparatets
kvalitetsutseende ved a vaske med et mildt
rengjeringsmiddel og varmt sapevann og terke med en myk
klut etter hvert bruk. Det er mulig du méa bruke en slipende
rengjeringspute av plast for & bli kvitt innbakt fett. Barst kun i
samme retning som overflaten for a@ unnga skade. lkke bruk
skrubb pa overflater med grafikk.

« Matlagingsoverflater: Hvis en grisebustbgrste brukes til &
rengjere noen av apparatets matlagingsoverflater, ma du
passe pa at ingen buster henger igjen far du griller. Det
anbefales ikke a rengjgre matlagingsoverflaten mens
apparatet fortsatt er varmt.



TEKNISKE DATA
CHAR-BROIL, GmbH

Apparatets navn Gassgrill
Total nominell varmetilfgrsel 13,6 kKW (990 g/t)
Gasskategori 13+(28-30/37) I13B/P(30) I3B/P(50)
IModell nummer 468300618 468300218, 468300218CH
Gasstype Butan Propan Butan, propan eller en Butan, propan eller en
blanding blanding
Gasstrykk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Injektorens stgrrelse (dia. mm) Grill: 0,91 x 3 stk. Grill: 0,91 x 3 stk. Grill: 0,79 x 3 stk.
Kokeplate: 0,92 x 1 stk. Kokeplate: 0,92 x 1 stk. Kokeplate: 0,81 x 1 stk.
|Destinasjonsland GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, 1S, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
stramforsyning 1.5VDC Batteri
ADVARSEL!

De fleste flater pa denne enheten er varme nar de brukes. Bruk ekstrem forsiktighet. Hold andre vekk fra enheten. Bruk alltid
verneutstyr for a unnga skade.

Ikke flytt denne enheten under drift.
Sett aldri bensin, parafin eller alkohol til kullstarter. | dette tilfellet kan paraffinbaserte startkubene erstattes av kullstarter. Bruk aldri
kullstarterfluid med elektrisk start.

Alle overflater kan vaere varme under bruk. Bruk beskyttelse som ngdvendig for & hindre brenning.
lkke bruk denne enheten pa eller i naerheten av brennbare overflater eller strukturer som tregulv, terre lgv eller gress, vinyl eller

trefasade mv.

Etter at et kull er blitt slukket, kan ikke konsumvarer beholde varmen i opptil 24 timer, og hvis de er utsatt for frisk luft, kan de uventet
briste inn i flammen. Enhver form for brennstoff utenfor brannboksens brannboks utgjgr en brannfare og kan antennes brennbare

overflater som treverk.
Unnlatelse av a folge alle produsentens instruksjoner kan fere til alvorlig personskade og / eller skade pa eiendom.

Karbonmonoksidfare
Brennende kull inni kan drepe deg. Det gir av karbonmonoksid, som ikke har lukt. Brenn aldri kull i hjem, kjgretay eller telt.

Ikke kok far drivstoffet har et beleggaske.

ADVARSEL! - Denne grillen blir veldig varm, ikke flytt den under drift.

Ikke bruk innenders.

ADVARSEL! Bruk IKKE and eller bensin for belysning eller belysning! Bruk kun firelightere som overholder EN 1860-3!
ADVARSEL! Hold barn og kjaledyr unna.

MANGLENDE EVNE TIL A LESE OG F@LGE INSTRUKSJONER FOR BELYSNING AV KARBON KAN RESULTERE | ALVORLIG

PERSONSKADE OG ELLER SKADE PA EIENDOM. .
BRUKALTID FORSIKTIG VED HANDTERING VARME KALLEKER FOR A FORBYTE SKADE.
LETT ALDRI BRANNEN MED BARBECUE-LIDEN APEN.

72




SUBJEKT VYKONAVAJUCI INSTALACIU/ MONTAZ:
Odovzdajte,zékaznikovi uzivatelsku prirucku.

ZAKAZNIK:

Uschovaijte tento navod pre buduce pouzitie.

Otazky:

Ak méte otazky tykajuce sa montéZe alebo pouzitia zariadenia,
kontaktujte svojho miestneho predajcu..

. NEBEZPECENSTV

Ak zacitite plyn:

1. Vypnite privod plynu do zariadenia.

2. Uhaste otvoreny ohei.

3. Otvorte poklop.

4. Ak zapach neprestava, odsttpte od zariadenia a
ihned' zavolajte dodavatela plynu alebo hasicov.

VAROVANIA

1. Neskladujte ani nepouzivajte benzin ani iné horfavé
tekutiny v blizkosti tohto alebo iného zariadenia.

2. Neskladujte plynovu flasu, ktora nie je pripojena ku
grilu, v blizkosti tohto alebo iného zariadenia.

« Predtym ako zaCnete s montéZou a grilovanim si
precitajte a dodrziavajte bezpe¢nostné upozornenia a
pokyny na montaz, pouzivanie a starostlivost.

« .Niektoré Casti maju ostré hrany. Odporicame pouzivat
ochranné rukavice.

Horenie mastnych zvyskov

« Zatvorenim poklopu nie je mozné uhasit' horenie
mastnych zvyskov. Grily maju z bezpeénostnych
ddvodov dobré odvetravanie.

« Na uhasenie horenia mastnych zvyskov nepouzivajte
vodu, moze dojst’ k zraneniu. Ak horenie neprestava,
vypnite ovladacie tlacidla a odstavte privod plynu z
plynovej ffase.

 Zanedbavanim pravidelného cistenia zariadenia
mdze dojst’ k horeniu mastnych zvyskov, €o méze
sposobit’ poskodenie vyrobku. Pri predhrievani
alebo vypalovani zbytkov jedla davajte pozor a
zabezpecte, aby nedoslo k poziaru. Predchadzajte
takymto poziarom tak, Zze budete dodrziavat
vSeobecné pokyny na ¢istenie zariadenia a Casti
horaku. Najlepsim spdsobom ako predchadzat’
takymto poziaarom je pravidelné Cistenie zariadenia.

« Pri predhrievani alebo vypalovani zbytkov jedla na
stupni HI nenechavajte gril bez dozoru.
Zanedbavanim pravidelného Cistenia zariadenia
mdze dojst’ k horeniu mastnych zvyskov, €o moze
sposobit’ poSkodenie vyrobku.
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VAROVANIA

Bezpecné pouzivanie zariadenia a predchadzanie

vaznych zraneni:

* ZARIADENIE JE URCENE IBA NA VONKAJSIE POUZITIE.

NIKDY NEPOUZIVAJTE VNUTRI. Pred pouzitim zariadenia si

precitajte pokyny. Tieto pokyny vzdy dodrziavajte

« Pocas prevadzky zariadenie nikdy nepremiestiiujte

« Pristupné ¢asti mézu byt velmi hortice. Malé deti
udrZiavajte v bezpec€nej vzdialenosti. Nedovolte im, aby sa
hrali v blizkosti zariadenia.

« Po pouziti vypnite privod plynu na plynovej flasi.

« Zariadenie udrziavajte v bezpeénej vzdialenosti od
horfavych materialov.

 Neupchavajte otvory na bokoch a v zadnej Casti zariadenia

« Na horéku neupchavajte otvory Venturiho trubice.

« Zariadenie pouZivajte na dobre vetranych miestach.
NIKDY nepouZzivajte v uzavretych priestoroch, napr. pod
pristreSkom na autd, v garazi, verande, krytej terase alebo
pod inou streSnou konstrukciou.

« Plynové zariadenie nie je urCené na pouZitie s drevenym
uhlim alebo keramickymi briketami.

« NEPOKRYVAJTE roét hlinikovou fdliou alebo inym
materiadlom. MéZe to sposobit zablokovanie odvetravania
horéka, tym vytvorit potencionalne nebezpeénu situaciu,
ktora moze viest k poSkodeniu majetku a/alebo zraneniu.

- Zariadenie pouzivajte najmenej 1 meter od steny alebo
iného povrchu

« Zariadenie udrziavajte 3 metre od horfavych predmetov
alebo zdrojov vznietenia, ako st napr. kontrolné Ziarovky
na ohrievacoch vody, Zivé elektrické spotrebice, atd.

 .NIKDY sa nepokusajte zapalit horak so zatvorenym
poklopom. Vo vnutri uzavretého zariadenia moze dojst k
vytvoreniu nebezpecnych nezapélenych plynov.

« Pred premiestnenim plynovej flae z urCenej prevadzkovej
pozicie vzdy vypnite privod plynu na flasi a odpojte ovladac.

« Ak plynova ffa3a nie je na urCenej prevadzkovej pozicii,
nikdy zariadenie nepouZivajte.

« Na zariadeni nevykonévajte ziadne upravy. V3etky Upravy
su prisne zakazané. UZivatel nie je opravneny
manipulovat' so zapeCatenymi ¢astami. Nevykonavajte
demontaz vstrekovacov.




Bezpecénostné tipy

« Pred otvorenim ventilu plynovej flase skontrolujte tesnost
ovladaca.

« Ked nie je zariadenie v prevadzke, vypnite vSetky ovladacie
tlacidla aj privod plynu.

« Popaleninam a obareninam predchadzajte pouzitim rukavic
a naradia na grilovanie s dlhou ra¢kou. Pri manipulacii s
horucimi ¢astami pouzivajte ochranné rukavice.

 Maximélna zataz ohrevnej platne, ak je suCastou vybavy, a
boénej policky je 4,5 kg. Grilovacia nadoba ma minimalny
priemer 200 mm a maximalny priemer 260 mm. POZNAMKA:
Vas gril NEMUSI byt vybaveny ohrevnou platriou!

« Olejovy zasobnik (ak je sti¢astou vybavy) musite viozit do vnutra
zariadenia a po kazdom pouziti ho vyprazdnit. Neodstrariujte
olejovy zasobnik, pokial zariadenie Uplne nevychladlo.

« Budte opatrni pri otvérani poklopu, pretoze hrozi unik
horucej pary.

« Be very careful when children, the elderly, or pets are nearby.

« Postupujte velmi opatrne, ked sa v blizkosti nachadzaju deti,
starsi fudia alebo doméace zvierata.

« Ak zistite, ze olej alebo iny horuci materiél kvapkéa zo
zariadenia na ventil, kabel alebo ovladac, ihned vypnite
privod plynu. Ur€ite pri¢inu, zabezpecCte opravu, nasledne
pred pokracovanim vygistite a skontrolujte ventil, kabel a
ovladac. Vykonajte skusku tesnosti.

« Neskladujte Ziadne predmety alebo materialy vo vnutri
krytého vozika zariadenia, ktoré by mohli zamedzit' toku
spalovacieho vzduchu smerom do spodnej asti riadiaceho
panela alebo kotla.

Vymena plynovej flase
Valec nemézu byt umiestnené pod alebo do spotrebica. valce
maju byt umiestnené na bo¢nej a zadne;j strane pristroja. Valce
su, Ze je maximalny priemer 345mm a maximalna vyska 600
mm. Valcov umiestnenych na zemi nesmie byt umiestnena pod
varnou doskou.

Poziadavky na ovladaé
S tymto zariadenim sa musi pouzivat ovladag. Pouzivajte iba
plynovy ovlada¢ dodany spolu s tymto grilom. Ak ovlada¢ nie je
sucastou vybavy grilu, potom pouzivajte certifikovany ovladac
v stlade s normou EN16129 (Max. rychlost' toku 1,5 kg/hod.)
a schvaleny pre vasu krajinu a plyn, ako je to podrobne
stanovené v Technickych udajoch.

Poziadavky na hadice

Pouzivajte iba schvalenu hadicu, ktora je certifikovana podfa
prislusnej normy EN a nepresiahng dizku 1,5 metra. Vo Finsku
dlzka hadice nesmie presiahnut dizku 1,2 metra.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte,Ci nie su hadice prerezané
alebo opotrebované. Uistite sa, ze hadica nie je zauzlena.
Zabezpe(te, aby sa pripojena hadica nedotykala Ziadnych
zohriatych povrchov. Pred pouzitim zariadenia zabezpecte
vymenu po$kodenych hadic. Vymenu vykonajte v sulade s
vnutrotatnymi poziadavkami.

Pred pouzitim musi byt gril naindtalovany na bezpeénej zakladni.
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Pokyny plyn zapal'ovanie - Zapalovanie ignitorom

* Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1. Otocte ventily ovladaga plynového horaka do pozicie O (vypnuty).

2. PoCas zapalovania alebo opatovného zapalovania maijte
poklop otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4. Ak cheete zapalit, stlacte a otoéte gombik zapalovania horaka # na
HIGH & . OkamZite stlacte a podrzte tlacidlo ELECTRONIC
Zapalovag, kym svetla horéka.

5. Pokial sa ohefi neobjavi do piatich sekund, oto¢te ovlada¢
horaka do pozicie O (vypnuty), Cakajte pat minut a
zopakujte cely proces zapalovania znova.

6. Ak chcete zapalit dalSie horaky, otodte tladidlom do pozicie

¢ VYSOKY (HIGH). Zaénite s horakmi, ktoré s najblizsie ku

ZAPALOVANIA HORAKA. #

Ak nie je zariadenie v prevadzke, vypnite vSetky

ovladace a privod plynu z plynovej flase.

\lA UPOZORNENIE

Pokial’ sa ohei NEOBJAVI do piatich sekuind, otoéte
ovladac horaka do pozicie O (vypnuty), ¢akajte pat' minut
a zopakujte cely proces zapal'ovania znova. Ak sa horak
nezapali pomocou otvoreného ventilu, plyn bude nad’alej
unikat’ z horaka, moéze sa nahodne vznietit' a sposobit’
vazne zranenie.

Zapal'ovanie pomocou zapaliek

+ Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1. Otocte ventily ovladaca plynového horéka do pozicie O (vypnuty).
2. PoCas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte
pokolp otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4. Umiestnite zapalky do drZiaka zapaliek (je zaveseny na
bocnom paneli grilu). Zapalte zapalku; potom zapalte horak tak,
Zze prestréite zapalku cez otvor na boénej strane grilu. lhned ju
zasunte do vnutra a oto¢te gombik horaka do pozicie &
VYSOKY (HIGH). Uistite sa, Ze horéak hori.

5. Postupne zapélte vedlajSie horaky stlatenim gombikov a
otodenim do pozicie ¥ VYSOKY (HIGH).




POZNAMKA: Va3 gril NEMUSI byt vybaveny ohrevnou

plathou!

Zapalenie ohrevnej platne pomocou ignitora

*Pri zapal'ovani sa neopierajte o gril.

1. OtoCte ventily oviadaCa plynového horéka do pozicie O (vypnuty).

2. Pogas zapalovania alebo opétovného zapalovania majte
pokolp otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4. Otocte gombik ohrevnej platne do pozicie & VYSOKY (HIGH),
stlacte a drzte lagidlo ELEKTRONICKEHO IGNITORA.

5. Pokial sa nezapali ohrevna platiia do piatich sekind, otocte
ovladac¢ do pozicie O (vypnuty), Cakajte pat minit a
zopakuijte cely proces zapalovania znova.

Zapalenie ohrevnej platne pomocou zapaliek

* Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1. Otocte ventily ovladaga plynového horaka do pozicie O (vypnuty).

2. PoCas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte
pokolp otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4. PriloZte zapalenu zapalku ku horaku. OkamZite otoCte
gombik ohrevnej platne do pozicie & VYSOKY (HIGH).

— "

Skuska tesnosti ventilov, hadice a ovladaca
Viykonajte skusku tesnosti pred prvym pouzitim, najmenej
jedenkrat za rok a vzdy pri vymene a odpojeni flade.

1. OtoCte vSetky tladidla zariadenia do pozicie O .

2. Zabezpecte, aby bol ovlada¢ pevne pripojeny ku plynovej flasi.

3. Zapnite privod plynu. Ak poCujete zvuk rychleho toku plynu,
ihned privod plynu odstavte. Bude tam velky dnik pri spoji.
Predtym, ako budete pokraovat, zabezpeCte napravu.

4. Naneste na hadicové spoje mydlovy roztok (zmes mydla a
vody v pomere 1:1).

5. Ak sa objavia rastuce bubliny, znamena to, Ze unika plyn.
Okamzite vypnite privod plynu na ffasi a skontrolujte tesnost
spojov. Ak sa Unik plynu neda zastavit, nesnazte sa to
opravit. Zavolajte a poZiadajte o nahradné diely.

6. Po vykonani skusky tesnosti vzdy vypnite privod plynu na flasi.
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AK SA VASEMU ZARIADENIU NEDARI HORIET
- Uistite sa, ze je fa ffasi zapnuty privod plynu.
« Uistite sa, Ze vo flasi je plyn.
* \lydava ignitor iskrivy zvuk?
Ak éno, skontrolujte zapalovanie v horaku.
Ak to nie je zapalovanie, skontrolujte, Ci nie su kable
poSkodené alebo uvolnené.

« Ak sU kable v poriadku, skontrolujte, i nie je elektroda
prasknuta alebo nefunkéna, v pripade potreby ju vymerite

« Ak sa na kabloch a elektrédach nachadzaju zbytky jedla,

v pripade potreby utrite alkoholom hrot elektrody.

V pripade potreby zabezpeCte vymenu kablov.

V pripade Ziadneho zvuku skontrolujte batériu.

Uistite sa, Ze je batéria spravne namontovana.

Skontrolujte, ¢i nie st pri module a spinaCi uvolnené kable.

Ak ignitor nadalej nefunguije, potom pouzite zapalky.

POZOR NA PAVUKOV!

PAVUKY A PAVUCINY
VO VNUTRI HORAKA

Ak sa vam gril tazko zapaluje alebo je plamen slaby,
skontrolujte a vyCistite Venturiho trubicu a horaky.

Pavuky alebo maly hmyz st zname tym, Ze svojimi
pavucinami a nakladenymi vajickami vo Venturiho trubici
alebo horéku grila spbsobuju problémy so spatnym
za8lahnutim plamenia a tym brania prudeniu plynu. Zatlaceny
plyn méZe zapalit za kontrolnym panelom. Spatné
za8lahnutie plamenia m6ze viest k poSkodeniu grilu a
sposobit zranenie. Ked sa dIhsi ¢as gril nepouZiva, musite
demontovat a vycistit horak a zostavu Venturiho trubice, aby
sa predislo spatnému zaslahnutiu plamefa a bol
zabezpecCeny jeho dobry vykon.




Pokyny zapal'ovania pomocou dreveného uhlia

[S2 0 > NSV RN SR

. Ked gril vychladne, odstranite grilovacie roty.

. Do grilu umiestnite tdcku na drevené uhlie.

. Umiestnite na tacku jednu vrstvu dreveného uhlia, max. mnoZstvo 1,4 kg.
. Vymente grilovacie rosty.

. Podla Pokynov na zapalovanie plynom plynom a s otvorenym

poklopom zapélte horaky.

. Udrziavajte plynové horaky na pozicii ¢ HIGH (VYSOKY) po dobu

15 mindt so zatvorenym poklopom.

. Otocte ovladacie tlacidla do pozicie O (Vypnuty).
. Otvorte poklop a pockajte 5 mindt, pokial sa na uhli nevytvori biely

popol, potom mdzete zadat grilovat.

. Nevarte skor, nez palivo ma povlak z popola.

POZNAMKA: Barbecue treba zahriat a palivo udrziava red hot po
dobu aspon 30 minut pred vasou prvou kuchara.

VAROVANIA

Pri pouziti dreveného uhlia nemanipulujte s plynovymi
horakmi dlhSie ako 15 minut.

VAROVANIE! Na zapalenie alebo opatovné zapalenie ohiia
nepouzivajte lieh alebo benzin! Pouzivajte iba zapal'ovace spliajuce
normu EN1860-3!

Pri zapalovani nikdy nepouzivajte zapalovaciu
kvapalinu, petrolej, benzin ani alkohol.

Nikdy vo vasom grile nepouzivajte kusy dreva alebo
urychlovace horenia.

Zacnite IBA s drevenym uhlim tak, ze spravne
umiestnite tacku na drevené uhlie do kotla. Vid’ obrazok.
Ak chcete pouzit’ gril s iba plynom, odstrante tacku na
drevené uhlie z kotla a uskladnite ju.

Nemanipulujte s plynovymi horakmi, ked je tacka na
drevené uhlie umiestnena v kotli bez uhlia.

d

VAROVANIA

NEBEZPECENSTVO OXIDU UHOLNATEHO Horenie

reveného uhlia v uzavretom priestore méZe spdsobit smrt.

Viylu€uje sa oxid uholnaty, ktory je bez zapachu. NIKDY
nezapalujte drevené uhlie vo vnutri domu, vozidla alebo stanu.

>

S

Po uhaseni uhlia si nespotrebovane uhliky mozu udrzat
teplotu az do 24 hodin. Na vzduchu mézu ne¢akane vzblknut.
VSetky takého uhliky nachéadzajuce sa mimo kotla grilu
predstavuju nebezpecenstvo poZiaru a pri vystaveni mozu

VAROVANIA

=

pdsobit horenie horfavych povrchov, napr. drevenych dosiek.
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Spravne umiestnenie tacky na uhlie

Odporucania na ¢istenie

« Gril je potrebné vycistit po kazdom pouziti dreveného uhlia.

« Pred Cistenim sa uistite, aby bolo uhlie kompletne uhasené a
zariadenie dostato¢ne vychladené.

« Odstrante tacku na uhlie a vyberte v3etok popol.

Poznamka: Po pouziti méZze dojst k zmene farby tacky.
Pri pouZivani grilu je to obvyklé.



Cistenie zostavy horaka

Pri Cisteni a/alebo vymene Casti horaka alebo ak mate problémy so

zapalenim grilu, postupuijte podla tychto pokynov.

1. Vypnite privod plynu na ovladacich tla¢idlach a LPG flasi.

2. Odstrante grilovacie rosty a aréma kolajnice.

3. Odstrante pohyblivé trubice a vybavenie na montaz horakov.

4. Odpojte elektrodu z horaka.

POZNAMKA: Sposob odstranenia/demontaze bude zavisiet od

konfiguracie horéka. Rézne konfiguracie mbzete vidiet na nizsie

uvedenych obrazkoch.

5. Opatrne nadvihnite a vyberte v3etky horéky z ventilovych
otvorov. Odporu¢ame tri spdsoby Cistenia trubice horaka.

Riadte sa tym pre vas najlah$im spésobom.

A. Ohnite ostry drét (veSiak na lah$i kabat mdZe dobre posluzit)
do tvaru menSieho haku. Prestrcte hak niekolko-krat cez
trubicu horaka.

—— >

B. Pouzite Uzku kefu na fladu s ohybnou rukovatou
(v ziadnom pripade nepouzite drotenu kefu), ktort niekolko-krat
prestréte cez trubicu horaka.

C. Pouzite ochranu na o€i: Pomocou vzduchovej hadice
dostanete vzduch do trubice horaka a von ventilmi horaka.
Skontrolujte, ¢i vzduch vychadza zo véetkych ventilov.

6. Pomocou drotenej kefy vycistite vonkajiu ¢ast horaku a odstrarite
zbytky jedla a Spinu.

7. VyCistite v3etky upchané ventily pomocou ostrého drdtu, napr.
pomocou otvorenej spinky na papier.

8. Uistite sa, Ze horak nie je poSkodeny, pretoze v dosledku bezného
opotrebovania a korézie sa mozu trhlinky zvacSovat. V pripade, ak
najdete nejaké trhliny, horék rad3ej vymerite.

VELMI DOLEZITE: Trubicu horaka musite znovu
zapojit’ cez otvor ventila. Vid' obrazok napravo.

Spravne zapojenie horaka
cez otvor ventila

9. Pripevnite elektrédu k horaku.
10. Opatrne vykonajte vymenu horakov.
11. Pripevnite horaky ku drZiakom v kotli.
12. Pohyblivé trubice ulozte na miesto a pripevnite k horakom. Znovu
inStalujte aréma kolajnice a grilovacie rosty.
13. Pred grilovanim znova vykonajte ,skusku tesnosti* a ,kontrolu
plameria na horaku".

Firebox

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver
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Skladovanie zariadenia

*VlyCistite grilovacie rosty.

+Zariadenie skladujte na suchom mieste.

+Ak je ku zariadeniu pripojena plynova flasa, skladujte ho
vonku na dobre vetranom mieste a mimo dosahu deti.

*Pri skladovani vonku pouZivajte na zariadenie obal.

«Skladovat zariadenie vnutri je mozné IBA vtedy, ked je
plynova flasa od zariadenia odpojena a uloZena vonku.

*Po skladovani skontrolujte, i sa v horakoch nenachadzaju
nejaké prekazky.

VSeobecné pokyny na Cistenie zariadenia

«Zariadenie Cistite Casto, pokial mozno po kazdom grilovani.
Ak na Cistenie grilovacich povrchov pouzivate Stetinovu
kefku, uistite sa, aby uvolnené Stetiny nezostali na grilovacom
povrchu pred grilovanim. Odportca sa Gistit grilovacie
povrchy, ked su horlce. Zariadenie by sa malo vycistit aspon
raz za rok.

*Nemylte si hnedé a &ierne usadeniny mastnoty a dymu s
farbou. Na vnutornu Cast' plynového grilu sa ani v tovarni
nenanasa farba (nikdy by sa nemala). Na ¢istenie pouZite
silny roztok Cistiaceho prostriedku a vody alebo pouZite Cisti¢
so Skrabkou a vyCistite vnutorné Casti poklopu a spodnej Casti
zariadenia. Oplachnite a nechajte na vzduchu tplne
vyschnut. Na povrchy natrené farbou nepouZivajte Zieravé
latky alebo Cistice na rary.

* Plastové Casti: Umyte teplou mydlovou vodou a utrite do sucha.
* Na plastové Casti nepouZivajte citrizol, abrazivne a
koncentrované Cistiace prostriedky, ani odmastovace. Moze
to viest k poskodeniu a nefunkénosti Casti zariadenia.

*Porcelanové povrchy: Kvéli zloZeniu podobnému sklu sa da
vacsina usadenim odstranit pomocou jedlej sody/vodného
roztoku alebo Specialne namieSaného Eistiaceho prostriedku.
Na nepodajnu Spinu pouzite neabrazivny Cistiaci prasok.

«Povrchy natrené farbou: Umyte pomocou jemného alebo
neabrazivneho Cistiaceho prostriedku a teplej mydlovej vody.
Utrite do sucha jemnou neabrazivnou handri¢kou.

*Povrchy z nehrdzavejucej ocele: Po kaZzdom pouziti umyvajte
jemnym Cistiacim prostriedkom a teplou mydlovou vodou, aby
si zariadenie uchovalo vzhlad najvysSej kvality. Potom vytrite
do sucha jemnou handri¢kou. Pripalené mastné usadeniny
budu vyZadovat pouZitie abrazivnej plastovej Skrabky.
Pouzivajte v smere vrubkovanej Upravy povrchu, aby ste sa
vyhli podkodeniu. Abrazivnu Skrabku nepouZzivajte na
plochach s grafikou.

+ Grilovacie povrchy: Ak na Cistenie vSetkych grilovacich
povrchov pouzivate Stetinovy kefku, uistite sa, aby vypadnuté
Stetiny nezostali na grilovacich povrchoch pred grilovanim.
Neodporuca sa Cistit' grilovacie povrchy po¢as prevadzky grilu.



TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, GmbH

Nazov zariadenia Plynovy gril
Celkovy menovity tepelny prikon 13,6 kW (990g/h)
Plynova kategodria 13+(28-30/37) I13B/P(30) I13B/P(50)
Cislo modelu. 468300618 468300218, 468300218CH
Typ plynu Butan Propan Butan, propan alebo Butan, propan alebo
ich zmesi ich zmesi
Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Ivelkost vstrekovaca Gril: 0,91 x 3 pcs Gril: 0,91 x 3 pcs Gril: 0,79 x 3 pcs
(priemer v mm) - - - - - -
Ohrevna platiia: Ohrevna platiia: Ohrevna platiia:
0,92 x 1 pcs 0,92 x 1 pcs 0,81 x 1 pcs
Cielové krajiny GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
Elektricka Potreba 1.5VDC Battery

VYSTRAHA!

Na tomto grile je vacSina povrchov horlcich poCas prevadzky. Potrebnéa je mimoriadna opatrnost. Nedovolte, aby sa ostatni [udia
zdrziavali v blizkosti zariadenia. VZdy noste ochranny odev, aby nedoslo k zraneniu.

PoCas prevadzky toto zariadenie nepresuvajte.

Namiesto dreveného uhlia nikdy nepouzivajte benzin, petrolej alebo lieh. V tomto pripade je mozné pouZit na zapélenie dreveného
uhlia podpalovacie kocky na baze parafinu. V pripade elekirického Startéra nikdy nepouZzivajte kvapalny podpalovaé dreveného
uhlia.

NedodrZanie vSetkych pokynov od vyrobcu méZe mat za nasledok vazne zranenie alebo Skodu na majetku.

VSetky povrchy mozu byt poCas prevadzky hortce. Noste ochranné pomdcky, aby nedoslo k popaleniu. Toto zariadenie
nepouzivaijte na alebo v blizkosti horfavych povrchov alebo konstrukcii, ako napriklad drevené paluby, suché listie alebo trava,
vinylovy alebo dreveny obklad a podobne.

Po uhaseni dreveného uhlia mdZu zostavajuce zeravé uhliky vyzarovat teplo az 24 hodin a ak su vystavené Cerstvému vzduchu,
mozu neoCakavane vzplanut. Takéto Zeravé uhliky mimo ohniska grilu predstavuju nebezpecenstvo poZiaru a mézu zapalit horfavé
povrchy, ako napriklad drevené paluby.

NEBEZPECENSTVO TVORBY OXIDU UHOINATEHO Spalovanie dreveného uhlia vntri vas moze usmrtit. Pri jeho spalovani
vzniké oxid uholnaty, ktory nema Ziadny zapach. Drevené uhlie NIKDY nespalujte v domoch, vozidlach alebo stanoch.

Nevarujte predtym, ako mé palivo popolovy nater.
VYSTRAHA! - tento gril bude velmi hortici, NEPOUZIVAJTE ho pocas prevadzky.
NepouZzivajte vo vnutri.

VYSTRAHA! NepouZivajte benzin ani benzin na osvetlenie alebo opétovné osvetlenie! PouZivajte iba hasiace prostriedky poda EN
1860-3!

VYSTRAHA! Drzte deti a domace zvierata mimo dosahu.
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UPPSETNINGARADILI:

NOTANDI:

Geymdu leidbeiningarnar til ad fletta upp i peim sidar. Fyrir 6rugga notkun grillsins og til a0 koma i
Spurningar: veg fyrir alvarleg meidsli:

Ef spurningar vakna vid samsetningu eda notkun teekisins + NOTADU ADEINS UTANDYRA. NOTADU ALDREI INNANDYRA.
skaltu hafa samband vid stadbundinn séluadila. Lestu leidbeiningarnar adur en pu notar grillid. Fylgdu

avallt leidbeiningunum.
« EKkki feera grillid vid notkun.

« Adgengilegir hlutir kunna ad vera mjog heitir.
HETTA Haltu ungum bérnum fjarri.

Ekki leyfa bdrnum ad nota eda leika sér naleegt grillinu.
Ef pu finnur gaslykt: Skrufadu fyrir gasid & kutnum eftir notkun.
1. Slokktu & gasfladi til grillsins. Halda skal grillinu fjarri eldfimum efnum vid notkun.
2. Slokktu allan opinn eld. Ekki hylja op a hlidum eda aftan & grillinu.
3. Opnadu lokid. Athugadu loga brennarans reglulega.
4. Ef lyktin hverfur ekki skaltu halda ig fjarri tekinu Ekkiloka rennslisvidnamsgotunum & brennaranum.
og hringja strax i soluadila gassins eda slokkvilid. Notadu grillid adeins & vel loftraestum svaedum.
Notadu pad ALDREI i lokudum rymum eins og i bilskylum,
bilskirum, verdndum,a lokudum sélpéllum eda undir
neins konar mannvirkjum.

_———————————  EKKI hylja ristar med alpappir eda 6drum efnum.pad leidir
til pess ad loftraesting brennarans lokast og getur skapad
astand sem er hugsanlega haettulegt og getur leitt il

, , . - eignatjons og/eda meidsla.
1. Ekki geyma eda nota bensin eda adra eldfima vokva - Notadu grillid ad minnsta kosti 1 m i burtu fra

nalaegt pessum eda 60rum bunadi. veadi .

A \ . . ggjum eda yfirbordum.

2. Eg:;mtabgeigl?:\ Z%agggisrgisaknuatéisem 4 ad nota,  Haltu 3m fjarleegd fra hlutum sem getur kviknad i eda
g ' eldsupptokum eins og gaumljésum a vatnshiturum,

« rafmagnsbunadi i gangi, o.s.frv.

* Lestu og fylgdu 6llum dryggisfyrirmaelum, leidbeiningum
um samsetningu og umhirdu adur en pu setur grillid
saman og eldar a pvi.

 Sumir hlutar kunna ad vera med skarpar brunir.

Radlagt er ad nota hlifdarhanska.

Eldur af voldum feiti

® Ekki er haegt ad slokkva eld i feiti med pvi ad loka
lokinu.Grill eru vel loftraest af 6ryggisastaedum.

® Ekki nota vatn a feiti, pad getur leitt til personulegra
meidsla.Ef kviknar i feiti, sem ekki slokknar, skaltu
skrufa fyrir alla hniida og gaskutinn..

® Ef grillio er ekki prifio reglulega
getur kviknad i feiti sem skemmir voruna.
Geettu pess vel vid forhitun eda ef pu brennir

» Reyndu ALDREI ad kveikja a brennara med lokid lokad.

matarleifar i burtu ad tryggja ad ekki kvikni i feiti. . Uppsbfnun a gasi, sem ekki hefur kviknad i, inni i lokudu
Fylgdu leidbeiningunum um almenn prif grillsins og g“”',er haelttuleg. . - I
brif 4 brennarabnadinum til ad koma i veg fyrir eld i « Skrufadu avallt fyrir gaskdtinn og aftengdu stillinn adur en
feiti .Besta leidin til ad koma i veg fyrir ad kvikni i bu feerir gaskutinn Ur peirri notkunarstddu sem tiltekin er.
feiti er ad prifa grillié reglulega. + Notadu grillid aldrei med gaskutinn i annarri stodu en

* Ekki skilja grillid eftir an eftirlits vid forhitun pess titekiner. ,
eda ef matarleifar eru brenndar i burtu 4 HI. » Ekki gera breytingar a grillinu.Allar breytingar eru
Ef grillid hefur ekki verid prifid reglulega getur stranglega bannadar.Notandinn ma ekki fikta vid limda
kviknad i feiti sem kann ad skemma voruna. hluti.Ekki taka innspytingarbunad i sundur.
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Oryggisrad

« Adur en lokinn & gaskdtnum er opnadur skaltu athuga hvort
stillirinn sé vel péttur.

« Pegar grillid er ekki i notkun skaltu skrufa fyrir alla
stjornhnuda og gasio.

« Notadu grillahdld med I6ngu handfangi og ofnhanska til ad
koma i veg fyrir ad pu brennir pig.Notadu hlifdarhanska
pegar pu medhondlar heita hluti.

« Hamarkspungi fyrir hitaplétuna og hlidarhilluna er 4,5 kg
Lagmarkspvermal eldunarilats 200 mm og ad hamarki 260 mm

- Feitiilatio (ef fylgir) parf ad vera sett i taekid og teemt eftir
hverja notkun Ekki fiarleegja feitiilatid fyrr en teekid hefur
koélnad alveg.

« Syndu mikla adgat pegar pu opnar lokid pvi heit gufa kann
ad koma ut.

« Syndu mikla adgat pegar bérn, aldradir eda geeludyr eru
nalaegt.

« Ef bt sérd feiti eda annad heitt efni leka Ur taekinu a loka,
slongu eda stilli skaltu skrufa tafarlaust fyrir gasid.

Finndu orsokina, lagfeerdu vandamalid og prifdu sidan og
skodadu lokann, slonguna og stillinn adur en lengra er
haldid.Framkvaemdu lekaprof.

« Ekki geyma hluti eda efni i grind teekisins sem getur lokad
fyrir loftfleedi fyrir brunann ad undirhlid annadhvort
stjérnbordsins eda eldholfsskalarinnar.

« EKKI aftengja eda skipta um gaskut i minna en 3m fjarleegd
fra opnum eldi eda ddrum eldsupptokum.

Skipti a kat

Strokkar ekki haegt ad setja undir eda i taekinu.
Strokkar eru ad vera sett til hlidar og aftan & taekinu.
Strokkar eru ad vera hamark pvermal 345mm og
Hamarkshaed 600mm. Strokkar sett & jorou skal ekki
vera undir hitaplotu.

Krofur fyrir stilli
Nota skal stilli med grillinu. Notadu adeins gasstillinn sem
kemur med grillinu. Ef stillir, fylgir ekki med, ad pa skaltu adeins
nota vottadan stilli i samreemi vid EN16129 (fleedi ad ham. 1,6
kg/klst.), sem er leyfdur i heimalandi pinu, gasid sem tilgreint er
i teekniupplysingunum.

Krofur fyrir siongu
Notadu adeins vidurkennda slongu, sem er vottud fyrir
videigandi EN stadal og er ekki lengri en 1,5m ad lengd.
i Finnlandi mé sldngulengdin ekki vera yfir 1,2m.

Fyrir hverja notkun skaltu athuga hvort sléngurnar eru skornar
eda slitnar.

Gakktu Ur skugga um ad slangan hafi ekki beyglast.

Gakktu ur skugga um ad tengd slanga snerti ekki heitt yfirbord.
Skiptu um skemmdar sléngur &dur en grillid er notad.

Skiptu um slonguna eftir innlendum reglum.

Grillid parf ad setja upp & 6ruggan hatt fyrir notkun.
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Gas ikveikju Leidbeiningar - Kveiking

+ Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snudu stjornlokum gasbrennarans i (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrafadu FRA gasinu & LP katnum.

4. Til a8 kveikja, yta og snta Ignition brennari hnappinn # til HIGH & .
Strax, yta og halda ELECTRONIC ignitor hnappinn til brennaranum
ljosum.

5. Ef EKKI kviknar & grillinu innan 5 sekundna skaltu slokkva a
brennaranum O, bida i 5 mindtur og endurtaka kveikinguna.

6. Til ad kveikja & hinum brennurunum skaltu snia hnGdinum &
stéduna HATT og byrja & brennurunum sem eru naest
KVEIKIBRENNARANUM #.

Al VARUD

Ef EKKI kviknar a grillinu innan 5 sekiindna skaltu sl6kkva
a brennaranum biéa O 5 minutur og endurtaka
kveikinguna.Ef ekki kviknar & brennaranum pegar lokinn
er opinn mun gas halda afram ad flaeda (Gt ur brennaranum
og getur kviknad 6vart i pvi og valdid meidslum.

Kveiking med eldspytu

+ Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snudu stjornlokum gasbrennarans O (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrufadu FRA gasinu & LP katnum.

4. Settu eldspytuna i eldspytuhaldarann (hangir & hlidarbili
grillsins).Kveiktu & eldspytunni; kveiktu sidan a brennaranum
med pvi ad setja eldspytuna i gegnum eldspytugatid a hlidinni a
grillinu.Yttu eldspytunni strax inn og sniidu brennarahnidinum
o stéduna HATT. Gakktu ur skugga um ad pad kvikni &
brennaranum og ad hann logi afram.

5. Kveiktu & naleegum brennurum i rod med pvi ad yta a
hnudana og snua peim ¥ stéduna HATT.




ATHUGADU: bad getur verid ad grillid pitt sé EKKI
med hitaplotu!

Kveikt & hitaplotu med kveikju

*Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snwdu stjérnlokum gasbrennarans O (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrufadu FRA gasinu & LP katnum.

4. SnGdu hnud hitapltunnar i stoduna HATT, yttu og haltu inni

& Hnappur RAFDRIFNU KVEIKJUNNAR.

5. Ef EKKI kviknar & hitaplétunni innan 5 sekindna skaltu snua
hnadnum O (off), i (af), bida i 5 minutur og endurtaka svo
uppkveikjuna. procedure.

Kveikt & hitaplotu med eldspytu

+ Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snudu stjérnlokum gasbrennarans O (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrifadu FRA gasinu & LP katnum.Snadu hnadi

hitapldtunnar strax iSettu brennandi eldspytu naerri

brennaranum. d stéduna HATT Gakktu tr skugga um ad pad
kvikni @ brennaranum og ad hann logi afram.

Lekaprof a lokum, slongu og stilli

Framkvaemdu lekaprof fyrir fyrstu notkun, ad minnsta kosti einu

sinni & ari og i hvert sinn sem skipt er um gaskutinn eda hann

aftengdur.

1. Sntdu dllum stjérnhntdum grillsins § O .

2. Gakktu ur skugga um ad stillirinn sé tengdur med péttum
heetti vid kutinn.

3. Skrufadu fra gasinu.Ef pu heyrir lofthljod skaltu skrufa strax fyrir
gasid.Tengingin lekur mikid.Lagfeerdu adur en lengra er haldid.

4. Berdu sapulausn (blanda med helmingi sapu og helmingi
vatn) & sléngutengingarnar.

5. Ef vaxandi bolur myndast er leki til stadar.Skrufadu strax fyrir
gaskutinn og athugadu péttni tenginga.Ef ekki er haegt ad
stddva lekann skaltu ekki reyna ad gera vid. Hringdu og
pantadu varahluti.

6. Skrufadu avallt fyrir gaskutinn eftir lekaprof.
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EF EKKI KVEIKNAR A GRILLINU

 Gakktu Ur skugga um ad skrufad sé fra gaskutinum.
 Gakktu Ur skugga um ad gas sé i kitnum.
 Myndar kveikjan neistahljod?
Ef ja, skaltu athuga neista vid brennarann.
Ef enginn neisti skaltu athuga hvort virar séu skemmdir
eda lausir.
o Efvirar eru | LAGI skaltu athuga sprungin eda skemmd
rafskaut, skiptu um ef porf krefur.
» Ef virar eda rafskaut eru hulin matarleifum skaltu prifa odd
rafskautsins med alkéholpurrku ef porf krefur.
Ef porf krefur skal skipta um vira.
Ef ekkert hlj6d heyrist skaltu athuga rafhléduna.
Gakktu Ur skugga um ad rafhladan sé rétt sett i.
Athugadu lausar virtengingar hja einingunni og rofanum.
Ef kveikjan virkar enn ekki skaltu nota eldspytu.

VIDVORUN UM KONGULZR!

KONGULAR OG VEFIR
INNAN i BRENNURUM

Ef erfitt er ad kveikja a grillinu eda ef logarnir eru veikir skaltu
athuga og prifa rennslisvidnamsop og brennara.

Konguleer eda litil skordyr geta valdid ,blossum* med pvi ad
bua til hreidur og verpa eggjum i rennslisvidnamsop eda
brennara grillsins sem hindra gasfleedid. Pad getur kviknad i
uppsafnada gasinu & bak vid stjornbordid.

Blossarnir geta skemmt grillid og valdid meidslum.

Til ad koma i veg fyrir blossa og tryggja snurdulausa notkun
eetti ad fjarleegja brennarann og rennslisvidnamsrorin og prifa
begar grillid hefur ekki verid notad um langan tima.




Leidbeiningar fyrir uppkveikju med kolum

1. Pegar grillid er kalt skaltu fiarleegja grillristarnar.

2. Settu kolabakkann i grillid.

3. Settu einfalt lag af kolum i bakkann, 1,4 kg ad hamarki.

4. Skiptu um grillristar..

5. Kveiktu @ brennurunum med lokié opid med pvi ad nota
leidbeiningarnar fyrir uppkveikju med gasi.

6. Stilltu gasbrennarana a Hatt & 15 minutur med lokid lokad.

7. Snudu stjornhniudunum O (af).

8. Opnadu lokid og biddu i 5 minttur pangad til kolin verda hvit adur
en pu setur mat a.

9. Ekki elda adur eldsneyti hefur lag af sku.

ATH: Grillid skal hitud upp og eldsneyti haldid rautt heitt i ad minnsta
kosti 30 minGtur adur en fyrsta elda pinn.

* Ekki nota gasbrennarana i meira en 15 minutur pegar pu
notar kol.

« VIDVORUN! Notid ekki spritt eda bensin til ad kveikja eda
vidhalda eldi! Notid adeins grillkveikivokva sem uppfylla
EN1860-3!

 Notadu aldrei grillvokva, kerosin, bensin eda alkéhal til
a0 kveikja upp i kolunum.

 Notadu aldrei vidarstykki eda hradkveikju i grillinu.

 Kveiktu ADEINS i kolunum med kolabakkann a réttum
stad i grillinu. Sja mynd.

* Fjarlagdu kolabakkann tr eldhéflinu og settu i geymslu
begar pu notar adeins gas a grillinu.

* Ekki nota gasbrennarann pegar kolabakkinn er i
eldholfinu an kola.

=

@ ° @

Rétt stadsetning & kolabakka

Radleggingar fyrir prif
* Pad er naudsynlegt ad prifa grillid eftir hverja notkun med
kolum.
KOLEINOXIDHAETTAPad getur verid banvaent ad brenna kol . Gglfktu Ur skugga um ad alveg hafi §IokI§na6 i. kolunum og ad
innandyra. Pau gefa fra sér koleinoxid sem er lyktarlaust. grillid hafi kdInad nidur med fullnaegjandi haetti adur en prif
Notadu ALDREI kol innandyra, i okuteekjum eda tj6ldum. eru framkvaemd.

* Fjarleegdu kolabakkann og priféu upp alla dsku.

Athugadu: Eftir notkun getur kolabakkinn upplitast. Pad er
edlilegt vid notkun.

Pegar slokkt virdist hafa i kolaeldi geta dbrunnar eldgleedur
geymt hita i allt ad 24 klukkustundir og ef pzer komast i
snertingu vid ferskloft getur kviknad 6veent i peim.

Allar slikar eldgleedur utan vid eldhdlf grillsins skapa heettu &
eldsvoda og geta kveikt i eldfimu yfirbordi eins og vidarpdllum.
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prif & brennarasamstadu
Fylgdu leidbeiningunum til ad prifa og/eda skipta um hluta
brennarasamsteedunnar eda ef pu att i erfidleikum med ad

kveikja & grillinu.

1.
2.
3.
4.

Skrufadu fyrir gas med stjornhnudum og a LP kauti.
Fjarleegdu grillristarnar og hitatjéldin.

Fjarleedu adfaerslurdrin og ihluti sem festa brennarana.
Taktu rafskautid af brennaranum.

ATHUGADU: Adferdin vid hvernig brennararnir eru

10.
1.
12.

13.

fiarleegdir/losadir fer eftir gerd peirra. Sja mismunandi gerdir

& myndunum ad nedan.

Lyftu hverjum og einum brennara varlega i burtu fra

lokaopunum. Vid radleggjum prjar leidir il ad prifa

brennararérin. Notadu pa sem er audveldust fyrir pig.

A. Beygdu stifan vir (virheratré virkar vel) i litinn krok.
Stingdu kroknum i gegnum 6l brennarardrin nokkrum
sinnum.

—— >

B. Notadu mjoan fléskubursta med sveigjanlegu handfangi
(ekki nota messingvirbursta). Stingdu burstanum i
gegnum 6l brennarardrin nokkrum sinnum.

C. Notadu augnhlifar: Notadu loftslongu til ad pvinga lofti
inn i brennarardrid og Ut um brennaraopin. Skodadu oll
opin il ad ganga ur skugga um ad loft komi ut um pau 6ll.

Virburstadu allt ytra yfirbord brennarans til ad fiarleegja

matarleifar og 6hreinindi.

prifdu stiflud op med stifum vir eins og opinni

pappirsklemmu.

Athugadu skemmdir a brennaranum vegna edlilegs slits og

teeringar, pad getur verid ad sum opin hafi staekkad. Ef

storar sprungur eda got finnast skal skipta um brennarann.
MJOG MIKILVAGT: Brennarardrin verda ad
tengjast lokaopunum. Sja myndirnar til haegri.

Rétt tenging a
brennara og loka

Festu rafskaut vid brennara.
Skiptu varlega um brennarana. &=

Festu brennarana vid festingarnar i eldholfinu.

Settu adfaerslurdrin aftur i og festu vid brennarana. Skiptu
um hitatjéldin og grillristarnar.

Adur en pu eldar aftur & grillinu skaltu framkveema
Jekaprof‘ og ,skodun a loga brennara®.

[
= / ? / Remove

screws

Firebox

= Firebox Burner Support

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver
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Geymsla a grillinu

prifou grillristar.

Geymdu & purrum stad.

Pegar gaskutur er tengdur vid grillid skal geyma pad
utandyra & vel loftrymdu sveedi og par sem bdrn na ekki til.
Hyldu grillid ef pad er geymt utandyra.

Geymdu grillid ABDEINS innandyra ef skrufad er fyrir
gaskutinn og hann aftengdur, fiarlzegdur fra grillinu og
geymdur utandyra.

Pegar grillid er tekid Ur geymslu skal athuga hindranir i
brennurunum.

Almenn prif a grillinu

prifdu grillid oft, helst eftir hverja notkun. Ef stifur bursti er
notadur til ad prifa eldunaryfirbord grillsins skal geeta pess
ad engar leifar Ur burstanum standi eftir & eldunaryfirbordinu
adur en grillad er. Ekki er radlagt ad prifa eldunaryfirbordid a
heitu grilli. Prifa eetti grilli® ad minnsta kosti einu sinni & ari.
Ekki ruglast & branni eda svartri uppsofnun a feiti og reyk
fyrir malningu. Gasgrill eru ekki malud ad innan i
verksmidjunni (og aettu aldrei ad vera malud). Berdu &
kraftmikla lausn af hreinsiefni og vatni eda notadu grillhreinsi
med skrubbbursta innan & lok og botn grillsins.

Skoladu og lattu pad porna alveg. Ekki nota aetandi
efnilofnhreinsi @ malad yfirbord.

Plasthlutar: Pvoid med heitu sapuvatni og purrkid.

Ekki nota citrisl, hrjuf hreinsiefni, fituleysa eda 6pynntan
grillhreinsi a plasthluta. bad getur leitt til skemmda eda
bilana & hlutum.

Postulinsyfirbord: Vegna samsetningar, sem er eins og gler,
er haegt ad purrka flestar leifar i burtu med
matarsdda/vatnslausn eda sérgerdum hreinsiefnum. Notadu
hreinsiduft, sem ekki er hrjuft, fyrir erfida bletti.

Malad yfirbord: Pvodu med mildu hreinsiefni, sem ekki er
hrjuft, og heitu sapuvatni. burrkadu med mjukum klut sem
ekki er hrjufur.

Yfirbord ur rydfriu stali: Til pess ad grillid haldi vondudu utliti
sinu skal pvo pad med mildu hreinsiefni og heitu sapuvatni
og purrka med mjukum klut eftir hverja notkun.

Pad getur verid ad nota verdi hrjufan plasthreinsipida a
leifar sem fests hafa vid notkun. Notadu adeins i burstudu
attina til ad koma i veg fyrir skemmdir. Ekki nota hrjufa puda
& sveedi med grafik.

Eldunaryfirbord: Ef stifur bursti er notadur til ad prifa
eldunaryfirbord grillsins skal geeta pess ad engar leifar ur
burstanum standi eftir a eldunaryfirbordinu adur en grillad er.
Ekki er radlagt ad prifa eldunaryfirbordid a heitu grilli.



TAKNILEGAR UPPLYSINGAR
CHAR-BROIL, GmbH

Heiti teekis Gasgrill
Malhitainntak i heild 13,6 kW (990g/h)
Gasflokkur 13+(28-30/37) I13B/P(30) I13B/P(50)
Madelnr. 468300618 468300218, 468300218CH
Gasgerd Butan Prépan Butan, propan eda Butan, propan eda blondur
bléondur peirra beirra
Gasprystingur 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Spisssteerd (bv. mm) Grill:0,91 x 3 stk. Grill:0,91 x 3 stk. Grill:0,79 x 3 stk.
Hitaplata:0,92 x 1 stk Hitaplata:0,92 x 1 stk. Hitaplata:0,81 x 1 stk.
Markadslond GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, 1S, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
Rafmagn porf 1.5VDC Rafhlada
VIDVORUN!

Flestar fleti & pessari einingu eru heita pegar peer eru notadar. Notadu mikla vartd. Haltu 6drum i burtu fra einingu.

Faerdu ekki pessa einingu medan & notkun stendur.

Setjid aldrei bensin, steinoliu eda afengi i byrjun kols. | pessu tilfelli er haegt ad skipta paraffin-undirstddu raesirubitum fyrir kola
reesir. Notid aldrei kola reesir vokva med rafmagns reesir.

Ol yfirbord getur verid heitt medan a notkun stendur. Notid vorn eins og porf er 4 il ad koma i veg fyrir bruna.
Notid ekki pessa einingu & eda nalaegt eldfimum fleti eda mannvirki eins og pilfarpilfari, purrt lauf eda gras, vin eda tré, osfrv.

Eftir ad kola eldur er slékkt, geta 6seldar glddir haldid hita i allt ad 24 klukkustundir, og ef peer verda fyrir ferskum lofti getur pad
oveent komid fyrir i loga. Slikar ulfar utan eldavélinni a grillinu eru heettuleg eldsvoda og geta kveikt 4 eldfimum fleti eins og trépilfar.

Ef ekki er farid ad leidbeiningum framleidanda getur pad leitt il alvarlegra slysa og / eda skemmda a eignum.

KOLMONOXiD HETTUR
Brennandi kol inni getur drepid pig. Pad gefur fra sér kolménoxid, sem hefur engin Iykt. Aldrei brenna kol a heimilum, dkutaekjum

eda tjdldum.

Ekki elda fyrr en eldsneyti er med lagaska.

VIBVORUN! - betta grillid verdur mjog heitt, EKKI fara pad medan a adgerd stendur.

Ekki nota innandyra.

VIDVORUN! EKKI nota anda eda bensin til ad lysa eda endurljésa! Notadu adeins firelighters sem uppfylla EN 1860-3!
VIBVORUN! Geymdu bérn og gaeludyr i burtu.

BILUN TIL AD LESA OG FYLGJA LEIDBEININGUM UM LYSINGU KARABELLA GETUR LEITT TIL ALVARLEGRA
PERSONULEGRA SKADA OG EIGNA SKABA.

NOTADU ALLTAF VARUD PEGAR MEDHONDLUN HEITT KOLA TIL AD KOMA | VEG FYRIR SKADA.
LATTU ALLTAF ELDINN MED HYLKINU OPNA.

84



MONTER:

Tento navod nechte spotfebiteli.

SPOTREBITEL:

Tento névod si uschovejte pro budouci referenci. Pokyny k bezpeénému pouzivani pristroje
Otazky: a prevenci vazného poranéni:

Pokud béhem sestavovani nebo pouzivani tohoto pfistroje + POUZIVEJTE POUZE VENKU. NIKDY NEPOUZIVEJTE VEVNITR.
budete mit otazky, obratte se na mistniho prodejce Nez zaCnete pfistroj pouzivat, preététe si tyto pokyny.

Vzdy je dodrzuijte.
» Béhem pouzivani pfistrojem nepohybuite.

« Pristupné dily mohou byt velmi horké. Udrzujte mimo
dosah déti. Nenechte déti pohybovat se nebo hrat si
v blizkosti pfistroje.

Pokud ucitite plyn:  Po pouziti vypnéte zasobeni valce plynem.
1. Vypnéte piivod plynu do pfistroje. « Tento pfistroj musi byt b&hem pouZzivani uchovavan mimo
2. Uhaste otevieny ohen. hoflavé materialy.

3. Oteviete viko.

4. Pokud zapach trva, nezdrzuijte se v blizkosti pristroje
a ihned zavolejte dodavateli plynu nebo pozarni stanici.

Neblokujte otvory po stranach nebo na zadni sténé pristroje.
ChPravidelné kontrolujte plameny hofaku.

Neblokujte Venturiho trubice na hofaku.

Pfistroj pouZivejte pouze v fadné vétraném prostoru.
NIKDY nepouzivejte v uzavieném prostoru, jako je
pfistfeSek pro auto, garaz, pfistfeSek, uzaviena terasa
nebo pod stropni strukturou jakéhokoli druhu.

« NEPREKRYVEJTE mfizky alobalem ani jinym
materidlem. Doslo by tim k zablokovani vétrani hofaku

a vzniku potencialné nebezpeéného stavu vedouciho

1. V_blizkostvi,tohoto nebo jinycl]_pfistrgjﬁ neskladujte k poSkozeni majetku nebo poranéni osob.
ani nepouzivejte benzin nebo jiné horlavé kapaliny. « Pristroj pouzivejte nejméné ve vzdalenosti 1 metro od
2. V blizkosti tohoto nebo jinych pristroji nepouzivejte jakékoli stény nebo povrchu.

plynovy valec, ktery neni pfipojeny pro Ucely pouzivani. « MaiY Udrzujte vzdalenost 3 m od objektd, které mohou

zachytit plamen, nebo od zdroju vzniceni, jako jsou pilotni
kontrolky na ohfivacich vody, Zivé elektrické pfistroje atd.

UPOZORNENI

* NeZ se pokusite pfistroj sestavit a vafit na ném, prectéte
si a dodrzujte vSechny bezpecnostni pokyny, navod
k sestaveni a péci.

» Neékteré dily mohou mit ostré hrany. Doporucujeme
pouzivani ochrannych rukavic..

Hofici tuk

® Hofici tuk neni mozné uhasit zavienim vika. Grily
jsou z bezpec€nostnich dlvodu Fadné vétrané.

® K haseni hoficiho tuku nepouzivejte vodu. Hrozi
riziko poranéni osob. Pokud dojde k trvalému hofeni
tuku, vypnéte knofliky a plynovy valec.

® Pokud pristroj pravidelné necistite, muze dojit ke
vzplanuti tuku, které maze vyrobek poskodit. Pri

>
=

predehfivani nebo vypalovani zbytku potravin bud'te » NIKDY se nepokousejte zazehnout hofak, kdyz je zaviené
opatrni, aby nedoslo k hofeni tuku. Pro zabranéni viko. Nahromadéni nevznétlivého plynu uvnitf zavieného
pozaru tuku dodrzujte pokyny k obecnému ¢isténi pfistroje je nebezpecné.
pristroju a ¢isténi sestavy horaku. Nejlepsim « Pred pfemisténim plynového valce z dané provozni
zpUsobem zabranéni pozaru tuku je pravidelné polohy vzdy vypnéte plyn na valci a odpojte regulator.
¢isténi pristroje. « Pristroj nikdy neprovozuijte s plynovym valcem mimo

® Pfi pfedehfivani nebo spalovani zbytku potravin SPravnou pozici.
z grilu nenechavejte gril bez dozoru. Pokud gril « Pristroj nemodifikujte. Jakakoli modifikace je pfisné
pravidelné necistite, muze nastat spalovani tuku, zakazana. UZivatel nesmi manipulovat s utésnénymi dily.
které muze poskodit vyrobek. Nedemontuite vstfikovade.
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Bezpecnostni tipy

» Pfed otevfenim plynového vélce zkontrolujte t&snost
regulatoru.

« Kdyz pfistroj nepouzivate, vypnéte vSechny kontrolky a plyn.

« Pouzivejte grilovaci pfislusenstvi s dlouhou rukojeti a
chiiapky, abyste se vyhnuli popalenindm a postfikani horkym
tukem. Pfi manipulaci s horkymi sou¢astmi pouzivejte
ochranné rukavice.

 Maximalni zatizeni plotynky a postranniho regalu je 4,5 kg.
Minimalni primér vamé nadoby je 200 mm a maximalni 260 mm.

« Pokud je k dispozici kelimek na tuk, musi byt vioZen do
pfistroje a po kazdém pouziti vyprazdnén. Kelimek na tup
nevyjimejte, dokud pfistroj zcela nevychladne.

« Pfi otevirani vika budte velmi opatrni, protoZze muze dojit
k uniku horké pary.

« Pokud jsou v blizkosti déti, starSi osoby nebo doméci
zvifata, budte velmi opatrni.

« Pokud si vSimnete, Ze z pfistroje kape tuk nebo jiny horky
material na ventil, hadici nebo regulator, vypnéte ihned
dodavku plynu. Uréete pfipravu, napravte ji a potom
vyCistéte a zkontrolujte ventil, hadici a regulator. Teprve
potom pokracujte. Provedte test na Unik.

« Neuchovavejte objekty ani jiné materialy uvnitf krytu voziku
pfistroje. Tim by doSlo k zablokovani pritoku spalovaného
vzduchu do spodni strany ovladaciho panelu nebo misky
plamenice.

« NEODPOJUJTE ani nevymériujte plynovy kontejner ve
vzdalenosti do 3 metrd od otevieného ohné nebo jiného
zdroje vzniceni.

Umisténi valce
Valce nemohou byt umistény pod nebo do spotfebice. Véalce
maji byt umistény na bo¢ni a zadni strané pfistroje. Véalce jsou,
Ze je maximalni prdmér 345mm a maximalni vyska 600 mm.
Valcd umisténych na zemi nesmi byt umisténa pod varnou
deskou.

Pozadavky na regulator
S timto pfistrojem je nutné pouzivat regulator. Pouzivejte
pouze plynovy regulator dodany s grilem. Pokud regulator neni
soucasti dodavky, pouzivejte pouze regulator certifikovany
podle normy EN16129 (maximalni rychlost pratoku 1,5 kg/h)
a schvéleny jako regulétor pro vasi zemi a plyn specifikovany
v Casti Technické Udaje.

Pozadavky na hadici
Pouzivejte pouze schvalenou hadici certifikovanou podle
pfislusné normy EN, jejiz délka nepfekracuje 1,5 m. Ve Finsku
nesmi byt hadice delSi nez 1,2 m.
Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou hadice ufiznuté
nebo opotrebené. Zkontrolujte, zda neni hadice ohnuta.
Zajistéte, aby se pripojena hadice nedotykala Zadnych teplych
povrchu. Pred pouzitim pfistroje vyménte poSkozené hadice.
Hadici vyménujte v souladu s mistnimi pozadavky.

Gril musi byt pfed pouzitim nainstalovan na bezpec¢né
podloZce.
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Pokyny plyn zapalovani - Zapaleni podpalovace

* Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovladani plynového horaku do polohy O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Chcete-li zapalit, stisknéte a otocte knoflik zapalovani hofaku
$na HIGH ¢ . OkamZité stisknéte a podrzte tlacitko
ELECTRONIC Zapalova¢, dokud svétla hofaku.

5. Pokud se hofak NEZAZEHNE béhem 5 sekund,
vypnéte kontrolky hofaku O ,pockejte 5 minut a proces
zapalovani zopakuijte.

6. Pfi zapalovani zbyvajicich hofaku otocte knoflik do polohy &
(VYSOKA). Zaénéte horaky nejblize knofliku pro ZAPALENI
HORAKU 4.

Kdyz kontrolky a plynovy valec nepouzivate, vypnéte je.

/N\| uUPOZORNENI

If Pokud se hofak NEZAZEHNE béhem 5 sekund, vypnéte
kontrolky hofaku O , pockejte 5 minut a proces zapalovani
zopakujte. Pokud se horak nezazehne pfi otevieném
ventilu, bude dal proudit plyn z hofaku a mize dojit k jeho
nahodnému vzplanuti. To s sebou nese riziko poranéni.

Pouziti zapalek

* Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovladani plynového hofaku do polohy O (vypnuto).
2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko.
3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Zapalky poloZte na drzak (na boéni strané grilu). Skrtnéte
zapalkou a potom zazehnéte hofak viozenim zapalky do otvoru na
zapalku na bo¢ni strané grilu. Ihned otocte knoflik hofaku do polohy
¢ VYSOKA. Ujistéte se, Ze se horak zapalil a zistal zapaleny.

5. Postupné zapalujte sousedici hofaky stisknutim tlacitek a
otogenim do polohy & VYSOKA.




POZNAMKA: Gril NEMUSI byt vybaven plotynkou
Zazehnuti podpalovace plotynky

Hot plate Ignitor Lighting

* Pfii zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily oviadani plynového hofaku do polohy O (vypnuto).
2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani otevfete viko.
3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Otodte knoflik plotynky do polohy & VYSOKA, zatladte a podrzte
Tlacitko ELECTRONIC IGNITOR (elektronicky zapalovac).

5. Pokud se plotynka NEZAZEHNE do 5 sekund, otocte knoflik do
vypnuté O polohy, pockeite 5 minut a zopakuite postup zapalovani.

Zazehnuti plotynky zapalkou

* Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovladani plynového horaku do polohy O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Pfilozte zapalenou zapalku k hofaku. Ihned otodte knoflik
plotynky do polohy & VYSOKA. Ujistéte se, Ze se horak
zapalil a zUstal zapaleny. and stays lit.

Testovani ventili, hadice a regulatoru na unik plynu
Test Uniku provadéjte pfed prvnim pouzitim, nejméné jednou
roéné a pfi kazdé vyméné nebo odpojovani vélce.

1. Pfesunite vSechny ovladaci knofliky na pfistroji do polohy O .

2. Ujistéte se, ze je regulator tésné pripevnény k plynovému valci.

3. Zapnéte plyn. Pokud uslysite sycivy zvuk, ihned plyn
vypnéte. Ve spoji dochazi k zasadnimu uniku. NeZ budete
pokracovat, zavadu opravte.

4. Ocistéte spoje hadicek kartdckem s mydlovym roztokem
(smés vody a mydlového roztoku v poméru 1:1).

5. Pokud se objevi narlstajici pocet bublin, dochazi k tniku.
lhned vypnéte plyn ve valci a zkontrolujte tésnost spoju.
Pokud Unik nelze zastavit, nepokousSejte se o opravu.
\lyZadejte si ndhradni dily.

6. Po provedeni testu uniku vzdy vypnéte plyn ve valci.
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POKUD NENI MOZNE ZAPALIT PLYN

* Ujistéte se, ze je ve valci zapnuty pfivod plynu.

* Ujistéte se, Ze je ve valci plyn.

 Ozyvé se ze zapalovaCe zvuk jiskieni?
Pokud ano, zkontrolujte, zda jsou jiskry u hofaku.
Pokud ne, zkontrolujte, zda nejsou poskozené nebo
uvolnéné draty.

 Pokud jsou draty v pofadku, zkontrolujte, zda neni praskla

nebo zlomena elektroda a v pfipadé potfeby ji vyménte.

+ Pokud jsou na dratech nebo elektrodach zbytky po vafeni,

vyCistéte v pfipadé potfeby hrot elektrody ubrouskem

namocCenym v alkoholu.

Pokud to bude potfeba, vymérite draty.

Pokud se neozyva Zadny zvuk, zkontrolujte baterii.

Ovérte, zda je baterie spravné vlozena.

Zkontrolujte, zda nejsou uvolnéné spoje drat(i v modulu

a spinadi.

* Pokud zapalovac stale nefunguje, pouZijte zapalky.

NA PAVOUKY!

PAVOUCI A PAVUCINY
UVNITR HORAKU

Pokud se vam gril nesnadno zapaluje nebo je slaby plamen,
zkontrolujte a vyCistéte Venturiho trubice a hofaky.

Je znamé, Ze pavouci nebo maly hmyz zpUsobuiji problémy
se ,zpétnym vySlehem plamene,” protoze si buduji hnizda a
nechavaiji vajicka ve Venturiho trubici nebo hofacich a blokuji
tak pritok plynu. Nahromadény plyn mize za ovladacim
panelem vzplanout. Tento zpétny vySleh plamene maze gril
poskodit a zpUsobit poranéni. Pro zabranéni zpétného
vySlehu plamene a zajisténi spravného vykonu je vhodné
vyjmout sestaveni hofaku a Venturiho trubice a vycistit je
pokazdé, kdyZ byl gril delSi dobu v ne€innosti.




Pokyny k zapalovani briket

oo~

~

. Zvychlazeného grilu odeberte rost.

Umistéte na gril z&sobnik na brikety.

Na zasobnik naneste jednu vrstvu briket, maximainé 1,4 kg.
Vyméiite grilovaci rost.

S otevienym vikem zapalte hofaky na zakladé pokynl

k zapaleni plynu.

Horaky nechte hofet v poloze ¢ VYSOKA po dobu 15 minut se
zavienym vikem.

Otocte ovladaci knofliky do polohy O (vypnuto).

Otevrete viko a pockejte 5 minut nebo do doby, kdy brikety zbélaji.
Teprve potom pfidejte potraviny.

. Nevaite dfive, nez palivo méa povlak z popela.

POZNAMKA: Barbecue tieba zahrat a palivo udrzuje red hot po
dobu alespor 30 minut pfed vasi prvni kuchare.

VAROVA

 Pokud pouzivate brikety, nenechte plynové horaky
zapnuté déle nez 15 minut.

* POZOR! K rozpaleni nepouzivejte lih ani benzin.
Pouzivejte pouze podpalovace, které spliiuji normu
EN1860-3!

K zapaleni briket nikdy nepouzivejte podpalovaci
kapalinu, petrolej, benzin ani alkohol.

* Na grilu nikdy nepouzivejte kusy dieva nebo
instantni svétlo.

* Brikety pouzivejte, POUZE pokud je zasobnik na brikety
spravné vlozZen v plamenici. Viz obrazek.

* Pokud pouzivate pouze plynovy gril, vyjméte zasobnik
na brikety z plamenice a uskladnéte ho.

 Neprovozujte plynovy horak, kdyz je v plamenici viozen
zasobnik na brikety bez briket.

VAROVANI

RIZIKO VZNIKU OXIDU UHELNATEHOHofici brikety ve
vnitfnich prostorach vas mohou zabit. VyluCuji oxid uhelnaty,
ktery je bez zapachu NIKDY nespaluijte brikety uvnitf
domacnosti, vozidel nebo stanu.

VAROVANI

Jakmile se brikety zdaji vyhofelé, mohou uhliky doutnat jesté
24 hodin a na ¢erstvém vzduchu mohou necekané
vzplanout. Takové uhliky mimo plamenici grilu pfedstavuji
riziko vzniku pozaru a mohou zaZehnout hoflavé povrchy
jako dfevéné desky.
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Spravné umisténi zasobniku na brikety

Doporuéené cisténi

* Gril vyCistéte po kazdé, kdyZ na ném pouzijete brikety.

* Pred Cisténim se ujistéte, Ze je uhli zcela spalené a jednotka
zcela vychladla.

* Vyjméte zasobnik na brikety a vysypte vSechen popel.

Poznamka: Po pouziti miZe zasobnik na brikety ztratit barvu.
To je b&Zné v dobé pouzivani.



Cisténi sestavy hofaku

Podle nasledujicich pokynl vycistéte nebo vyménite dily

sestavy hofaku. Tento postup provedte také v pfipadé, Ze mate

problém se zazehnutim plamene.

1. Vypnéte plyn na ovladacich knoflicich a valci LP.

2. Sundejte grilovaci mfizky a tepelné stany.

3. Sundejte propoustéci trubky a prvky zajistujici hofaky.

4. Odpojte z hofaku elektrodu.

POZNAMKA: ZpUsob demontaze zavisi na konfiguraci hoFaku.

Viz rGzné konfigurace na nasledujicich obrazcich.

5. Opatrné zazehnéte jednotlivé hofaky smérem nahoru a mimo
otvory ventild. Trubky hofaku doporucujeme Cistit jednim ze
tfi zpusobU. Viyberte si ten, ktery povazujete za nejjednodussi.
A. Vytvarujte pevny drat (vhodné je tfeba draténé raminko

na Saty) do malého hacku. Nékolikrat hacek protahnéte
jednotlivymi trubicemi hofakd.
C——= =
B. Pouzijte tenky kartacek na lahve s pruznou rukojeti
(nepouzivejte mosazny dratovy kartac). Nékolikrat
kartacek protahnéte jednotlivymi trubicemi hofaku.

C. Pouzivejte ochranu oéi: Vzduchovou hadici foukejte
vzduch do trubice hoféku a ven z otvorl hofaka.
Zkontrolujte u kazdého otvoru, zda vychazi vzduch ven.

6. Draténym kartaCkem otete cely vnéj§i povrch hofaku
k odstranéni zbytk( jidla a necistot.

7. Jakékoli zablokované otvory vycistéte pevnym dratem,
napfiklad rozevienou svorkou na papir.

8. Zkontrolujte, zda neni hofak poSkozeny v dusledku bézného
opotfebeni a koroze. Nékteré otvory mohou byt zvétsené.
Pokud najdete velké praskliny nebo diry, hofak vymérite.

VELMI DULEZITE: Trubice hofaku musi znovu
zapadnout do otvort ventild. Viz obrazek napravo.

Spravné zapojeni
horaku k ventilu

9. Pfipojte k horaku elektrodu.

10. Opatrné nasadte horéaky.

11. Pfipojte hofaky ke konzolam na plamenici.

12. Znovu nasadte propoustéci trubky a pfipojte je k hofakim.
Nasadte zpét tepelné stany a grilovaci mfizky.

13. Pred dal§im pouzitim grilu provedte test Gniku a kontrolu
plamene hofaku.

Plamenice Srouby

Odmontujte elektrodu
plochym Sroubovakem
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Skladovani pristroje

*VyCistéte grilovaci mrizky.

*Uschovejte je na suchém misté.

*Kdyz je k pfistroji pfipojen plynovy valec, uchovavejte jej
venku v fadné vétraném prostoru a mimo dosah déti.

*Pokud pfistroj uchovavate venku, prikryjte ho.

*Pfistroj uchovavejte uvnitf, POUZE pokud je plynovy valec
vypnuty a odpojeny, vyjmuty z pfistroje a uchovavany venku.

*Pfi vyjimani pfistroje z ulozného prostoru zkontrolujte, zda
nejsou horaky blokované.

Obecné postupy pri ¢isténi

*Pristroj Casto Cistéte, idealné po kazdém pouziti. Pokud k
Cisténi jakéhokoli varného povrchu pfistroje pouzivate
Stétinovy kartacek, ovérte, zda na povrchu nezustaly néjaké
Stétiny. Teprve potom zahajte grilovani. Nedoporucujeme Cistit
varny povrch, kdyz je pfistroj horky. Pfistroj je nutné Cistit
nejméné jednou rocné.

*Dejte pozor, abyste nezaménili hnédy nebo Cerny nanos tuku
a koure za lak. Vnitfni stény plynovych grilii nejsou z vyroby
nalakované (a neni vhodné je lakovat). Na ¢isténi vnitfni a
spodni strany pfistroje pouZijte silny roztok myciho prostfedku
a vody nebo Gisti¢ na pfistroje a kartaek. Oplachnéte a
nechte uschnout na vzduchu. Na lakované plochy
nepouzivejte ziravé pfipravky ani CistiCe trouby.

* Plastové dily: Omyjte teplou mydlovou vodou a osuste.

+ Na plastové dily nepouZivejte citrisol, abrazivni Cistici
prostfedky, odmastovace nebo koncentrované Eistici prostfedky.
Mohlo by dojit k poskozeni téchto dildl a jejich zavadé.

«Porcelanové plochy: Vétsinu usazenin tvofi tukové slozky,
takZe je Ize offit roztokem jed|é sody s vodou nebo speciélné
slozenym Cisticim pfipravkem. Na odolné skvrny pouzivejte
neabrazivni prasek.

+Lakované plochy: Umyjte mirnym roztokem nebo
neabrazivnim Cisticim prostfedkem a teplou mydlovou vodou.
Utfete do sucha suchym neabrazivnim hadfikem.

*Plochy z nerezové oceli: Pro zachovani kvalitniho vzhledu
pfistroje doporuéujeme umyvat ho mirnym roztokem ¢isticiho
prostiedku a teplé mydlové vody a utfit dosucha jemnym
hadfikem po kazdém pouziti. Speéeny tuk mize vyzadovat
pouziti abrazivni plastové Cistici utérky. Pouzivejte pouze ve
sméru brusného povrchu, aby nedo$lo k poskozeni. Abrazivni
utérku nepouzivejte na oblastech s obrazky.

* Viarné plochy: Pokud k ¢isténi jakéhokoli varného povrchu
pfistroje pouzivate Stétinovy kartacek, ovéfte, zda na povrchu
nezlstaly néjaké $tétiny. Teprve potom zahajte grilovani.
Nedoporucujeme Cistit varny povrch, kdyz je pfistroj horky.



TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, GmbH

Nazev pfistroje Plynovy gril
Celkovy nominaini teplotni vstup 13,6 kW (990g/h)
|Kategorie plynu 13+(28-30/37) 13B/P(30) I13B/P(50)

C. modelu 468300618 468300218, 468300218CH

Typ plynu Butan Propan Butan, propan nebo Butan, propan nebo
jejich smési jejich smési

Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Velikost vstfikovace (priimér mm)

Rost: 0,91 x 3 ks

Rost: 0,91 x 3 ks

Rost: 0,79 x 3 ks

HPlotynka:0,92 x 1 ks

Plotynka:0,92 x 1 ks

Plotynka:0,81 x 1 ks

Uréeno pro zemé:

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

VAROVANI!

VétSina povrch této jednotky je pfi pouzivani horkych. Dbejte velmi z
dal od jednotky. Abyste predesli zranénim, pouZivejte vzdy ochranny o

Béhem provozu jednotku nepfesunuijte.

Misto startéru na drevéné uhli nepouzivejte nikdy benzin, petrolej ani alkohol. V takovém pfipadé Ize startér na dfevéné uhli
nahradit podpalovacimi pfipravky na bazi parafinu. Nikdy nepouzivejte zapalovaci kapalinu v'kombinaci s elektrickym startérem.

/Sené opatrnosti. Dbejte na to, aby se ostatni osoby drzely
év.

Nedodrzeni kterychkoli pokyn( vyrobce muze vést k vaznému zranéni osob nebo poskozeni majetku.

Béhem pouzivani mohou byt vSechny povrchy horké. PouZivejte dle potfeby ochranné pomUcky, abyste pfedesli popaleninam.

NepouZivejte tuto jednotku na hoflavych povrsich nebo konstrukcich ani v jejich blizkosti: napfiklad na dfevénych deskach, suchém
listi nebo traveé, v blizkosti dfevéného nebo vinylového obloZeni apod.

| kdyz se vam zda, Ze ohen z dfevéného uhli jiz vyhasl, nespalené uhliky mohou zUstat teplé az 24 hodin a pfi vystaveni Cerstvému
vzduchu se mohou neoCekavané vznitit. Pokud se takové uhliky dostanou mimo topenisté grilu, pfedstavuji nebezpedi vzniku pozaru
a mohou zpUsobit vzniceni hoflavych povrchd, jako jsou napfiklad dfevéné desky.

NEBEZPECI OXIDU UHELNATEHO

Spalovani dfevéného uhli uvnitf zafizeni mize zpUsobit smrt. Produkuje oxid uhelnaty, ktery je bez zapachu. NIKDY nespalujte
drevéné uhli v doméacnosti, ve vozidle ani ve stanu.

Nevaruijte pfedtim, nez mé palivo popel.

VAROVANI! - tento gril bude velmi horky, NEPOUZIVEJTE jej béhem provozu.

Nepouzivejte uvnitf.

VAROVANI! Nepouzivejte benzin ani benzin k osvétleni nebo op&tnému osvétleni! Pouzivejte pouze stelné zbrang podie EN 1860-3!

VAROVANI! Drzte déti a doméaci zvifata mimo dosah.
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PERSOANA CARE INSTALEAZA/ASAMBLEAZA:

Lasati acest manual consumatorului. . & AV E RT I ZA R E &

CONSUMATOR:

Pastrati manualul pentru consultare ulterioara. . TR .
astrall manualul pentru consultare ulterioara Pentru siguranta utilizarii gratarului si pentru a

Intrebari: = A preveni accidentele grave:
Daca aveti intrebari pe parcursul asamblarii sau utilizarii « FOLOSITI GRATARUL NUMAI iN EXTERIOR. NU iL UTILIZATI
gratarului, contactati comerciantul. NICIODATA iN INTERIOR! ' -

inainte de utilizarea gratarului, cititi instructiunile.
P E RI c o I. Respectati intotdeauna instructiunile.
+ Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

+ Anumite parti pot deveni foarte fierbinti. Nu lasati copiii sa se

Daca simtiti miros de gaz: apropie de gratar. Nu lasati copiii sa foloseasca gratarul sau sa
1. Intrerupeti alimentarea cu gaz a gratarului. se joace n preajma acestuia.
2. Stingeti eventualele flacari. + Dupa utilizare, intrerupeti alimentarea cu gaz de la butelie.
3. Deschideti capacul. « Nu utilizati gratarul in apropierea unor materiale inflamabile.
4. Daca mirosul persista, nu va apropiati de gratar si +Nu blocati orificiile din partile laterale sau din partea posterioara
solicitati imediat interventia unei echipe a furnizorului de a gratarului.
gaz. « Verificati periodic flacara arzatorului.

+ Nu blocati orificiile Venturi ale arzatorului.

+ Folositi grétarul numai in spatii bine ventilate. ESTE INTERZISA
AV E RT I Z A RE utilizarea acestuia in spatii inchise, precum un adapost Eentru
masina, un garaj, o terasa acoperita sau sub orice alt fel de

1. Nu depozitati i nu folosit lichide inflamabile (benzina) in acopert.

. Ztarulu it " . + NU acoperiti Prilele cu folie de aluminiu sau alte materiale.
apropierea gratarului Sau a aflor aparate casnice. Acest lucru blocheaza ventilarea arzatorului si poate crea
2. Buteliile de gaz neconectate spre utilizare nu se vor situatii periculoase, care au ca rezultat daune materiale si/sau
depozita in apropierea grétarului sau a altor aparate vétamare fizicd.
casnice. + Pastrati o distantd de minimum 1 metru intre gratar si orice

perete sau alte suprafete.

+ Pastrati o distanta de minimum 3 metri fata de obiectele
AT E N TI E inflamabile sau care pot reprezenta o sursa de aFrlndere,
H recum flacdra de veghe a unui boiler, aparate electrice in

= unctiune etc.

+ Inainte de a asambla si a folosi gratarul, cititi si
respectati toate instructiunile privind siguranta,
instructiunile de asamblare, de utilizare si intretinere.

« Anumite componente pot avea margini taioase. Se
recomanda utilizarea manusilor de protectie.

Aprinderea grasimilor

« Stingerea flacarilor provocate de aprinderea
grasimilor nu este posibila prin inchiderea capacului.
Gratarele dispun de un sistem de ventilare eficient
din motive de siguranta.

+ Nu folositi apa pentru a stinge grasimile aprinse.
Acest lucru prezinta pericol de vatamare fizica. In
cazul flacarilor persistente ale grasimilor aprinse,
inchideti toti robinetii gratarului si ai buteliei de gaz.

+ Daca gratarul nu a fost curatat in mod regulat,
grasimile acumulate se pot aprinde, provocand
defectiuni gratarului. Aveti grija atunci cand efectuati

+ NU incercati sa aprindeti aprinzatorul cu capacul inchis. O

preincalzirea sau arderea resturilor de alimente, posibila acumulare de gaz sub capac este periculoasa.
pentru a evita aprinderea grasimilor. Pentru a evita + Inainte de a muta butelia de gez din pozitia de lucru specificat,
aprinderea grasimilor, respectati instructiunile _ intrerupeti gazul de la robinetul buteliei si deconectati
generale privind curatarea gratarului si a ansamblului regulatorul.
arzatorului. Cea mai buna metoda de a preveni + Niciodata nu puneti in functiune gratarul daca butelia de gaz nu
aprinderea grasimilor este curatarea periodica a se afla in pozitia corectd, conform instructiunilor.
gratarului. + Nu aduceti modificari gratarului. Orice modificare este strict

« Nu lasati gratarul nesupravegheat pe parcursul interzisa. Utilizatorul nu va manipula componentele sigilate. Nu

procesului de preincilzire sau ardere a resturilor de dezasamblati injectoarele.

alimente pe treapta HI (maxim). Daca gratarul nu a
fost curatat in mod regulat, grasimile acumulate se
pot aprinde, provocénd defectiuni gratarului.
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Sfaturi privind siguranta

« Tnainte de a deschide robinetul buteliei de gaz, verificati daca
regulatorul este bine strans.

+ Cand nu folositi gratarul, inchideti toti robinetii acestuia si ai
buteliei de gaz.

* Folositi ustensile de gratar cu méaner lung si manusi
de bucatarie pentru a evita arsurile. Cand manipulati
componentele fierbinti, folositi manusi de protectie.

+ Greutatea maxima pentru plita calda si raftul lateral este de
4,5 kg. Vasul de gatit trebuie sa aiba diametrul minim de 200
mm, respectiv diametrul maxim de 260 mm. OBSERVATIE:
NU toate modelele de gratar sunt echipate cu plita calda!

* Recipientul pentru grésime (in cazul modelelor dotate cu
acest accesoriu) trebuie sa fie montat la gratar si golit dupa
fiecare utilizare. Nu demontati recipientul pentru grasime
decét dupa racirea completa a gratarului.

* Aveti grija la deschiderea capacului. Sub acesta pot exista

aburi fierbinti.

Aveti grija cand se afla prin preajma copii, varstnici sau

animale.

Daca observati ca picura grasime sau alte materii fierbinti

din gratar pe robineti, furtun sau regulator, intrerupeti imediat

alimentarea cu gaz. Determinati cauza, remediati problema,
apoi curatati si verificati robinetul, furtunul si regulatorul
inainte de a continua. Efectuati un test de scurgeri.

Nu depozitati in céruciorul gratarului alte obiecte sau

materiale, deoarece acestea ar putea bloca fluxul de aer

necesar arderii din partea inferioara a panoului de comenzi
sau a cuvei de ardere.

NU efectuati deconectarea sau schimbarea buteliei de gaz

la mai putin de 3 metri de o flacara deschisé sau o sursa de

aprindere.

Pozitionarea buteliei

Cilindrul de 6 kg sau mai putin poate fi asezat pe sol sub raftul
lateral sau in interiorul aparatului in locul prevazut. Cilindri mai
mari trebuie plasati numai sub raftul lateral sau in spatele
gratarului. Cilindrii plasati in aparat trebuie sa aibd un
diametru maxim de 345 mm si o inaltime maxima de 370 mm.
Cilindrii plasati pe sol nu trebuie plasati sub placa fierbinte.

Cerinte privind regulatorul

Pentru acest gratar este necesara utilizarea unui regulator.
Nu folositi alt regulator decét cel furnizat impreuna cu
gratarul. Daca regulatorul nu este inclus, folositi un reglator
ce corespunde standardului EN16129 (debit maxim 1,5 kg/h)
aprobat pentru tara dvs. si gazul specificat in sectiunea ,Date
tehnice”. Folositi o butelie de gaz compatibila cu regulatorul.

Cerinte privind furtunul

Folositi numai un furtun aprobat conform standardului EN
corespunzator si nu depaseste lungimea de 1,5 m. Pentru
Finlanda, furtunul nu trebuie s& depaseasca 1,2 m.

Tnainte de fiecare utilizare, verificati furtunul sa nu prezinte
taieturi sau uzura. Aveti grija ca furtunul sa nu fie pliat. Aveti
grija ca furtunul conectat sa nu atinga nicio suprafata calda.
Daca furtunul prezinta defecte, acesta trebuie inlocuit inainte de
utilizarea gratarului. Inlocuiti furtunul conform cerintelor din tara
dvs.

Instructiuni pentru aprinderea gazului - Aprinderea

cu aprinzatorul incorporat

* Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

2. Céand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Pentru aprindere, apasati si rotiti butonul arzatorului la pozitia
¢ HIGH (Maxim). Imediat, apasati si tineti apasat butonul
#ELECTRONIC IGNITOR (Aprinzator electronic) pana se
aprinde arzatorul.

5. Daca aprinderea NU se realizeaza in 5 secunde, opriti
arzatorul de la buton O, asteptati 5 minute si repetati
procedura de aprindere.

6. Pentru aprinderea celorlalte arzétoare, aduceti robinetul
in pozitia ¥ HIGH (Maxim), incepand cu arzatorul cel mai
apropiat de arzatorul-aprinzator.

Céand nu folositi gratarul, aduceti toate butoanele in
pozitia oprit si inchideti robinetul buteliei.

Daca aprinderea NU se realizeaza in 5 secunde, opriti
arzatorul de la buton, asteptati 5 minute si repetati
procedura de aprindere. Daca arzatorul nu se aprinde cu
robinetul deschis, gazul va continua sa iasa prin arzator,
existand pericolul aprinderii accidentale si provocarii de
vatamare fizica.

Aprinderea cu chibrituri

* Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

2. Cand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Introduceti un chibrit in suportul special (atasat la panoul
lateral al gratarului). Aprindeti chibritul, apoi aprindeti
arzatorul introducand chibritul prin orificiul din partea laterala
a gratarului. Imediat, apasati si rotiti robinetul arzatorului in
pozitia ¥ HIGH (Maxim). Asigurati-va ca arzatorul s-a aprins
si raméane aprins.

5. Aprindeti succesiv celelalte arzatoare apasand si rotind
robinetii corespunzatori in pozitia ¢ HIGH (Maxim).




OBSERVATIE: NU toate modelele de gratar sunt echipate

cu plita calda!

Aprinderea plitei calde cu aprinzatorul incorporat

* Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

2. Cand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Aduceti robinetul plitei calde in pozitia ¥ HIGH (Maxim), apoi
apasati si tineti apasat butonul ELECTRONIC IGNITOR
(Aprinzator electronic).

5. Daca arzatorul plitei calde nu se aprinde in 5 secunde,
aduceti robinetul in pozitia O (Oprit), asteptati 5 minute, apoi
repetati procedura.

Aprinderea plitei calde cu chibrituri

* Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

2. Cand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Apropiati chibritul aprins de arzator. Imediat, rotiti robinetul de
alimentare cu gaz al plitei calde in pozitia & HIGH (Maxim).

Testarea pentru etanseitate a robinetilor,

furtunului si regulatorului

Efectuati testul de etanseitate inainte de prima utilizare, cel

putin o data pe an si de fiecare data cand schimbati sau

deconectati butelia.

1. Aduceti toti robinetii gratarului in pozitia ,O”.

2. Asigurati-va ca regulatorul este bine strans pe butelie.

3. Deschideti robinetul de gaz. Daca se aude un zgomot
puternic, opriti imediat alimentarea cu gaz. Exista o scurgere
grava la nivelul racordului. Rectificati aceasta problema
inainte de a continua.

4. Aplicati cu o pensula solutie de sdpun (amestec de apa si
sapun in proportii egale) pe conectorii furtunului.

5. Dacé se formeazé bule tot mai mari, legatura nu este etansa.
Opriti imediat alimentarea cu gaz de la butelie si verificati
etanseitatea legaturilor. Daca nu se poate opri scurgerea de
gaz, nu incercati s& executati reparatii. Solicitati piese de
schimb.

6. Dupa orice testare a etanseitatii, opriti gazul de la robinetul
buteliei.

DACA NU SE POATE REALIZA APRINDEREA GRATARULUI

+ Verificati daca ati deschis robinetul de gaz de la butelie.

+ Verificati daca exista gaz in butelie.

+ Se aude un zgomot de scanteie de la aprinzator? Daca da,
verificati daca scanteia chiar se produce.

+ Daca nu se produce scanteie, verificati daca firele nu sunt
cumva deteriorate sau intrerupte.

+ Daca firele nu sunt defecte, verificati daca nu cumva exista
crapaturi sau rupturi la nivelul electrodului. Daca e necesar,
inlocuiti electrodul.

+ Daca firele sau electrodul sunt acoperite de resturi de
alimente, curatati varful electrodului cu un tampon cu alcool.

+ Daca este necesar, inlocuiti firele.

+ Daca nu se aude niciun sunet, verificati bateria.

+ Verificati daca bateria este montata corect.

+ Verificati daca exista fire desprinse la modul sau la
comutator.

+ Daca nici acum nu functioneaza aprinzatorul, folositi
chibrituri.

ATENTIE LA PAIANJENI!

PAIANJENI SI PANZE
IN INTERIORUL
ARZATORULUI

Daca gratarul devine mai dificil de aprins sau daca flacara
este mai slaba, verificati si curatati conductele Venturi si
arzatoarele.

Péianjenii si alte insecte mici pot provoca fenomenul de
yretur al flacarii”, din cauza cuiburilor si oudlor depuse in
conductele Venturi sau in arzatorul gratarului, blocand fluxul
de gaz. Gazul care se intoarce pe conducta se poate aprinde
in spatele panoului de comenzi. O astfel de flacara poate
produce defectiuni gratarului si poate provocare vatamare
fizica. Pentru a preintampina fenomenul de retur al flacarii si
pentru o buna functionare, ansamblul cu arzator si conducta
Venturi trebuie demontat si curatat ori de cate ori gratarul a
fost nefolosit 0 perioada mai indelungata.

Gratarul trebuie sa fie instalat pe o baza
securizata inainte de utilizare.
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Instructiuni pentru aprinderea carbunilor

1. Detasati grilele de gtire si scuturile arzatoarelor. Atentie: gratarul

trebuie sa fie rece.

Asezati tava pentru carbuni in interiorul gratarului.

Plasati un singur strat de carbune in tava, maximum 1,4 kg pentru

fiecare tava.

Puneti la loc grilele de gatire.

Cu capacul deschis, aprindeti arzatoarele urméand instructiunile

pentru aprinderea gazului.

Lasati arzatoarele sa functioneze pe treapta & HIGH (Maxim) timp

de 15 minute cu capacul inchis.

Aduceti robinetii in pozitia O (Oprit).

Deschideti capacul si asteptati 5 minute sau asteptati pana cand

carbuni au culoarea alba, inainte de a adauga alimentele.

9. Nuincepeti gatirea decat dupa ce carbunii capata un invelis de
cenusa.

OBSERVATIE: Inainte de prima gétire, grétarul trebuie incins iar

carbunii mentinuti foarte fierbinti timp de cel putin 30 de minute.

* Nu utilizati arzatoarele cu gaz mai mult de 15 minute atunci
cand folositi carbuni.

* AVERTIZARE! Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere
sau reaprindere! Utilizati exclusiv aprinzatoarele care respecta
standardul EN1860-3!

*Nu folositi niciodata lichid pentru brichete, petrol, benzina sau
alcool pentru aprinderea carbunilor.

*Nu folositi niciodata brichete pe baza de lemn sau tavite-gratar
de unic folosinta in interiorul gratarului.

* Aprindeti carbunii NUMAI daca tava cu carbuni este asezata
corect in focar. Vezi figura.

+ Cand folositi gratarul numai cu gaz, scoateti tava pentru carbuni
din focar.

* Nu puneti in functiune arzatorul cu gaz atunci cand este
instalata in focar tava pentru carbuni goala.

@

o~

[=2]

o~

AVERTIZARE

PERICOL DE ASFIXIERE CU MONOXID DE CARBON: Arderea
carbunilor intr-un spatiu interior prezinta pericol de moarte. Acestia
degaja monoxid de carbon, care este inodor. NICIODATA nu ardeti
carbuni in interiorul casei, in autovehicule sau in cort.

Desi carbunii pot parea stinsi, carbunii neconsumati pot retine
caldura pana la 24 de ore, iar sub actiunea curentilor de aer se
pot reaprinde spontan. In afara focarului gratarului, astfel de
carbuni aprinsi reprezintd un pericol de incendiu, puténd aprinde
suprafetele inflamabile, precum o terasa din lemn.

Recomandari privind curatarea

*  Este necesara curatarea gratarului dupa fiecare utilizare cu
carbuni.

* Inainte de curatare, carbunii trebuie sa fie complet stinsi, iar
gratarul trebuie sa se raceasca suficient.

+  Scoateti tava pentru carbuni si curétati bine resturile de cenusa.

Observatie: Dupa utilizare, tava pentru carbuni fsi poate schimba
culoarea. Acesta este un lucru normal.

@«

Asezarea corectd a tavii pentru carbuni
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Curatarea ansamblului arzatorului
Pentru a curata/inlocui piese ale arzatorului sau daca aveti probleme
cu aprinderea, urmati aceste instructiuni.

1.

Intrerupeti alimentarea cu gaz de la robinetii gratarului si cel
al buteliei GPL.

2. Demontati grilele de gatire si scuturile arzatoarelor.
3. Demontati conductele de transfer dintre arzatoare si elementele de

fixare a arzatoarelor.

4. Demontati electrodul de la arzator.
OBSERVATIE: Metoda de demontare/detasare depinde de configuratia
arzatorului. Vedeti diferite configuratii in ilustratiile de mai jos.

5,

9.

10.
1.
12.

13.

Ridicati cu grija fiecare arzator si indepértati- de la orificiul
robinetului.

Propunem trei metode de curatare a conductelor arzatoarelor.
Alegeti-o pe cea mai convenabild pentru dvs.

A.  Indoiti 0 bucata de sarma tare (de exemplu un umeras de
sarmd) forméand un mic carlig. Introduceti cérligul prin fiecare
conducta a arzatoarelor de mai multe ori.

c — )
B. Utilizati o perie de sticle subtire cu méner flexibil (nu folositi o
perie de sarma). Treceti peria prin fiecare conducta a arzatoarelor
de mai multe ori.

C. Folositi ochelari de protectie: Folositi un compresor si suflati
aer in conductele arzatoarelor, spre orificiile arzatorului. Verificati
orificiile arzatorului pentru a va asigura ca fiecare este desfundata.
Frecati exteriorul arzatorului cu peria de s&rma pentru a indeparta
reziduurile si murdaria.

Curatati orificiile infundate cu o sarma tare, precum o agrafa de
birou desfacuta.

Verificati dacd arzatorul prezinta urme de uzura sau coroziune:
unele orificii se pot largi. Daca prezinta crapaturi sau gauri,
inlocuiti arzatorul.

FOARTE IMPORTANT: Conductele arzatoarelor

trebuie reconectate corect la orificiile
robinetilor. Vezi ilustratia din dreapta.

Racordarea corecta a
arzatorului la robinet

Atasati electrodul la arzator.

Montati la loc arzatoarele cu grija.

Atasatl arzatoarele la suporturile din focar.

Montati la loc conductele de transfer dintre arzatoare. Montati la
loc scuturile arzatoarelor si grilele de gatire.

Inainte de a relua utilizarea gratarului, efectuati un test de
etanseitate si un test de flacara pentru arzator.

/
7 Scoateti
?4/ suruburile

3

Scoateti electrodul folosind
o surubelnita plata

Depozitarea gratarului

Curatati grilele de gatire.

Depozitati intr-un loc uscat.

Daca butelia este conectata la gratar, depozitarea se va
face in exterior,intr-un spatiu bine ventilat si ferit de accesul
copiilor.

Daca se depoziteaza in exterior, acoperiti cu 0 husa.
Gratarul se va depozita in interior NUMAI daca butelia de
gaz este inchisa, deconectata de la gratar si depozitata in
exterior.

La repunerea in functiune dupa depozitare, verificati ca
arzatoarele sa nu fie infundate.

Instructiuni generale privind curatarea gratarului

Curéatati gratarul frecvent, de preferinta dupa fiecare
utilizare. Daca se foloseste o perie aspra pentru curatarea
suprafetelor de gatire ale gratarului, aveti grija sa nu ramana
peri pe aceste suprafete inainte de gatire. Nu se recomanda
curatarea suprafetei de gatire cat timp gratarul este fierbinte.
Curatati gratarul cel putin o daté pe an.

* Nu confundati depunerile de grasime si fum de culoare maro

sau negru cu vopseaua. Interiorul gratarelor cu gaz nu este
vopsit din fabrica (si nici nu trebuie vopsit vreodata). Aplicati
o solutie concentrate de detergent cu apa sau o solutie
speciala de curatat cu ajutorul periei pe interiorul capacului
si partea inferioara. Clatiti si asteptati s& se usuce. Nu
folositi o solutie caustica de curatare pe suprafetele vopsite.
Componentele de plastic: Spalati cu apa calda si sapun,
apoi stergeti bine.

Nu folositi Citrisol, agenti abrazivi, degresanti sau solutii de
curatare concentrate pe suprafete de plastic. Pot aparea
deteriorari sau defectiuni ale componentelor.

Suprafetele ceramice: Din cauza compozitiei similare cu cea
a sticlei, reziduurile pot fi, in general, sterse cu o solutie cu
bicarbonat/apa sau cu o solutie speciald de curatare. Pentru
petele persistente,folositi un praf de curatare neabraziv.
Suprafetele vopsite: Spalati cu un detergent slab sau solutie
de curatare neabraziva si apa calda cu sapun. Stergeti bine
Cu 0 carpa moale.

Suprafetele din otel inoxidabil: Pentru a pastra aspectul de
echipament de inalté calitate, spalati cu un detergent slab

si apa calda cu sapun, apoi stergeti bine cu o carpa moale
dupa fiecare utilizare.

Pentru inlaturarea depunerilor arse, poate fi necesar un
burete abraziv din plastic. Frecati in directia finisajului,
pentru a evita deteriorarea suprafetei. Nu folositi buretele
abraziv pe suprafetele cu inscripti.

Suprafetele de géatire: Daca se foloseste o perie aspra
pentru curatarea oricaror suprafete de gatire, aveti grija sa
nu rdméana peri pe suprafetele de gatire inainte de utilizarea
gratarului. Nu se recomanda curétarea suprafetelor de gatire
cand gratarul este fierbinte.
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DATE TEHNICE
CHAR-BROIL, GmbH
Denumire produs Gratar cu gaz
Capacitate calorica nomi- 13,6 kW (990 g/h)
nala totala
Categorie gaz 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)
Model 468300618 468300218, 468300218CH
Tip gaz Butan Propan Butan, propan sau amestec Butan, propan sau ames-
al celor doua tec al celor doua
Presiune gaz 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Marime injector (diametru: Gratar: 3 buc. x 0,91 Gratar: 3 buc. x 0,91 Gratar: 3 buc. x 0,79
mm)
Plita calda 1 buc. x 0,92 Plita calda 1 buc. x 0,92 Plita calda 1 buc. x 0,81
Tara de destinatie GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, LU,
LV, MT, RO, SI, TR
Alimentare electrica Baterie 1,5V c.c.

Majoritatea suprafetelor de pe aceasta unitate sunt fierbinti atunci cand sunt utilizate. Aveti grija deosebita. Tineti-i pe altii departe de
unitate Imbracati intotdeauna imbracamintea de protectie pentru a preveni ranirea.

Nu mutati aparatul in timpul functionarii.

Nu fnlocuiti niciodaté benzina, kerosenul sau alcoolul pentru starterul de carbune. In acest caz, cuburile de pornire cu parafina pot fi
inlocuite cu starterul de carbune. Nu folositi niciodata lichid de start al carbunelui cu un demaror electric.

Toate suprafetele pot fi fierbinti in timpul utilizarii. Utilizati protectia necesara pentru a preveni arderea.
Nu utilizati aceasta unitate pe sau 1&nga suprafete sau structuri combustibile, cum ar fi puntile de lemn, frunzele uscate sau iarba, vinilul

sau siding, etc.

Dupé ce un incendiu de carbune apare, stingatoarele arsuri neconsumate pot retine céldura timp de pana la 24 de ore si, daca sunt
expuse la aer proaspat, pot izbucni in flacara in mod neasteptat. Orice astfel de cuiburi in afara focarului de gratar reprezintd un pericol
de incendiu si poate aprinde suprafete combustibile, cum ar fi puntile de lemn.

Nerespectarea tuturor instructiunilor producatorului poate duce la vatamari corporale grave si/ sau daune materiale.

PERICOL DE MONOXID DE CARBON .
Arderea carbunelui in interior va poate ucide. Ea elibereaza monoxid de carbon, care nu are miros. NICIODATA nu ardeti carbune in

case, vehicule sau corturi.

Nu gatiti inainte ca combustibilul sa aiba o cenusa de acoperire.

AVERTIZARE! - acest gratar va deveni foarte fierbinte, NU il mutati in timpul functionarii.
Nu utilizati in interior.

AVERTIZARE! NU folositi bauturi spirtoase sau benzina pentru iluminare sau re-iluminare! Utilizati numai ignifuge conform EN
1860-3!
AVERTIZARE! Pastrati copii si animale de companie departe.

NECESITATEA CITITI S| URMATOAREA INSTRUCTIUNILOR PENTRU ILUMINAREA CARBUNELOR POATE REZULTA IN
PERICULOASE PIERDERI PIERDERI SI / SAU PIERDERI DE PROPRIETATE.

INTOTDEAUNA UTILIZATI ATENTIE CAND MANIPULATI CARBUNELE HERBE DE PREVENIRE A PREJUDICIULUI. INTOTDEAUNA
LUMINOZA FIERUL CU CAPTUL BARBECU DESCHIS.
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EFKATALTATHZ/ZYNAPMOAOIHTHE:
AgroTe 10 gyxelpidlo auTd GTOV KATAVOAWTH. & n Po E IAO” OI H Z H &

KATANAAQTHE:

®uAddre T0 eyyelpidio autd yiaTi Ba To XpelaaTeiTe aTO PEAOV. Mo vo S1a@UAGEETE TV aoPaAR XPAOT TG

Epwrioeig: . ) , OUQKEUNG 0AG Kal VA ATTOCOBNOETE KOBE ~ |
Av £xeTe amopieg kata T ouvappoAdynan fj 1 xprion Tg GUOKEURS Kivduvo 1T1poKAnong ocofapou TpaupaTiopoy:
auTng, ETTIKOIVWVNAOTE JE TOV AVTITIPOOWTTO TNG ETAIPEING OTNV TTEPIOXN « XPHZIMOMOIHETE TH TYZKEYH MONO ZE EZQTEPIKOYS
0ag. XQPOYZ, MOTE 2E EZQTEPIKOYZ!

MpoToU XpPNOINOTTOINCETE TN OUOKEUR, BIOBAOTE TIG
KIN AYN OZ oonyieg. [pémel va TIG TPEITE TOTA TAVTOTE.
o Aev TpETTEI VO ETAKIVEITE TN GUOKEUN KATA TN XPAOT TNG.

 Tampoofdoiua eGaptripara evoexeTal va eival TOAU Bepud.

>
>

Av avTiAn@Beite O UTTAPYEI 0TI aepiou: OpovrioTe va unv Ta TAnaiddouv Ta pikpd Taudid. Mnv agrivete
1. AlakdyTe TV TTAPOXN 0EPIOU GTN GUOKEUN. T0 TQIBIA vl XpnaipoTiolov T GUaKeun oUTe va nairéouv
2. ZBraTe kabe yupvr eAGya. KovTa mng.
3. Avoire 10 KaAupa. o Merd m yprion mpémel va KAEiveTe Tov S1akOTIT TTapox NS
4. Av n upwdid ecakohouBei var UTTApyeEl, HEIVETE PaKpIG amd T agpiou TTOU UTTAPXE! TN QIGAN.
OUOKEUN Kal KOAEDTE aPETWG TNV ETAIPEIC TTOU 0O TTPOUNBEUE! + H ouykekpIUévn OUOKEUN TIPETTEI val BPICKETCI TIAVTA HAKPIG
T0 G£QIO 1 TNV TTUPOTRETTIKN). amd UAekTa UNIKG KaTdl T ¥prian TG.

o Aev ipéel va Ao oETe TIC OTIEG OTIC TTAAIVEG TTAEUPEC 1 OTNV

oW TAEUpd TN TUTKEUNC.
|'| PO E| AO |'|0| H ZH o TTpETEI VOl EAEYYETE TAKTIKA TIC GAOYEC GTOUG KAUGTHPE.
o Aev rpémel va paoGETE Ta avoiyuata e§aepiopol (Twv

. . . . owAvwy Venturi) aTov kauoTrpa.
1. Aev Trpérel va amoBnkeUeTe oUTE VO XpnalhoToleite Bevdivn A . H L L A
GAMa e0QAEKTONUYPA KOVTA OTN GUYKEKPILEVN 1 O oTToladATIoTe OUOKEUT TTPETIE! vlglégl)_golponomml HOvO GE KaAd

aMn GUGKEU? sg\csp@épavo XWpo. HN XPNOILOTIOINGETE TN GUCKEUR O€
N U . . . KAEIQTO XWPO, TT.X. UTIOTEYO AUTOKIVATOU, YKGper, OKETTOOTA
2. Av ExeTe QIGAEG UYPOEPiOU TTOU dEV GUVOETTTE KOMN YId £(0050, OKETOOTN BEPAVTA f KATW MO OKETAGTPO KGBE

xpron, dev mpémel va TIg amoBnkeUeTe £i00UC.
* AEN NPENEI va kaAUTITETE TIC OXAPES HE AhOUPIVOXaPTO

oUTE e kammoio Ao UAIKG. Oa TTapeuTodIoTel 0 £E0EPITHAC

n POZOXH TWV KQUOTAPWY Kail UTIapyel TBavaTnta va pokUWel KATmola
emkivduvn karaoTaon Tou Ba TpokaAéael UNIKES (nuiég kaif
TpaUHaTIoo.

*AioBaote kar akohouBnaTe oeg T aupBoUAES yia Bépara + Tpémel va xp?mpononin TI) GUOKEUR O€ aTTOaTaON
aoQAAelag Kai Tic 0dnyies ouvapuoAdynang, xpefong Kai TouAdyioTov 1 peTpou amrod kabe Toixo i emipdvela.
@povTidag TTPOTOU ETTIXEIPATETE VO GUVAPHOAOYATETE TN * Houokeun TPETTEN va amEXel 3 PETPA ATTO QVTIKEIWEVA TTOU
OUGOKEUN KOl VOl IOYEIPEYETE. UTTGpXE! KIVOUVOE vl TIAPOUV QUTIA 1} TMYEG GVGSP“%HC, T.X-

+ Opiopéva egapmuara evOEXETal Val TEPIEXOUV aIXUNPd AKPal. Beppoaiguveg, NAekTpikeg OUTKEUEG OE Aermoupyia KATT.

ZUVIOTOUWE VOl pOPATE TIPOCTATEUTIKA YAVTIAL

Qwrid omd Kapévo AiTrog
* Nev pmopeite va opfoete T ewid amd Kapévo AiTog
kAeivovtag 1o kAuppa. O1 CUOKEUES UTTapUTTEKIOU EGaEpiCovTal
KaAG yia Adyoug ac@aAElag. X

o e TMEPITTWON QWTIAS aTmd KOpévo AiTrog, dev TTpETel

</
XPNOILOTIOIRETE VEPO yia va Tn oBAaETe yiaTi Ba diatpéete ‘
KivOuvo TpaupaTIooU. Av T0 Kauévo AiTrog TTapel QuTidN TTou \4\

dev apnvel ypAyopa, KAEIOTE Toug SIaKOTITES Kall TNV TIAPOXT \‘\ P
a6 ™ QIGAN aEpiov. N /‘»‘\‘

* Av dev KaBapidete TaKTIKG T GUOKEUN, UTIAPYE! KivOUVOg '
QWTIAC a6 Kapévo AITTog Kal TTPOKANGNG CHIAS OTO TTPOI6V.

Mpémel va TpoaéyeTe TOAU Kard TV TpoBéppavan A v kadan §

TWV UTTOAEIMPATWV Twy QaynTwy yia va dIac@aNiaeTe 6T T0 \
€

kapévo Aitrog dev Ba Taipel pwrid. PpovrioTe va akOAUBEITE TIG
o0nyieg yia ™ diadikaaia yevikol kabapiopol NG GUOKEUAS
kai T dladikaaia kaBapiopol TG DIGTAENG TwWV KAUCTAPWY
WOTE VO ATTOCORATETE TOV KivOUVO QuTIAS aTTO KAPEVO AITTOG.
O KaAUTEPOG TPOTTOG IO VO ATTOTPATIET O KivAUvog auTdg €ivail o
TAKTIKOG KOBAPIONAS TNG GUOKEURG.

* Aev TIpETTEl VO ATTOMOKPUVEDTE ATTO Tr) GUCKEUR UTTAPUTIEKIOU
KQl va TNV aQrAveTe avermTipnTn kard my mpoBéppavan
N TNV KaUGN Twv UTTOAEIMPATWV TWV QaynTwY HE XpRon
¢ Aeiroupyiag HI. Av bev kaBapidete TakTIkG T GUOKEUN
UTTAPUTTEKIOU, UTTAPXEI KiVOUVOS QWTIAC aTTd KOWEVO AITTOg
omdTe Ba mpokAnBei (nuid oTo TTPOIGY.
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XUPOoUAEG yio BépaTa ao@aAEIag

* [TpotoU avoitete Tn BaABida TG GIaANG aepiou, EAEYETE av ival KaAd
OQIYHEVOS 0 PUBMIOTAG.

+ Omore bev ¥pNOIWOTIOIEITE TN GUCKEUR, TTPETTEN va KAEivETE GAoUG
TOUG dIOKOTITEG PUBMIGNG Kall TV TIAOYXT aepiou.

* [Tpémel va xpnoipoToleiTe EpyaAeiar ITTAPUTIEKIOU e HaKPIG AaBr
Kl yavTia @oUpVOU YIa Vol ammo@UyeTe eykaldpara kal TTaINiouara.
Mpémel va opdte TPoaTaTEUTIKG yavTia dTToTE ATXOAEioTE e Bepud
GapTiuaTa.

* To avwrato goprtio yia Tn BeppavTiky TAGKA Kai yia 1o TAdiv pag
givar 4,5 KIN e okeUog payelipéuarog eAdxioTng diapérpou 200
XINoaTWV Kal péyiatng diapétpou 260 XINoaTwv.

* [Ipémel va ToToBETEITE JEGT OTN GUOKEUR TO TIPOCTATEUTIKO
KAAUppa yia 1o AiTrog (av uTrdipyel oTov ECOTTAITIO 0G) Kal va
10 adEIQETE et amo kABe xpAan. Aev TPETEN va aQAIPEITE TO
TIPOCTATEUTIKO KAAUPMA Y10l TO AITTOG WOGTOU KPUWOEI EVTEAWS N
OUOKEUN).

* [Tpémel va mpoagxeTe TOAU GTaV QVOIYETE TO TIPOCTATEUTIKO KAAUMLA

emeIdn evoéxeTal va Byel kautog aTpdc.

Amaieitar peyaAn Tpogoxn 6tav Bpickovial kovid Taidid,

NAIKIwpéVa GTopa A KaToIKiGIa.

Av mapamprioete 611 aTaCel AiTrog 1 GAAo Bepud UNIKG amo T

OUOKeUN emavw o PaABida, oTov EUKAPTITO CwARVA A aTov

puBuIoTA, dlakoyTe apéows TV TTapox! agpiou. E¢akpiBwaTe Ty

artia, 610pBwaTe 1o MPOPANUa kai UaTepa kabapiaTe kar eAEyETe

™ BaABida, Tov EUKapTTO CwAAva Kai TovV PUBKICTH TTpoTOU

OuveyioeTe.

Kavte ia doKIpr yia va EAEYEETE IATIWGS UTIAPXOUV dICPPOES.

o Aev Tpémel va amobnkeUeTe YEoa aTo TePiBAnua ToU TPOXAAATOU
NG OUGKEUNG QVTIKEIMEVO I UNIKG TIOU EVOEXETAI VOl TIEPIOPITOUV
™ pOf ToU agpa Kawlang Tpog Ty k&mw TAEUpd €ite Tou TTivaka
ehéyxou €ite Tou ITTOA TG aTiag.

« AEN MPENEI va amoguvdéete oUTe va aAGCeTe T @idAn agpiou o€
amoaTaan 3 PETpwY amod YULVES GAOYES 1} GAAES TTNYES avaQAESNC.

TotroBétnon @loAwv

Aev pmmopeite va TommoBeThoETe T QIAAN K&TW OTT6 TN CUCKEUN 0UTE
010 £0WTEPIKG TNG. O PIGAEC TIPETTEN va Eival TOTTOBETNPEVES OTNV
AQVA KAl TNV oW TTAEUPA TNG GUCKEUAG.

O1 @iéheg TpEmel va Exouv PéyioTn DIGpeTpo 345 XIAIOOTA Kal péyioTo
owog 600 x1hioaTd. Or giaAeg Tou gival TooBeTnEveS aTo dATTEGO
dev TpETel val BpiokovTal kaTw amd T BepuavTIkr TAAKA.

Atraito€ig yia Tov pubpIoTh

2Tn GUYKeEKpIWEVN auaKeur emBareTal n xpron pubuioTA.
Xpno1uoToIRaTe Vo Tov pUBHICTY OEPIOU TTOU TTAPEXETAI OTN
OUOKEUODia TN GUOKEUNC UTTAPWTTEKIOU TNV OTToia ayopaoare. Av Bev
TapéxeTal pUBUIOTAG, TOTE TIPETTEN va XPNGCIHOTIOIETE OVO pUBHIOT
TIOU €ival MoToToINUEVOS pE Baon To TTpdTUTIo EN16129 (yia péyioTo
puBu6 poric 1,5 kglwpa) kar €ivar eyYKEKPILEVOC Yia TN XWPA 0ag Kal

10 aéplo Trou kaBopiderar atnv evotnTa «Texvika dedopévar. Mpémel
va xpnaipotoleite decapevr aepiou Tou va eivar gupBarr e Tov
pubuIoTA aag.

ATraITRoEIg yIa TOV EUKOMTITO GWARVa

XpNOILOTIOINGTE HOVO TOV EYKEKPILEVO EUKOUTITO CWARvVa TTOU Eival
maTomoinuévog e faon 1o avéhoyo TpédTuto EN kai 10 prikog Tou
dev &emepvd 10 1,5 pétpo. Mo GivAavdia 10 PAKOS TOU EUKAWTITOU
OwArva dev TpETel val Geepva Ta 1,2 pétpal.

Mpiv amo k&Be xpAon TPETEN Vol EAEYYETE PATIWG O EUKAUTITOC
owAvag éxel kote A Bapei o€ k&molo anyeio. Befaiwbeite 611 0
€UKaPTITOC oWARVag Gev ival oTpIppévos. Befaiwbeite 611 0 cwAfvag,
rav eival guvdedepévog, dev akoupTtd at kapia Beppni emeavela.
MpoToU XpNOIMOTIOINTETE T GUOKEUR, QVTIKATAGTAGTTE TOV EUKAUTITO
OWAAVa av gival KaTeoTpapuévog. H avTikardoTaon Tou EUKapTIToU
OwAva TpéTel va yivetal e PAan TIC amaImGEIS TwV OXETIKWY
€BVIKWV KAVOVITHGV.
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Odnyieg yio TNY EvePYOTTOING TG TTOPOXNG AEPIQU -

Alodikaoio avappaTog Tou EKKIVATA QTS begyujtas

¢+ Mn okOeTe TAVW OO TN GUOKEUN PTTAPUTTEKIOU THV WA TTOU
NV avapere.

1. TupioTe TIg BaABides eAEyxou Twy KauaThpwy aepiou aTn Béan
O (amevepyotoinang).

2. Avoigre 1o KGAupa TNV Wpa TTOU Bar AVAWETE Yia TTPWTN QOPa 1

avd T GUOKEUN.

3. Avoigre v nagoxﬁ aepiou (Béan ON) aTov KUAIVpO LP.

4. Ta va emmeuyBei avagAedn, mEaTE Kal '_YUXiGTE TOV IOKOTITN
IGNITION BURNER # o 6éon & HIGH. Néow méQTe
aparerapéva 1o kouptri ELECTRONIC IGNITOR wamou va
avayel o KGUOTrngQ.

5. Av AEN emireuyBei avagAetn uéoa ot 5 deutepoAettta, KACiaTe
Ta koupTmd pUBIoNG Tou kauaThpa O, TEPIYEVETE 5 AETTTA KOl
ETmavaAGReTe T 100IKATia avAPaTOC,

6. Tio va avayere Toug UTTAAOITTOUS KAUGTAPES, YUPIaTE TOV DIAKOTITN
ot 6¢éon ¥ HIGH ap>ﬁiéovw amd TOUC KAUGTAPEG TTOU Eivall TTIO
kovtd aTov diakomn IGNITION BURNER # mpwra.

Mpémel va kAgiveTe To KOUPTIA PUBHIONG KAl TN QIGAN OEPioU
omoTe BEV XPNOIYOTIOIEITE T CUGKEUN.

Av AEN emiteuyBei ava@Aetn péoa o€ 5 deutepoAeTTa,
KAEIOTE TO KOUPTTIG ﬁeplogg TOU KQUOTAPA, TEPIPEVETE 5
Aemrd Ko enava)\d[fsrs  diadikaoio avappatog. Av dev
emiTeuyOei avapAesn aTov kauoThpa pe T BaABida avoixy,
Oa ouveyioTEi N por) Tou agpiou égw AT TOV KAUGTAPA Kal
uTTapxEl Kivduvog Tuxaiag avagAe§ng Kal TpaupaTIooU.

Aiadikagio avappaTog oTipTWY

*  Mn okUBeTe TAVW OTTO TN GUGKEUR PTIAPUTIEKIOU THV WP TIOU
NV avapere.

1. TupioTe TIg BaABideg eAéyxou Twv KauoTpwy agpiou oTn Béon
O (amevepyomoinang).

2. Avoigre 1o KGAupa TV Wpa TTou Ba aVAWETE i TTPWTN QOPa 1

iavd Tn OUOKEUN.

3. Avoigre v mapoxn aepiou (B€an ON) aTov kKUAvEpo LP.

4. TomoBeaTe 1o OTTipTO PECT TNV UTTOBOY1) OTTiPTWV (1) OTIOI
KPEETAI MO T0 TIAAIVO TTAQITIO TG GUGKEUNG WTTAPHTIEKIOU).
Avayre 10 aTripro. "YOTEPA AVAYTE TOV KAUATNPA TIEPVUIVTAG
10 OTTIPTO PEGT QTG TV 0TI AVAUMATOG OTTIPTWY 0NV TV
TAeUpa Tr%g OUOKEUNG UTTAIPUTTEKIOU. ALEOWG TTIECTE ngog Ta

€001 TOV OIOKOTITN TOU KAUGTA QA Kall YUPIaTe Tov OTr) BEan &
IGH. BeBaiwbeite 611 0 KQUGTAPAG EXEI AVAYE KOl OTI TIOPAEVE]
avapuévog.

5. Avayre TOUG YeITOVIKOUG KAUGTNPES 0TI GEIPA TTIECOVTOG TTPOG Ta

Héﬁ% THoug IOKOTITEG TOUG KOl yupigovmg T0UG OTNV Béan




IHMEIQZH: H Siki o0¢ ouokeun pmréipumekiou evoéxetal va MH
d1a0érel BeppavTikn TAdKA!

Aladikaoia avappaTog EKKIVATA @WTIAG yio Th BeppavTiKi TAGKa
* Mn ok0BeTe TAVW ATT6 Tr) GUGKEUN PTTAPUTIEKIOU THYV WP TTOU
v avépere.

1. TupioTe TG BaABideS eAEyXOU Twv KauaTAPWY agpiou aTn Béan

o

(amevepyotroinang).

Avoitre 10 KGAuppa TV wpa TTou Ba avAWETE yia TTPWTN QOPa f
¢ava ™ auoKeun.

Avoitre v Trapoxn aepiou (B€an ON) aTov kUAIVEpO LP.

l'upiaTe Tov diakoTTm NG BeppavTikng TAdkag otn Béan & HIGH
kai méoTe Tapaterapéva 1o kouptri ELECTRONIC IGNITOR.

Av n Bepuavrikr TAGka AEN avayer o€ 5 deutepdiema, yupiaTe
Tov dlakomm aTn Béan O (amevepyotmoinang), TepIPEVETe 5 AeTTTa
ka1 UoTepa emavadBete ) diadikaaia avaypanog.

AiaSikaoio avappaTog oTipTOU Yio TN BEPHAVTIKA
TAGKQ

* Mn okUBETE TAVW OTTO T GUOKEUR PTTAPUTTEKIOU THV WP
TOU TNV avapeTe.

1. TupioTe TIg BaABideg eAEyxou Twy KauaThpwY aepiou oTn Béon

o

O (amevepyomoinang).

Avoitre T0 KGAuppa TV Wpa TTou Ba AVAWETE yia TTPWTN QOPA 1
¢ava ™ ouoKeun.

Avoigre v Trapoxn aepiou (Ban ON) aTov kUAIVGpO LP.
TomoBeTAGTE TO AvappEVO GTTIPTO KOVTA GTOV KAUOTAPA. upiaTe
apéawg Tov dlakdm g BeppavTikig TAdkag oTn 8éon & HIGH.
BeBaiwBeite 611 0 KAUOTAPAC £XEI AVAWEI KA OTI TTAPAWEVEI
avappévog.

Aiodikaoia eAéyxou Twv BaABidwv, Tou EdKapTITOU
owAfva Kol Tou pubypIoTn yia Slappoég

Kavte pia dokipn yia va eAeyEeTe piwg utrdpyouv diappoés TTpIv amo
TNV TTPWTN XPAGN TS CUTKEURS, TOUAAYIGTOV Wit Qopd TOV XPGVO Kal
k@B opd TTou OAAGCETE 1) ATTOGUVOEETE Tr QIAAN.

1. TupioTe dhoug Toug diakdTTeg pUBuIoNS TG cuokeung at Béan O.
2.

3.

BeBaiwBeite 611 0 pubpIoTAS Eival kahd guvdedePévog Kal
0QIyuEVOC 0T QIAAN OEPIOU.

Avoitre v TTapoxn aepiou. Av aKoUGETE évav o OpUNTIKAS POAG,
diakowTe apéowg TV Tapoyxr aepiou. Ydpyel copapr diappon
oTn olvdean.

MepdoTe e Eva TIVEAO GOTTOUVEVEPO (LElyUa oaTTouvIoU Kail vepoU
o¢ o0 pEpn) EMavw OTIC GUVBETEIG TOU EUKAWTITOU OWARVAL.

Av epgaviaTolv QUOaAIdES TToU dloykwvovTal, uTrapyel dlappon.
KAcioTe apéowg Tov dIaKOTTN TTapoxic aepiou TTou UTIGIPKE!

oTn QIGAN kal EAEYETE av eival KaAG oQIypéveS OF TUVOETEIC. Av
dev UTopETETE Va aTaATAGETE T BIAPPEOR, NV ETTIXEIPATETE Va
ETTIOKEVAOETE T GUOKEUR. ETTIKOIVWVAGTE [E TOV avTITTPOCWTIO KAl
{nmoTe avTaAAaKTIKG.

Mavra TpeTel va KAEiveTe Tov BIaKOTIT TIAPOXNAS OEPIOU TTOU
uTIapYEl aTN QIGAN aQOU EKTEAETETE WIat DOKIUN Yia EAeyXO
dlappowv.
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AN H ZYZKEYH AEN ANABEI

BeBaiwBeite o1 ExeTe avoilel Tov SIOKATITN TTAPOXIS aEpiou
TTOU UTTAPXEI OTN QIAAN.
BeBaiwBeite o1 uTTApPXEl aéplo Yéaa aTn QIGAN.
MATIWG 0 KKIVATAG QWTIAG Kdvel BOpuBo aTmiverpa:
Av val, eAéyEre av uTrApyel OTTIVEAPAG GTOV KAUOTAPa.
Av dev utrdpyel oiverpag, eAEyere uATTWG Ta KaAwdIa
éxouv @Bapei 1 xahapwaotel.
Av Ta kaAwdia eivar eviager, EAEYETE PATTWGS KATTOI0
NAekTPABIO €xEl payioel i OTIAOEI KAl QVTIKATAOTAOTE TO
£QO0OV gival atrapaitnTo.
Av 1a kaAwdia A Ta nAekTpddIa £X0UV KAAUPOEI e
UTTOAEIJOTA payEIpEUEVWV QayNTwY, KaBapioTe 1o AKPO
kGBe nAekTpodiou GKOUTTICOVTAG TO WE OIVOTTVEULO EQOTOV
gival amapaitnto.
Av XpelaoTel, QVTIKATOOTAOTE Ta KAAWDIA.
Av dev akouyetal Kavévag AXoG, EAEYETe Ty prrarapia.
BeBaiwBeite 611 n ptratapia eivar yKateaTnUEVN CWAOTA.
EAEyETe unmwg £xel xahapwael n alvdean kATmoiou
kaAwdiou aTn ovada Kal aTov dIaKATIT.
Av 0 ekkIvnTAS QWTIAC ECaKOAOUBET va un AeIToupyei, TOTE
XPNOIUOTIOINCTE OTTiPTO.

MPOZOXH ZTIZ APAXNEZ!

APAXNEZ KAl
IZTOI MEZA ZTON
KAYZTHPA

Av d1apKws BUCKOAEUEDTE VA AVAYETE TN GUCKEUN
HTTapuTTEKIOU 1} av N @AGYa eivar adUvaun, eAEYETE Kal
kaBapioTe Toug cwAAveS Venturi kal TOUG KAUOTAPES.

Apaxveg  MIKPG évToua TTOAU auyva dnuioupyouy
TTPORAAUATA «UTTOUKWHATOS» XTICOVTAG TIC QWAIEC TOUG

ka yevvawvTag Ta apyd Toug péaa aTtoug owhnveg Venturi

A} GTOUG KAUGTAPES TNG CUOKEUNG UTTAPUTIEKIOU Kall
euTTodifouv TN Pon Tou agpiou. To aEPIO TOU OTTOIOU N POR
avaoTpEéQPETaI UTTAPXEI KivOUVOg va avapAexBei Tiow atmé
TOV Trivaka eAEyxou. AuTi n avacTpo®n TG POAGC UTTOPEI
va TTpoKaAéael {nuid 0T GUOKEUN HTTAPUTTEKIOU KAl
Tpaupartiopd. MNa va amo@Uyete kGBe Kivduvo avaaTpo®ng
pONG Kal va d1aoQaNioeTe TIG KOAEG ETTIBOTEIC TNG CUTKEUNS
MTTAPUTTEKIOU, TTPETTEI VO AQAIPEITE TN DIGTAEN TwV
kauaTAPWY Kal Twv owAivwy Venturi kai va v kaBapidete
otroTe £xeTe TTOAU KQIPO VO XPNOIUOTIOINTETE Tr) CUOKEUNR
0ag.

To UTTAPUTTEKIOU TTPETTEI VO EYKATAOTABEI O€
ac@aAn Baon Tpiv atd Tn Xpnon.




0dnyieg yio Tn Siadikaoia avApPATOS §uA9KugBouvou
AgaipeaTe TIC o) dpeg payelpEuaTog kai TIC AoTTIOEG EpPoTnTag

£QOOOV ] GUOKEUN pTTapuTEKiou ival kpla. )

TotroBemaete Tov dioko Tou {uhokapBouvou aTn GUaKEUN

napgm,mou. ) o ) )

oTodeTAaTE aTOV BiOKO POVO Hiat aTPWaN SuAokapBouvou,

Eapoug 10 TTOAU 1,4 KIAWV.

TIQVOTOTTOBETOTE TIg OXAPEG MAYEIPEHATOG. )

AQAOTE T0 KAAUMUA QVOIXTO KQI QVAYTE TOUG KAUOTAPEG

akoAouBwvrag Tig OBnyieg yia Ty evepyotroinan g Tapoxig

agpiou.

A@naTe Toug KAUOTAPES aepiou va Asitoupyriaouy e T puBpion

A‘ID-IrlGH emi 15 )\am% €xovTag 10 KAAupa KAEIOTO.

[upiaTe Toug diakaTTeG pUBUIONG 0Ty Béan O (amevepyotmoinang).

MpotoU TIPOTBETETE TO PaynTo, avmgrg T0 KGAUMO KQI TIEQIPEVETE

5 AemrTa fy éxpi va aampioel 10 GUAoKapBouvo.

9. Mn uayelpEwete av dev kahuQBer P oTayTn T0 KAUGIHO.

o~ o

ZHMEIQZH: Mpémel va Beppavere T GUOKEUR KAl VO KPATATETE TO
¢uhokapBouvo kautd et TouAdyIaTov 30 AETITé TTPOTOU ayEIPEWETE YIa

TpWM Qopd.

+ Omore xpnotpomoleite UAOKAPBOUVO, 01 KAUTTAPES aepiou Bev
angenm va )\alTouzpl_Youv mavw amd 15 AetTd.

POEIAQMOIHZH! Aev TpéTrel vat XpnGIMOTIOIETE OIVOTIVEUND
oUTe Bevdivn yia va avawere f va gavavawere 1 ewrid! Mpémel
vVl XPN)OIOTIOIE(TE POVO rrpooavaémarq TT0U TANPOUV TIG
amarmaeig Tou mpotutou EN1860-3! ) ]

* [loté un xpno1pomoIaETe uypd avarmpwy, knpodivn, Beviivn

OIVOTIVEUQ VI v QVAWETE TO CUAOKAPBOLVO. )

* [loré k XPNO1LOTIOINGETE KOPUATIONSUAOU I €3N aTIVpIaiag
avae &ng OTn OUOKEU pm%mmoq. ) ]

* Avayre 1o cuhokapPouvo MONO agou tommoBeriaete Tov dioko

UhokapBouvou anv evdedelypévn BEan Tou péaa oty EaTial.

/ vonpagTs oV IKOVa. o ,

+ Omore xpnaoipotmoleite puovo mv Uapox%gsplou yi0 TN GUOKEUN
HTTAPUTIEKIOU, TIPETTEI VOl AQOIPEITE TOV DIOKO iu)\ompﬁouvou
amo Ty eaTia Kai va Tov QUAGoTETe Ot A0Parég aneio.

* Nev TIPETEN vV XPNOIHOTIOIEITE TOV KAUOTAPA GEIOU APVOVTOG

Tov dioKo EuhokapBouvou adelo péoa anv EaTia.

MPOEIAOMOIHZH

KINAYNOZ AOrQ MONOZEIAIOY TOY ANOPAKA: H kauon
BUAOKapﬁouvou g EOWTEPIKOUG XWPOUG WTTOPE Vel amopEi
oavam@opa. ExkAUeTar povoteidio Tou GvBpaka To otroio &ival
doayo.

Merd 1o Gvappa Quridg pe CuhokapBouvo, Ta opnayéva Kal
Bn Xpnaigomoinuéva kdpBouva propouy va diammperaouy
spporgm TOUG €TTi £WG Kall 24 Wpeg Ka vOExeTal va Byahouv

QAOya GapVIKA av Ta GUaTGEl kaBapog aépag. Av auta Ta )
KGQEOUVG TIEOOUV £EW OO TO Trepjg)\npa NG €0TG TG CUOKEUNG
UTTGPUTIEKIOU KAl PEIVOUV EKTEBEIUEVA, UTIGIDYE! KIVOUVOG
TIUPKQYIGG VIaTH EVOEXETA VOl TIAPOUV GWTIA OIAPOPEG EUPAEKTEG

EmMQAVEIES, TT.X. LUAIVOI TTIaYKOI.

Zuotdoeig yia T Siadikagio kaBapiopoy )

+  EmPBaMerar va kaBapiete kaAG T GUOKEUI UTAPUTIEKIOU LETA
amo kabe )g)r]qr] ¢uAokapPouvou. )

*  [lpotoU kadapioete T povada, TPETel va EAEyyeTE Qv Ta

KapPouva £xouv oBraEl evieAwg Kai av 1) GUOKEUN EXEN KPUWTEI

000 xpeladeTal.

Mpémel va agaipeite Tov diako guhokapBouvou kai va

QTTOPAIKPUVETE OAN T OTAXTN.

Znpeiwaon: O diokog CUAOKAPBOUVOU EVOEKETAI VO OTTOXPWHOTIOTE
He TV TGpado Tou Xpovou. AUTO eival QuaIoA0YIKO Kol OPEIAETaI OTN
Xprian Tou diokou.
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Evdederypévog Tpémog TomoBémang diokou EuhokdpBouvou




Aiodikaoia kaBapiopou T¢ didTagng Tw KAUOTAPWY
AxohouBraTe i 0dnyies auTég yia Tov KaBapIopd kai/f v avTIkaTaoToon
eCaptnuaTwy g S1aTagng Twv KauoTAPWY f av BUCKOAEUEDTE VOl AVAYETE
TN GUOKEU! PTTGPUTIEKIOU.

1. DAiokoyre "|lv Tmopox1 agpiou aToug diaKoTTEG PUBMIONG Kal OTOV
kUAIvopo LP.

2. AgaIptaTE TIG OXAPEG MayEIpENaTOg Kal TIg agTTideg Bepuomrag,

3. AQaiIpEaTe TOUG GWANVE HETAPOPAG Kal Ta EGapTAHATA TTOU
OUYKPATOUV TOUC KAUOTNPES.

4, AmogaTe 10 nAekTpOBIO ATIO TOV KAUGTAPA.

THMEIQZH: H péBodog agaipeang/améommaang ekaptaral armo

d18pBpwan Tng didmagng Twv KauaTApwv. Mmopeite va deite S1popoug

gpc’moug diGpBpwang oTIg TTapaKATW EIKOVES.
. AVOOnKWwaTE TIPOCEKTIKG kABE KAUOTAP KAl QTTOCTTACTE TOV ATT6 Tal
avoiypara Twv BaABidwv. Mpoteivouye Tpeig TpéTOUS Kabapiopou

TV OWARVWV Twv KauoTApwY. MITOPEITE VAl XpNOIWOTIOINTETE OTTOIOV

0ag SIEUKOADVEI TIEPICTOTEQO.

A.~ Auyiote éva axAnpd auppa (1 akopn kai évav ehagpl yavilo
QIO JIa KPEUAATPa POUXWY) WATE va dNUIOUPYATETE £val HIKPO
GykioTpo. MepdoTe APKETES GOPEC TO AYKITTPO PETT ATTO TOV
owAAva kaBe kauaTrpa.

c <)

B. XpnoipomoinaTe pia atevr Bolptaa kabapiapoy pmoukahiwv
Hs eUkapTm Aan (kai 6x1 opelxaAkivn auppardBouptaa).

£pACTE CPKETEG GOPEC T BoupTaa pETT amd Tov owAiva KaBE
KauoTpa.

C. Oopéate mpooTareuTiKa yuoAid: XpnoigomoinaTe Evav
eUKapTTo oWAAVa TIEMIETEVOU 0Epa yia va TTEpdaEl aépag
léoa aTov ow)\Eva KGBe KauaThpa kai va Byel amé Tic BUpeC
Tou kauaThpa. EAEyEre kaBe Bupa yia va Befaiwbeite oI Byaivel
aépag amd kabe o

6. Tpiyre pe ouppatdBouptaa OAOKANPN TV EGWTEPIKA EMIQAVEID
TOU KOUOTAPQ Y10 VOl ATTOHAKPUVETE UTIOAEMKATa gaynToU Kal
akabapaoieg.

7. KabBapiote kabe ppaypévn B0pa pe akAnpd alppa, T.X. ye Evav
QVOIYUEVO GUVDETNPA.

8. E)\éY%TE HATTWG UTTAPXOUV KOTECTPAWWEV OTEI GTOV KAUTTAQA.
Noyw guaioroyikig @Bopdg kai dIGBPWANG OPITHEVEG OTIEG EVOEXETA
va £X0UV HeyaAwael. Av OIOTMIOTWOETE OTI UTIAPXOUV HeYANES PWYHES
f) OTIEG, QVTIKATOOTAGTE TOV KAUATAPA. 9

MOAY ZHMANTIKO: Mpéel va £QappooETe Kal
maA kahd Toug ow)\['gleg TWV KAUOTAPWY OTC
avoiypara Twv BoABidwv. Acite TIg eIKOvEG GeId.

ZwoTh EQappoy KauaThpa
otn BaApida

9. TlpocaptiaTe T0 NAEKTPGAIO GTOV KAUCTAPA.

10.  EmavarommoBeTaTe TPOEKTIKA TOUG KAUTTHPES,

1. MpogapTiaTE TOUG KAUQTAPES OTA UTIOGTNPIYATA TOUG 0TV £qTidl.

12. EmavaromoBetiaTe Toug GWAIVES HETOPOPAS KA TTPOTOPTAATE TOUG
aT0UG KauaTipeg. EmavaromoBemaTe Tig aaTrideg Beppdmrag kai Tig
OXApES HaYEIPENQTOG,

13. TlpotoU payelpéweTe Cava aTn GUCKEUN MTTGPUTTEKIOU KAVTE LI
OOk yiar var eAEYEETE HATILIG UTTAPXOUY BIAPPOES Kall PAGYEG OTOUG

KauaTnpeg.
s '

3

ATooTIa0TE T0 NAEKTPODIO
e éva karaapiol
pe TATIA POt
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adikaoio aroBAKEUONG TG CUGKEUAE TOG
KaBapiaTe TIc aXApeg payeipéuaToc.
AmoBnKeUOTE TN GUOKEUR O€ XWPO XWPIC Uypaaia.
Omote agrvete T QIGAN agpiou GUVOEDENEVN OTN GUTKEUN, TIPETTEI
va amoBnkeUeTe Tov eE0TAITUO O€ KaAG §0EPICOMEVO XWPO Kal O€
onpeio 6mou dev Ba pmmopolv va T Bpouv Ta TaIdid.
KahOyte TN GuoKeur av TIPOKEITaI va TV aTroBnKeUTETE €
€§WTEPIKO YWpO.
Mropeite va amoBnkeUTETE T GUOKEU O€ ETWTEPIKO XWPO
MONO av kAeigete T @IGAN agpiou, TNV ATTOCTUVOETETE, THV
QQQIPETETE QTG T GUCKEUN KAl TNV amToBnkeUOETE OE EQWTEPIKO
XWpo.
Omote amOAKPUVETE TN GUGKEUR OTTO TOV XWPO ammoBrkeuang,
eMEVETE PATILG UTIAPXOUV QVTIKEIWEVA TTOU ETTODICOUV TOUG
KQUOTHPEC.

Aiadikagia yevikod kaBapiopol TG GUOKEUNG

®povriaTe va kaBapilete auyva T GUCKEUN, KATA TTPOTIUNGT
HETA 1O TEAOG KGBE payelpéuaTog. Av xpnaluoToieite folpToa e
Tpixa yia va KaBapioeTe KATOIES aTTd TIC EMQAVEIES HayEIpéaTag,
TTPOTOU YpnoluoToIoeTe {avd T ouokeur Befaiwbeite Ot

eV EXOUV PEivEl TPIYES ETTAVW OTIC ETTIPAVEIES PAYEIPELATOC.
ZuviaToUpe va Unv kabapidete TV EMQAVEIQ POYEIPEPATOG
TIPOTOU KPUWOEI N cuokeun. Mpémel va kaBapilete Tn GuoKeun
TOUAdI0TOV piat @opd Tov ¥pdvo.

Mnv pmepdeuTeite otav 8eite KaQeTId 1 padpa onpddia aTmd
OUCOWPEUPEVA AT Kal KaTTvo Kal TIGTEWETE 0TI ival PTToyId.
To E0WTEPIKO TWV GUTKEUWY UTTAPWTIEKIOU aEPiou Dev PAeETal
0T0 epyoaTdalo (kai oUTe TpEmel va Bagrei Toté). ATAwaTe €va
Ioxup0 diGAupa amoppuTTavVTIKOU JE VEPO 1) XPNOIMOTIOINATE EVal
kabapiaTIkd Guakeuwv pE BoupTaa TPIYIKATOC OTIC ETWTEPIKES
EMQAVEIES TOU KAAUMHATOS KOl TOU KATW PEPOUS TNG GUTKEUNC.
ZETAOVETE TEC KaIl AQAOTE TEC VO OTEYVWOOUV EVIEAWS OTOV EQQI.
Aev TIPETTEN VO XPNOILOTIOIETE KAUOTIKA KABAPIOTIKA GUOKEUWV/
@OUPVWV OTIC BOPEVE ETTIQAVEIEG.

MAaoTika egaptApara: MAOVETE Ta pe XAIapo GaTTOUVOVEPO Kal
OKOUTTIOTE Ta Y1 v OTEYVWOOUV.

Aev Tpémel va xpnalpotoleite kabapioTikd TuTmou citrisol,
A1avTIKG KOBapIOTIKA, aTrOAITTAVTIKG 1) CUNTTUKVWEVQ
kaBapioTikG oUaKEUWY OTa TTAAGTIKG €GapTANaTa. YTIAPYXE!
Kivduvog va mpokAnBolv {nuiég kal BAGBES aTa ev Adyw
e¢apmiuara.

MopaeAdviveg empaveleg Adyw TG oUvBETS Twv EMIPAVEIRY
QUTWY TToU €ival aav ToU YUaAioU, UTTOPEITE v ATTOHAKPUVETE

Ta TEPIOOOTEPA UTTOAEIWATA e éva didhupa payelpikhg aodag/
vepou i e Eva kaBapiaTikG €18IKAG aUvBeanS. XpnaluoToIfaTe
éva un Aelaviké KaBapiaTIkG ae Hop@r oKOVNG YIa TOUG ETTIOVOUS
NeKEDEC.

Bapuéveg emoaveieg: MAUVETE TIC ETMIQAVEIES e Eva ATTIO
amopputavTikG fi Un Atavtiskkoinne KaBapiaTikG Kai Mapd
OQTTOUVOVEPO. ZKOUTTIOTE TEG e Eval aAaKS Wn AsiavTikd Travi yia
Va TIG OTEYVWOETE.

Emoaveies amd avoteidwro xaAupa: lNa va diatnpAceTe Ty
uYnAng ToIGTNTAC EUPAVION TNG CUCKEUAS OAC, MTTOPEITE VOl

NV TTAEVETE [E ATTIO OTTOPEUTIAVTIKG Kail XAIOPO GOTTOUVOVEPO

Kl Vol T oKoUTTiCETE e éval JaAaKO Travi yia va OTEYVWOEl

HETA amd KaBe xprion. MNa Ta CUTOWPEUKEVA Kapéva NiTm iowg
XPEIOTTET v XPNTIUOTIOIRTETE EVOl TQOUYYOPAKI HE AEIaVTIKO
kaBapioTikd TAaaTikwv. Tpiyte pdvo Tpog T eopd g Bagr Tou
QIVIpIoHATOS YIa VO v TTPocevATETE {nuid. Mn xpnoiuotoifaete
AEIavTIKG GpOUYYapdKI O ONEia e YPOPIKA.

Emgaveieg payeipéuatog: Av XpnoIloTolEiTe BoupTtaa e Tpixa yia
va kaBapioete KATTOIES OO TIC ETTIPAVEIES LAYEIPELATOG, TIPOTOU
XPNO1HOTIOIARCETE EaVA TN oUCKEUN PBePaiwBeite 611 dev Exouv
HEIVEL TPIYES ETTAVW OTIC ETIPAVEIES JAYEIPEPATOS. ZUVIOTOUE Va
NV kaBapiCeTe TIC EMIQAVEIES JAYEIPEUATOS TIPOTOU KPUWOEI N
OUOKEUN.



TEXNIKA AEAOMENA
CHAR-BROIL, GmbH

Ovopaaia Guokeurg Mmaputekiou agpiou/TKpIA agpiou
ZUVOAIKA OVOUOOTIKA 13,6 kKW (990 g/wpa)
eioodog BepudTnTag
Katnyopia agpiou 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Ap. povtéAou 468300618 468300218, 468300218CH
TuTog agpiou Boutdvio Mpotavio Boutdvio, mpomdvio A peiyuata Boutdvio, mpomévio )
TOUG HefypaTd Toug

Miean agpiou 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
MéyeBog eyxutfipa Mmaputekiou: 0,91 x 3 Te. Mmapptekiou: 0,91 x 3 Te. Mmappmekiou: 0,79 x 3
(d1GueTpog o€ mm) TEM.

Oeppavtikr TAdKa: 0,92 x 1 Te. Oeppavtikr TAdka: 0,92 x 1 1ep. | Oepuavtiki TAdka: 0,81 x

1 Te.
XWpeg TTPoopIoHOU GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, LU,
LV, MT, RO, SI, TR

Mapoxn nAekTpIKOU Mrarapia ouvexoug peuparog (DC) 1,5V
PEUPATOG
MPOEIAOMNOIHZH!

O1 TepIo0BTEPEG ETIPAVEIES AUTAG TNG PovAdAG ival (aTég dTav Xpnalyotrolgite. Na €ioTe eCaIpETIKA TTPOOEKTIKO. KpaTthoTe TOug
GaMoug pakpid amd t povada Na gopdarte TTAvTa TTPOCTATEUTIKG POUXIGHO VI VA ATTOQUYETE TPAUUATIOUO /) KauaT).

Mnv petakiveite Tn ovada kard  Asiroupyia.

Moté pnv utrokaBioTaTe Bevivn, knpodivn i aAKOOA yia ekkIvnTEG EUNGVBPAKQ. 2TV TIEQITITWAT AUTH, Ol apxIKoi KUBoI pe Baon T
TTOPAQivN UTTOPOUV VA AVTIKATACTAOOUV TOV EKKIVATA We EUAGVBpaka. MoTé pnv xpnaoiyoTrolgite uypd ekkivnang EUNGvBpaka e
NAEKTPIKO EKKIVATH).

Mnv XpnGIUOTIOIEITE T GUCKEUK TIAVW A KOVTA O€ EUPAEKTEG ETTIPAVEIES 1} KATAOKEUEG, OTTWE EUAIVA KATAOTPWHATA, OTEYVA QUAAG
f ypaagidi, BivuAio 1) §UAIVO TTAPAKAPTITAPIOG KATT.

Metd amo pia upkayid EuhavBpaka eggavicetal oBUoN, Ta aypnaiyotointa kdppouva Pmropolyv va diatnproouy T BepudTnTa yia
€W¢ KaI 24 wpeg, kai av ekTiBevrar atov kabapod aépa, YTropei va okaoel arpoadoknTa aTn eAdya. OTroleadrTToTE TETOIEG EOTIES
€¢w amd TNV €0Tid TOU PTTGPUTIEKIOU dNuIOUPYOUV KivOUVO TIUPKAYIAS Kall UTTOPOUV Va aVAWOUV EUQAEKTEG ETIQAVEIES, OTIWG E0Aiva
KOTAOTPWHATA.

H un mpnon 6Awv Twv 0dnyIwV TOU KATAOKEUAOTI) UTTopei va TTpokaréael cofapolc TpaudaTigoUs A / Kal UAIKES {nuIég.
KINAYNOZ TOY MONOZ=EIAIOY TOY ANOPAKA

H katon Tou k@pPouvou péoa ptropei va aag okotwael. ATodidel povoteidio Tou AvBpaka, To otoio dev £xel ooun. MOTE pnv
KQiveTe KAPPOUVO PETO O OTTITIAL OXAMATA 1} OKNVEC.

Mnv payelpeUeTe TIPIV TO KAUOIUO £XEI OTAXTN ETIOTPWONG.

MPOEIAOMOIHZH! - auté 10 pméppekiou Ba yivel TOAU kautd, MHN peTakiviaTe To katd Tn AeiToupyia.

Mn xpnoIUOTTOIEITE G€ E0WTEPIKOUG XWPOUG.

MPOEIAOMOIHZH! MHN xpnaoipotroieite aAkoOA A Bevdivn yia @wTioud i avavéwaon! XpnoIPoTolgite JOvo TTUPOOPETTHPES
oUpgwva pe to EN 1860-3!

MPOEIAOMNOIHZH! KpatAoTe Ta Taidid Kai 1a karoikidia {wa Jakpid.

H AAYNAMIA AIABAZHZ KAI TAPAKOAOYOHZHZ TQN OAHIIQN TA THN @QTIZMOZ TON KAPKQAIQN MIMOPEI NA
AMNOTEAEI 2E ZOBAPA ZHMIA MPOZQMNIKHE ZHTHZHZ 'H ZKOMIMOY AKINHTOY.

gﬁl\[\/ll-lrﬁ XPHZIMOMOIEITE MPOZOXH KATA TH XEIPIZMOZ TON OEPMANTIKQN ANOPQIMQN A NA ANO®YTETE TON
MANTA OQTEI H MYPKATIA ME
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TELEPITEST/OSSZESZERELEST VEGZO SZEMELY:
Ezt a kézikonyvet a vevinél kell hagyni.

VEVO:

Kés6bbi Utmutatashoz 6rizze meg ezt a kéziknyvet.
Kérdések:

Amennyiben kérdései lennének a késziilék osszeszerelése
vagy hasznalata soran, Iépjen kapcsolatba a helyi
forgalmazoval.

1

2.
3.
4

Ha gazszagot észlel:

Zarja el a késziilék gazellatasat.

Szlintessen meg minden nyilt langot.

Nyissa fel a fedelet.

Ha tovabbra is gazszag érezhetd, ne tartozkodjon a
készilék kdzelében, és azonnal hivja fel a gazszolgaltatot
vagy a tlizoltdsagot.

1.

2.

FIGYELMEZTETES

Akészlilék illetve mas készlilékek kdzelében tilos benzint
vagy mas tlizveszélyes folyadékot tarolni.

Akészlilék illetve mas késziilékek kdzelében tilos nem
csatlakoztatott gazpalackot tarolni.

A késziilék Osszeszerelése és hasznalatba vétele elott
olvassa el és tartsa be az 0sszes biztonsagi szabalyt,
Osszeszerelési utasitast és hasznalati valamint
karbantartasi utmutatot.

Egyes alkatreszek élesek lehetnek. Védokeszty
hasznalata ajanlott.

Zsiradéktlizek

A zsiradéktiizeket nem lehet eloltani a fedél
lezérasaval. A barbecue késziilékek biztonsagi
okokhdl jol szell6zottek.

Zsiradéktiizre tilos vizet 6nteni, mert az személyi
sériiléshez vezethet. Makacs zsiradéktiiz kialakulasa
esetén zarja el az égofej gombokat és a gazpalackot.
Ha a késziiléket nem tisztitottak rendszeresen, akkor
az a késziilék karosodasat okozo zsiradéktlizhoz
vezethet.

Az elémelegités illetve az ételmaradékok leégetése
soran dvatosan kell eljarni, nehogy zsiradéktiiz
keletkezzen. A zsiradéktiizek megakadalyozasa
érdekében tartsa be a késziilék altalanos tisztitasara
és valamint az égdszerkezet tisztitasara vonatkozo
utasitasokat. A zsiradéktiizek legegyszeriibben a
késziilék rendszeres tisztitasaval el6zhetok meg.

Az elémelegités illetve az ételmaradékok magas
(»,HI”) allasban torténd leégetése kozben ne hagyja
feligyelet nélkiil a barbecue-t. Ha a barbecue-t

nem tisztitottak rendszeresen, akkor az a késziilék
karosodasat okozo zsiradéktlizhoz vezethet.

/1\ FIGYELMEZTETES /1\

A késziilék biztonsagos hasznalatanak . |
biztositasahoz és a Sulyos sérulések elkeriilése
erdekében:

* KIZAROLAG A SZABADBAN HASZNALANDO! ZART
HELYEN TILOS HASZNALNI!

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati
utasitast. Mindig tartsa be ezeket az utasitasokat.

* Hasznalat kdzben ne mozgassa a késziiléket.

* Aszabadon lev§ alkatrészek nagyon forrok lehetnek. Al 1 [ 1
gyerekeket tavol kell tartani. Ne engedje, hogy a készileket
gyerekek kezeliék vagy a késziilék kozelében jatsszanak.

* Hasznalat utan zérja el a gazpalackot.

* Akészliléket hasznlat kdzben tlizveszélyes anyagoktdl tavol
kell tartani.

. Ha?yja szabadon a késziilék oldalan és hatuljan levé
nyilasokat.

* Rendszeresen ellenérizze az égbfejek langjat.
* Hagyja szabadon az égéfej venturi nyilasait.

* Akésziileket csak jol szelléz6 helyen szabad hasznaini. TILOS
zart helyen, pl. gépkocsmeélléban, garazsban, teraszon, fedett
verandan vagy barmiféle felsd épuletszerkezet alatt hasznalni!

* TILOS a racsokat aluminiumfoliaval vagy barmiféle mas
anyaggal lefedni! Ezek megakadalyozzak az égofej szellozesét
és anyagi karhoz és/vagy személyi sériiléshez vezetd veszélyes
kérilményeket okoznak.

* A késziiléket a faltél vagy mas feliilett6l legalabb 1 m
tavolsagra kell hasznalni.

+ Tartson 3 m tavolsagot barmilyen éghetd anyagtol illetve
grt]jtéforréstél, pl. forréviztartaly érlangjatol, bekapesolt
elektromos késztlékektol stb.

« SOHA NE kisérelje meg begyujtani az égéfeﬂ'et, ha
a fedél zarva van. A zart késziilékben felgyllemld
begyuijtatian gaz veszélyes.

+ Agazpalack eléirt izemelési helyzetbdl torténd
elmozditasa elétt mindig zarja el a gazpalackot és
valassza le a nyomasszabalyzot.

+ Akesziileket tilos az el6irt helyzetbél elmozditott

g?_ézpalackkal mikadtetni.

ilos a készlléket modositani. Barmiféle modositas
szigoruan tilos! A zart alkatrészeket a felhasznalé nem
maodosithatja. Tilos a fuvokakat szétszerelni!
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Biztonsagi tanacsok

A gazpalack szelepének kinyitasa el6tt ellendrizze a
nyomasszabalyz6 szorossagat.

Ha nem hasznélja a késziiléket, zarja el az dsszes szabalyzo
gombot és a gazt.

Az égési sérllések és froccsenések elkertlése érdekében
hasznaljon hosszu nyell barbecue eszkdzoket és edényfogo
keszty(t. A forrd alkatrészek kezelése soran viseljen
védbkeszty(it.

A melegitd lap és az oldalpolc maximalis teherbirasa 4,5

kg. A fézésre hasznalt edény minimalis atmérdje 200 mm,
maximalis atméréje 260 mm.

A zsirfog6 poharat (amennyiben van ilyen) be kell helyezni

a készilékbe és minden hasznalat utén ki kell Uriteni. Ne
tavolitsa el a zsirfogd poharat, amig a késziilék teljesen le
nem hilt.

Afedelet nagyon dvatosan kell felnyitni, mert a kész(ilékbdl
forr6 g6z tavozhat.

Nagyon dvatosan kell eljarni, ha a kdzelben gyerekek, 6regek
vagy haziallatok tartozkodnak.

Ha azt észleli, hogy a készlilékbdl zsiradék vagy egyéb

forrd anyag csépdg a szelepre, a tomlére vagy a
nyomasszabalyzora, akkor azonnal zérja el a gézt. Keresse
meg a csOpdgeés okat, sziintesse meg, majd tisztitsa meg

és ellendrizze a szelepet, a toml6t és a nyomasszabalyzdt,
mielétt a késziléket tovabb hasznalja.

Végezzen el szivargas ellendrzf tesztet.

Ne taroljon olyan targyakat vagy anyagokat a kész(ilék
kocsijanak belsé terében, amelyek akadalyozhatjak az
égéshez szilkséges levegd aramlasat a szabalyzé panel vagy
az égotér aljahoz.

Gaz begyujtasi utasitasok - Gyujtofejjel torténd

begyultas
* Begyujtas kozben ne hajoljon a barbecue folé.

1. Kapcsolja a gazégd szabalyzo szelepeket O (Ki) allasba.

2. Begyuijtés illetve Ujra gyujtas kozben nyissa fel a fedelet.

3. NYISSAKlagazta gazpalacknal

4. Abegyujtashoz nyomja be és forgassa el az g6 gombjat ¥ U
(MAGAS) allasba. Azonnal nyomja be és tartsa benyomva az
# ELEKTROMOS GYUJTOFEJ gombjat, amig az égéfej be
nem gyullad.

5. Ha alang 5 méasodpercen belil NEM gyullad be, akkor
kapcsolja az égéfej szabalyzdkat O (Ki) allasba, varjon 5
percig, majd ismételje meg a begyujtasi miveletet.

6. Atobbi égbfej begyujtasahoz forgassa el a gombot 4 MAGAS
allasba, a # GYUJTOFEJES EGOFEJHEZ legkozelebbi
égofejekkel kezdve.

Hasznalaton kiviil mindig zarja el a szabalyzokat és a
gazpalackot.

Ha a lang 5 masodpercen beliil NEM gyullad be, akkor
kapcsolja az égofej szabalyzokat O (Ki) allasba, varjon 5
percig, majd ismételje meg a begyujtasi miiveletet. Ha a
az égofej nem gyullad be nyitott szelep mellett, akkor a
gaz tovabbra is kifelé aramlik az égéfejbdl, és véletleniil

+ A gazpalackot TILOS nyilt langtol vagy egyéb gyuijtéforrastdl 3

m tavolsagon beliil levalasztani illetve cserélni. begyulladva sériilest okozhat.

Gyufaval torténd begyuijtas

+ Begyujtas kdzben ne hajoljon a barbecue folé.
. Kapcsolja a gazégd szabalyzé szelepeket O (Ki) allasba.
. Begyujtas illetve tjra gyujtés kdzben nyissa fel a fedelet.
. NYISSAKI a gazt a gazpalacknal.
. Helyezzen egy gyufaszalat a gyufatartoba (a barbecue
oldalpaneljara van fliggesztve). Gyujtsa meg a gyufat; majd
a gyufat a barbecue oldalan levé gyuijté nyildson bedugva
gyujtsa meg az égét. Azonnal nyomja be és forgassa el az
ég6 gombjat ¥ U (MAGAS) allasba. Ellendrizze, hogy az g6
begyulladt és égve maradt.
Egymas utan gyuijtsa be a szomszédos égbket a gombok
benyomasaval és ¥ U (MAGAS) allasba forgatasaval.

A palack elhelyezése

A palackot nem lehet a készillék ala illetve a készilékbe
helyezni. A palackokat a késziilék mogott oldalt kel elhelyezni.
A palackok maximalis atméréje 345 mm, maximélis magassaga
pedig 600 mm lehet. A foldre helyezett palackokat nem szabad
a melegitd lap ala helyezni.

S O NN -

A nyomasszabalyzéra vonatkoz6 eldirasok

Ehhez a késziilékhez nyomasszabalyzét kell hasznalni. Csak

a barbecue- jéhoz mellékelt gdznyomas szabalyzét szabad

hasznalni. Ha nincs mellékelve nyomasszabalyzo, akkor csak

az EN16129 szerint minsitett (Aramlési sebesség max.1,5 5.
kg/h) és az 6n orszédgahoz valamint a mlszaki adatokban
meghatarozott gaztipushoz jévahagyott nyomasszabalyzét

szabad hasznalni. A nyomasszabalyzdjaval kompatibilis

gazpalackot kell hasznélnia.

A tomlore vonatkozo eldirasok

Kizarolag a megfelel6 EN szabvany szerint mindsitett,
maximum 1,5 m hosszusagu téml6t szabad hasznalni.
Finnorszagban a toml6é hossza nem haladhatja meg az 1,2 m-t.
Minden hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tomldk nincsenek-e
elvagva vagy elkopva. Ellenérizze, hogy a toml6 ne legyen
megcsavarodva. Ugyeljen arra, hogy a csatlakoztatott tomlé ne
érjen meleg feluletekhez. A készulék hasznalata el6tt cserélje
le a sérlt tomldket. A tomléket az orszagos elbirdsoknak
megfelel6en kell lecserélni.
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MEGJEGYZES: Lehetséges, hogy az On barbecue-ja NINCS

ellatva melegité lappal!

Melegit6 lap gyujtofejjel torténd begyujtasa

* Begyuijtas kozben ne hajoljon a barbecue folé.

1. Kapcsolja a gazégd szabalyzo szelepeket O (Ki) allasba.

2. Begyujtas illetve Ujra gyujtés kdzben nyissa fel a fedelet.

3. NYISSAKI a gazt a gazpalacknal.

4. Forgassa el a melegit lap gombjat & MAGAS allasba, majd
nyomja be és forditsa el az ELEKTRONIKUS GYUJTOFEJ
gombot.

5. Ha a MELEGITO lap 5 masodpercen beliil NEM gyullad be,
akkor kapcsolja az égéfej szabalyzokat O (Ki) allasba, varjon
5 percig, majd ismételie meg a begyuijtasi miveletet.

Melegitd lap gyufaval torténé begyujtasa

* Begyujtas kozben ne hajoljon a barbecue folé.

1. Kapcsolja a gazégo szabalyzo szelepeket O (Ki) allasba.

2. Begydijtas illetve Ujra gyujtas kozben nyissa fel a fedelet.

3. NYISSAKI a gazt a gazpalacknal.

4. Helyezzen egy ég0 gyufat az égéfej kdzelébe. Azonnal
nyomja be és forgassa el a melegité lap gombjat 4 (MAGAS)
allasba.

Ellenérizze, hogy az égé begyulladt és égve maradt.

A szelepek, a toml6 és a nyomasszabalyzo

szivargasellendrzése

A szivargasellendrzést az elsé begyujtas el6tt, évente legalabb

egyszer, és a palack cseréje vagy levalasztasa esetén minden

alkalommal el kell végezni.

1. Forgassa a készllék dsszes szabalyz6 gombjat io allasba O.

2. Ellenérizze, hogy a nyomasszabalyzd szorosan a
gazpalackhoz van csatlakoztatva.

3. Nyissa ki a gazt. Ha sziszeg6 hangot hall, azonnal zarja
el a gazt. A csatlakozasnal nagymértéki szivargas van.
Szlintesse meg, mielétt tovabb lépne.

4. Ecsettel kenjen szappanos oldatot (szappan és viz fele-fele
aranyu keverékét) a toml6 csatlakozasokra.

5. Ha ndvekvé buborékok képzddnek, akkor az szivargast
jelez. Azonnal zarja el a gazt a palacknal és ellendrizze
a csatlakozasok szorossagat. Ha a szivargast nem
lehet megsziintetni, ne kisérelje megjavitani. Kérjen
cserealkatrészeket.

6. A szivargasellen6rzés elvégzése utan mindig zérja el a gazt
a palacknal.
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HA A KESZULEK NEM GYULLAD BE

+ Ellendrizze, hogy a gaz ki van nyitva a palacknal.

+ Ellendrizze, hogy a palackban van elegendé gaz.

+ Agyuijtofej szikraz6 hangot ad?

Ha igen, akkor ellendrizze, hogy van-e szikra az
égofejnél.

Ha nincs szikra, akkor ellendrizze, hogy a vezetékek
nem sértltek-e illetve nem lazultak-e ki.

+ Ha a vezetékek rendben vannak, akkor ellendrizze, hogy
az elektroda nincs-e megrepedve vagy eltdrve, és szlikség
szerint cserélje ki.

+ Ha a vezetéken vagy az elektrédan ételmaradék van, akkor
az elektroda végét szlikség szerint tisztitsa meg alkoholos
torl6vel.

+ Szlikség esetén cserélje ki a vezetékeket.

* Hanem hallhaté hang, akkor ellendrizze az elemet.

* Ellendrizze, hogy az elem helyesen van behelyezve.

* Ellenérizze, hogy a vezeték csatlakozas nem lazult-e ki a
modulnal illetve a kapcsolonal.

+ Ha a gyuijtdfej tovabbra sem mikodik, akkor hasznaljon
gyufat.

POK FIGYELMEZTETES!

POKOK ES POKHALOK
AZ EGOFEJ
BELSEJEBEN

Ha egyre nehezebben gyuijthaté be a barbecue vagy gyenge
a lang, akkor ellendrizze és tisztitsa ki a venturikat és az
égofejeket.

Ismert, hogy a pdkok vagy kisméreti rovarok
,visszalangolasos” probléméakat okozhatnak azzal, hogy a
barbecue venturi csdvébe vagy égdéfejébe fészkelve illetve
petézve akadalyozzak a gaz aramlasat. A felhalmozodott
gaz a vezérlépanel mdgott begyulladhat. Ez a visszalangolas
karosithatja a barbecue-t és személyi sériilést okozhat. A
visszalangolasok megakadalyozasa és a megfelelé miikddés
biztositasa érdekében az égbfejet és a venturi cs6 egységet
mindig ki kell szerelni és ki kell tisztitani, ha a barbecue-t
hosszabb idén keresztil nem hasznaltak

A grill hasznalatat biztonsagos alapon kell
elhelyezni.



Faszén begyuijtasi utasitasok

1 Tavolitsa el a hideg barbecue siitd racsait és hétereld elemeit.

Helyezze a faszéntart6 talcat a barbecue-ba.

Rakjon be egy réteg faszenet a talcaba; maximum 1,4 kg.

Helyezze vissza a siité racsokat.

Nyitott fedél mellett gyUjtsa be az égbket a gaz begyuitasi

utasitasok alkalmazasaval.

Uzemeltesse a gaz égbfejeket 15 percig ¥ MAGAS allashan, a

fedél lezart allapotaban.

Kapcsolja O (ki) helyzetbe a szabalyozd gombot.

Nyissa fel a fedelet, és az étel berakasa el6tt varjon 5 percig vagy

addig, amig a faszén fehér szindivé nem valik.

9. Ne slissén mindaddig, amig a tlizeldanyagot nem vonta be
hamuréteg.

MEGJEGYZES: Az elsf siités el6tt a barbecue-t fel kell melegiteni és

a tiizel6anyagot legalabb 30 percig vordsizzasban kell tartani.

* Faszén hasznélata esetén ne lizemeltesse a gaz égéfejeket 15
percnél hosszabb ideig.

+ FIGYELMEZTETES! Tilos a begyuijtashoz vagy Ujra gyujtashoz
alkoholt vagy benzint hasznalni! Kizérolag az EN1860-3
szabvanynak megfeleld gyujtdeszkdzoket hasznaljon!

+ Afaszén begyuijtasahoz soha ne hasznaljon éngyUjtébenzint,
petroleumot, benzint vagy alkoholt.

+ Soha ne hasznaljon a barbecue-ban fadarabokat vagy gyors
tizinditét. |

+ Afaszenet KIZAROLAG a tiiztérbe megfeleld madon
behelyezett faszéntartd talca mellett gyujtsa be. Lasd az abrat.

* Ha a barbecue-t csak gazlizem( barbecue-ként hasznalja,
vegye ki és tegye el a faszéntart6 talcat a tliztérbdl.

+ Tilos a gaz égofejet faszén nélkil a tlztérbe helyezett
faszéntarto talcaval lizemeltetni.

(=]
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FIGYELMEZTETES

SZEN-MONOXID VESZELY: A zért helyiségben égetett faszén
halalt okozhat. Ebb6l szénmonoxid keletkezik, ami szagtalan.
SOHA ne égessen faszenet lakasban, jarmivekben vagy
satrakban.

Miutén gy tlinik, hogy a faszén tiz elaludt, az el nem égett parazs
akar 24 éran keresztlil is megtarthatjak a hét és friss levegét kapva
varatlanul langra kaphatnak. Az ilyen parézs a barbecue tlizterén
kivil tlizveszélyt jelentenek, és levegdnek kitéve meggyujthatjak az
éghetd felileteket, pl. fabdl késziilt deszkaburkolatokat.

Tisztitasra vonatkozo javaslatok

*  Abarbecue-t minden faszenes hasznalat utan ki kel tisztitani.

+  Kitisztitas el6tt a ellendrizze, hogy parazs teljesen kialudt és a
készUlék teljesen lehdilt.

*+  Vegye ki a faszéntarto télcat és tavolitsa el az 6sszes hamut.

Megjegyzés: A faszéntarto talca hasznalat utan elszinezédhet. Ez
hasznalat kdzbeni normalis jelenség.
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Afaszéntart6 télca helyes elhelyezése



Az égofej egység tisztitasa

Kdvesse a kovetkezO utasitasokat az égéfej egység alkatrészeinek
tisztitdsahoz vagy kicseréléséhez, illetve akkor, ha a barbecue
nehezen gyuijthato be.

1.
2.
3.

4.

Zarja el a gazt a szabalyzo gomboknal és a gazpalacknal.
Tavolitsa el a sit6 racsokat és hotereld elemeket.

Tavolitsa el az 0sszekotd csoveket és az égbfejeket rogzitd
elemeket.

Vélassza le az elekirodat az égofejrél.

MEGJEGYZES: Az eltavolitas/levalasztas modja az égofe]
elrendezésétdl figg. A kildnbdzo elrendezések az alabbi abrakon
athatok.

5.

10.
1.
12.

13.

Ovatosan felfelé és kifelé emelve tavolitsa el mindegyik égdfejet a

szelepek nyilasaibol.

Az égbfejek csoveinek tisztitdsahoz harom modszert javaslunk.

Hasznalja az Onnek legkdnnyebb modszert.

A. Egy darab merev drétbél hajlitson egy kampdt (egy kénnyd
ruhaakaszto jol megfelel erre a célra). A kampdt dugja at

tobbszor mindegyik égéfej csovon.

B. Hasznéljon egy rugaimas fogantyuval rendelkezd keskeny
palackmosd kefét (ne hasznaljon sargarézbél készilt
drotkefét). Tolja at a kefét tobbszor mindegyik égdfej csovon.

C. Viseljen szemvédo eszkozt: LégtomlGvel fuvassa at az
égfej csvét és az égdfej nyilasait. Ellendrizze mindegyik
nyilast, hogy mindegyik nyilasbol tavozik levegé.

Drétkefével tavolitsa el az ételmaradékokat és szennyezddéseket

az éqgofej teljes felliletérdl.

Egy merev drétdarabbal, pl. egy kiegyenesitett gemkapoccsal

tisztitsa meg az eltdmddott nyilasokat.

Ellendrizze, hogy az égéfej normél elhasznalddas agy korrozid

miatt nem karosodott-e, mivel a nyilasok emiatt nagyobb méretiivé

vélhatnak. Ha nagyméret(i repedést vagy lyukat talal, akkor
cserélje ki az égofejet.
NAGYON FONTOS: Az égéfej csoveinek

illeszkednitik kell a szelepek nyilasaiba.
Lasd a jobb oldali abrakat.

(o

Az ég{?fgj,megfelelé
illeszkedése a szelephez

Csatlakoztassa az elektrodat az égéfejhez.

Ovatosan helyezze vissza az égéfejeket.

Csatlakoztassa az égéfejeket a tliztér konzoljaihoz

Helyezze vissza az 6sszekotd csoveket és csatlakoztassa

az egbfejekhez. Helyezze vissza a siit racsokat és hétereld
elemeket.

Mielétt Ujra hasznélna a barbecue-t, végezzen el egy
“Szivargasellendrzd tesztet” és “Egbfej langellendrzd tesztet”.

/ ?‘/ ;a;olnsa

N ? csavarokat
[P

Lapos csavarhuzéval
feszitse le az elektrodat
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A késziilék tarolasa

Tisztitsa meg a sUt6 racsokat.

Tarolja hiivds helyen.

Ha a késziilékhez gazpalack van csatlakoztatva, tarolja a
szabadban, jol szell6z6 helyen, gyermekek elél elzérva.
Takarja le a készUléket, ha a szabadban tarolja.
Akésziiléket KIZAROLAG akkor tarolja zart helyen, ha

a gazpalackot elzarta, levalasztotta a készUllékrdl, és azt
szabadban tarolja.

Akésziiléket tarolasbdl elévéve ellenérizze, hogy
nincsenek-e eltdmddve az égbfejek.

A késziilék altalanos tisztitasa

A készUléket gyakran, lehetdleg minden sUtés utan meg kell
tisztitani. Ha a barbecue st fellleteit drotkefével tisztitja,
akkor a barbecue hasznalata el6tt tigyeljen arra, hogy ne
maradjanak drétdarabok a suté felileteken. A késziiléket
nem ajanlott forrd allapotaban tisztitani. A készlléket
legalabb évente egyszer meg kell tisztitani.

Barna és fekete szin(i zsiradék- és flistmaradvanyokat

ne tévessze Ossze a készlilék festékével. A gaziizem(
barbecue belsd fellletei nincsenek gyarilag lefestve (és
azokat nem szabad befesteni). A késziilék fedelének és
aljanak a megtisztitdsahoz hasznaljon erés mososzeres
vizes oldatot vagy készlilék tisztitod szert és surolokefét.
Oblitse le, és hagyja, hogy a levegén teljesen
megszaradjon. Ne alkalmazzon lugos sttbtisztité szert a
festett fellletekre.

Muanyagbol készllt alkatrészek: Mossa le meleg szappanos
vizzel, és torolje szarazra.

A miianyagbdl készllt alkatrészeken ne alkalmazzon
citrisol-t, dorzsol6 hatasu tisztitoszereket, zsirtalanitd
szereket vagy koncentralt stt6tisztito szert. Ezek az
alkatrészek karosodasat és meghibasodaséat okozhatjék.
Porcelan felliletek: Az livegszer(i anyagszerkezetnek
készonhetden a legtdbb szennyezddés vizes
szddabikarbona oldattal vagy kiilon erre a célra készilt
tisztitoszerrel letdrolhetd. A makacs foltok eltavolitasara
hasznaljon nem dérzsol6 hatasu suroldport.

Festett feliletek: Mossa le gyenge mosdszerrel agy nem
dorzsol6 hatasu tisztitdszerrel és meleg szappanos vizzel.
Tordlje szarazra puha, nem dérzsol6 hatasu torléruhaval.
Rozsdamentes acél fellletek: A készllék mindségi
megjelenésének megdrzéséhez minden hasznalat utan
mossa le gyenge mosdszerrel és meleg szappanos vizzel,
majd tordlje szarazra puha ruhaval.

A réégett zsirmaradékok eltavolitasahoz sziikség lehet
dérzsol6 hatasu miianyag szivacs hasznélatara. A
kérosodas elkerilése érdekében csak a csiszolt feltlet
iranyaban hasznélja. Ne hasznaljon dorzsol6 hatasu
szivacsot az abrakat tartalmazo fellleteken.

Sut6 fellletek: Ha a barbecue suté fellileteit drotkefével
tisztitja, akkor a barbecue hasznélata el6tt tigyeljen arra,
hogy ne maradjanak drétdarabok a sité felileteken. A
késziiléket nem ajanlott forrd allapotaban tisztitani.



MUSZAKI ADATOK
CHAR-BROIL, GmbH

Akészillék elnevezése Gaz barbecue/Gaz grill
Osszes névleges leadott 13,6 KW (990 g/h)
hételjesitmény
Géaz kategoria 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)
Modell szam 468300618 468300218, 468300218CH
Gaz tipusa Butan Propan Butan, propan vagy azok keve- | Butan, propan vagy azok
rékei keverékei
Gaznyomas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Injektor mérete (atméro, Barbecue: 0,91 x 3 db. Barbecue: 0,91 x 3 db. Barbecue: 0,79 x 3 db.
mm)
Melegitd lap: 0,92 x 1 db. Melegitd lap: 0,92 x 1 db. Melegitd lap: 0,81 x 1 db.
Célorszéagok GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, LU,
LV, MT, RO, SI, TR
Aramforras 1,5V Egyenaram elem
FIGYELEM!

A készillékben 1&v0 legtobb felilet forrd, ha hasznalatban van. Nagy dvatossaggal jarjon el. Tartsa tavol a tobbiektdl a készliléket A
sérulések elkertlése érdekében mindig viseljen védéruhazatot.

Ne mozgassa a készliléket miikodés kdzben.

Soha ne cserélje benzint, kerozint vagy alkoholt a szén inditéhoz. Ebben az esetben paraffin alapu starter kockakat helyettesithetnek
a szén inditoval. Soha ne hasznaljon szénelinditd folyadékot elektromos inditassal.

Ne hasznalja ezt a készliléket éghetd fellleteken vagy olyan épliletek kdzelében, mint példaul fafedélzetek, szaraz levelek vagy f,
vinil vagy faapriték stb.

Miutan egy szénszén tlnik ki, az elfogyasztott parazsatartaly 24 éran keresztul megtartja a hét, és ha friss levegének van kitéve,
varatlanul felrobbanhat. A grillez6 tlizijatékan kivil minden olyan tlizveszély, amely tlizveszélyt okozhat, és éghet6 fellileteket
gyujtogathat, példaul fadobozokat.

Ha nem koveti az dsszes gyart6 utasitésait, sulyos személyi sértilést és / vagy anyagi kart okozhat.

SZEN-MONOXID VESZELY

A szén belsejében 1év) égo fészek megdlhet. Hidnyzo szénmonoxidot ad le. SOHA ne égesse faszén hazak, jarmlvek vagy satrak
alatt.

Ne fézziik, miel6tt az izemanyag bevon6 hamuval rendelkezik.

FIGYELEM! - ez a grill nagyon meleg lesz, NE mozgatni a miikddés kdzben.

Ne hasznalja beltérben.

FIGYELEM! NE hasznaljon szellemét vagy benzint a vil&gitashoz vagy ujra vilagitashoz! Csak az EN 1860-3 szabvanynak megfelel6
tlizoltok hasznalhatdk!

FIGYELEM! Tartsa tavol a gyerekeket és a haziallatokat.

A SZERKESZTES MEGELOZESERE VONATKOZO HASZNALAT ES A KOVETKEZO HASZNALATOK SULYOS SZEMELYES
SERULEST ES VAGY VAGY INGATLANSAG KAROKERT NEM TESZES.

MINDIG HASZNALJON VIGYAZATOT, HOGY A HOT COALOK KEZELESE A SERULES MEGSZUNTETESERE.

MINDIG FONTJA A TUZET
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3A NIALIETO, KOETO MHCTANUPA / CrTIOBABA BAPBEKIOTO:
ToBa pbKOBOACTBO f1a Ce OCTaBy Ha noTpebutens.

MOTPEBUTE:
3anasete pbkOBOACTBOTO 32 GbELLM CTIpaBKy.

Bbnpocu:

Ako umaTe BbMPOCK N0 BpeMe Ha crnobaBaHeTo unm npu
W3Mon3BaHeTo Ha 6apbektoTo, 06bPHETE Ce KbM BalLMst MECTEH
ANIBp.

ONMACHOCT

Ako yceTute MMpu3Ma Ha ras:

1. CnpeTe rasta kbM 6apbekroTO.

2. W3raceTe BCeKM OTKPUT NaMbK.

3. OTBOpeTE Kanaka.

4. Ako Mypu3maTa npogbikaBa a ce ycella, OTApbhHETE
ce o1 6apbekioTo 1 ce obadeTe Ha BalLMs OCTaBUMK Ha
ra3 unu Ha noxapHara.

NPEQYNPEXOEHWUE

1. [la He ce cbxpaHsiBa DeH3vH Unu apyri 3ananumm
TEYHOCTU B 6rm3ocT go 6apbexoTo unm Ao apyrv ypeam.

2. [asoBa ByTunka, KOSITO HE € CBbp3aHa 3a M3Non3yBaHe
kbM 6apbektoTo, 1a He ce CbxpaHsiBa B 6Mn130CT 4O HEro
WNW 4O Apyrv ypeaw.

« [MpoueTeTe 1 cneABalTe BCUUKM YKa3aHWs 3a
6e30nacHOCT, MHCTPYKLMKTE 3a CrobsBaHe,
“3nos3yBaHe 1 NOAAPBXKKA NPEAM Aa 3aM0oYHeTe
crnobsizaHeTo 1 ynotpebata Ha bapbekroTo.

+ Hskou yact Mmoxe aa ca ¢ ocTpy pbboBe.
MpenopbyBa ce HOCEHETO Ha MPeAnasHN PbKaBULW.

Mnamsbyu om Ma3HuHama

* He e Bb3MOXHO [1a Ce U3racsT nnambuuTe OT
MasHMHaTa KaTo ce 3aTBOpU Kanaka. bapbektiotaTa ca
nob6pe BeHTUNMpPaHK ¢ Len besonacHocT.

+ [la He ce u3n1Ba BoAa BbPXY NaMbLy OT MasHWHaTa,
3alL0TO TOBA MOXeE Aa 0Beae A0 TenecHa nospeaa.
Ako Ma3HWHaTa ropy NPOALIKUTENHO BPEME, 3aBbPTETE
KOHTPOITHWTE KIHOYOBE M rasoBata byTunka Ha
WU3KIIOYEHO MOSIOXKEHMeE.

* Ao 6ap6ekioTo He Ce MOYMCTBA PeIOBHO, € Bb3MOXHO
Bb3HWKBAHETO HA OMbH OT OCTaHanaTa MasHuHa.
KoraTo narapsite octaTbLy OT XpaHa, BHUMaBaiTe Ja
He Bb3HWKHE TakbB OrbH. CrefBaiite UHCTPYKUMNTE
3a 06LL0 NOYMCTBAHE Ha ypena 1 Ha ropenkuTe.
Hai-0obpusiT HauvH 4a He ce nomyyat nnambuy oT
MasHMHaTa e PeoBHOTO NOYKNCTBAHE Ha bapbektoTo.

* [la He ce ocTaBs bapbektoTo 63 Hag30p KoraTo ce
MPETONNS XpaHa UNK Ce U3rapsT XpaHUTENHU 0CTaTbLY
Ha HI. Ako 6apbektoTo He Ce NOYNCTBA PEAOBHO, MOXe
Aa Bb3HUKHE OMbH OT Ma3HWHATA U Aa ro MoBpe/ay.

/1\ MPEQYNPEXOEHUE /1\

3a 6e3onacHo u3nonsyBaHe Ha BalleTo
Dapbekio U 3a pa ce u3berHe HapaHsBaHe:

* A CE U3Nn0Nn3YBA CAMO HA OTKPUTO. HUKOT'A 1A HE
CE U3MON3YBA B 3AKPUTO NOMELLIEHUE!

MpoyeTeTe MHCTPYKUMUTE Npeau u3nonsysaHe. BuHaru
crepBanTe Te3n MHCTPYKLMK.

° ,Ela He CE MECTU 6ap6eK}0To M0 BPEME Ha MNos3yBaHe.

*Hskon yacTit moxe fja ca ropetuu. [lpbxre Manky feta
HacTpaHa. He nossonsialiTe Ha Manku gela aa 6opassT ¢
6ap0OektoTo 1nu Aa urpasT B 61130CT A0 Hero.

+ Cnep ynotpeGa, cnpeTe nofjaBaHeTo Ha ra3 ot GyTunkara.

* He gpbxTe 3ananumu matepuani B 6mmsoct 4o Hapbektoto
KoraTo TO Ce M3nonaysa.

+ [la He ce GriokupaT OTBOPUTE BCTPaHY 1 0T3aZ Ha ypesa.
+ TMpoBepsBaliTe PeOBHO NNAMBLMTE Ha FOPESKUTE.
+ [la He ce BriokvpaT OTBOPHUTE Ha BEHTYPUTE Ha ropenkata.

+ bapbexioTo fa ce n3nonaysa camo Ha [obpe NpoBETPEHO
msicto. HUKOT'A na He ce 13nonsyea B 3aTBOPEHO MACTO KaTo
rapax, MoKpUT BXOZ, MOKPUT BBTPELLEH ABOP, UMW N0 HABEC.

+ [la He ce n3non3yBat AbpBEHN BbIMULLA UK KEPaMAYHN
BpukeT B ra3oBo Gapbekio.

+ [1A HE CE nokpuBat ckapuTe C anyMUHEBO (hONKMO Unu C Apyr
MaTepuan. ToBa Lie 6rokvpa BeHTUNaLNATa Ha ropenkiTe u
MOXe [ja Npeau3Buka MOTEHLMANHO OnacHa cuTyaLus, KosTo Aa
[i0BeZe [0 LLETU Ha MMYLLECTBO W/MnK [0 TenecHa nospeaa.

* BbapbekioTo Aa ce U3non3yBa Ha Hal-Manko 1 m
a3CTOSHME OT CTEHa MNK Apyra NOBbLPXHOCT.

Ea uMa 3 M OTCTOSIHIE OT 3ananiMn NPeAMETI Uik oT

W3TOYHMLM Ha Bb3NNaMeHsBaHe kaTo KOHTPOMHM CBETNHM Ha

BOAHW HarpeBaTeni, OTKPUTM enexkTpOypean, v T.H.

« HWKOTA He ce onuTBaiTe Aa 3ananute ropenka cbe
3aTBOpEH Kanak. HaTpynBaHeTo Ha He3ananeH ras B
3aTBOPEHO MPOCTPAHCTBO € OMacHo.

* BuHaru cnnpaiite rasta npu 6yTunkata u paskadanTte
perynatopa npeay Aa npemectute razosata 6yTunka ot
nocoyeHaTa nosuuus.

* Hukora He nyckaiTe BapbektoTo, ako rasoBata byTunka
He & Ha TOYHOTO MSCTO.

+ [la He ce n3MeHst KOHCTpyKUMsiTa Ha BapbektoTo. Beska
npomMsiHa e cTporo 3abpaHeHa. Mnombupaxu Yactv aa
He ce MaHunynupar ot notpebutens. [la He ce paskavar
nHxekTopu!
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CbBeTH 3a 6be3onacHocT

* [lpoBepeTe perynaTtopa fanv e 3aTerHat npeaum ga otBopute
rasosara byTunka.

* /3KrioyeTe BCUYKM KOHTPOMHM KIKOYOBE U ra3Tta KoraTto
GapbektoTo He ce 13non3Ba.

* M3nonsysaite npnbopu ¢ Abnra Apbxka 1 pbkaBuLM 3a
(hypHa 3a aa ce usberHat usrapsiHus 1 npbeku. Crioxete cu
npeanasHu pbkaeuLy korato BopasuTe C ropeLLm YacTu.

* MakcumanHoTo HaToBapBaHe 3a KOT/IOHa W Ha CTpaHWYHaTa
nasuua e 4.5 kr. MUHUManHWAT aMameTbp Ha Cb/ 3a roTBEHe
e 200 MM, a Makcumannuat — 260 mwm.

+ CbAbT 3a MasHWHa (ako 1Ma TakbB) TpsbBa f4a ce nocTasy B
GapbektoTo 1 Aa ce n3npassa creg BCAko nonayeaHe. [la He
ce n3Baxaa fokato 6apbekoTo He e M3CTUHANMO HaMbIIHO.

* BHMMaBaiTe KaTo 0TBapsTe Kanaka 3alloTo MOXe fa u3nese
ropeLla napa.

* bbaeTe MHOro BHUMaTENHK Korato Habnu3o uma geua,
BBH3PACTHM XOpa UK KUBOTHM.

* Ako 3abenexunTe Ma3HWHa UNK 4pyr ropeLy Matepuan aa
kane oT 6apbekioTo Ha BEHTIN, MapKyy Ui perynaTop,
cnpeTe BeAHara NofaBaHeTo Ha ras. BuxTe kaksa
e NpuyKMHaTa, nonpaseTe s, CNef ToBa NOYMCTETE U
WHCNEKTUPaNTEe BEHTUNA, MapKyya W perynaTopa npeau aa
npoabmxuTe. HanpaseTe TecT 3a Te4oBe.

* He cbxpaHsiBaiiTe NnpegMeTi Unn MaTepuany BbTpe B
GapbektoTo, KOUTO MOXE fa 6noKMpaT Bb3AyLLHMS MOTOK 3a
FOPEHETO KbM [OMHaTa CTpaHa Ha KOHTPOMHUS NaHen Ui Ha
OTHULLETO.

« A HE CE paskauBa unu cMeHsl razoBata byTurka Ha
MO-Masnko OT 3 M OT OTKPUT OrbH UMK APYT U3TOYHWK Ha
Bb3nnameHsBaHe.

MocTaBsiHe Ha rasoBarta GyTuUnka

a3oBata byTunka He MOXe Aa ce NOCTaBu NOA U B
BapbektoTo. ByTUnKMTE Ce NOCTaBAT OTCTPAHM 1 0T3aA Ha
BapbektoTo. Te TpsibBa Ja ca MakcuMmarneH auameTsp ot 345
MM W C MakcumarHa sucouunHa ot 600 Mm. byTunku, kouTto ca
Ha 3emsTa, He TpsbBa Aa Ce HamupaT MoA KOTOoHa.

WU3uckBaHua 3a perynartopa

TpsibBa fa ce u3nonaysa perynatop npu pabota ¢ 6apbekto.
[a ce n3nonsysa camo perynatopbT, 4OCTABEH 3a€HO C
BaweTo 6apbekto. AKo He e JOCTaBeH, Torasa Aa ce M3nosaysa
perynarop, KouTo e cepTudmumpaH B cboteTcTune ¢ EN16129
(c makcumaneH aebut 1.5 kr/y.) n ogobpeH 3a Ballata
AbpxKaBa, C NOCOYEH ra3 B TEXHNYECKUTE AaHHW. TpsibBa fa
u3nonayeare ra3osa byTunka, CbBMECTMa C perynatopa.

WU3nckBaHus 3a MapKy4a

[a ce n3nonsysa camo 0gobpeH Mapkyy, cepTudmumpan
cnopen cbotBeTHUs EN cTangapg v aa He Hagsuwasa 1.5 M.
Mpean BCsKO M3non3yBaHe Ha GapbektoTo, NpoBepeTe fanu
MapKy4uTe He ca Hapsi3aHu Unn U3HOCEHW. YBepeTe ce, Ye
MapKy4bT He e nperbHaTt. [poBepeTe fanu CBbP3aHWAT Mapkyy
He ce gonvpa 4o TONMW NOBbPXHOCTW. 3aMeHeTe NoBpeaeHnTe
mapky4n npeay ynotpeba. 3ameHeTe MapKyd, ako Ce Hanara ot
[ bPXKABHUTE N3NCKBAHWS.
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WHeTpykumm 3a 3anansaxe ¢ a3 - 3ananBaHe Ha
Bb3nnameHuTens

+ He ce obnsraire Ha 6ap0OekOTO KOraTo ro 3anansare.

1. 3aBbpTETE KOHTPONHUTE KNanaHu Ha razosara ropenka Ha O

(M3KNK04EHO).

OTBOpETE Kanaka no Bpeme Ha 3ananBaHe U npy NoBTOPEH OMKT.

OtgopeTe rasta ON npu LP rasosara Gytunka.

3a fa ce 3ananv rasra, HaTUCHETE W 3aBbpTETE KNoYa 3a

3ananBaHe Ha ropenkata Ha ¥ HIGH. BeaHara crep ToBa,

HaTucHeTe 1 3aapbxTe kmiova # ELECTRONIC IGNITOR pokato

ropenkara He ce sananm.

5. Axo HE ce 3ananu B pamkuTe Ha 5 CekyHau, 3aBbpTeTe
KOHTPOTHMTE KNio40Be Ha ropenkata Ha O (M3KIKYEHO), 34akaiTe
5 MUHYTV 1 NOBTOpETE NpoLiefypaTa no 3anansaHeTo.

6. 3a fa 3ananuTe ocTaHanuTe ropenku, 3aBbpTeTe Kiioya 3a
3ananBeaHe Ha ropenkata Ha & HIGH , 3anoysaiiku mbpBeo ¢
ropenkuTe, kouto ca Hai-6nu3o o # IGNITION BURNER.

3aBbpTeTe KOHTPOMHUTE KNIOYOBE Ha U3KNIOYEHO
W cnpeTe ra3ra oT rasoBara byTunka, korato
6ap0ekioTo He ce U3non3y.a.

AN VAN

Ako Bb3nnameHsBaHeTo HE ce cnyuu B pamkuTe Ha

5 cekyHAu, 3aBbPTETE KOHTPOSTHUTE KNKOYOBE Ha
ropenkara Ha O (M3KNHOYEHO), 34yakanTe 5 MUHYTH

¥ NOBTOpETE NpoLieaypaTa no 3anansaHeTo. Ako
ropesikata He ce 3ananu U BeHTUNLT 3a ra3Ta e
OTBOpEH, ra3Ta Lie NPOALIIKM Aa U3TUYA OT ropenkara
¥ MOXe Aa ce 3ananu CrnyvyanHo C pUCK 3a HapaHsBaHe.

3ananBaHe ¢ Knoput

+ He ce obnsraire Ha 6apOekOTO KOraTo ro 3anansare.

1. 3aBbpTETE KOHTPOMHUTE KNanaHu Ha razosara ropenka Ha O
(M3KNK0YEHO).

2. OTBOpETE Kanaka o BpeMe Ha 3ananBaHe un npu NOBTOPEH ONKT.

3. OteopeTe rasra ON npu LP rasosara 6yTurka.

4. TocTaseTe kneykata KW6PUT B Abpxaya (BUCALL OT CTPaHNYHUA
naHen Ha 6apbektoTo). 3ananete kneykara kubpuT; cnea Tosa
3anarete ropenkarta kato mbxHeTe kneykara kubput B Aynkata 3a
3annasaHe ¢ knbput oTcTpany Ha bapbektoTo. BegHara HaTucHeTe
1 3aBbPTETE KIKYa 3a 3ananBaxe Ha ropenkara Ha & HIGH.
YBepeTe ce, Ye ropenkata cBeTBa 1 0CTaBa 3ananeHa.

5. 3ananete cbceHuTE ropenku NoCNeaoBaTENHO kaTo HaTUCKaTe U
3aBbPTATE KOHTPOMHMTE KNtovoBe 40 nonoxeHune & HIGH.




3ABENEXKA: BaweTo 6ap6ekto Moxe Aa HAMa KOTNOH!
3ananBaHe Ha KOTNOHa
* He ce obnsraiTte Ha 6ap6eKioTO KoraTo ro 3anansare.

1.
2.

5.

3aBbpTeTe KOHTPOMHMTE KNanaHu Ha rasoBata ropernka Ha O
(M3KITHOYEHO).

OtBOpETE Kanaka no Bpeme Ha 3anansaHe 1nu npu
MOBTOPEH OMWT.

3. OtBopere rasta ON npu LP rasosara byTunka.
4.

3aBbpTeTe KIoYa Ha KOTMoHa Ha nonoxexne ¥ HIGH,
HaTucHeTe 1 3agpbxTe 6yToHa ELECTRONIC IGNITOR
Axo kotnoHbT HE CE 3ananw B pamkuTe Ha 5 cekyHam,
3aBbpTeTe Kntoya Ha O (M3KMKYEHO), M34akanTe 5 MUHYTH 1
NOBTOPETE NpoLieaypaTa no 3anansaHeTo.

3ananBaHe Ha KOT/IOHA € KUopuT
* He ce obnsranTe Ha 6apOeKOTO KoraTo ro
3anansare.

1.
2.

A~ w

3aBbpTETE KOHTPOSHMTE KnanaHu Ha ra3oBata ropeska Ha O
(M3KITHOYEHO).

OtBOpETE Kanaka no BpeMe Ha 3anansaHe unu npu
MOBTOPEH OMWT.

. OtBopeTe rasra ON npw LP rasosata 6yTunka.
. MNocTaeeTe 3ananeHa kneyka knbput 61130 o ropenkara.

KMBpuMT B Abpxaya (BUCALL, OT CTPAHWYHWUS NaHen Ha
GapbektoTo). BegHara 3aBbpTeTE KMHOYa 3a 3anansaHe Ha
koTroHa Ha nonoxerune ¥ HIGH. Yeeperte ce, Ye ropenkara
CBETBa M OCTaBa 3anarneHa.

TecT 3a TeyoBe oT BEHTUIIN, MapKy4 U perynatop
HanpageTe Tect 3a TeyoBe npeay mbpeata ynotpeba Ha
6apbektoTo, Hal-Marnko eauH MbT FOANLLHO, U BCEKM MbT KOraTo
rasoBata OyTurika ce CMeHs Ui paskava.

1.
2.

3.

3aBbpTeTE BCUYKM KOHTPOMHM KrtoyoBe Ha O (M3KIMHOYEHO).
YBepeTe ce, Ye perynatopbT € 34paBo CBbp3aH 3a rasosata
ByTunka.

[NycHeTe ra3sta. AKo YyeTe CBUCTSLL 3BYK, CpeTe BedHara
rasta. Mima ronsm Ted B cBpb3kata. [lonpaseTe ro npeau
3anoyYyHeTe OTHOBO.

. CnoxeTte canyHeH pa3TBOp (CMeC OT MOMIOBMH CarnyH W

MOSIOBWH BOAA) BbPXY CBPB3KMATE HA Mapkyya.

. AKo ce nokaxat yronemsiBaLLy ce MexypyeTa, 3Hauu

nma Ted. CnpeTe BegHara rasta npu razosata bytunka
1 MPOBEpPETE Jani CBbP3BaAHETO € 3A4paBo 3aTerHarto.
Ako TeybT He MoXe fa 6bae CnpsiH, He Ce onuUTBalTe Aa
nonpasute. ObageTe ce fa 3aMeHUTE YacTuTe.

. BuHarv cnnparite rasta npu GyTunkata cneg TeCT 3a TeyoBe.
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AKO BAPBEKIOTO HE CE 3AIAINX

MpoBepeTe fanw rasta e nycHata npu byTunkara.
YBepeTe ce, Ye uma ras B bytunkara.
BbannamenuTenat nagasa nu npawusLy wym?
AKo fa, NpoBepeTe 3a enekTpuyecka uckpa npu
ropenkara.
Ako HsiMa 1Ckpa,npoBepeTe 3a NOBPEeEHN Ui
pasxnabeHu kabenu.
Ako kabenuTe ca Hapez, MPOBEPETE 3a HamnykaH U cyymneH
eNeKTpos, ¥ ro 3aMeHeTe, ako UMa Hyxaa.
Ako kaben unu enekTpoam ca NoKpPUTH C 0CTaTbLM OT
Ma3H1Ha, NOYMCTETE BbpXa Ha ENeKkTPoAa Cbe CvpT, ako
nma Hyxzaa.
3ameHeTe kabenu, ako ma Hyxaa.
AKo HsIMa 3BYK OT eMeKTpuyecka Uckpa, NpoBepeTe
Batepusta.
YBeperTe ce, Ye batepusiTa e MHCTanMpaHa NpaBuIHO.
MpoBepeTe 3a pa3xnabeHa cBpb3ka Ha kabenu npu mogyna
W Kntova.
Ako Bb3nnameHUTensT NpoAbIKaBa Aa He paboTu, Torasa
W13nonayBainTe KNbpuT.

NPEAYNPEXAEHUE 3A NAALMK!

NAAK U NAAXWHU B
FOPENKA

Axko BawweTo 6apbekio ce 3anansa TPyAHO UK MNAMbKBT €
cnab, NnpoBepeTe 1 NOYNCTETE BEHTYPUTE U FTOPESTKUTE.

3BeCTHO €, Ye nasLu unm Manku HacekoMn chagasat
npobnemu, NpaBewkn rHeaga U CHaCANKKA L BbB
BEHTYypuTe Ha 6apbeKioTo 1nu B ropenkata kato
Bb3NpensaTCTBYBaT NOTOKA Ha rasta. Toa MOXe Aa NoBpeau
GapbektoTo 1 Aa NpeamssmMka HapaHsiBaHe. 3a ga ce u3berHe
TOBa, ropefnkata 1 TpbbuTe Ha BeHTYpu bu TpsbBano

[a Ce U3BagsAT U NOYNCTAT koraTo 6apbektoTo He e Buno
W3Mon3yBaHo Obro BpeMe.

BapbektoTo TpssbBa aa 6bae MHCTanMpaHo Ha
6e3onacHa ocHoBa npeau ynotpeba.




MHCTpYKLIMVI 3a 3ananBaHe ¢ AbpPBeHU Bbrnuila

i

o~

(=2

7.
8.

9.

3BapeTe ckapuTe W NOKpUBanaTa Ha ropenkuTe korato
Dap6ektoTo e CTyAeHo.

MocTaeeTe Tabna 3a [bpBEHM BbIMMLLA B HapOektoTo.
CnoxeTe eanH CMow OT AbpBEHN BbIMuLa B Tabnata, Makcumym
1.4 kr.

locTaBeTe OTHOBO CKapuTe.

Mpy OTBOPEH Kanak, 3ananeTe ropenki1Te kato u3nonyeare
WHeTpykumm 3a 3ananeake ¢ las.

Ocrasere ropenkute aa pabtat Ha & HIGH 3a 15 MuHyTH npu
3aTBOpPEH Kanak.

3aBbpTETE KOHTPOMHNTE KMto4oBe Ha O (13KMH0YEHO).
OTBOpETE Kanaka 1 134aKanTe 5 MUHYTH, UNn SbPBEHUTE
BbITMLLA Aa nobenesT, npeau Aa noctasute xpaxa.

[la He ce roTBu Npeau Aa ce e obpasysan cnow nenen.

3ABEJIEXKA: bap6ektoto Tpsibea aa ce 3arpee 1 AbpBEHUTE
BbIMMLLA Aa CTaHaT YePBEHO ropeLLy 3a Har-Manko 30 MUHYTH Npean
[a 3ano4HeTe Ja roTeuTe.

MPEAYNPEXAEHUE

- Korato n3nonaysate 4bpBeHy BbINULLA, ra30BUTE FOPENk fa
He paboTsT noBeye OT 15 MUHYTY.

- MPEQYNPEXOEHWE: [la He ce n3nonaysa ankoxon unum
NeTpon 3a 3anarneaHe Wi Npy NOBTOPeH onuT. A3nonaysarite
CcaMo 3anarku, KouTo 0TroBapsT Ha cTaHgapTa EN1860-3!

- Hwkora fja He ce 13non3yBa TeYHOCT 3a 3ananeaHe, KepOCHH,
BEH3MH 1N ankoxon 3a 3ananBaHe Ha AbpPBEHNUTE BbIMNLLA.

- He cnaraitte napyeTa abpeo B OapbektoTo.

- V3nonaygaiite agbpeeHn Bbramwa CAMO npu npasunHo
noctaseHa Tabna. BuxTe duryparta.

- Korato 6ap6ektoto paboTn camo Ha ras, 13BageTe Tabnata 3a
[bPBEHM BbITNLLA.

- [la He ce nycka ra3oBa ropenka Korato HamMa AbpBEHN BbIMNLa
B Tabnara.

PUCK OT BbIMEPOLEH OKWUC: V3rapsiHeTo Ha AbpBeHH
BbIMMLLA B 3aTBOPEHO NOMeLLEHre Moxe Aa i youe. Otaens
Ce BbrNepoaeH okuc, kointo Hama mupuc. HUKOTA He narapsiite
[[bPBEHY BbIMULLA BbTPE B KblyaTta, B aBBTOMOOUIN N nanarTku.

Cneq kaTo OMbHAT OT AbPBEHNUTE BBIMULYA U3rNEXaa yracHan,
HeN3ropenuTe 0CTaTbLM MOXe Aa OCTaHaT ropeLuy 4o 24 yaca

W, aKo UMa CBEX Bb3fyX, Te MOXe Aa Ce 3anansT Heo4akBaHo.
Beskaksi TakuBa HeM3ropenu ocTaTbLy U3sbH BapbekioTo
MpeLCcTaBnsBaT PUCK 3a NoXap Npu 3ananimi NOBbPXHOCTM KaTo
[bPBEHU [JEKOBE.

Mpenopbku 3a MouncTeaHe

MoumcrBaitTe 6apbextoTO Cnea BCAKO M3N0N3yBaHe Ha JbpBEH
BbITMLA.

YBepeTe Ce, Ye BbIMMLLATA Ca M3ropenk HanbHo 1 6apbektoTo e
W3CTHaNO Npeav fa ro NoumucTUTe.

N3BapeTe Tabnata 3a AbPBEHM BLIAMLLA W NOYUCTETE NenenTa.

3abenexka: Tabnara 3a AbpBEHN BbIMMLLA MOXe Aa ce 00e3LBeTH
cneg ynotpeba. Toa e HopMarnHo.
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I'Ipan'lHo rnocTaBsiHe Ha Tabnata 3a [bPBEHU BbINuLLA



MouncTBaHe Ha Mopenkara CbxpaHsiBaHe Ha BaweTo 6apbekio
Cnefgalite MHCTPYKLMUTE 3a MOYMCTBAHE /MMM NOAMSHA Ha YacTit OT + TlouncTeTe ckapuTe.
ropenkata, unu ako 6ap6eK+0To Ce 3anarnea TpyaHo. o C'bXpaHﬂBaVITe rO Ha CyX0 MSCTO.

1. Cnpere rasta npu KOHTpONHMTE KntoyoBe u LP byTunkara.
2" VlasaeTe ckapwTe 1 NOKDUBANATA Ha FOperKuTe, y + Korato raszosarta 6yTunka e cBbp3aHa kbm 6apbektoTo,

3. W3sagete HoceluTe TPBOM 1 3aKENBaHETO Ha FOpENKMTE. fa ce Cbxparssa Ha 06pe NpoBeTPABaHO MACTO U U3BLH
4, PaskadeTe enektpoda ot ropesikara. obcera Ha geua.

3ABEINEXKA: HaunHa Ha u3saxzaaHe / paskavaHe Lue 3aBucu ot * [Mokpuitte 6apBektoTo, aKo ro ChbXpaHsiBaTe Ha OTKPUTO.
KOHdpUrypaUysTa Ha ropernkata. Bikte pasnu4HuTe KoHurypaLm B * [ocTaBete 6apbektoTo B 3aTBOpPEHO NomeLyeHne CAMO,

WNIOCTPALMNTE, AAEHM NO-HONY.
5. BHumaTenHo u3saaeTe BCsika ropenika T 0TBOPUTE Ha KnanaHa.
Hve npenopbyBame TpU HauMHa 3a MoYMCTBaHe Ha TPBOUTE Ha

aKko razoeata OyTunka € 3aTBOpPEeHa 1 paskayeHa, 13BaaeHa
0T 6apBektoTO 1 Ce CbXpaHsBa OTBLH.

ropenkara. /A3nonaysanTe T03u, KOWTO € Halt-NeceH 3a Bac. * Korato ro ussaxgare ot cknaga, npoBepeTe Aanu HaKost
. [lperbHeTe TBbpAA XMLUa (Neka 3akavanka € MHOro roperka He e 3agpbCTeHa.
noaxoAsila) B Manka kyka. [pekapaiite kykata npes Bcska
Tpbba Ha ropenkata HAKOMKO MbTH. 06110 NoyncTBaHe Ha 6ap6ektoTo

B. Vi3nonayBaiire TACHa YeTKa 3a GYTUMIKY C OrbBaLLA Ce ApbXKa . HlosCTaaiiTe Y6CTo GanBeKioTo. 33 NDeLNCHTAHS G
(na He Ce u3non3sa Tenexa veTka). lpexapaiire yetkara P , 3a MIpeA A

npes Besika pr6a Ha ropenkaTa HAKOMKO MbTU BCAKa yHOTpe6a. AKo ce n3nonasa TenexHa YeTKa, yBepeTe
c G ce, Ye He Ca OCcTaHanM OT Hesi Mo ckapuTe Npean ga
- BKNounTe BGapbektoTo. He ce npenopbyBa Aa ce nouncTeat
B. Ma ce HocAT npeanasHy o4una: snonsyBaitte celioap NoBBPHOCTHTE, KoraTo GapGexioTo e oLue ropetwo. TpsiGaa
3a Jja Bkapare Bb3ayx B Tpb0aTa Ha ropenkara vt 13BbH 12 G& MIOYMCTBA HA-MAIKO EWH ITbT FORMLLIHO.

oTBopuTE. MpoBepeTe BCEKN OTBOP 3a Aa CTe CUrypHH, Ye ) 5
BH3AYXbT MaNM3 OT BCAKA AYTKA. [la He ce Gbpka KadsIBO UMK YePHO HATpynBaHe OT Ma3HUHa

6. C TeneHa yeTka M34MCTETE BbHLLHATA NOBBPXHOCT Ha ropenkata v nywek 3a 605. BbTpelwHara YacT Ha rasosute Gapbekiota
0T Ma3H1Ha 1 MpBLCOTHS. He ce BosgnceaT BbB (habpukata (1 HUKora He Bu Tpsibeano

7. TlovncTete BCUYKN 6J'IOKVIpaHVI 0TBOPY C TBBPAA XuLa, KaTo Jjace 60;”1“0331')_ 'D'a Ce 13rnorn3ysa CUeH pasTeop OT
HArpVMEp pasrbHar Knaumep. NOYMCTBALL, Npenapat 1 Bofja, Ui NOYMCTBALL npenapat

8. [lpoBepeTe ropenkara 3a noBpeam, Abikaly ce Ha HopMasHo
W3HOCBaHe 1 KOPO3sl, HSKOW OTBOPM MOXE 1A Ca Ce Pa3LLmpuIy. 3a 6apbexioTa ¢ JeTKa Ha BBTPELIHMTE YaCTh Ha Kanaka v
AKo MMa roniemu MyKHaTVHW UK Zyrkv , 3aMeHeTe roperikara. [ibHOTO. M3nnakHeTe 1 0CTaBeTe Aa U3ChbxHe HambIiHo. [la

He ce npunara passikaaly npenapat 3a 6apbekto / ypHa Ha
BosaMcaH1TE NOBLPXHOCTY.

+ [lnactmacoBu YacTu: MamuiTe ¢ Tonna canyHeHa Boga
n n3bbpLueTe 4o cyxo. - [la He ce u3nonasa CUTpM3or,
abpasuBHM MOYMCTBALLW NpenapaTy, obeamacnutenn
WNW KOHLEHTPUPaH NoYmMcTBaLY npenapat 3a 6apbekto Ha
nnacTtMacoBu YacTi. ToBa MOXe Aa v yBpeau.

* [MopuenaHosn noBbpxHocTy: Mopaan NogobHMS Ha CTHKIO
CbCTaB, NO-rofisiMaTa YyacT OT ocTaTbLuTe MOXe fa Obae
n3bbpcaHa ¢ pasTBOp OT roTBapcka cofa / Boga unm ¢

MHOIO BAXHO: Tpnbute Ha
ropenkara TpsabBa aa ce 3axBaHaT
OTHOBO B OTBOPUTE Ha KnanaHa.

BwxTe uniocTpauumte BAACHO.

MpaBunHo ropenka — KbM —
KnanaH 3axsallaHe

9. 3akayete enekTpoaa KM ropenkara.
10. BHuMaTenHo nocTaseTe OTHOBO ropeskuTe.
11. TpukayeTe ropenkinTe KbM CKOBUTE Ha OTHULLETO.

12. TMoctaBeTe OTHOBO HOCELUMTE TPBOM U 1 3aKayeTe KbM noyncTBaLL, Npenapat 3a Takusa noBbpxHocTk. [la ce
ropenkuTe. MocTaBeTe OTHOBO NOKpUBanaTa 1 ckapute. n3nonsea HeabpasvBHa TbpKalla npax 3a no-ynopuTy
13. Mpean fa n3nonaysate 6apbeioTo OTHOBO, HANpaBeTe TECT 3a neTHa.
TE40BE 11 MPOBEPKA Ha NIaMbKa Ha ropenkara. * bosgncaHu noBbpXHOCTH: Vi3muiiTe ¢ Mek unn HeabpasuseH
MOYMCTBALL, NpenapaT 1 Tonna canyHeHa Bofa. M3bbpluete

— ioapere [0 CYX0 C MeKa HeabpasnBHa TbkaH.

* [MoBBPXHOCTM OT HepbXKAaeMa cTomMaHa: 3a 4a noaabpxare
BMCOKOKA4YECTBEHMS BU Ha BalleTo bapbekto, namuiite
C MeK MOYMCTBALL Npenapar v Tonna canyHeHa Boaa,
N n3bbpLUETE C MeKa TbkaH cref Besika ynoTpeba.
OcTaTbly OT Ma3HMHA MOXe [a HanaraT 13non3yBaHeTo
Ha abpa3nBeH NnacTMacoB NoYMCTBaLL TaMnoH. [da
Ce M3non3Ba camo B efjHa NOCOKa 3a [a He Ce HapaHu
noBbpXHOCTTa. [la He ce n3nonasa abpasnBeH TaMMoH Ha
MecTa ¢ rpadoukm.

+ CkapwuTe 3a roTBeHe: AKO Ce M3rorn3Ba TeneHa YeTka,
yBEpeTe Ce, Ye He Ca OCTaHanm oT Hesl Mo ckapuTe
npeam ga eknoumnte bapbektoTo. He ce npenopbysa ga
Ce NMoYucTBaT NOBBLPHOCTUTE, Korato BapbektoTo e oLle
ropeLLo.

M3mbkHeTe enektpoaa ¢
nnocka oTBepTKa
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TEXHUYECKN JAHHW
YAP-EPOMNT 00[

HaumeHoBaHue Ha Bapbekio Ha ras / ['pun Ha ra3
BapbektoTo
ObLia HoMKHanHa 13,6 kW (990 r/v)
TOMMMHHA MOLLIHOCT
a3 Knac 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)
Mogen Homep 468300618 468300218, 468300218CH
Tun Ha [a3Ta byTaH lMponaH BytaH, MponaH unu TexHn cMmecu | bytaH, MponaH uim TexHn
cMmecu

HansraHe Ha rasTa 28-30 mbap 37 mbap 28-30 mbap 50 mbap
Pa3smep Ha UHXekTopa Bapbekio: 0,91 x 3 6p. Bapbekio: 0,91 x 3 6p. Bap6ekio: 0,79 x 3 6p.
(avam. B Mm)

Kotnon: 0,92 x 1 6p. Kotnon: 0,92 x 1 6p. Kotron: 0,81 x 1 6p.
[ectuHaums (dbpxasn) GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT, AT, DE, CH, LU, SK

CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, LU,
LV, MT, RO, SI, TR

EnektposaxpaHBaHe Barepus 1.5VDC

BHMMAHME!

[MoBeYeTO NOBBLPXHOCTM HA TOBA YCTPOMCTBO Ca ropeLLy, Korato ce 13nosnasat. BHumaBaiTe MHoro. aseTe gpyrute oT ypeaa BuHaru
HoceTe npeanasHo 06nekno, 3a Aa NpeJoTBpaTUTE HapaHsABaHe UK 3rapsiHe.

He aBvxeTe TOBa yCTPOMCTBO NO BpeMe Ha paboTa.

Hukora He 3amecTBaiiTe OEH3WH, KEPOCKH UMK aNKOXON 3a CTapTep C BbIMeH. B To3u cryyail cTaptepHuTe kybose, 6asupaHu Ha
napaduH, Morat ga 6baaT 3aMeHeHu ¢ cTapTep C BbIMeH. Hukora He 13non3eaiiTe ctapTepHaTa TEYHOCT C BbrIIEH C eNeKTpUYeckm
crapTep.

He n3nona3eaiiTe ToBa yCTPOUCTBO Ha Uiv 6nM30 4O ropMMM NOBBPXHOCTM UM KOHCTPYKLMW KaTo AbPBEHM Nanybu, Cyxu nucTa unm
TpeBa, BUHUIMOBW UMW SbPBEHN 0BLLIMBKN 1 Ap.

Cnep usrapsHeTO Ha AbPBEHW BbIMULLA Ce NOSABABAT U3raceHu, HEKOHCYMUPaHM xaprit, KOMTO MOraT Aa 3afbpaT TonnuHa Lo 24
yaca v ako ObAaT N3NOXKEHN Ha YUCT Bb3AYX, MOraT Heo4akBaHo fa 13byxHaT B nnambLy. TakiBa KaMbHM N3BBbH KaMuHaTa Ha
BapbekioTo cbagaBaT OMACHOCT OT NOXap W MoraT Aa Bb3nnameHsIT ropuMU MOBbPXHOCTY KaTo AbPBEHN nanybu.

HecnaseaHeTo Ha BCUYKW YKa3aHWs Ha NpOU3BOAUTENS MOXe [a A0BeAe 4O CEPUO3HN HapaHABaHWS W / U MaTepuarnHi LeTH.
OMACHOCT HA MOHOKCWL HA BBITIALLA

W3rapsiHeTo Ha BbIMeH BbTpe MOXe Aa Te youe. Ton 0Taens BbrnepoaeH MoHokeuz, konto Hama mupuc. HUKOTA He uarapsiite
AbPBEHM BbIMNMLLA B JOMOBE, MPEBO3HN CPEACTBA UMK Nanatku.

He roTBaiiTe npeayu ropuBoTo Aa 1ma nenen.

BHUMAHMWE! - Toa 6apbekto Lie cTaHe MHOro ropelyo, HE ro npemecteTte no Bpeme Ha pabora.

He n3nonaBainTe Ha 3aKpuTo.

BHUMAHWE! HE nsnonasaite cnupT unm BeH3NH 3a 0CBETSIBaHE Ui NOBTOPHO 0cBeTsABaHe! 3nonssaiTte camo noxaporacuten,
oTroBapsy Ha EN 1860-3!

BHUMAHME! OpbxTe oeuara u JOMaLUHATE NOOUMLUM HAcTpaHa.

HEMOCPEACTBOCTTA 3A YETEHE M MOCNEABAHE HA YKA3AHWA 3A OCBETJ/IEHUMETO HA MATEPUAIT MOXE A
MPOU3TUYAT B CEPVUO3HW YBPEXOAHNA 3A NNUYHA UMK MKOHOMUYECKA CTPAHA.

BHUMATENHO U3MON3BAUTE BHUMAHWE, KOIATO TPABBA [JA CE PABOTUTE FOPELWWTE BBITIEPOON 3A
NMPEOOTBPATABAHE HA BPELA

BCUYKW CBETAT C MNMOXAP
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HARDWARE LIST

C + 1/4-20x2" Machine Screw

''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''

____________________________________________________________________________________________________________________

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

____________________________________________________________________________________________________________________
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Beschlagliste

1/4-20x2" Maschinenschraube

''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''

____________________________________________________________________________________________________________________

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

____________________________________________________________________________________________________________________
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PARTS LIST 468300218, 468300218CH, 468300618

Key |Qty [Description
1 1 |TOP LID
2 2 |LID BUMPER, FRONT
3 2 |LID BUMPER, REAR
4 1 |LOGO PLATE
5 1 [HANDLE
6 1 |TEMPERATURE GAUGE
7 1 |BEZEL, TEMPERATURE GAUGE
8 1 |HARDWARE F/ TOP LID
9 1 |FIREBOX
10 3 |BURNER
1" 3 |HEAT TENT
12 2 |FLAME CARRYOVER TUBE
13 1 |ELECTRODE
14 1 |GREASE CUP CLIP
15 1 |GREASE CUP
16 3 |COOKING GRATE
17 1 [SWINGAWAY RACK
18 1 |LEG, LEFT LOWER FRONT
19 1 |LEG, LEFT LOWER REAR
20 2 |SIDE PANEL, F/ CART
21 2 |UPPER CART FRAME A
22 2 |UPPER CART FRAME B
23 2 |UPPER CART BRACE
24 1 |LEG, RIGHT LOWER FRONT
25 1 |LEG, RIGHT LOWER REAR
26 1 |CONTROL PANEL
27 1 |ELECTRONIC IGNITION MODULE
28 1 |BUTTON, F/ EI MODULE
29 1 |MATCH HOLDER
30 1 |VALVE HOSE ASSEMBLY
31 1 |FRONT PANEL, MIDDLE
32 1 |FRONT PANEL, LOWER
33 1 |FRONT PANEL, UPPER
34 1 |HEAT SHIELD, TANK
35 1 |CHARCOAL TRAY
36 4 |CONTROL KNOB
37 4 |BEZEL, F/ CONTROL KNOB
38 6 |END CAP, F/ LEG
39 2 |WHEEL
40 1 |AXLE
41 1 |STORAGE TRAY
42 1 |BOTTOM SHELF
43 1 |HOT PLATE SHELF
44 1 |DRIP PAN, F/ HOT PLATE
45 1 |HOT PLATE
46 1 |ELECTRODE, F/ HOT PLATE
47 1 [IGNITOR WIRE, F/ HOT PLATE
48 1 |HOT PLATE GRATE
49 1 |HOT PLATE LID
50 1 |RIGHT SHELF ASSEMBLY
51 1 |HEAT SHIELD, F/ El MODULE
52 1 |HEAT SHIELD, F/ HANDLE
53 3 |BURNER BRACE
NOT Pictured
1 |HARDWARE PACK
1 |PRODUCT GUIDE, EUROPE
1 |RETAINER CLIP, F/ HOT PLATE
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Teilelist 468300218, 468300218CH, 468300618

Tropfpfanne, Heizplatte

Heizplatte

Elektrode f. Heizplatte

Zindkabel f. Heizplatte

Rost f. Heizplatte

Deckel f. Heizplatte

Ablage rechts

Hitzeschild f. Elektronische Einheit

Hitzeschild f. Griff

Key |Qty [Description
1 1 |Deckel
2 2 |Dampfer f. Deckel, vorne
3 2 |Dampfer f. Deckel, hinten
4 1 |Logo-Schild
5 1 |Griff
6 1 |Thermometer
7 1 |Blende, Thermometer
8 1 |Schrauben f. Deckel
9 1 |Brennkammer
10 3 [Brenner
11 3 |Hitze Deckel
12 2 [Flammibertragungsrohr
13 1 |Elektrode
14 1 |Halterung f. Fettauffangschale
15 1 |Fettauffangschale
16 3 |[Grillrost
17 1 |schwenkbarer Rost
18 1 |Bein, links unten vorne
19 1 |Bein, links unten hinten
20 2 |[Seitenblech f. Wagen
21 2 |Oberer Rahmen A, Wagen
22 2 |Oberer Rahmen B, Wagen
23 2 |Obere Halterung, Wagen
24 1 |Bein, rechts unten vorne
25 1 |Bein, rechts unten hinten
26 1 |Bedienfeld
27 1 |Elektronische Ziindung
28 1 |Zindschalter
29 1 |Streichholzhalter
30 1 |Ventil-Schlauch-Einheit
31 1 |Frontblech, mitte
32 1 |Frontblech, unten
33 1 |Frontblech, oben
34 1 [Separator
35 1 |Kohlenschale
36 4 |Schaltknopf
37 4 |Blende f. Schaltknopf
38 6 |Abdeckkappe, Bein
39 2 |[Rad
40 1 |Achse
4 1 |Ablageblech
42 1 |Unterer Boden
43 1 |Seitenbrenner Ablage
1
1
1
1
1
1
1
1
1
3

Brennerhalter

Nicht im Bild

1 |Beschlagbeutel

1 [Bedienungsanleitung, Europe

1 |Clip, Heizplatte
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PARTS DIAGRAM 468300218, 468300218CH, 468300618
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ASSEMBLY
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Tighten the screws
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Tighten the screws
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@ LEAK CHECK FOR MODELS: 468300218, 468300218CH

— | |
L~

5 oo o>

GRAS(Q)COAL f
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Disconnect the tank after this check!
Ontkoppel de gastank na deze controle!
Koppla fran tanken efter denna kontroll!
Koble fra beholderen etter denne

kontrollen!Po kontrole nadobu odpojte! Deconectati rezervorul dupa aceasta verificare!

Po t6 kontrole odpojte né Klemmen Sie den Tank nach dieser Priifung ab!

Irrota siilié timan tarkistuksen jélkeen! Scollegare il serbatoio dopo questo controllo!
Framontér tanken efter denne kontrol! iDesconecte el tanque luego de esta comprobacion!
U3knioueTe pesepBoapa crnes Tasu Desligue a botija depois desta verificagdo! Déconnectez
nposepkal le réservoir aprés cette vérification !Aftengdu tankinn
ATTOOUVSEDTE T SeSapevy PETG amrd autev  eftir pessa skodun!

Tov EAeyyol prTan AaNXY? Ona nx pm

Kosse le a tartalyt az ellenérzés utan!

LEAK CHECK FOR MODELS: 468300618

@e°*® ® ||
@AS(®@)COAL

1

\ /

Ay

-
ATOANEIAS ASPAAEIAS!
3AIIAYM CEKPETHO!
TIGHTEN SECURELY! SERREZ FERMEMENT
KIRISTA HUOLELLISESTI! SICHER BEFESTIGEN!
PEVNE UTAHNETE! SERRARE SALDAMENTE
FASTSP/ZEND KORREKT! APRIETE FIRMEMENTE
DRAAI STEVIG AAN! BEZPECNE ZATIAHNUT!
DRA AT ORDENTLIGT! AFTENGDU TANKINN EFTIR PESSA
FEST GODT! SKODUN!
HERTU VANDLEGA BIZTONSAGAVAL!

ATENTIE SECURAL! 134 lapmina 7T
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GAS(Z)COAL

Disconnect the tank after this check!
Ontkoppel de gastank na deze controle!
Koppla fran tanken efter denna kontroll!
Koble fra beholderen etter denne

kontrollen!Po kontrole nadobu odpoijte! Deconectati rezervorul dupéa aceasta verificare!
Po t6 kontrole odpojte né Klemmen Sie den Tank nach dieser Priifung ab!
Irrota siilid timin tarkistuksen jélkeen! Scollegare il serbatoio dopo questo controllo!

iDesconecte el tanque luego de esta comprobacion!
Desligue a botija depois desta verificagao! Déconnectez
le réservoir aprés cette vérification !Aftengdu tankinn
eftir pessa skodun!

Framontér tanken efter denne kontrol!
MU3knioyeTe pesepBoapa crnea Tasm
npoBepkal

ATtroouvdéoTte Tn defapevi PETA ATTO AUTOV
ToV €éAgyxo!

Kosse le a tartalyt az ellendrzés utan!

prTan AaNX7? 75nn nx pm



+

Battery AA

Not Included
Non inclus
Nicht enthalten
Non incluso
Niet inbegrepen

Ingér ej

Ei sisally

2170 XY

Nu este inclus

No incluido

N&o incluido

Ikke inkluderet

Ikke inkludert
Nezahfia

Ekki innifalid

Neni v cené

Aev epiAappavovral

KouTo He ca BKMoueHH
Nem tartalmazza
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CAUTIOM
Failure to install grease cup clip and cup will cause hot grease to drip from bottom of grill
with risk of fire or property damage.

MISE EN GARDE
Le fait de ne pas installer la pince et la cuvette de graisseur entrainera une égouttement de
la graisse chaude par le bas du gril avec un risque d'incendie ou de dommage matériel.

VORSICHT
Wenn Sie den Schmiernippelclip und den Becher nicht installieren, kann heiBes Fett von der
Unterseite des Grills tropfen, was zu Feuer oder Sachschaden fiuhren kann.

ATTENZIONE
La mancata installazione della clip e della tazza della tazza di grasso fa si che il grasso caldo
goccioli dalla parte inferiore della griglia con rischio di incendio o danni alla proprieta.

VOORZICHTIGHEID
Als de klem en beker van de vetkom niet worden geinstalleerd, zal er heet vet van de
onderkant van de grill druppelen met het risico van brand of schade aan eigendommen.

VARMNING
uUnderldtenhet att installera fettkoppsklamma och kopp ger upphov till att hett fett droppar
fram botten av grillen med risk for brand eller egendomsskada.

VAROVAISUUS
Jos rasvakupin pidike ja kuppi eivat ole asennettavissa, rasva saattaa kuumaa rasvaa alaspain
grillin alapuolelta tulipalon tai omaisuusvaurioiden varalta.

PRECAUCION
Si no se instala el clip de la taza de grasa y la taza, la grasa caliente goteara desde el fondo de
la parrilla con riesgo de incendio o dafios a la propiedad.

CUIDADO
Se nio instalar o clipe do copo de graxa e o copo, a graxa quente gotejara da parte inferior da
chapa, com risco de incéndio ou danos materiais.

ADVARSEL
Hvis du ikke installerer fedtkoppeklips og kop, far det varme fedt til at dryppe fra bunden af
grillen med risiko for brand eller skade pd ejendommen.

FORSIKTIGHET
Hvis du ikke installerer fettkoppeklips og kopp, vil det fore til at varmt fett drdper fra bunnen
av grillen, med fare for brann eller skade p3 eiendom.

POZOR
Pri nedokonéene] montaii klinteka a Salky na mastnotu déjde k odkvapknutiu horaceho tuku
zospodu grilu s rizikom poZiaru alebo posSkodenia majetku.

VARUD
Ef ekki er sett upp fitubollarbinad og bolli mun pad valda pvi ad heitt fita dreypi ar botni
grillsins par sem haetta er 4 eldi e8a skemmdum & eignum.

POZOR
Medostatek montaZe kelimky a 3alku na mastnotu zpdsobi, ¥e horky tuk odkapava ze spodni
¢asti grilu s nebezpedéim poidru nebo pofkozeni majetku.

ninaT

LIDTY7 PTI IR YN [1I2'0 OY 77130 I'MNNA fuDu? 0N jaw? 0Nan 79001 Y'2aan o1 NIFNNa N7pEn

PRUDENTA
Dacd nu instalati clema de cupa si ceascd de grasime, grasimea fierbinte va picura din partea
infericard a gratarului cu risc de incendiu sau daune materiale.

NPOZOXH

H amotuxla TomoBétnong tou kKAUT dAurioviod Almoug Kol Tou kumieAAou Bo mpokaAsost
ortaysnv ypaoo and T0 KHTWTATo onUelo TNe oxdpag Me kivBuvo mupkoy g r Inuuag otnv
LBloktrnoio.

VIGYAZAT
Ha a zsircsésze és a pohar nem keril felhelyezésre, akkor a forrd zsir a grill aljatol csépag,
tlzveszély vagy anyagi kar miatt.

BHHUMAHWE
HEyCI’IEX MpHv MOHTHMPpAaHETO Ha crofaTa 3a ualum K1 yaluaTa we nosene no M3TUUaHe Ha ropeuwa
MazHHMHAa OT ObHOTO Ha CHapata C PHMCK OT Noxdap MAM MaTepHUanHHM WeTH.
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CONVERSION/ CONVERSION

GAS TO CHARCOAL CONVERSION MUST BE DONE WITH A COLD BARBECUE.

ZMENU POUZITi PLYNU NA POUZITi BRIKET JE NUTNE PROVADET U STUDENEHO GRILU.
ET SKIFT FRA GAS TIL TREKUL SKAL SKE, MENS GRILLEN ER KOLD.

GAS NAAR HOUTSKOOL CONVERSIE MAG ALLEEN GEDAAN WORDEN ALS DE BARBECUE KOUD IS KAASUN VAIHTO
HIILEEN TAYTYY TEHDA GRILLIN OLLESSA KYLMA.

SI VOUS PASSEZ D'UNE UTILISATION AU GAZ A UNE UTILISATION AVEC DU

CHARBON,CELA DOIT SE FAIRE LORSQUE LE BARBECUE EST FROID.

DIE UMSTELLUNG VON GAS AUF HOLZKOHLE MUSS BEI KALTEM GRILL ERFOLGEN.

BREYTING UR GAS- YFIR | KOLANOTKUN VERDUR AP FARA FRAM bEGAR GRILLID ER KALT.

LA CONVERSIONE DA GAS A CARBONELLA DEVE ESSERE EFFETTUATA CON IL BARBECUE FREDDO. NAR DU SKAL GA
FRA GASS TIL TREKULL MA DU S@RGE FOR AT GRILLEN ER AVKJ@LT. ACONVERSAO DO GAS A CHARCOAL DEVE SER
FEITA COM UM BARBECUE FRIO.

PRECHOD OD PLYNU KU DREVENEMU UHLIU SA MUSi VYKONAT VTEDY, KED JE GRIL VYCHLADNUTY. LA CONVERSION
DE GAS A CARBON DEBE HACERSE CON LA BARBACOA FRiA. OMVANDLING FRAN GASOL TILL TRAKOL MASTE
UTFORAS NAR GRILLEN AR KALL.

Conversia gazului la carbune trebuie fcuti cu un gratar rece

MpeBpblLaHeTo Ha rasa B BbITeH TpsibBa Aa ce U3BbpLUBA C CTyaeHo bapbekio
H perarporm agpiou o€ kapBouvo mpémel va yivel e éva KpUo PTTAPUTIEKIOU

A szén-faszén konverzidjat hideg grillen kell elvégezni

ap I'p'aaa ny NIYy'7 2"n DN NN |IXO9INS
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GB

Leak test before i-ref use, af least once a year, and every Bme e cylinder is changed
or disconnecisd.

CH, FR

Efiectuez un test de fuite avant 2 premides uSization, au moins une fois par an, 2t
chaque fois que la bonbonne est changee cu déconneciee

LU, AT, CH, DE

Fiifren Sis sine Uberprifung auf Gasaustisen mindestens enmal im Jahr und jedes
Mal, wenn der Gasbehalier gewechsell oder abgetrennt vaurde, durch.

CHIT Eseguire una prova di fenuta pama ded primo uilizzo, almeno una wolia Fanno. inolire,
egeguire una prova di tenuta cgni volia che il clindro viene cambiafo o soollegaio.

LU, BE, NL Lekiest voor eersie gebruik, minsiens een keer per jaar, en elke keer dls de gasies
verwisseld of losgekoppeld is.

8E Testa efier lAockage @ffe den fAflrsta anvihiondningen, minst en gling per &, och
varje gang cylindem byts ut eller kopplas bort.  fVuoioisst ennen ensimmaEsts
kayid, mutia vahint3an keran vuodessa, ja joka kerta kun sylinten vahdetaan tal sen
kySents

Fl Vuoko tesf ennen ensimmaisia kay#ida, vahiniaan kerran vuodessa ja aina, kun
syliniend vaihdetaan o imoletaan.

ES Reaice una prusba de fugas al menos unz vez & 2o o cada vez qus 28 cambis 0 22
desconecie el cilindro.

FT Faga um feste para verificar s& ndo ha vazamenios pelo mencs uma vez por anc &
semgpre que o cilindro for frocado cu desconectadeo.

DK Teaehedsprewning af veniler, slanger og regulator skal ske far fersie ibrugtagning,

mindst en gang om rsf, og hver gang gasflasken er enten shifiet cller shbrudt

143

NO Framiowzmid lekaprofun fyrir fyrstu nodun, 23 minnsia koed arega, og | hvert sinn
sem skipt er um hylki <da bad cr afiengt.

8K SkilEka t2znosd peed pruym pouditim, ngmens] r2z za rok, 3 vady, ked 23 vakisk
zmeni alebo odpoji.

15 Frambowasmid lekaprdfun fyrir fyrsis nofun, 23 minnsta kosf adega, og | hver sinn
zem skipt er um hylki =da pad er afiengt.

cZ Zhouska Banosd pied poudiim nejmens jednou rodné a pokalie, kdyi e valsc
wyménsn nebo odpojen.

L 187 N9TT NP TANINWA 1K FNINN VTI7E0W 0Y9 711 N1 OUe 1INgY
[TWRN Wi

RO Testa§ scurgerile inainie de pima ullizare, cel pufn o datd pe an ¢ de fiecare datd
cind s& schimbd sau se deconecisaza bakria.

GR Do) SO TIpY Mo ™) YoAon, ToUADHOTO Pid @O0d To ¥o0vio Kl kiBE Popd mou
o kuAnEpos ahAalz ) amoouvéer.

HU A z7ivargaovizegaland a7 sled hasandlat eldd, legaldnh Svenls egyszer, S2 minden
aicalommeal, amikor a palackot megualioziagak vagy lewdlaszgak.

BG TECT 38 TEY0EE MPENA 43 CF MSNONISE NCHE BEHLE NIAIHD W BCERA MuT, KOFaTo

GYTHANEETA CF CMEHA WM NPEVECEE,
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Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stral’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) warrants to the
PURCHASER of this Char-Broil product that it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase
as follows:

Gas Grills
Burners Syears
Cooking Grates/Emitters 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years
Charcoal Tray 2 years

Char-Broil or the seller of the product may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU
SHOULD RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defective under
normal use and service. Before returning any parts, you should promptly contact Char-Broil using the contact information
on our website. In case of a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such parts without charge. .
Char-Broil will return the product or parts of the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to
repair the product or such defective parts of the product and this repair fails, you are entitled, pursuant to your statutory
legal rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the contract and receive a refund.

This Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration,
misapplication, vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and
routine maintenance, including but not limited to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this
owner’s manual. Exceptions may apply, so please contact Char-Broil or your seller in case you have any questions on
whether this Warranty applies to your specific case or not.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration
due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered by this Warranty, and are not normally
covered by your statutory legal rights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (i.e. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the seller
contemplated at the time of purchase), or any damage caused by you, save for that Char-Broil’s liability for fraud or

death or personal injury caused by its negligence is not limited.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

This Warranty applies only to products sold at retail to individuals (as opposed to businesses) within the European Union.

This Warranty does not affect any of your statutory legal rights under the applicable consumer laws of your resident country.

For warranty service, contact Char-Broil at info-eu@charbroil.com.

CHARBROIL.EU
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Déclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strafle 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (« Char-Broil »), garantit a
TACHETEUR du présent produit Char-Broil que ce dernier sera exempt de tout défaut de matériel ou de
fabrication a compter de la date de I'achat, comme suit :

Gril a gaz
Briileurs 5 ans
Grilles de cuisson et émetteurs 2 ans
Toutes les autres pieces (minimum pour I'Europe) 2 ans
Plateau pour charbon de bois 2 ans

Il se peut que Char-Broil ou le vendeur du produit exige une preuve raisonnable de la date de votre achat. PAR
CONSEQUENT, VOUS DEVRIEZ CONSERVER VOTRE RECU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement: Tous les produits vendus par le vendeur sont couverts par les garanties légales prévues aux
articles 1641 et suivants du Code civil (garantie contre les défauts cachés) et aux articles L. 217-1 a L. 217-14 et L. 411-1
a L. 411-2 du Code de la consommation (garantie de conformité.]

La présente garantie comprend le droit a la réparation ou au remplacement du produit ou des piéces du produit qui se
révélent défectueux dans des conditions normales d’usage et d’entretien. Avant de retourner une piéce, vous étes invité a
prendre contact sans délai avec Char-Broil aux coordonnées indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Broil
décidera de remplacer ou de réparer sans frais le produit ou les piéces en question. Char-Broil retournera le produit ou les
pieces a l'acheteur, frais d’expédition ou d’affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer le
produit ou les piéces défectueuses, la réparation échoue, vous avez le droit, en vertu de vos droits Iégaux réglementaires,
de réduire le prix d’achat ou de résilier le contrat et de vous faire rembourser.

La présente garantie ne couvre pas les défaillances ou les problémes de fonctionnement découlant d’'un accident, d’'une
utilisation abusive, d’'une mauvaise utilisation, d'une modification, d’'une application erronée, d’'un acte de vandalisme, d’'une
mauvaise installation, d’'un mauvais entretien, d’'une mauvaise réparation ou du non-respect des procédures d’entretien
normal et régulier, y compris hotamment les dommages causés par les insectes dans les tubes des brlleurs, comme le
décrit le présent mode d’emploi. Certaines exceptions peuvent s’appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Broil
ou avec votre vendeur si vous vous demandez si la présente garantie couvre votre cas particulier ou non.

La détérioration ou les dommages causés par les conditions climatiques particulierement rigoureuses, comme la gréle, les
ouragans, les séismes ou les tornades, ainsi que la décoloration due a I'exposition a des substances chimiques, soit
directement, soit dans I'atmosphére, ne sont pas couverts par la présente garantie, et ne sont normalement pas visés par
vos droits l[égaux réglementaires.

Char-Broil n’est pas responsable des pertes imprévues (c’est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Broil,
ni le vendeur n’avez envisagés au moment de I'achat) ou de tout dommage dont vous étes la cause, a ceci prés que la
responsabilité de Char-Broil pour fraude, décés ou dommage corporel causés par sa négligence n’est pas limitée.

Char-Broil n’autorise aucun particulier ni aucune société a assumer en son nom toute autre obligation ou responsabilité
relativement a la vente, a l'installation, a l'utilisation, a I'élimination, au retour ou au remplacement de son équipement;
aucune déclaration a cet effet ne lie Char- Broil.

La présente garantie ne concerne que les produits vendus au détail a des particuliers (et non a des sociétés) au sein de I'Union
européenne.

La présente garantie n’a aucune incidence sur les droits légaux réglementaires qui vous sont octroyés par les lois sur la
consommation en vigueur dans votre pays de résidence.

Pour demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a 'adresse info-eu@charbroil.com.

CHARBROIL.EU
146



Gewabhrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strale 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil)
gewahrleistet gegenuber dem KAUFER dieses Char-Broil-Produktes, dass es ab dem
Verkaufsdatum frei von Materials-und Verarbeitungsfehlern sein wird, wie im Folgenden dargestellt:

Gasgrills
Brenner 5 Jahre
Kochplatten/Emitter 2 Jahre
All anderen Teile (EURO-Minimum) 2 Jahre
Tablett fiir Holzkohle 2 Jahre

Char-Broil oder der Handler des Produkts werden eventuell angemessenen Nachweis |hres Kaufsdatums
verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese Gewahrleistung umfasst das Nachbesserungsrecht oder Ersetzungsrecht des Produktes oder der Teile
des Produktes, die sich bei normalem Gebrauch und Anwendung als mangelhaft erweisen. Vor der
Ricksendung jedweder Teile sollten Sie sich wunverziglich mit Char-Broil unter Nutzung der
Kontaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Herstellungsfehlers wird Char-
Broil das Produkt oder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessern. Char-
Broil wird das Produkt oder die Ersatzteile fir das Produkt an den Kaufer zurticksenden, wobei Fracht oder
Porto im Voraus bezahlt wird. Falls Char-Broil die Entscheidung trifft, das Produkt oder die entsprechenen Teile
nachzubessern und die Reparatur fehlschlagt, sind Sie gemaR lhrer rechtlichen Anspriiche dazu berechtigt, den
Kaufspreis zu vermindern oder vom Vertrag zurickzutreten und eine Ruckvergltung zu erhalten.

Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigkeiten infolge von Unfallen,
Missbrauch, Fehlanwendung, Abanderung, falscher Verwendung, mutwilliger Beschadigung, unsachgemaller
Installation oder unsachgemaler Instandhaltung oder Betrieb, oder Unterlassen normaler und routinemafiger
Instandhaltung, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf, durch Insekten im Inneren der Brennrohre
verursachte Schaden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kénnen vorkommen, darum
bitten wir Sie, Char-Broil oder lhren Handler zu kontaktieren, falls Sie irgendwelche Fragen dartber haben, ob
diese Gewahrleistung auf lhren speziellen Fall zutrifft oder nicht.

Zerfall oder Schaden, die durch extreme Witterungsbedingungen wie Hagel, Orkane, Erdbeben oder Tornados,
Verfarbung durch Exposition gegenliber chemischen Stoffen, entweder direkt oder atmospharisch bedingt,
verursacht werden, sind durch diese Gewahrleistung nicht gedeckt und sind normalerweise nicht durch
zutreffende rechtliche Anspriiche gedeckt.

Char-Broil Gbernimmt keine Verantwortung fur irgendwelche unvorhergesehenen Verluste (z. B. Verlust oder
Schaden, die weder Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Zeitpunkt des Kaufs voraussahen), oder
irgendeinen von lhnen verursachten Schaden, mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haftung von Char-Broil fir
Betrug oder durch ihre Nachlassigkeit verursachten Todesfall oder Verletzungen nicht beschrankt ist.

Char-Broil erteilt keiner anderen Person oder Firma dieVollmacht, fir sie irgendwelche anderen Verpflichtungen
oder Haftungen im Zusammenhang mit dem Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Entfernung,
Rucksendung, oder des Ersetzens ihrer Gerate zu Gbernehmen, und keine diesbeziglichen Erklarungen sind
fur Char-Broil verbindlich.

Diese Gewahrleistung hat nur auf im Einzelhandel an Privatpersonen (im Gegensatz zu Unternehmen)
innerhalb der Europaischen Union verkaufte Produkte Anwendung.

Diese Gewahrleistung berihrt keine lhrer rechtlichen Anspriiche unter den in Ihrem Wohnsitzland geltenden
Verbraucherrechten.

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen kontaktieren Sie Char-Broil unter
info-eu@charbroil.com.
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Bozza di dichiarazione di garanzia per Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Straflte 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil)garantisce
all'lACQUIRENTE di questo prodotto Char-Broil che lo stesso sara privo di difetti, per quanto riguarda materiali e lavorazione,
per i seguenti periodi a partire dalla data di acquisto:

Grill a gas
Fornelli 5 anni
Griglie di cottura/emettitori 2 anni
Tutte le altre parti (mini
. parti (minimo per 5 anni
I'Europa)
Vassoio per carbone 2 anni

Char-Broil e il venditore del prodotto potranno richiedere una prova certa della data di acquisto. VI PREGHIAMO
PERTANTO DI CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA.

Questa Garanzia comprende il diritto alla riparazione o sostituzione del prodotto o delle parti dello stesso che presentano
difetti alle normali condizioni d'uso e manutenzione. Prima di restituire qualsiasi parte, vi preghiamo di contattare quanto
prima Char-Broil ai numeri e indirizzi riportati nel nostro sito web. In caso di difetto, Char-Broil decidera se sostituire o
riparare gratuitamente il prodotto o le parti in questione. Char-Broil restituira il prodotto o le parti dello stesso all'acquirente,
spese di spedizione o affrancatura prepagate. Qualora Char-Broil scelga di riparare il prodotto o le parti difettose dello
stesso e la riparazione non dia il risultato previsto, avrete il diritto, in virtu dei diritti legali previsti per legge, di ottenere una
riduzione del prezzo d'acquisto o di recedere dal contratto e ottenere il rimborso.

Questa Garanzia non copre guasti o problemi di funzionamento determinati da incidenti, uso improprio, errato o
scorretto, modifiche, atti di vandalismo, installazione scorretta, manutenzione o assistenza errata o mancata
esecuzione delle operazioni di manutenzione normali e di routine, inclusi, senza carattere limitativo, i danni causati
da insetti all'interno dei tubi dei fornelli, come descritto in questo manuale d'istruzioni. Tuttavia possono esservi delle
eccezioni. Vi preghiamo pertanto di contattare Char-Broil o il venditore per sapere se la Garanzia & applicabile o meno
al vostro caso particolare.

Deterioramenti o danni causati da condizioni meteorologiche avverse, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, e lo
scolorimento dovuto all'esposizione a sostanze chimiche, per contatto diretto o presenza nell'atmosfera, non sono coperti da
questa Garanzia e non sono normalmente coperti dai diritti legali previsti per legge.

Char-Broil non & responsabile per perdite non prevedibili (cioé perdite o danni non contemplati da voi, da Char-Broil o

dal venditore al momento dell'acquisto) o per danni causati da voi, fermo restando che la responsabilita di Char-Broil

in caso di frode, morte o lesioni personali causate da negligenza da parte sua ¢ illimitata.

Char-Broil non autorizza persone o societa ad assumere ulteriori obblighi o responsabilita in suo nome, in relazione alla
vendita, installazione, utilizzo, rimozione, restituzione, o sostituzione dell'apparecchio; qualsiasi dichiarazione in tal senso
non ¢ vincolante per Char-Broil.

Questa garanzia € valida solo per i prodotti venduti al dettaglio a privati (non a imprese) all'interno dell'Unione europea.
Questa Garanzia non pregiudica i diritti legali previsti dai codici del consumo vigenti nel vostro paese di residenza.

Per I'assistenza in garanzia, contattate Char-Broil all'indirizzo info-ue@charbroil.com.
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Concept van garantiebeleid voor Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Straflte 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garandeert aan de
KOPER van dit Char-Broil- product dat het geen materiaal- en productiefouten zal bevatten vanaf de aankoopdatum tot:

Grill op gas
Branders 5 jaar
Bakroosters/stralers 2 jaar
Alle overige onderdelen (minimum 5 iaar
voor Europa) J
Lade voor houtskool 2 jaar

Het is mogelijk dat Char-Broil of de verkoper van het product een redelijk bewijs vraagt van de aankoopdatum. BEWAAR
DAAROM UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR.

Deze garantie omvat het recht op reparatie of vervanging van het product of de onderdelen van het product die defect blijken
te zijn bij gewoon gebruik en onderhoud. Voordat u onderdelen retourneert, moet u zo snel mogelijk contact opnemen met
Char-Broil via de contactinformatie op onze website. In het geval van een defect zal Char-Broil bepalen of het product gratis
zal worden vervangen of de onderdelen gratis zullen worden gerepareerd. Char-Broil zal het product of de onderdeken van
het product aan de koper terugzenden zonder vracht- of portkosten. Indien Char-Broil ervoor kiest om het product of de
defecte onderdelen van het product te repareren en het product nog steeds defect is na de reparatie, dan hebt u wettelijk
recht op een korting op de aankoopprijs of om het contract te verbreken en restitutie te ontvangen.

Deze garantie dekt geen defecten of problemen bij de werking ten gevolge van een ongeval, misbruik, incorrect
gebruik, aanpassing, onjuiste toepassing, vandalisme, slechte installatie of slecht onderhoud of nazicht of wegens
het niet-uitvoeren van gewoon en routinematig onderhoud, inclusief, zonder beperking, schade veroorzaakt door
insecten in de buizen van de brander, zoals beschreven in de handleiding. Uitzonderingen kunnen van toepassing
zijn. Neem daarom contact op met Char-Broil of uw verkoper voor vragen of deze garantie al dan niet op een
specifiek geval van toepassing is.

Aantasting of schade wegens barre weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, en verkleuring
door blootstelling aan chemische stoffen, direct of in de atmosfeer, vallen niet onder deze garantie en zijn doorgaans ook
niet gedekt door uw wettelijke rechten.

Char-Broil is niet aansprakelijk voor niet te voorzien verlies (verlies dat of schade die u noch Char-Broil of de
verkoper had voorzien bij de aankoop) of voor schade die u hebt veroorzaakt, behalve dat de aansprakelijkheid van
Char-Broil voor fraude of overlijden of letsel door nalatigheid van Char-Broil niet beperkt is.

Char-Broil verbiedt personen of bedrijven om verplichtingen of aansprakelijkheid te aanvaarden voor Char-Broil gerelateerd
aan de verkoop, de installatie, het gebruik, de verwijdering, het retourneren of vervangen van dit apparaat. Dergelijke
verklaringen binden Char- Broil niet.

Deze garantie is uitsluitend van toepassing op producten verkocht in de detailhandel aan personen (niet aan bedrijven)
binnen de Europese Unie.

Deze garantie verandert niets aan uw wettelijke rechten krachtens de toepasselijke consumentenwetten van het land waar u
woont.

Voor service onder de garantie neemt u contact op met Char-Broil op info-eu@charbroil.com..

CHARBROIL.EU
149



Utkast av garantibeskrivning for Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strae 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garanterar
KOPAREN av denna produkt fran Char-Broil att den kommer vara fri fran brister i material och utférande fran
inkdpsdatumet pa foljande satt:

Gasgrillar
Brdnnare 5ar
Grillgaller 2ar
Alla 6vriga delar (EURO-minimum) 2ar
Trekullskuffe 2ar

Char-Broil eller séljaren av denna produkt kan krava ett giltigt bevis av ditt inkdpsdatum. DARFOR SKA DU SPARA
DITT KVITTO ELLER FAKTURA.

Denna garanti omfattar ratten att reparera eller byta ut produkten eller delar av produkten som visar sig vara defekta vid
normal anvandning och service. Innan du returnerar delar ska du omedelbart kontakta Char-Broil med hjalp av
kontaktinformationen pa var webbplats. | handelse av en defekt produkt avgér Char-Broil om produkten ska erséattas eller
repareras, kostnadsfritt. . Char-Broil returnerar produkten eller delarna av produkten till koparen med férbetald frakt eller
porto. Om Char-Broil valjer att reparera produkten, eller defekta delar av produkten, och denna reparation misslyckas har du
ratt, i enlighet med dina lagstadgade rattigheter, att minska inkdpspriset eller upphava avtalet och erhalla en aterbetalning.

Denna garanti tacker inte fel eller besvar under anvandning som har uppkommit pa grund av en olyckshandelse,
missbruk, felanvandning, andring, felaktig anvandning, vandalism, felaktig installation eller felaktigt underhall eller skotsel,
eller underlatenhet att utféra standard- och rutinunderhall, inklusive men inte begransat till skador orsakade
av insekter i brannréren, enligt beskrivningen i denna bruksanvisning. Undantag kan galla, var god kontakta Char-
Broil eller din saljare om du har nagra fragor om huruvida denna garanti galler for ditt specifika fall eller e;.

Forfall eller skador som uppkommit pa grund av allvarliga vaderhéallanden som hagel, orkaner, jordbavningar eller tromber,
missfargning pa grund av exponering av kemikalier, antingen direkt eller i atmosfaren, omfattas inte av denna garanti och ar
normalt inte omfattad av dina lagstadgade juridiska rattigheter.

Char-Broil ar inte ansvarig for eventuella oférutsedda forluster (dvs. forluster eller skador som varken du, Char-Broll

eller saljaren beskadat vid inkopstillfallet), eller skador som orsakats av dig, forutom Char-Broils ansvar for bedrageri,
dodsfall eller personskada orsakad av vardsloshet.

Char-Broil tillater inte nagon person eller foretag att pata sig nagon skyldighet eller ansvar i samband med forsaljning,
installation, anvandning, borttagning, returnering eller byte av utrustning, och inga saddana framstallningar ar bindande for
Char-Broil.

Denna garanti géller endast produkter som saljs i detaljhandeln till privatpersoner (i motsats till féretag) inom den Europeiska
unionen.

Denna garanti paverkar inte dina lagstadgade juridiska rattigheter enligt de gallande konsumentlagarna i ditt hemland.

For garantiservice, kontakta Char-Broil pa info-eu@charbroil.com.
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Char-Broilin takuuehdotusluonnos

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Straflte 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) takaa tdman Char-
Broil-tuotteen OSTAJALLE, etta siina ei ole materiaali- ja valmistusvikoja ostopaivasta alkaen seuraavasti:

Kaasugrillit

Polttimet 5 vuotta
Keittolevyt / emitterit 2 vuotta
Kaikki muut osat (EURO minimi) 2 vuotta
Puuhiili 2 vuotta

Char-Broil tai tuotteen myyja voi vaatia kohtuullista todistusta ostopaivastasi. SIKSI SINUN TULEE SAILYTTAA
OSTOKUITTISI TAI LASKUSI.

Tama takuu sisaltaa oikeuden korjata tai vaihtaa tuotteen tai tuotteen osien, jotka osoittautuvat vialliseksi tavanomaisessa
kaytossa ja huollossa. Ennen minkaan osan palauttamista sinun tulee valittomasti ottaa yhteytta Char-Broiliin
verkkosivustossamme oleviin yhteystietoihin. Vianmaarityksen yhteydessa Char-Broil valitsee tuotteen korvaamisen tai
korjauksen ilmaiseksi. . Char-Broil palauttaa tuotteen tai tuotteen osan ostajalle, rahti tai postimaksut maksettuina. Jos
Char-Broil paattaa korjata tuotteen tai tuotteen virheelliset osat ja tdma korjaus epdonnistuu, sinulla on lakisdateisten
laillisten oikeuksiesi mukaisesti oikeus alentaa ostohintaa tai peruuttaa sopimus ja saada palautusta.

Tama takuu ei kata onnettomuuksia, vaarinkaytdksia, tehtyja muutoksia, virheellisia kayttdtapoja, vandalismia,
vaaranlaista asennusta tai huollosta taikka huollon aiheuttamia toimintahairiitd tai muita toimintahairidita tai
tavanomaisen ja rutiininomaisen huollon suorittamatta jattdmistd, mukaan Ilukien, mutta ei rajoittuen, hydnteisten
aiheuttamiin vahinkoihin polttimen putkien sisalla, kuten on esitetty tdssa omistajan kasikirjassa. Poikkeuksia saattaa olla,
joten ota yhteyttd Char-Broiliin tai myyjaasi, jos sinulla on kysyttavaa, koskeeko tama takuu erityisesti teidan
tapaukseenne vai ei.

Tama takuu ei koske vaikeita sdaolosuhteita, kuten rakeita, hurrikaaneja, maanjaristyksia tai tornadoja, jotka johtuvat
suoraan tai ilmakehaan joutuneille kemikaaleille altistumisesta. Ne eivat yleensa kuulu lakisaateisten oikeuksien piiriin.

Char-Broil ei ole vastuussa mistaan ennalta arvaamattomista menetyksista (tappioista tai vahingoista, jotka sinulle tai
Char-Broilille tai myyjalle eivat ole ostohetkelld ajankohtaisia) tai vahingosta, jonka olet aiheuttanut, lukuun ottamatta
Char-Broilin vastuuta petoksesta tai laiminlydnnista aiheutunutta kuolemantapausta tai henkilévahinkoa, joita ei ole
rajoitettu.

Char-Broil ei salli kenenkaan henkilon tai yrityksen olla vastuussa mistaan muista velvoitteista, jotka liittyvat laitteiden
myyntiin, asennukseen, kayttéon, poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen. Eivatka tallaiset edustukset sido Char-
Broilia.

Tama takuu koskee vain tuotteita, jotka myydaan yksityishenkilGille (toisin kuin yrityksille) Euroopan unionin alueella.
Tama takuu ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi maassasi sovellettavien kuluttajansuojalainsaadantdjen mukaisesti.

Takuuhuoltoon liittyen, ota yhteyttd Char-Broiliin info-eu@charbroil.com.
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Declaracion de garantia premilinar de Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stral’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garantiza al comprador
de este producto de Char-Broil que estara libre de defectos en material y mano de obra a partir de la fecha de compra
como sigue:

Parrillas a gas

Quemadores 5 afios
Rejilla de cocciéon/emisores 2 afios
Todas las otras piezas (minimas para 2 afios
EUROPA)

Bandeja de carbén 2 afos

Char-Broil o el vendedor del producto podria requerir de una prueba razonable de LA FECHA DE COMPRA. POR LO
TANTO, USTED DEBE GUARDAR EL RECIBO DE VENTA O FACTURA.

La presente Garantia incluye el derecho de reparacion o reemplazo del producto o piezas del producto que resultasen
defectuosas bajo un uso y servicio normales. Antes de devolver las piezas, debe comunicarse inmediatamente con Char-
Broil utilizando la informacién de contacto en nuestro sitio web. En caso de defecto, Char-Broil elegira reemplazar o reparar
el producto o dichas piezas sin costo alguno. Char-Broil devolvera el producto o piezas del producto al comprador, bajo la
modalidad de flete o porte prepagado. Si elige que Char-Broil repare el producto o esas piezas defectuosas del producto y
esa reparacion no es adecuada, usted tiene derecho, en virtud de sus derechos estatutarios, a reducir el precio de compra o
a rescindir el contrato y recibir un reembolso.

Esta Garantia no cubre fallas o dificultades de funcionamiento por accidente, abuso, mal uso, alteracién, aplicacién indebida,
vandalismo, instalacion inadecuada, mantenimiento o reparacién indebido, o realizacion del mantenimiento
normal y de rutina, lo que incluye pero no se limita a dafos causados por insectos dentro de los tubos del quemador,
como se establece en este manual del propietario. Algunas excepciones podrian aplicar, pdngase en contacto con
Char-Broil o con el vendedor en caso de tener dudas sobre si esta garantia se aplica a su
caso especifico o no.

El deterioro o dafios debido a condiciones climaticas extremas tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la
decoloracién debido a la exposicion a productos quimicos ya sea directamente o en la atmdsfera, no estan cubiertos por
esta Garantia y normalmente no estan cubiertos por sus derechos estatutarios.

Char-Broil no es responsable por niguna pérdida imprevisible (es decir, pérdida o daiio que ni usted ni Char-Broil o el
vendedor pudiese haber contemplado en el momento de la compra), o cualquier dafio causado por usted, salvo la
responsabilidad de Char-Broil por fraude, muerte o dafios personales causados por su negligencia.

Char-Broil no autoriza a ninguna persona o empresa a asumir cualquier otra obligacién o responsabilidad con respecto a la
venta, instalacion, uso, retiro, devolucion o reemplazo de sus equipos; y ninguna de esas declaraciones son vinculantes
para Char-Broil.

Esta Garantia so6lo se aplica a productos vendidos al por menor a particulares (y no a empresas) dentro de la Unién
Europea.

Esta garantia no afecta ninguno de sus derechos estatutarios bajo las leyes del consumidor aplicables de su pais residente.

Para el servicio de garantia, pongase en contacto con Char-Broil en_info-eu@charbroil.com.
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Proposta de Declaracao de Garantia para a Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stral’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garante ao COMPRADOR
deste produto Char-Broil, que ele esta isento de defeitos em termos de material e fabrico a partir da dada de aquisicao como
segue:

Grelhadores a Gas

Bicos 5 anos
Grelhas/Emissores de cozedura 2 anos
Todas as outras pegas (minimo

2
EURO) anos
Bandeja De Carvao Vegetal 2 anos

A Char-Broil ou o vendedor do produto pode solicitar prova razoavel da sua data de aquisicdo. PORTANTO, DEVE
GUARDAR O SEU RECIBO OU FATURA DE VENDA.

Esta Garantia inclui o direito a reparagao ou substituicdo do produto ou pecas do produto que se revelem defeituosas sob
utilizagao e servico normal. Antes de devolver quaisquer pegas, deve contatar imediatamente a Char-Broil através das
informacdes de contacto no nosso website. Em caso de defeito, a Char-Broil decidira substituir ou reparar o produto ou as
referidas pecas a titulo gratuito. A Char-Broil devolvera o produto ou as pegas do produto ao comprador, através de frete
pré-pago ou porte pré-pago. Se a Char-Broil decidir reparar o produto ou as referidas pegas defeituosas do produto e se
esta reparacao falhar, tem direito, de acordo com os seus direitos estatutarios legais, a reduzir o prego de aquisi¢cdo ou a
desistir do contrato e a receber um reembolso.

Esta Garantia ndo cobre quaisquer falhas ou dificuldades de funcionamento devido a acidente, abuso, utilizagéo indevida,
alteragao, aplicacao incorreta, vandalismo, instalagao impropria ou manutengéo ou servigo inadequados, ou incapacidade de
executar uma manuteng¢ao normal e de rotina que incluam, mas se nao restrinjam, a danos provocados por insetos dentro
dos tubos do bico, conforme determinado neste manual do utilizador. Podem aplicar-se excegdes, portanto contacte a Char-
Broil ou 0 seu vendedor caso tenha perguntas ou se esta Garantia se aplicar ou ndo ao seu caso especifico.

Degradagédo ou danos em virtude de condigbes atmosféricas adversas, como granizo, furacdes, sismos ou tornados, a
descoloracgéo resultante da exposi¢do a quimicos, diretamente ou na atmosfera, nao estdo cobertos por esta Garantia e nao
estao geralmente cobertos pelos seus direitos estatutarios legais.

A Char-Broil ndo é responsavel por quaisquer perdas imprevisiveis (i.e. perda ou dano ndo contemplado por si, pela Char-
Broil ou pelo vendedor na altura da aquisi¢cao), ou qualquer dano provocado por si, salvo a responsabilidade nao limitada da
Char-Broil por fraude ou morte ou lesao pessoal decorrente de negligéncia.

A Char-Broil ndo autoriza qualquer pessoa ou empresa a assumir por isso qualquer obrigacao ou responsabilidade
relacionada com a venda, instalagéo, utilizagdo, remogéo ou substituicdo do seu equipamento e tais representacdées ndo
vinculam a Char-Broil.

Esta Garantia aplica-se apenas a produtos vendidos a retalho a individuos (em oposi¢do as empresas) dentro da Unido
Europeia.

Esta Garantia ndo afeta qualquer dos seus direitos estatutarios legais ao abrigo das leis do consumidor, aplicaveis no seu
pais de residéncia.

Para servigo de garantia, contacte a Char-Broil em info-eu@charbroil.com.
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Garantierklaering

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strafe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-
Broil) garanterer kgberen af dette Char-Broil produkt er uden materielle eller fabrikationsfejl som
anvist:

Gas Grills
BRANDERE 5 AR
GRILLRISTE / SENDERE 2 AR
ALLE ANDRE DELE (EURO MINIMUM) 2 AR
Traekul Bakke 2 AR

Bade Char-Broil og seelger af produktet kan opkraeve et rimeligt bevis for kgbsdatoen. DERFOR
SKAL DU BEHOLDE DIN KVITTERING ELLER FAKTURA.

Garantien omfatter retten til reparation eller udskiftning af produktet eller dele af produktet, som kan
bevises at vaere defekt ved normal brug og service. Fgr du returnere delene, skal du straks kontakte
Char-Broil. Du finder kontaktoplysningerne pa vores hjemmeside. | tilfeelde af fejl, vil Char-Broil
erstatte eller reparere produktet eller delene uden beregning. Char-Broil vil returnere produktet eller
dele af produktet til keberen, efter forudbetalt fragt eller porto. Hvis Char-Broil veelger at reparere

produktet eller de defekte dele af produktet og denne reparation mislykkes, har du ret til, i henhold til
dine lovbestemte juridiske rettigheder, at reducere kgbsprisen eller at fortryde aftalen og blive

refunderet.

Denne garanti daekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder pa grund af uheld, misbrug, eendring,
fejlagtig anvendelse, vandalisme, forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller
manglende evne til at opfylde normal og rutinemeessig vedligeholdelse, herunder men ikke

begreenset til skader forarsaget af insekter i breendergr, som angivet i denne ejers brugervejledning.
Ved undtagelser, venligst kontakt Char-Broil eller din seelger, hvis du har spgrgsmal om, hvorvidt
denne garanti geelder for din konkrete sag eller ej.

Forringelse eller skader som fglge af vanskelige vejrforhold sasom hagl, orkaner, jordskeelv eller
tornadoer, misfarvning som folge af udseettelse for kemikalier, enten direkte eller i atmosfeeren, er

ikke omfattet af denne garantiforsikring, og er normalt ikke daekket af dine lovmaessige rettigheder .

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforudsete tab (dvs. tab eller skader, som hverken du,
Char-Broil eller saelger har overvejet pa kgbstidspunktet), eller eventuelle skader du kan have
forarsaget, med undtagelse af, at Char-Broils ansvar er ubegreenset over for bedrageri, dgdsfald eller

personskade forarsaget af uagtsomhed.

Char-Broil tillader ikke, at hverken en person eller virksomhed patager sig nogen andre forpligtelser
eller ansvar i forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af sit udstyr;
og sadanne repraesentationer er ikke bindende for Char-Braoil.

Denne GARANTI er kun geeldende for produkter, der seelges i detailhandlen til enkeltpersoner (i
modsaetning til vicksomhederne) i den Europaeiske Union.

Denne garanti pavirker ikke nogen af dine lovbestemte juridiske rettigheder i henhold til geeldende
forbrugerlovgivning i dit hjemland.

For garantiservice bgr du kontakte Char-Broil pa info-eu@charbroil.com.
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Utkast til garantierklzering for Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stra’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garanterer overfor
KJJPEREN av dette Char-Broil-produktet at det skal veere fritt for feil i materialer og utfgrelse fra falgende kjgpsdato:

Gassgrillapparater
Brennere 5ar
Grillrister/emittere 2ar
Alle andre deler (EURO-minimum) 2ar
Trekullskuffe 2ar

Char-Broil eller selgeren av dette produktet kan kreve rimelige dokumentasjon pa kjgpsdatoen. DERFOR B@R DU TA
VARE PA KVITTERINGEN ELLER FAKTUREAN.

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg a ha
feil ved normalbruk og service. Far du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av
kontaktopplysningene pa nettsidene vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge & enten erstatte eller reparere
produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad. . Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til

kjgperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger & reparere produktet eller produktets defekte deler, og
hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter, & redusere kijgpesummen eller trekke deg
fra kontrakten og fa refundert belgpet.

Denne garantien dekker ikke feil eller driftsvansker som skyldes uhell, misbruk, feilbruk, endringsarbeid, haerverk eller
feil montering, vedlikehold eller service, eller manglende utfgrelse av vanlig og rutinemessig vedlikehold, inkluder, men
ikke begrenset til, skade som skyldes insekter i brennerrgrene, som forklart i denne brukerhandboken. Det kan finnes unntak,
kontakt derfor Char-Broil eller forhandleren dersom du ikke er sikker pa om denne garantien gjelder i nettopp
ditt tilfelle eller ikke.

Forringelse eller skade som skyldes vanskelige veerforhold som f.eks. hagl, orkan, jordskjelv eller tornado, misfarging som
skyldes kjemikalieeksponering, enten direkte eller i atmosfaeren, dekkes ikke av denne garantien og dekkes vanligvis heller
ikke av dine lovfestede rettigheter.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforutsette tap (dvs. tap eller skade som verken du eller Char-Broil forutsa

pa kjgpstidspunktet) eller for skade forarsaket av deg, fortsett fra at Char-Broils skadeansvar for svindel, dad eller
personskade som skyldes uaktsomhet fra Char-Broils side ikke er begrenset.

Char-Broil tillater ingen personer eller bedrifter & pata seg forpliktelser eller ansvar for selskapet i forbindelse med salg,
montering, bruk, fierning, retur eller utskifting av selskapets utstyr, og ingen slike fremfgringer skal veere bindende for Char-
Broil.

Denne garantien gjelder kun for produkter som selges gjennom detaljhandel til enkeltpersoner (ikke til bedrifter) innenfor EU.
Denne garantien pavirker ingen av dine lovpalagte juridiske rettigheter under gjeldende forbrukerlover i ditt bostedsland.

For garantiservice kan du kontakte Char-Broil painfo-eu@charbroil.com.
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Zaruéného Vyhlasenia

Spolo¢nost Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strafle 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) poskytuje
NADOBUDATELOVI diiom zakupenia tohto vyrobku znac¢ky Char-Broil nasledujicu zaruku, Zze nebude mat zavady
materialu a spracovania nasledovne:

Plynové grily
Horaky 5 rokov
Grilovacie mriezky/Ziarice 2 roky
Vsetky ostatné ¢asti (EURO minimum) 2 roky
Zasobnik na uhlie 2 roky

Spolocnost Char-Broil alebo predajca tohto vyrobku méze pozadovat dokaz o datume jeho zakupenia. PRETO BY STE
SI MALI UCTENKU ALEBO FAKTURU PONECHAT.

Tato zaruka zahffia narok na opravu alebo vymenu vyrobku alebo jeho Casti, ktoré sa preukazu ako zavadné pri
normalnom pouZivani a €innosti vyrobku. Pred vratenim ktorejkolvek Casti pouzite kontaktné informacie na nasej
internetovej stranke a urychlene kontaktujte spolo¢nost Char-Broil. V pripade zavady spolo¢nost’ Char-Broil podla vlastnej
Uvahy bezplatne bud vymeni alebo opravi vyrobok alebo jeho ¢asti. Spolo¢nost Char-Broil vrati vyrobok alebo jeho Casti
zakaznikovi a uhradi prepravu a postovné. Ak sa spolo¢nost’ Char-Broil rozhodne opravit vyrobok alebo jeho jeho zavadné
Casti a oprava nepomo&ze, budete mat na zaklade prav vyplyvajucich zo zakona narok na zniZenie kupnej ceny alebo
odstupenie od zmluvy a preplatenie kipnej ceny.

Tato zaruka sa nevztahuje na zavady a poruchovu ¢innost vyrobku v désledku nehody, zlého zaobchadzania a
nespravneho pouzivania vyrobku, jeho pozmenenia, nespravnej aplikacie, vandalizmu, nespravnej montaze alebo
neprimeranej udrzby alebo servisu, alebo neposkytnutia normalnej alebo rutinnej udrzby vratane poSkodenia
spbsobeného hmyzom vo vnutri trabok horaka a iného poSkodenia ako sa uvadza v Navode na pouzivanie. Mézu
platit' urcité vynimky, preto v pripade akychkolvek otazok v suvislosti s platnostou tejto zaruky vo vasom konkrétnom
pripade sa obratte na spolo¢nost Char-Broil alebo vasho predajcu.

Schatranie alebo poskodenie v dosledku extrémnych klimatickych podmienok ako je krupobitie, hurikany, zemetrasenia
alebo tornada, vyblednutie v désledku vystavenia chemikaliam alebo ¢i uz priamo alebo v ovzdusi, tato zaruka nepokryva
a zvyC€ajne sa na ne nevztahuju ani vase prava vyplyvajuce zo zakona.

Spolo&nost Char-Broil nie je zodpovedna za Ziadne nepredvidatelné straty (t.j. stratu alebo poSkodenie, ktoré ste vy,
spolo¢nost Char-Broil alebo predajca v ¢ase kupy nebrali do uvahy), ani za vami spdsobené poskodenie s vynimkou
pravnej zodpovednosti spolo¢nosti Char-Broil v pripade podvodu, smrti alebo Urazu oséb spdsobenych jej
nedbalostou.

Spolo¢nost Char-Broil neopravriuje ziadnu osobu alebo spolognost’ prevziat na seba v mene spolo¢nosti Char-Broil Ziadne
iné zavazky alebo zodpovednost v suvislosti s predajom, montazou, pouzivanim, demontazou, vratenim alebo vymenou jej
zariadenia a uvedené zastupovanie nie je pre spolo¢nost Char-Broil zavazné.

Tato zaruka sa vztahuje vyluéne na vyrobky predavané jednotlivcom v maloobchodne;j sieti (na rozdiel od velkoobchodu)
v ramci Eurdpskej unie.

Tato zaruka nemé dopad na vasSe prava vyplyvajuce zo spotrebitelskych zédkonov krajiny vasho pobytu.

Svoju ziadost o servis v ramci zaruky zaslite spolo€nosti Char-Broil na emailovu adresu info-eu@charbroil.com.
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Uppkast ad abyrgoaryfirlysingu fyrir Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stral’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) abyrgist ad
KAUPANDI pessarar Char-Broil véru muni kaupa voru sem er laus vid galla i efni og vinnu fra dagsetningum kaupa a
eftirfarandi mata:

Gasgrill
Brennarar 5ar
Eldunargrindur, hitunarfletir 24r
Allir adrir hlutar (lagmark i Evrépu) 2ar
Kolarkal 24r

Char-Broil eda s6luadili vorunnar kann ad gera krofu um sonnun a dagsetningum kaupa. PVi £TTIR PU AD GEYMA
SOLUKVITTUN PINA EBPA -REIKNING.

Pessi abyrgo felur i sér rétt a vidgerd eda endurnyjun vorunnar eda hlutum vérunnar sem reynast galladir vié hefobundna
notkun og pjénustu. Adur en skilad er hlutum skal hafa samband vi® Char-Broil med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar
sem finna ma & vefsvaedinu okkar. Ef um galla er ad raeda akvedur Char-Broil hvort skipt verid vid eda gert vid vOruna eda
slika hluta &n endurgjalds. . Char-Broil skilar vorunni eda hlutum vérunnar til kaupanda, flutnings- er fyrirfram greiddur. Ef
Char-Broil akvedur ad gera vid voruna eda slika gallada hluta vérunna og su vidgerd virkar ekki att pu rétt a, i samraemi vié
I6gbundinn rétt pinn, ad fa laekkad innkaupsverd pitt eda afturkalla samninginn og fa endurgreidslu.

Pessi abyrgd neer ekki yfir bilun eda notkunarvanda vegna slyss, misnotkunar, skemmdarverka, o&videigandi
uppsetningar eda 6videigandi vidhalds eda pjonustu, eda ef hefébundnu og venjubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par & medal
en ekki takmarkad vid tjon sem orsakast af skordyrum inni i brennararérum, eins og lyst er i
eigandahandbokinni. Undanpagur kunna ad eiga vid. Vinsamlegast haféu samband vid Char-Broil eda soéluadila pinn
ef pu hefur einhverjar spurninga vardandi hvort pessi abyrgd eigi vid sérteekt tilvik pitt eda ekki.

Slit eda tjon vegna alvarlegra vedurbrigda a bord vid haglél, hvirfilbyli, jardskjalfta eda fellibyli, upplitun vegna utsetningar
fyrir efnum annadhvort beint eda i andrimsloftinu, fellur ekki undir pessa abyrgd og er yfirleitt ekki hluti af pinum I16gbundnu
réttindum.

Char-Broil ber ekki abyrgd a &fyrirsjaanlegu tjoni (t.d. Tjoni eda skemmdum sem hvorki pu né Char-Broil eda

so6luadilinn sa fyrir vid kaupin), eda tjén sem orsakad er af pér, ad undanskildri abyrgd Char-Broil hvad vardar svik

eda likamstjon sem orsakast af vanraeksiu.

Char-Broil veitir engum adila eda fyrirtaeki leyfi til ad taka & hendur skuldbindingar fyrir sig eda abyrgd i tengslum vid solu,
uppsetningu, notkun, brottnam, skil eda endurnyjun bunadar sins; og ekkert slikt umbod er bindandi fyrir Char-Broil.

Pessi abyrgd a adeins vid vorur sem sendar eru i smasolu til einstaklinga (ekki fyrirtaekja) i Evrépusambandinu.
Pessi abyrgd hefur engin ahrif a Il6gbundin réttindi pins samkvaemt gildandi neytendalégum i busetulandi pinu.

Frekari upplysingar um abyrgdina ma nalgast med pvi ad hafa samband vid Char-Broil a netfangid info-eu@charbroil.com.
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Zarucniho Listu

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-StralRe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) zarucuje
kupujicimu tohoto produktu Char-Broil, Ze na ném nebudou zavady, ani na materialu ani provedeni, od data koupé,
nasledovné:

Plynové Grily
Horaky 5 rokU
Rosty/salace 2 roky
Vsechny ostatni soucastky (EURO minimum) 2 roky
Uhlikovy zésobnik 2 roky

Char-Broil nebo prodejce produktu muZze poZadovat dikaz s datem koupé. PROTO, S/ VZDY SCHOVEJTE UCTENKU,
POKLADNI LISTEK NEBO FAKTURU.

Tato Zaruka zahrnuje pravo na opravu nebo nahradu vyrobku nebo jeho soucastek, které se ukazou jako zavadné pfi
normalnim pouzivani nebo udrzbé. Pred reklamaci jakékoli sou¢astky ihned kontaktujte Char-Broil podle udaji uvedenych
na na8i webové strance. Jde-li o zavadu, Char-Broil rozhodne, zda produkt nebo dané soucastky vyméni nebo opravi
zdarma. Char-Broil vrati produkt nebo jeho sou€astky zakaznikovi a dopravni naklady nebo poStovné budou uhrazeny.
Pakli se Char-Broil rozhodne produkt nebo dané zavadné soucastky opravit a tato oprava se nepodafi, mate v souladu se
zakonem narok na snizenou kupni cenu nebo pravo ustoupit od kupni smlouvy a pozadovat vraceni penéz.

Tato Zaruka se nevztahuje na selhani nebo provozni potize, které jsou nasledkem nehody, Spatného pouzivani &i
zachazeni, pozménéni, nespravného pouzivani, vandalismu, nespravné instalace, nespravné udrzby nebo servisu,
nebo nasledkem neplnéni normalni a pravidelné udrzby, zahrnujici mimo jiné hmyzem zplUsobené $kody na vnitfnich
trubi¢kach horaku, jak je popsano v této priru¢ce pro uzivatele. Mohou platit vyjimky, proto kontaktujte

Char-Broil nebo prodejce s dotazy, jestli tato Zaruka plati ve vaSem konkrétnim pfipadé nebo ne.

Zchatrani nebo poskozeni nasledkem drsného pocasi jako napf. kroupy, uragan, zemétifeseni nebo tornada, vyblednuti
zpusobené pfimym vystavenim chemikaliim nebo latkami obsazenymi ve vzduchu, tato Zaruka nekryje a neplati zde bézna
ochrana podle zakona.

Char-Broil nenese zodpovédnost za zadné nepredvidatelné ztraty (ij. ztraty nebo Skody, o kterych jste vy ani Char-
Broil ani prodejce neuvazovali v dobé koupé), ani za $kody, které jste zpusobil(a) vy, s vyjimkou, Ze odpovédnost
firmy Char-Broil za podvod, smrt nebo Uraz, zpUsobené jeji nedbalosti neni omezena.

Firma Char-Broil neopravriuje zadnou jinou osobu nebo spole¢nost k tomu, aby za ni pfevzala jakoukoli jinou povinnost
nebo zodpovédnost ve spojitosti s prodejem, s instalaci, s odstranénim, s pouzivanim, s reklamaci, s vracenim nebo

s vyménou svého vybaveni, a zadna takova prohlaseni nejsou pro Char- Broil zavazna.

Tato Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky prodané v maloobchodé jednotliveim (nikoliv podnikiim) v Evropské Unii.

Tato Zaruka nijak neovliviiuje vase zakonem dana prava v souladu s platnymi zakony o ochrané spotrebitell ve staté
vaseho bydlisté.

V pfipadé potifeby zarukou daného servisu se obratte na Char-Broil na info-eu@charbroil.com.
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Declaratie privind garantia

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stra’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garanteaza
Cumparatorului acestui produs Char-Broil ca nu va avea defecte de material si de executie de la data cumpararii dupa
cum urmeaza:

Grile de gaz
Arzatoare 5 ani
Gratare de gatit / emitatoare 2 ani
Toate celelalte piese (minimum EURO 2 ani
Carbunelui 2 ani

Char-Broil sau vanzatorul produsului poate solicita o dovada rezonabila a datei de achizitie. Prin urmare, trebuie sa va
mentineti vdnzarile sau factura.

Aceasta garantie include dreptul de reparatie sau inlocuire a produsului sau a partilor produsului care se dovedesc a fi
defecte in conditii normale de utilizare si de utilizare. nainte de returnarea oricaror parti, trebuie sa contactati prompt Char-
Broil utilizadnd mformatnle de contact de pe site-ul nostru. in cazul unui defect, Char-Broil va alege s& inlocuiasca sau sa
repare produsul sau aceste componente fara taxa. . Char-Broil va returna produsul sau partile produsului catre cumparator,
transportul de marfuri sau postale platite anticipat. Daca Char-Broil alege sa repare produsul sau astfel de parti defecte ale
produsului si aceasta reparare nu reuseste, aveti dreptul, Tn conformitate cu drepturile legale de drept, sa reduceti pretul de
cumparare sau sa va retrageti din contract si sa primiti o rambursare.

Aceasta garantie nu acopera orice defectiuni sau dificultati de functionare din cauza unui accident, a unui abuz, a unei
utilizari incorecte, a unei modificari, a unei aplicari gresite, a vandalismului, a unei instalari necorespunzatoare sau a unei
intretineri necorespunzatoare sau a unei reparatii sau a unei intreruperi normale si de rutingd, in interiorul tuburilor
arzatorului, asa cum se specifica in acest manual de utilizare. Pot fi aplicate exceptii, asa ca va rugdm sa contactati Char-
Broil sau vanzatorul in cazul in care aveti intrebari cu privire la faptul daca aceasta Garantie se aplica in cazul
dumneavoastra sau nu.

Deteriorarea sau deteriorarea datorata conditiilor meteorologice grave, cum ar fi grindina, uraganele, cutremurele sau
tornadele, decolorarea datorata expunerii la substante chimice, fie direct, fie in atmosfera, nu este acoperitad de aceasta
garantie si nu este Tn mod obisnuit acoperita de drepturile dvs. legale.

Char-Broil nu este raspunzatoare pentru niciun fel de pierderi neprevazute (pierderi sau daune pe care nici dvs., nici
Char-Broil sau vanzatorul nu le-ati avut in vedere la momentul cumpararii) sau orice prejudiciu cauzat de dvs., cu
exceptia responsabilitatii Char-Broil pentru frauda sau moartea sau vatamarea corporaléa cauzata de neglijenta sa

nu este limitata.

Char-Broil nu autorizeaza nici o persoana sau companie sa-si asume o alta obligatie sau raspundere in legatura cu
vanzarea, instalarea, utilizarea, scoaterea, returnarea sau inlocuirea echipamentului sau; si nici o astfel de declaratie nu
este obligatorie pentru Char-Broil.

Aceasta garantie se aplica numai produselor vandute la vanzare cu amanuntul persoanelor fizice (spre deosebire de
intreprinderi) din cadrul Uniunii Europene.

Aceasta Garantie nu afecteaza niciunul dintre drepturile dvs. legale legale in conformitate cu legile aplicabile privind
protectia consumatorilor din tara dvs. rezidenta.

Pentru service in garantie, contactati-l pe Char-Broil info-eu@charbroil.com.
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AnAwon gyyunong

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stra’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) eyyudTal otov ayopaoTn
auTou Tou TTpoidvTog Char-Broil 611 8a gival attaAAaypévo atrd eAATTWHATA UNKOU KOl KATAOKEURG OTTO TNV NUEPOPNVIQ

ayopag wg £&Ng:

®doupvol aegpiov
Kavotipeg 5 xpovia
Mayelptkd oxapeg / mopmnoi 2 xpovia
‘OAa ta urtdhouna eaptripata (eAdyioto EURO) 2 xpovia
Aiokoc kapBouvo 2 xpovia

H Char-Broil ] o TwANTAG TOUu TTPOIGVTOG PTTOPET va aTTaIToEl EUAoYN atmmodeiEn TnG nuepounviag ayopds. Emouévwg, 8a
mPETel va SIartnPROETE TNV mapaAafn Twv mMwANCswv oag 1 TO TIJOAGyIo.

AuUTA n eyyunon TrepIAapBavel To dIKAiwPA ETTICKEUAG R QvTIKATACTACNS TOU TTPOIGVTOG I TUNUATWY TOU TTPOIOVTOG TTOU
atrodeIkvUovTal EAATTWHATIKA KOTA TNV KAVOVIKF XPAoN Kal ouvTipnan. MNpiv emoTpéyete TuxOv e€apTiuaTa, Ba TpéTrel va
ETTIKOIVWVIOETE APETWG Pe TNV Char-Broil xpnoIuoTToiwvTag Ta OTOIXEIQ ETTIKOIVWVIAG OTNV I0TOOEAIDA Pag. Z€ TTEPITITWON
eAatTwpaTog, n Char-Broil Ba emIAEEEl va avTIKATOGTACEI 1] va ETTIOKEUATEI TO TTPOIOV A TA AVTAAAGKTIKA Xwpig xpéwaon. . H
Char-Broil Ba emiaTpéwer 10 TTPOIdV ) Ta HEPN TOU TTPOIOVTOG OTOV TIPOTTANPWHEVO AyopaaTh, GOPTio i TaXUSPOMIKE TEAN.
Edv n Char-Broil €TTIAEEEI va ETTIOKEUATEI TO TTIPOIOV i} TA EAATTWHATIKA PEPN TOU TTPOIGVTOG KAl N ATTOTUYXIA AUTH
ETTIOKEVOOTEN, SIKAIOUOTE, CUPPWVA PE TA VOUIKA 00G SIKAIWPATA, VA PEIWOETE TNV TIUF ayopdg A va atrocUpETE aTTd TN
oUuBaon Kal va AGBETE ETTIOTPOPA XPNHATWY.

H mrapolca eyyunon &gv KOAUTITEl TUXOV BAGBEG 1 duokoAieg AsiToupyiag AGyw atuxfiuaTtog, Katdyxpnong, Karaxpnong,
TPOTTOTTIOINONG, KOKAG EQAPUOYAG, BavdaAiopou, akaTAAANANG eykaTaoTaong f akatdAAnAnG ouvtrpnong i cuviApnong n
aduvapiag KavovikAg Kal ouviing ouvtApnong, CUUTTEPIAGUBAvVONEVNG, EVOEIKTIKA, CNUIWY TTOU TTPOKOAOUVTAIl aTTé évioud
EVTOC TWV CWANVWY KAUOTAPA, OTTWG OpPICETal OTO €YyxEIPIdI0 XpAONG Tou I1BI0KTATN. MTropei va 1oxuouv e€aipéaelg,
ETTOUEVWG €TTIKOIVWVAOTE Pe TNV Char-Broil ] Tov TTWANTA 0ag 0€ TTEPITITWON TTOU £XETE EPWTACEIG OXETIKA PE TO AV N
TTapoUoa £yyunaon IoXUEl YIa TN CUYKEKPIUEVN TTEPITITWON 00G 1 OXI.

EmBapuvoeig A {nuIEG TTou o@eilovTal o€ GORAPES KAIPIKEG TUVOAKEG, OTTWG XAAGLl, TUQWVEG, OEIOUOI | avepoaTpOBIAol,
ATTOXPWHATIOPOG AOYW £KBEONG 0 XNUIKEG OUTIEG €iTE aTTEUBEING €iTe OTNV aTPOCPAIPA, dEV KAAUTITOVTAI OTTO TNV TTApoUca
€yyunon Kai Kavoviké &ev KOAUTITOVTaI ATTO T VOUIKA Gag SIKAIWUATA.

H Char-Broil dev euBuvetai yia Tuxov atmmpOBAETITEG aTTWAEIEG (BNA. ATTWAEIa 1) ¢nuia TTou ouTe £0€ig ouTe n Char-
Broil 1 o TwANTAG 0XedIAlETE KATA TN OTIYUA TNG ayopdq) i oTroladATTOTE {Nia TTPOKANBNKE aTTd £€0AGG EKTOG OTTO TNV
€ubuvn tTng Char-Broil yia armrdrn r o 6dvatog ) N cwpatik BAGRN TTou TTPOKAAEiTaI ATTO TNV AUEAEIG TOU eV
TTeplopideTal.

H Char-Broil dev e¢ouaiodoTei 01101001 TTOTE TTPOCWTTO A ETAIPEIQ Va avaAdBel yia Aoyapiaguo TnG OTToIadATTOTE GAAN
uTToXPEWON 1) €UBUVN O€ oxéon PE TV TTWANCN, EYKATACTACT, XPHon, ATTOPAKPUVGN, ETTICTPO®N 1] AVTIKATACOTACN TOU
€€OTTAIOOU TOU. Kal Kapia TéTola TrTapatipnaon oev deouelel Tn Char-Broil.

H TTapouoa gyyunaon 1oxUel pévo yia TTpoidvTa TTou TTwAoUvVTal GTO AIaVIKO EUTTOPIO O€ IBIWTEG (O€ avTiBeon e TIG
ETTIXEIPNOEIG) EVTOG TNG Eupwrdiknig Evwong.

H Trapouoa gyyunon dgv €TTnNPeAdel Kaveéva aTrd TA VOUIKG 00G SIKAIWPATA CUUPWVA PE TOUG I0XUOVTEG VOUOUG TTEPI
TTPOCTACIOG TWV KATAVOAWTWY TNG XWPEAS dIGUOVAG GagG.

MNa uttnpeoia eyyunong, emkoivwvrioTe pe Tov Char-Broil otoinfo-eu@charbroil.com.
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Joétallasi nyilatkozat

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stralle 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) a Char-Broil
termék PURCHASER-jét garantalja, hogy a vasarlas napjatdl az anyag és a gyartas hibaibdl mentes, az alabbiak
szerint:

Gazracsok
égok 5 évek
F6z6racsok / emitterek 2 évek
Minden egyéb alkatrész (EURO minimpum) 2 évek
Faszén talca 2 évek

A Char-Broil vagy a termék eladdja megkovetelheti a vasarlas datumanak ésszeri bizonyitékat. Ezért az eladdsaidat vagy
a szamlajat el kell tavolitani.

Ez a jotallas magaban foglalja a termék vagy a termék részei javitasanak vagy cseréjének jogait, amelyek rendeltetésszer(
hasznalata és szervizelése soran hibasnak bizonyulnak. Mielétt barmilyen részre visszatérne, azonnal kapcsolatba kell
Iépnie a Char-Broil céggel a weboldalunkon talalhaté elérhet8ségi adatok segitségével. Hiany esetén a Char-Broil
megvalasztja a terméket vagy az ilyen alkatrészeket dijmentesen. . A Char-Broil visszaadja a terméket vagy a termék
részeit a vevlnek, az aruszallitasnak vagy a postakoéltségnek. Ha a Char-Broil ugy dont, hogy javitja a terméket vagy a
termék hibas alkatrészeit, és ez a javitas sikertelen, akkor a térvényes joga szerint On jogosult a vételar csokkentésére
vagy a szerz8déstdl vald visszavonasra és visszatérités megszerzéseére.

Ez a garancia nem terjed ki a balesetek, visszaélések, visszaélések, valtoztatasok, helytelen alkalmazasok, vandalizmus,
helytelen beszerelés vagy helytelen karbantartas vagy szervizelés, illetve a normal és a szokasos karbantartas
elmulasztasa miatti hibak vagy mikodési nehézségek, beleértve, de nem kizardlag a rovarok altal okozott karokat az
égbcsoveken belll, az ebben a kezelési utmutatdban leirtak szerint. Kivételtdl eltekinthet, ezért kérjuk, forduljon a Char-
Broil-hez vagy az eladdjdhoz, ha barmilyen kérdése van-e arra vonatkoz6an, hogy ez a garancia vonatkozik-e az adott
esetre, vagy sem.

A garancia nem vonatkozik a sulyos idgjarasi viszonyok - mint példaul a jégesd, a hurrikanok, a féldrengések vagy a
tornaddk miatt bekdvetkez6 romlasra, karosodasra, a kézvetlendl vagy a 1égkdrben |év6 vegyi anyagoknak valé kitettség
miatt felléps elszinez8désre, és ezeket rendszerint nem a térvényes jogaik fedezik.

A Char-Broil nem vallal felel6sséget barmely olyan el6re nem lathato veszteségert (azaz vesztesegért vagy karért,

amelyet sem On, sem a Char-Broil vagy az eladé a vasarlaskor nem szamolt), vagy az On altal okozott karokért,

kivéve a Char-Broil csalasért vagy felelésségéért a halal vagy a személyi sérllés okozta hanyagsag nem

korlatozott.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

Ez a garancia kizarélag az Eurdpai Unién bellli maganszemélyeknek (a vallalkozasokkal ellentétben) értékesitett termékekre
vonatkozik.

Ez a garancia nem érinti a rezidens orszag vonatkozo fogyasztovédelmi jogszabalyai szerinti torvényi jogait.

A jotallasi szervizhez forduljon Char-Broil-hez info-eu@charbroil.com.
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FapaHUMOHHA AeKknapauus

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Straf’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil)rapaHtupa Ha KynyBaya
Ha To3u npoaykT Char-Broil, ye Hama ga uma gedekTn B MaTepmuana n n3paboTkaTta OT gaTarta Ha NnoKyrnkaTa, KakTo cneaga:

Fa3oBu pelueTku
ropenku 5 roguHu
FoTBapcKu pewetku / emutepu 2 roguHu
Bcuuku apyru yactu (MmHumym EURO) 2 roanHu
Tpbbu 33 AbpPBEHU BbIULWA 2 roanHu

Char-Broil nn1 npogaBaybT Ha NPoAyKTa MOXe Aa U3Mcka pasyMHO AoKasaTeNcTBOo 3a AaTara Ha nokynkara.
CnedoeamesniHo, Bue mpsibea 0a 3anazume Bawusi IPOAXXBA unu ¢ghakmypa.

Tasu rapaHums BKIMOYBa MPaBOTO HA PEMOHT UM 3aMsHa Ha NPOAYKTa UM 4YacTu OT HEro, KOMTO ce oKasBaT AeeKTHM
npv HopManHa ynotpeba n cepeu3. lNpean ga BbpHETE BCUYKKM YacTu, TpsbBa He3abaBHO aa ce cebpxeTe ¢ Char-Braoil,
KaTo nsnonssarte MHopmaumaTa 3a KOHTaKT Ha Hawwns yebcanTt. B crniyyan Ha gedekT, Char-Broil we n3bepe ga samenu
U1 peMoHTMpa NpoaykTa unm Tean yactm 6es takca. , Char-Broil we BbpHe NpoaykTa unm YactuTe OT HEro Ha KynyBaya,
Ha HaBnoTo unu Ha npegnnateHute. Ako Char-Broil n3bepe ga nonpasu npogykta nnu geekTHUTE YacTu Ha NpoayKTa u
TO3W PEMOHT € HeyCrneLleH, uMaTte nNpaBo CbrnacHo BalunTe 3akoHOBU 3aKOHOBYW Npasa Aa HamanuTte NnokynHaTa LeHa unu
[a ce OTKaxeTe OT 4OroBopa v Aa noslyuymTe Bb3CTaHOBSABAHE.

Tasn rapaHumMsi He NOKpPWMBa HWKaKBM MNOBPEAM UMM eKChnroaTauuoHHW TPYAHOCTM Mnopagu 3rononyka, 3noynoTtpeba,
HernpaBUNHO W3Mon3BaHe, NPOMsHAa, HEMpaBWMHO MnpunaraHe, BaHOanNM3bM, HEMpaBWilHA WHCTanauusa unu HenpasuiHa
noggpbXka UNM CepBU3 UMM HEU3MBIIHEHWE Ha HOpMarnHa UM PYyTUHHA NOAApPbBXKKAa, BKMIOYUTEITHO, HO He caMo, LeTH,
NPUYMHEHM OT HacekoMu B TpbOWTE Ha ropenkarta, KakTo € MOCOYEeHO B TOBa PbKOBOACTBO 3a ekcnioaTtaums. M3knioveHns
MOXe Aa ca NpUIoXuMu, 3aToBa Mons, cebpxeTte ce ¢ Char-Broil unu npogaeava cu B cny4van, Ye umaTe BbNpoCU OTHOCHO
TOBa danu Tasw rapaHumnsa Baxkn 3a KOHKpeTHUSA Bu cnyvanm nnu He.

BnowaBaHeTo nnm BpeauTe, ObioKalln ce Ha TeXKNU MEeTEOPOSIOrM4YHN yCNoBUA KaTo rpaayllka, yparaHu, 3eMeTpeceHns
nnn TopHaano, obes3upeTsaABaHe nopaau n3naraHe Ha XxMMukanu ANpeKkTHo nunn B aTMOC(*)epaTa, He ca obxBaHaTu OT
HacTodlaTa rapaHuma n 0OVKHOBEHO He ca ob6xBaHaTK OT BalLUTE 3aKOHOBMU npasa.

Char-Broil He HOCK OTrOBOPHOCT 3a HenpeasuaeHu 3arybu (T.e. 3arybuv unu weTn, KouTo HUTO Bue, HUTO Char-Broil,
Unn NnpoaaBadbT NnaHMpany no BpeMe Ha NnokyrnkaTa), HUTO LWeTUTe, MPUYUMHEHW OT Bac, C U3KMOYEHNe Ha
oTroBopHocTTa Ha Char-Broil 3a namama unm cMbPT UK TenecHa nospena, NpUYNHeHa oT HemHaTa HEBPEXHOCT,
He e orpaHuyeHa.

Char-Broil He ynbnHoOMOLLaBa H1KOE NULe Uy KOMNaHWs a noemMe 3a Hero Apyro 3agbiMKeHWE U OTTOBOPHOCT BbB
Bpb3Kka C npogaxbara, MHCTanMpaHeTo, M3MoN3BaHETO, OTCTPaHSIBAHETO, BPbLUAHETO UK NogmMsHaTa Ha 06opyaBaHETO Cu;
N TakoBa NpeAcTaBsiHe He e 3agbirkutenHo 3a Char-Broil.

Tasu rapaHums Baxu caMmo 3a NPOAYKTU, MpogaBaHn Ha ApebHOo Ha hun3nyecky nuua (3a pasnuka ot b1M3Heca) B paMkuTe Ha
EBponelickus cblos.

Tasu rapaHums He 3acsra HUKOe OT BalUMTe 3aKOHHW 3aKOHHM NpaBa CbIMacHO NPUoXMMOTO 3aKOHOAATENCTBO Ha
noTpebuTenvTe Ha BallaTa MeCcTHa ObpKaBa.

3a rapaHumMoHHO obcnyxBaHe, cebpxkeTe ce ¢ Char-Broil B info-eu@charbroil.com.
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GB

NOTE: This informaiion s 3 guide only.  Kems included in your BBQ
speciiicalion may difier depending on region or speciiic dealer
specificaion.

Al speciications are subject to change without noce.

CH,FR

MWOTE: Ces renzeignements sont donnss 2 Sre indice. I ext possible
que les arfickes inclus dans les speciicaions de volre barbecue
difierent gelon la région ou bes caraciEnsiques sipules par ke
COnCessionnaire.

Toutes bes caracicnisiques sont suscepible:

LU, AT, CH, DE

ANMERKUNG: Diese Anleitung dient nur zu InformaSionszwecken.
Einzessie der Grillsperificaton sind unier Umstienden verschizden
entsprechend der Veriebsegion oder besfimmien
HA=ndizranforderungen.

.5.'1-:6"']1("&'1 ohne vorhenge Bekannigabe vorbehalien.

CH,IT

AVVERTENZA: Cuesie nformazioni hanno il valors di guida solanio.

(Gl aricoll compresi nellie carlensiche echiche del Darbecue poreboen

Vanare a secinga 0ea requone O el CONCESSIoNEn0.

| dad tecnici possono cambiare Senza preavviss.

LU, BE, NL

ATTENTIE: Deze informaie is alleen bedoeld als gids. Onerdelen in
uw BBQ specificalie en pakket kunnen per regio of per dealer
werschillen.

Al speciicaies kunnen zonder vooraigaands
kennisgeving worden gewizigd.

SE

ANM.: Denna informiaion 3r endast aveedd som handisdning.
Specifkaionema for grillen kan wariera regionalt eller beroende pa de
kraw som olika Serfesiane har.

Kasiki oleudst igknisien Seiojen muuicksin pidadieiaan.

Fl

HUOMATEAA: Nama Sedot ovat pelastdan suuniaa antavia.
cstamanne grilin yksifyiskohdat woivat olla erlaiset palkkaiunnan i
enifyisien myyakohisisien yksiyiskohBen mukaan.

Kaikki yksifyiskohdat voivat muuiua iman cfa nistd
enizesn imonstaan.

ES

NOTA: Esta informacidn es una gué- Aicamentz. Es posibls qus
las indicaciones incluidas en las especificaciones de su Asador
seandiferenies SE(_;.E."ﬂ 13 reg 470 o las especificacaiones espech icas
ded representante.

Todas las especiicacionss esian sujeias a cambios sin
PrEVID aViSD.

PT

NOTA: Esta informaco & simplesmente um guia. Os ilens inciuidos
na especiicacan do seu BEQ poderdo diferir dependendo da
especificago da regido ou do vendedor especifico.

Todas as especiicagies estio sujeiias a alieracio sem
2vis0.

DK

NB.: Denne informalion er kun veiedende. Speciilkalioner kan variere
cher .-i;st.e fra forhandler, clier | henhobd 8 nafionale regler.

Alle specificalionsr kan =ndres foruden varsel.

NO

NE.: Denne informasjon e kun velledende. Spesiiikasioner kan vanere
som spulent av forhandler, elie | henhold 8 nasjonale keav.

Spesifikasjoner kan endres utenvarssl.

5K

POZNAMKA: Tisto informécie shifia len ako pomécka. Udaje uvedend
v technickych Udajoch waho grilu sa mddu lisit podla regionu alebo
Epecificioych technickych Udsjov sianovenych predaicom.

Vielcy Specificacie sa mdZu zmenit bez upozomenia.

ATHUGH: AZecsar uppldtss ngar en aheins I "beinandi. Hiulr sem
inna md; A- 1Atszingu A; gl Aschnu gete venil® mismunand A; mi
svAiA*a eha sAfual'la.

Allar lysingar eru hadar breyfingum an Vidvinnar,

cz

POZNAMKA: Tyto informace slouZi pouze jako instrukiaZ. Soutsss
vaieho BBO. Specifikace se mohou Bl podle regionuizeme nebo
specifickych (dajii prodeice.

Véschny informace mohou byt zménény ber pledchozing
upozZomeni.

T 0000 0TI 00T TR 0N T DT VT W
I WTHT DA NINWHT 0wy I 7730 1w
010N Yen T T T

U ETY O 0'BIed 01Inean 73

RO

NOTA: Aceasts niormalie esie doar un ghid. Blemeniele incluse in
speciiicalile dvs. peniry gratar pot difed in unchs de regiune sau de
specificafile dealerului.

Tose specifcaiie pot § modificats s noffcare.

GR

THMEIIEH: Auric o mAnpogopisg siv povo évag odnyds. Ta oongsia
mou T phapEdavovtal ong Tpobaypapig BBO evBiyenm wa Sogépouw
VROV UE TV TIEDIDYT 1 T, OUYKEKDILEVES TIROBNIYDaSEC T0U
EVTITROTWTTOU.

Oheg o mpobiaypapés umde vt oF ahhayig Kupi
TIpeEBoTIoN Y.

HU

MEGIEGYZES: Ez az mformacid cesk tEjskozizt jellegd. A BEQ
specificaciojahan szerepld Biekek a régioiol vagy a specilus
keresieddi specifnacionl fipgden shérdsk lshetei,

Minden milszaki wallozistas jogat Enntarjuk.

BG

FABENEXKA: Tasw veaDopMaLn © CEM0 DeeosoncTen. Ensmermiame,
BLIBOMEHA B CNELMDWIEALIMATE 38 Bapfeiso, MOXE [a CE Das/W4a5aT 6
SESACHMOCT OT PEMADHE A EDHEDSTHATE CRELMEWIEALIA HA JAMEDA.

Bowrpa creusieeaisa NOLNEXaET Ha nposaHa e
MpEQAISECcTS,

Char-Broil® Europe GmbH
Paul-Dessau-Stralte 8
Quartier O —4.0G
D-22761 Hamburg




