
























































































































































































































































Curatarea ansamblului arzatorului

Pentru a curata/inlocui piese ale arzatorului sau daca aveti probleme

cu aprinderea, urmati aceste instructiuni.

1. Intrerupeti alimentarea cu gaz de la robinetii gratarului si cel
al buteliei GPL.

2. Demontati grilele de gatire si scuturile arzatoarelor.

3. Demontati conductele de transfer dintre arzétoare si elementele
de fixare a arzatoarelor.

4. Demontati electrodul de la arzator.

OBSERVATIE Metoda de demontare/detasare depinde de configuratia

arzatorului. Vedetl diferite configuratii in |Iustratule de mai jos.

5. Ridicati cu grija fiecare arzator si indepartati-| de la orificiul
robinetului. Propunem trei metode de curatare a conductelor
arzatoarelor Alegeti-o pe cea mai convenabila pentru dvs.

. Indoiti 0 bucaté de sérma tare (de exemplu un umeras de
sarma) formé&nd un mic carlig. Introduceti carligul prin fiecare
conducta a arzatoarelor de mai multe ori.
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B. Utilizati o perie de sticle subtire cu méner flexibil (nu folositi
0 perie de sarma). Treceti peria prin fiecare conducté a
arzatoarelor de mai multe ori.

C. Folositi ochelari de protectie: Folositi un compresor si suflati
aer in conductele arzatoarelor, spre orificiile arzatorului.
Verificati orificiile arzatorului pentru a va asigura cé fiecare
este desfundata.

6. Frecati exteriorul arzatorului cu peria de s&rma pentru a indeparta
reziduurile si murdaria.

7. Curatati orificiile infundate cu o s&rmé tare, precum o agrafé de
birou desfacuta.

8. Verificati daca arzatorul prezinta urme de uzura sau coroziune:
unele orificii se pot largi. Daca prezinta crapaturi sau gauri,
inlocuiti arzatorul.

FOARTE IMPORTANT: Conductele arzatoarelor trebuie

reconectate corect la orificiile robinetilor. Vezi ilustratia din
dreapta.

Racordarea corecta a
arzatorului la robinet.

9. Atasati electrodul la arzétor.

10. Montati la loc arzatoarele cu grija.

11. Atasati arzatoarele la suporturile din focar.

12. Montati la loc conductele de transfer dintre arzatoare. Montati la
loc scuturile arzétoarelor si grilele de gatire.

13. Tnainte de a relua utilizarea gratarului, efectuati un test de
etanseitate si un test de flacara pentru arzator.

» Scoatetl electrodul folosind
0 surubelnita plata
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Depozitarea gratarului

+ Curatati grilele de gatire.

* Depozitati intr-un loc uscat.

+ Daca butelia este conectata la gratar, depozitarea se va face in
exterior,intr-un spatiu bine ventilat si ferit de accesul copiilor.

+ Daca se depoziteaza in exterior, acoperiti cu 0 husa.

« Gratarul se va depozita in interior NUMAI dacd butelia de gaz este
inchisa, deconectatd de la gratar si depozitata in exterior.

* Larepunerea in functiune dupd depozitare, verificati ca arzatoarele
sa nu fie infundate.

Curétarea generala a aparatului

Curatarea periodica a acestui gratar este necesara, deoarece pot
aparea focuri pe gratar atunci cand grasimea si resturile alimentare se
aduna in fundul gratarului. Dupa fiecare utilizare, indepartati restul de
particule alimentare din gratarul de gatit si din interiorul gratarului
folosind o perie Char-Broil Cool-Clean. Dupa aceea

puteti pulveriza generos Char-Broil Grate Cleaner pe gratar, lasati-|
s& functioneze timp de 10 minute si stergeti-l cu o carpa umeda sau o
perie.

efectuati curatarea gratarului dupa racirea gratarului.

* Nu confundati acumularea maro sau negru de grasime si fum cu
vopsea. Interiorul gratarelor pe gaz nu este vopsit in fabrica (si nu
trebuie vopsit niciodata). Aplicati o solutie puternica de detergent si
apa sau folositi un produs de curatare a aparatelor cu perie de
curatare pe interiorul capacului si fundului aparatului. Clatiti si lasati sa
se usuce complet la aer. Nu aplicati aparat caustic / detergent pentru
cuptor pe suprafetele vopsite.

* Piese din plastic: Se spala cu apa calda cu sépun si se sterge. Nu
folositi detergenti abrazivi, degresanti sau un detergent concentrat
pentru aparate pe piesele din plastic. Poate rezulta deteriorarea si
defectarea pieselor.

+ Suprafete de portelan: Datorita compozitiei asemanatoare sticlei,
majoritatea reziduurilor pot fi sterse cu solutie de bicarbonat de sodiu /
apa, detergent pentru sticla sau detergent pentru gratare Char-Broil.
Folositi pudra de curatat neabraziva pentru petele incapatanate.

* Suprafete vopsite: Se spala cu detergent usor sau cu apa curata si
sapuna calda sau cu detergent Char-Broil Grill. Stergeti uscat cu un
produs moale

panza neabraziva.

* Suprafete de gatit: Asigurati-va ca nu raman peri liberi pe
suprafetele de gatit inainte de gratar. In timp ce grétarul este fierbinte,
se recomanda doar curatarea suprafetelor de gatit folosind capul de
inlocuire Char-Broil Hot-Clean (pe peria Char-Broil Cool-Clean
Premium).

Setare CLEAN

Gratarul dvs. este echipat cu o setare inovatoare CLEAN care permite
acest lucru

curatarea gratarului fara probleme. Céldura ridicata generata de
arzatoare va transforma toate resturile alimentare restante in cenusa.
Urmati acesti pasi:

+ Dupa terminarea gratarului, reglati toate arzatoarele principale la
setarea CLEAN si raméneti timp de aproximativ 12 - 15 minute

* Dupad aproximativ 12 - 15 minute, reglati toate arzatoarele principale
la setarea OFF si lasati gratarul sa se raceasca

+ Odatd ce gratarul este racoros, folositi o perie Char-Broil Cool-Clean
pentru a indeparta resturile ramase si aruncati cenusa

* Pentru a obtine rezultate extra-stralucitoare, utilizati detergentul
pentru gratare Char-Broil ca ultim pas. Pulverizati generos pe gratar,
lasati-l sa functioneze timp de 10 minute si stergeti-l cu o carpa
umeda sau o perie.
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MNOTE: This informadon is a guide only. Items included in your BBQ specification

GB may difier depending on region or speciic dealer specificalon. Allspeciicaons are subject  change wiout nokce.
NOTE: Ces renseignemenis sonf donnés 3 Bre indical. |1 est possible que les
CH,FR aricles inclus dans les spécificasions de voire barbecue difiérent selon la région ou Toutes les caraciérisiques sont suscepibles d'ére modiiées
les caraciérisiques sipulée par le concessionnaire.
ANMERKUNG: Diese Anleiung dient nur zu Informalionszwecken. Einzefisiie der
LU, AT, CH, DE Grilspezifikafion sind unier Umstionden verschieden enisprechend der Anderungen ohne vorherige Bekannigabe vorbehaten.
Vieriebsegion oder besimmien HAsndleranforderungen.
AVVERTENZA: Queste informazioni hanno il valore di guida sofianto. Gii ariicol
CH,IT compresi nelle carterisiche fechiche del barbecue polrebbero variare a seconda Tui | da tecnici possono cambiare senza preavviso.
della regione o del concessionario.
LU. BE. NL ATTENTIE: Deze informate is alleen bedoadd als gids. Onerdelen in uw BBQ Alle specificalies kunnen Zonder voorafjaande kennisgeving
’ ? spedificate en pakket kunnen per regio of per dealer verschillen. worden gewiizigd.
ANM.: Denna informaion &r endast avsedd som handledning. Specifikafonerna
SE for grilen kan variera regionalt eller beroende pa de krav som olika &erforsdfare Kaikki oikeudet teknisten Seicjen muuioksin pidadietddn.
har.
HUOMATKM: Nama edot c_}'.ral pglkastaan suur_ltaa a_nta'.rla_ 0?“““‘&"_”9 grlin Kaikki yksityiskohdat voivat muutua iman efa niisid
Fl yksityiskohdat voivat ola erilaiset paikkakunnan tai ertyisten myyakohtaisien erikeeen imofeiaan
ykeiyiskohlien mukaan.
MOTA: Esta informaciA®n s una guA- A°nicamenie. Es positle que las S 3 o _
ES indicaciones incluidas en las especiicaciones de su Asador seandierenies saghdn Eigs fas especiicaciones esian sujetas  cambios sin previo
Ia regif®n o las espediicacaiones espech-icas del representanie. )
NOTA: Esta informagio & simplesmenie um guia. Os fens incluidos na
PT especiicacio do seu BBQ poderdo diferir dependendo da espediicagio da Todas as especiicapdes estdo sujeiias a afieragio sem aviso.
regido ou do vendedor espediico.
MB.: Denne informaion er kun vejledende. Spedcifikagioner kan variere efer e
DK A nske fra forhandier, eller | henhold i natonale regler. Alle speciikatoner kan z2ndres foruden varsel
MB.: Denne informasjon er kun veledende. Spesifikasjoner kan varnere som N
NO sipulert av forhandier, elle | henhold 8 nasjonale krav. Spesiikasioner kan endres wenvarsel
POZNAMKA: Tieto informécie sliiZia len ako pomdcka. Udaje uvedend v
SK technickych Odajoch vagho grilu sa mdZu i podfa regionu alebo Spedifickych Véetky Specikacie sa mdZu zmenit bez upozornenia.
technickych tdajov stanovenych predajcom.
ATHUGIA: AZessar upplilssingar eru afi°eins leif°beinandi. Hiusr sem i-nna
1S mé; A-18visingu A; grili A%A-nu geta veriA® mismunandi A; mill svd/A"a efa Allar Iysingar eru hadar breyingum an vidvGrunar.
shffuaiiia.
POZNAMKA: Tyto informace sloudi pouze jako instrukiaZ. Soucasd vadeho BBQ. " . - . .
cz Spacifiace se mohou i pode regionuizemé nebo spacickjch tdaji prodejce. rﬁg::e'::omoe mofiou byt zmeneny bez predetiozino
WO W 019Na 0NN 009N . TAT CInt TR AT YT NN
IL Y'Y TILTY IN TN DNNNA INNWNYT 0UIWY JRIYa 10 NUTIHTY 0T el 0'07ena 13
.o'lon
NOTA: Aceastd informade este doar un ghid. Elemenigle incluse in specificaiie . y ‘s
RO dvs. peniru gratar pot diferi in funcle de regiune sau de speciicafile dealerului. Toate speciicaie potfi modifcate @ra noffcare.
THMEIQEH: Auté o mhnpopopics v pdvo £vag obnyds. Ta oTorgeia mou L. . )
GR TepihappavovTa o Tpedaypapés BBO evBtyeTm va Gogépouv avahoya pe Sﬁ;ﬁﬁ\'ﬂm% UTIGKENT O GRACEC Jpic
TNV TIEMOYT TS SUYKEKpEEVES TIRODBKTY pa@ES TOU OVIITROOWITOL. '
MEGJEGYZES: Ez az informacid csak tjékoziaid jellegli. A BBQ speciikaciojaban
HU szerepid Bielek a régioil vagy a speciikus kereskeddi specifikacioid! fiiggden Minden miszaki vakoziatas jogat fenntarjuk.
ehérdek lehenek.
SABENEAKA: Tam nH(OpMaLIWA & CBMO PbKOBOOCTBO. ENeMeHTUTE, BRI CTIELPHKALIA TORTEXET HA NIPOMAHE G863
BG BKMIOYEHH B CnieuudukaumaTa 3a Gaplekio, MoXe [a o8 pasnuyasar B NpeIIIBECTHE.
3ABMCHMOCT OT PETHOHA WM KOHKPETHHTE CNELWMKALIMA Ha QUTEpa.
s OPOMBA: Te informaciie o le vodnik. Predmed, vikjuCeni v vaso spediikacio Vise specilikacie se lahko spremenio brez predhodnega obvesila.

BBQ, se lahko raziikujeio glede na regijo ali spacifikacio prodajalca.

22 Char-Broil® Europe GmbH
Paul-Dessau-Stralte 8
Quartier O —4.0G
D-22761 H
PAP 61 Hamburg
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